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D E l L E 






PECORE 



. JA pecora è yn animale domeftico , /imbolo 
della manfijemdine e della timidezza . Sembra 
.«fiere fiato .dalla natura defiinato a fu pplire a’ 
primi bi fogni dell’ nomo , Che che però pofia 
dirli in contrario , è lìcjuro che la fua lana , I a 
pelle > la carne, Je ofia , in fine tutto ciò’ che» 
appartiene a quella >eftia, è jqelje mani dell’uomo 
divenuto un oggetto Importante perii ìboi infogni 
e della fua jadufiria- > 

ChiamaG montone il m afeli io della pecora de. 
.fiinato alla riproduzione della fpeci.e , e caftmto 
quando lì rende inabile alla generazione ,col ta- 
glio de’ tetti coli , per farlo ingraffare e rendere 
così la fua cari! e migliore a mangiarli . Q ue ft« y, 
beftie , il cui naturale è così manfupto , fono .af- 
fiora di un temperamento molto delicato , fpecij- 
mente la pecora , Non poffono fare lunghi -viaggi 
che V indebplifcono e l’efienuanoa Se per poco 
affrettano di foverchio il paffo o corrono, palpi- 
tano , e divengono immediatamente an fanti aU^ec-* 
ceffo . Il gran caldo, l’ardore del fole, l’umidi- 
tà , il freddo e.cceflivo , V erbe cattive ec. fonò 
l’origine delle loro malattie, ^ * 

Al primo colpo d’occhio li riconofee il monto- 
ne alla fifonomia . Gli occhi grollì e molto di- 
ttanti l’uno dall’altro, le corna rivolte all’in giiV l 
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gli orecchi che forgono orizzontalmente da ciafcua 
lato della tcfta , il mulo lungo e Toltile, il fronta- 
le arcato, fono li tratti che caratterizzano la rcan- 
fuetudine e rimbecillita di quell'animale. 

La grandezza de’ montoni varia molto. Que’ di 
mediocre llatura , Te li mifurino in linea retta 
dall' eflremità del mttfo fino alla coda , fono di 
trentafei o quaranta pollici ; di ventidue dall* al- 
tezza della parte d* avanti miftirata dal garetto fi- 
no a terra , e di un pollice di piti dalla parte di 
dietro. Noi non ci diffonderemo, di vantaggio fu Ila 
lloria naturale di quelle beftic. Stimiamo al con- 
trario più conforme al nollro oggetto, di dare un 
lungo trattato economico fu di quella fpecie di 
animali cosi necelfaria e cosi utile (a) . 

CAPITOLO PRIMO. 



. cognizione e della [celta delle beftU 

ùr.c ■_ da lana f 



SEZIONE I. 



r 

-i,l 

v 

vit : ; 

-T i E beftie lanute differifcono fra loro non fola 
per iJ feffo e per P età , ma ancora per 1’ altezza 
della datura , ne per la qpalità della lana e della 
carne . , . -, 

* Se ne conofce età per spezzo de’ denti incifo- 

v . • r • ri 

J , * 

C'J'J; .>;• 

<a) Siccome il nollro oggetto è di adattare quell’ opera 
sii’ ufo dell’ Italia e foprauitro del regno di Napoli , con 
Quelle modificazioni che fono relative^lle nollre cciitrade;perciò 
-noi B 'quello trattato delle pecore, ferino nell’originale per la 
Francia, abbiamo dato quella tpnqa eh* eligeva il nollro pat- 
te .‘Gli Ewtori. ■ 1 ' • x. v 
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rj della tnafcella inferiore, efiendone provveduta la 
mafcella fuperiore . I denti fono otto : fpuntano , 
tutti nel corfo del primo anno , nel quale 1’ ani- 
male mafchio o femmina che fia , chiamali a- 
gnello . Quelli denti fono poco^larghi e puntuti . 

Nel fecondo anno i due denti - di mezzo cado- 
no e fono rimpiazzati da due altri nuovi , che 
fono facili a conofcerfi per la loro larghezza , 
che è molto maggiore di quella deg$ altri fei . 
Nel corfo di quello fecondo anno , il montone , 
la pecora ed il callrato hanno in Fràdicia il 
nome di hntenoit o di primet, nella Puglia di c La- 
var re . ' , v . ‘ 

„ Nel terzo anno, due altri denti puntati, uno pel' 
lato, accanto a’ due nuovi cadono , ed in loro ve- 
ce ne fpuntano altri due larghi . Di maniera che 
quattro fono i denti larghi del centro , e due { 
puntuti da ciafcuna parte . Nella Puglia fi chia- 
mano filiate . 

Nel quarto anno i denti larghi fono fei , e 
non ne reftano che due de’ puntuti , i quali nel 
quinto anno poi fubifcono la medefima forte de- 
gli altri ; di modo che tutti gli otto primi denti 
puntuti fono rimpiazzati da altrettanti denti larghi; 

Quindi è , che dallo fiato di quefti otto denti 
fi può giudicare con certezza infallibile dell’età di 
«juefti animali nel corfo de’ loro cinque primi an- 
ni . In appretto fi difiingue l’età loro’da’ denti 
molar j : quanto più fono quefti ufati e logori j 
tanto più l'animale è vecchio. Finalmente i-dènti 
davanti cadono o fi rompono nel giunger ehi 
fa l’animale all’età di fette o otto ahni V e n* 

fono alcuni che perdono qualche dente davanti 
£n dall'età di cinque o fei àmii . ' ” 

* r , ( , K’jr'j, . jb .jjw 
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Sezione IL 

Della diverj ij flotterà del befl'tame petorìnb , 
e come ]i conofca . 

* 

* — 

Si diftinguono le bellie da fana di diverfo Jjae- 
fe in diverfe razze,- le quali differifcono tra loro 
per 1’ altezza- della ftatura , per la qualità dèlia 
lana , et. * * ' 

Per conofcere le diverfità della ftatura , bifoenà 
mifurare P altezza di ogni beftia dalla terra fine* 
al garretto-, o fìa la parte fuperiore alla fpalla , é 
pofteriore al colla, nell' ifteffo modo, che fi mi-; 
furano r cavalli - . Vi è chi dice efiervi certe razzò 
di pecore ,. che hatlno un folo piede di altezza ì 
Quelle fono- le più piccole . Altre arrivano ad a- 
vere fino a tre . piedi èd otto pollici di altezza 1 
quelle fono le più grandi . Gli ammali però di 
tutte le razze medie fono comunemente alti due 
piedi e quattro pollici , a fetferre: delle mifure \ 
che ne fono Hate date . Ma in tutta- la Francia le 
fole pecore di Fiandra forpaflano i due piedi e 
quattro pollici di altezza ; quindi fra le altre razì 
ie ja più piccola ftatura che vi fi olfervi , è da 
un piede fino a dicialTette pollici ; la ftatura me- 
dia da’ diciotto pollici fino a' ventidue ; la gran- 
de , da’ ventitré fino a’ ventifette pollici . Suole 
federe anche in ufo di mifurarfi il' beftiame- peco- 
fino dalle orecchie fino af principio della coda ; 
pia quella mifura è foggetta a’ variare,, fecondo 1» 
diverfe fituazioni della tetta delFanimale . Si può 
tuttavìa giudicare dell’ una di tali mifure per mez- 
zo dell’ altra , eflendo fatto collante , che l’ altez- 
za di una beftia da lana , è due terzi della fua 
. j. ltm- 
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ungfiezza . Per efempio un montone lungo tre 
piedi ne ha due di altezza < 

Sezioni HI. 

Delle diverfttk delle Urte ; maniera di eortofcerle » 

Le qualità delle diverfe lane fi dirtìnguono in 
bianche o fcure , in corte 0 lunghe , in fine o 
grolle, in morbide a ruvide , forti o deboli , ri- 
gide o molli ; e nell' ufo li polTono ridurre a 
cinque fpecie t cioè lana fopraffina , lana fina , 
mezzana , grofla e Copra grolla, 

*Le fole lane bianche prendono colori vivi nella 
tinta. Le lane gialle, rolTe f brune , nericce o 
nere non fono impiegate nelle manifatture , che 
in lavori ordinar] , o quando fono di cattiva qua- 
lità , per'fabbricarne i panni grolTolani, di cui li 
vedono i contadini ; ma le fine fervono per 
^affcricarne panni dello dello lor color naturale, 
fenza che fiano tinte . 

I lucignuoli della lana fono compodi di più fi- 
lamenti , che li toccano nell’ edremità , Ogni lu- 
cignolo forma nel vello un fiocco di lana fepara- 
to dagli altri nella punta. Le lane più corte fono 
lunghe un pollice : le più lunghe poi arrivano ad 
averne quattordici , ed anche di più ; ve ne fo- 
lto di tutte le lunghezze ^ contando da un poi- 
lite fino a quattordici , ed anche fino a ventidue 
pollici . 

Vi fono certi filamenti finirmi ia tutte lè lane, 
eziandio nelle più grolle ; ma qualunque da la fi- 
nezza o la prodezza di una lana , i fuoi filamenti 
più grofli li trovano alla edremità dé’ lucignoli . 
Sfiammandoli quedi filamenti in mdHiflìmt ratte, 

A4 fi 
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fi fono didime quefte cinque diverfe fpecìe di 
lana . * 

Per conofcerle , bi fogna tenere pronte le mo- 
ftre di ogni una delle fopradette fpecie , per 
paragonarvi la lana, la di cui fottigliezza o grof- 
fezza fi vuol fapcre . Per fare quell’ eCame , fi 
prenda nn lucignolo di lana fopra il garretto 
del montone , nel qual luogo fi trova Tempre la 
più bella lana del vello . Si feparino alquanto gli 
uni dagli altri i filamenti dell’ eftremità di quello 
lucignolo , ad oggetto di potergli meglio olTerva- 
le ; fi mettono a lato delle moftre fu di un panno 
nero , affinchè compari feouo meglio . Allora riu- 
feirà facil cofa il riconofeere a quale delle moftre 
più li ralloinigliano . Per fapere , per efempio , fe 
la lana di un montone fia più o meno fina di 
quella delle pecore , alle quali fi vuol unire, bifo- 
gua tagliare la punta di un lucignolo fui garretto 
del montone , e collocarne i filamenti fopra un 
panno acro , ove fi porranno finalmente alcuni 
filamenti prefi dall’ eftremità de’ lucignoli ^del> 
garretto di qualche pecora , e fi verrà facilmente 
in cognizione , fe la lana di quefte fia più o me- 
no fina di quella del montone . 

Nel toccare un fiocco di lana fi fente facilmen- 
te al tatto fe è maneggevole e morbida, ovvero ru- 
vida ed afeiutta \ ciocché fi conofce pure collo 
flcndere fralle dita un lucignolo dt lana , ftropic- 
ciandone leggiermente i filamenti . t 

Se tenendoli in ambe le mani per le due cftw- 
mità alcuni filamenti di lana , fi rompono alla 
prima (frappata , è quefta una prova che la la- 
na è debole ; quanto più effi refiftono , di tanta 
maggior forza c fa lana . 

Per conofcere fe la lana fia nervofa o molle, fe 
.ne prenda un pugno , e li ftringa : quindi fi apra 



y 

la mano . Allora fe la lana è nervofa , da fe ftef. 
fa torna nel volume , che aveva prima dt 
e.ffcr comprella dentro la mano ,• al contrario le 
la lana è molle , refta batta ed ammaccata , o li 

rigonfia poco . ( • 

Le lane bianche , fine , morbide , e I ‘ 
fono le migliori . Le lane che hanno un ca 
tivo colore , e che ancora fono grolle , ruvl e » 
deboli e molli , fono della più inferior qualità . 
Le lane che fono mefcolate di molta lanugine to- 



no le più cattive . , f 

Il pelo matto o fia la lanugine è un pelo mer- 
lato colla lana, dalla quale è molto di ve rfo .emendo 
afciutto e lucido ; non ha la morbidezza della 
lana , e nella tintura non prende colore. Lna la- 
na, nella quale flavi molta lanugine, non può ìer- 
vire , che per lavori grottolani : quanto piu di pe- 
lo matto fi contiene tra la lana , tanto meno que 
fta ha di valore . Si ofTerva quantità di pelo mat- 
to anche nelle lane foprafllne , e ic ne trova e 
tanto fino , quanto quefte medefitne lane . 



Sezione III. 



Defegnl della cattiva o delta buona falute delle pietre. 



Le partì del corpo sfornite di lana , *o fguar- 
do malinconico , il fiato puzzolente , le gengive 
pallide , fono altrettanti indii j della cattiva 
falute delle pecore Indizj della loro a ute 
fono la tetta alta , 1’ occhio vivace e .largo , 
la fronte ed il mufo afeiutti , le narici umide 
e fenza moccio , il fiato di buon* odore , la oc- 
ca netta e vermiglia , tutte le membra agili , a 
lana attaccata fortemente alla pelle, che deve 
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fere roda , lifcia e paftofa , 1* appetito buo- 
no , la carne roflìccia, e fopra tutto la vena buo- 
na ed -il garetto forte . Per vena buona s’ inten- 
dono le vene dell’ occhio. Se quelle fono promi- 
nenti , o di un rollo vivace ; fe le carni a cau- 
to dell’ occhio , dalla banda del nafo , hanno pa- 
rimente un bel color rollo , quello è uu fegno , 
che l’animale gode buona falute . 

Per olfervare la vena , il pallore fi mette la 
pecora fra le gambe : ne prende la tefla colle dite 
mani , folleva col pollice della mano delira la 
palpebra fuperiore dell’ occhio, e col pollice del- 
la mano finillra ne abballa l’inferiore . 

Per fapere fe il garetto è buono, bifogna pren- 
dere il montone per una delle gambe di dietro ; 
fe elfo fa sforti grandi nel ritirare a fe la gamba, 
per renderla libera , fe lia obbligato di adoprare 
molta forza per ritenerla , è quella una prova , 
che i’ animale lia forte c vigoro fo . 

■ -ri 
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Delle proporzioni da cui fi cornfee la bontà di un 
montone e di una pecora . 



Bifogna fcegliere montoni , che abbiano la te- 
fta grolla , il nafo rincagnato , le narici corte e 
ftrette , la fronte larga , elevata e rotonda , gli 
occhi neri , grandi e vivaci , le orecchie grandi e 
ricoperte di lana , il petto largo , il corpo alto , 
grolTo ’ e lungo , la fchiena larga , il ventre 
grande , i tcllicoli grodi e la coda lunga . Le pe- 
core debbono avere il corpo grande , le fpalle 
larghe , gli occh'i grodi , chiari e vivaci , il collo 
grolTo e dritto , il ventre grande , le mammelle 

lun- 
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lunghe , le gambe minute e corte e la coda pie- 
na di lana . 

Per ciò che riguarda i montoni, bifogna fceglie- 
re quelli che non hanno corna , che fono vigo- 
rofi , arditi e ben fatti di corporatura, che hanno 
offa grolle e la lana morbida y craifa , netta e be- 
ne inanellata. 

Nella Puglia e nell’ Abruzzo coloro che amano 
formare una bella ‘razza di pecore non rifparmia- 
no diligenza nella fcelta de’ montoni. Fanno elfi 
la prima fcelta quando fono agnelli : ne .fanno 

una nuova nel fecondo anno: ne fanno una terza . 
nell’anno feguente . Non fono buoni montoni quel- 
li che hanno macchie nere vicino all' occhio o 
* fulla lingua .. 

•V- . 

Sezione VI. 

t * * N • 

Di gitale età bifogna prendere le befiie da lana , per 
formare una greggia ' . Se fi debbano fempre preferi- 
re le pecore della più alta fiatura . Se le raz- 
ze piu grandi fièno preferibili i“n tutti 
i paefi . 

Per forrfiare una greggia bìTognU’ prendere i 
montoni di due anni , ma farà miglior partito 
il prenderli di tre anni: quella è l’età nella qualfc 
cominciano ad avere fufficiente forza pér produr- 
re buoni agnelli . Sono buoni montoni fino all’età 
di otto annienta in età più avvanzata non fon# piu 
capaci di rendere un buon fervizio. Anche le pecore 
bifogna che fieno di due anni , e fi debbono pre- 
‘ ferire quelle che non abbiano' partorito . Seb- 
bene di cinque anni le ‘pecore fieno atte a pro- 
durre buoni agnelli , fpecialmente fe non lien» 

» Hate mai gravite , o almeno fe non lo fieno Hate 

P 
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prima dell’ età di diciotto meli , o di due anni . 
Di fette o otto anni s’ indebolifcono , perchè i 
denti d’ avanti loro mancano per pafcere . Si 
prendono i cabrati dell’ età di due o tre anni , 
per ricavarne il vello nel tempi della tofatura fi- 
no all’ età di fette anni, tempo, incili s’ ingrana- 
no por vendergli al macellaio . 

Non fono fempre da preferir/i le beftie lanute 
della più alta ilatura . La pecora di ftatura me- 
dia ed anche pigola è preferibile a quella di unà 
maggiore altezza , allor quando produce lana 
migliore ; ma in dircoftanze di pari qualità di la- 
na , bifogna fcegliere le pecore più grandi , per- 
ché danno miglior prodotto nella tofatura , e nel- 
la vendita che fi fa dell’ animale pel macello , cd • 
eziandìo perchè fono più forti e più robufie . 

•Tuttavia le razze più grandi non fono da 
anteporli in tutti i paefi , perchè per mantenerle 
fono 'necelfarie pafture abbondantilTime : ne’ terre- 
ni afeiutti e montuoli , dove 1’ erba è rara c* fat- 
tile , non troverebbero pafcolo : limili terreni fo- 
no più convenienti alle beftie di fpecie piccola , 
che non hanno bifogno di tanta quantità di nu- 
trimento . Non fi portino a pafcere montoni di 
razza grande fopra terreni umidi , perchè vi fono 
più foggetti alla malattia del marcimento del 
fegato , che non vi fiano que’ di razza piccola . 
Dall’ altro canto fe fi ammalino di quella infer- 
mità i piccoli , la perdita farà minore che quel- 
la de’ grandi . ... r ” 
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Sezione VII. ' 

DtlU dtverfe fpecit di pecore nel Regno di Napoli , 

Generalmente, abbiamo fei fpecie di pecore 
nel Regno di Napoli.Ie quali differifcono o per la 
grandezza del corpo, o per la qualità e colore del- 
ia lana, o per il gufto della carne , e fi chiamano 
bianche gentili , carfagne , di pelo lungo e volgarmente 
moj'ce , nere gentili, nere p pelo lungo , carapellefe. 

La pecora gentile, di lana bianca in tutte le parti 
del fuo corpo , non viene adombrata da altro co- 
lore . Di quella varie fono ancora le razze , più 
o meno gentili , più o meno grandi , di maggio- 
re q jninpr valore nella lana ; ma tal varia- 
zione nafce aflolutamente dalla qualità e della ab- 
bondanza de' pafeoli . Cosi effe acquiftano unf| 
diverfa qualità relativamente a’ pafeoli d v inverno 
nella Puglia, e più di tutto a’ pafeoli ertivi nello ♦ 
montagne di Abruzzo . Sono quelle di una gran- 
dezza notabile ed amano i buoni pafeoli . Quello 
razze fono di una fingolar bellezza per la 
morbidezza della lana e per la fquifitezza del- 
la carne . Sono quelle le più eccellenti r^Z- 
ze del Regno . Le pecore che ditnoraifo d* 
inverno e di eftare nelle provincie di Abruz- 
zo di .Terra di lavoro , del Contado di 

.Molife , de! Principato o nella Basilicata, fono 
piccole e la lor lana di bontà inferiore . Le pe- 
core carfagne hanno la lana un poco ruvida ed 
è milchia di color bianco , di nero , di bigio ; 
nel mufo e ne’ piedi il colore inclina al néro 0 % 
al bigio . Quella 'pecora è più forte e vive 
bene ne’ pafeoli cattivi . La pecora mofeia ha il 
pelo lungo c ruvido j di- cui fi fa- ufo pe# origliti 
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ri e materazzi . N’ è piena la provincia di Terra 
di (Otranto , dove da bene in tutte le Cagioni , e 
(1 contenta del pafcolo verde o fecco.. 

Altrettante fono le fpecie delle pecore di lana 
nera. La prima ha un bel color nero, e forma la mi- 
gliore di quella fpecie.La feconda ha il color incli- 
nato al bigio, detta volgarmente carapellefe ed è dì 
condizione inferiore : la terza ha la lana lunga e 
mofeia al pari della terza condizione delle bian- 
che . L’ economia di quelli animali è diverfa tra 
di noi, fecondo i diverli luoghi ed i climi in cui 
dimorano . 

CAPITOLO IL 

Dell' accoppiamento delle bejlie lanute , e del 
miglioramento delle loro ragge . 

n/f- : «'•" •* 

.Sifone I. r 

•I-, -V ftfct w 

pAi diligenze da praticarji nelT accoppiamento delle 
bejlie da lana per avere allievi dpi le 1 



.qualità è neceliario prima di tutto ai aare n mun- 
tone alle pecore nel tempo il piu favorevole per 1 
accoppiamento , .§ precifamente di olfervare , che 
quello .tempo corrifponda alla ftagione, pella quale 
gli agnelli, crefcono più vigorolì^ e belli , Si deb- 
bono fcegiiere i montoni , e le pecore che fono 
più proprie a perfezionare la fpecie , lìà per 1 al- 
tezza della, datura > fia~ per la bontà della lana. 
Bifogna feparare i montoni dalle pecore ogni vol- 
ta che vi lia da temere , jche non lì accoppino 




miglior qualità . 



ta che vi lia d 
frop^o predo . 



accoppino 

Ss- 



Del tempo più opportuno per /' accoppiamento 
delle pecore. 

Quello tempo non è da per tutto lo flelTo : 
fi deve mifurare dal rigore dell’ inverno e dal ca- 
lore dell’ diate, cui fono foggetti i diverlì paeli 
ne’ quali fi tengono Je greggi 

Quanto più è rigido T inverno , più bifogna ri- 
tardare il tempo dell’ accoppiamento . Nelle pro- 
vinole fett.entrionali della Francia non fi può per- 
metterlo alle beftie , chp nel mele di fettembre o 
di ottobre , affinchè gli agnelli non nafcano , che 
ne’ meli di febbrajo e di marzo , e non riman- 
gano efpofti ai freddi grandi pel cuore dell'inver- 
no , che ritarderebbero il loro accrefcimento nel- 
la prima tenera età ; poiché fe nafcefTero più pre- 
tto non troverebbero che cattivi alimenti . Al con- 
trario in que* paefi ne' quali 1’ inverno è dolce , 
e i’ eftate caldiffima , è necclfario d’ anticipare gli 
accoppiamenti, con dare i montoni alle pecore ne’ 
meli di giugno e di luglio , per avere gli agnelli 
nei meli di novembre o dicembre . Quelli nul- 
la hanno da temere dell’inverno, perchè anche in 
quella ftagione trovano un buon nutrimento, e di- 
vengono baftantemente forti per reggere ai caldi 
grandi dell’ diate : hanno maggior copia di lana 
al tempo della tofatura , ed alla fine dell’ anno 
fono glfai più grandi di quelli nati in primavera . 
Tutti quelli u0 dTendo buoni , gli uni per li pae- 
fi caldi , gli altri per li paeli freddr ,‘ il metodo 
più licuro da tenerli ne’ paefi temperati , dove 1* 
inverno in alcuni anni è dolce , e rigidiffimo in 
altri, è quelle* di allettare il mefe di fettembre per 
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darli alte pecore il montone. Poiché fi correrebbe 
gran riTchio di perdere molti agnelli, fe 1’ inverno 
luccefiivo folTe freddifiìmo , c s’eflì fodero nati ne’ 
meli di dicembre o gonnajo . 

Nella Puglia i montoni fi danno nella fine di 
mano e ne’ principi di aprile , , e glj agnelli co- 
minciano a nafeere fulle montagne nella fine di 
agofto ed in fettembre . Quelli agnelli fi chiamar 
no volgarmente primaticci, e formano il primo og- 
getto delle fperanze del padrone , poiché da efli 
ii feelgono i montoni e le pecore della razza • Si 
danno i montoni la feconda volta nella fine di* 
luglio e ne' pr : mi giorni di agofto , e da quello 
accoppiamento nafeono gli agnelli alla fine di de- 
cembre o in gennajo , Quelli agnelli chiamatili 
volgarmente vernaricci . Talvolta fono buoni per 
montoni e per razza . Gli agnelli che nafeono ne* 
meli fucceffivi non fono buoni che per il macel- v 
lo ; e le loro madri danno latte abbondante quan- 
do le altre pe fono prive» ' 



Sezione III. x"'* 

Se fimo preferibili i montoni fenza corna a quelli eht l*\, 
hanno : di che età fieno ejji in grado di produne 
buoni agnelli : quante pecore debbano darfi ad 
. ogni montone . 

Si debbono certamente preferire \ in parità di 
oircoftanze, fecondo il collume tenuto dal Sig. Dau- 
bon , i montoni fenza coma a quelli che le han- 
no { i. perchè occupano meno lufcgo nella fta^- 
la s x. perchè non li corre pericolo che facciano 
danno ad alcuno o a fe ftefiì , allorché li bat- 
tono , o a .gli altri animali della greggia P fpeciaj- 
jnente alle pecore quando fono pregne ; 3. per- 
chè 
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chè gli agnelli che ne nafcono , hanno la tefta 
più .picciola , ed in comfèguenza le madri non 
ibernano tanto a partorirli . Per altro ne’ paefi in 
cui vi è l’ ufo di racchiudere i montoni ne’ recinti 
di parco , (i preferifcouo quelli che han le corna, 
perché qu;ft.e impedifeono alla bellia di traverfar- 
Xi » e di perdere la lana eon quello palleggio . 

I montoni fono in iftato di fecondare le pecore, 
dopo l'età di diciotto meli , fino a quella di fette 
in otto anni ; ma nell’ età di tre anni li trovano 
nel ma (fimo vigore . Quando fi è nella neccllità 
di mettere n ’ la monta gli arieti di un anno e mez- 
zo o di due anni , bifogna fcegliere i più vigoro- 
fi . ivi? farebbero capaci ‘di coprire le pe- 
core anche nell’ età di lei meli ; ma allora non 
produrrebbero che agnelli deboli , perchè non han- 
no ancora terminato di crefc ere . Pà'Tati gli otto 
anni \ fono troppo vecchi per poter fervire alla 
generazione. 

A* montoni giovani e vigorofi fi debbono afle- 
gnare più pecora , che a Quelli che fono vecchi 
c deboli . Qn buon ariete può arrivare a coprire 
fino a feflanta pecore; ma per non debilitarlo fo- 
▼erchiamenre , e per avere una buona razza di 
agnelli , che nóh llégefffctino dat vigore del padre, 
laon bi fogna dargli che ^dodici , o al più quin- 
dici pecore. Inoltre bifogna che fia alto, di otti- 
ma. fallite j. e di tuona lana . 
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§.IV. In qual età fi debbino far coprire le pecore: fe effe 
fieno capaci di trafmettere ai figli » loro difetti : 
mezzi per impedire che ciò f utceda . 



Bifogna far coprire le pecore dopo l’età di 18 
mefi-fino agli otto anni. E’ vero ch’effe inco. 
minciano a dar legni di andare in caldo , e fono 
capaci di ricevere il mafchio anche nell’ età dì 
fei mefi ; ma allora , per effer troppo giovani , 
non poffono produrre buoni agnelli ? pairati poi 
gli. otto anni , fotjo troppo vecchie , febbene noa 
fia raro il calo di veder pecore , che fanno buoni 
parti,anche dopo gli anni otto. La pecora fi trova 
nel luo maflìmo vigore, quando ha quattr’ anni . 
La regola migliore è di non incominciare a farle 
coprire che nell’ età di tre anni f 

I difetti ed i vizj, che le pecore poffono comu- 
nicare p’ loro figli , fono quelli della loro ffatura, 
della loro lana , e dijmalattie di più fpccie . Gli 
agnelli partecipano de’ vizj , non folo della loro 
madre , ma ancora dell’ ariete ? che li ha genera- 
ti . Nell’ accoppiar^ le pecore , bifogna fcegliere 
quelle che fono tutte bianche , o che almeno noa 
hanno che la coda ed ilfmufo macchiato. 

Se la corporatura delle beftie da lana fiali refa 
col progreffo del tempo più piccola, per reftituir- 
la nel grado primiero , e generalmente per accre- 
feere la corporatura delle befiie , fi ufi la diligenza 
di fcegliere per la monta le pecore più grandi 
della greggia , e di dar loro montoni, che (iano . 
anche di effe più alti . Si vedrà che fin dalla pri- 
ma generazione gli agnelli faranno più grandi 
delle madri , e che faranno grandi qual! quanto il 
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padre , e qualche volta piò grandi del padre me- 
delimo 

T t • ' r , 

% # . . e 

§., V# Come Ji poffano. migliorare le lane. 

In Jue maniere G.pollono. migliorare le lane ; 
Con farle divenir più lunghe , o con farle divenir 
più fine 

Si rendono le lane pili lunghe , fcegliendo nel 
Branco quelle pecore, che hanno la ; lana più lun- 
ga , e facendole coprire da’ montoni , che pari- 
mente abbiano la. lana, più lunga degli altri . 

Quella, degli, agnelli che produrranno , diverrà 
anche più. lunga della lana delle madri , e talvol- 
ta ancora più, lunga di quella de’ padri . 

Varie efperienze comprovano qucft’ac.crefcimen- 
to. della, lana ia lunghezza , eflendofi dati montoni 
veftiti. di, lana, lunga fei pollici K a pecore, la cui 
lana non. oltrepalìava i tre pollici ; quella degli 
agnelli nati da, quelle beftie li é trovata arrivare 
fino, a cinque, pollici e mezzo di, lunghezza . 
iNeir Inghilterra, tenendoli per metodo collante di 
far montare le pecore {empre da mafchi che han- 
ito. la lana più lunga divelle , fi è arrivato ad 
aver lane lunghe ventidue* pollici . Così grande 
jjiigliorazipne , farebbe da non crederli , fe non li 
folle avuta in mano tiri lana , non li folle veduta 
Co’ proprj ‘occhi , e non fe ; ne folle mifurata la 
lunghezza de’ filamenti colle proprie mani . 

Pet repder poi la lana più /ina, fi debbono fce» 
gliere. nelle, greggi , che fi vogliono migliorare , 
fc pecore che hanno |a lana meno grolla , e fi 
fanno accoppiare- co' montoni; ve Ut! della lana la 
più fina. In quello modo avviene che i loro figli 
Venghino di una lana, feojpre meno grolla di quel* 
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la delle madri , e qualche volta fina , ed anzi 
più fina della lana de’ padri medefimi . 

Vi fono anche efperienze di elTerlì ottenuto un 
fienile miglioramento nella lana in finezza , dando 
montoni coperti di lana fina a pecore , che l’ave- 
vano rozza ed ordinaria. Si è trovato che quel- 
la degli agnelli da effe prodotti era già di una 
mediocre qualità , cioè tra il fino , ed il groffo . 
Flfendo poi (late accoppiate pecore di lana met- 
zanu con montoni di lana foprafina , i loro agnel- 
li fono venuti di Una lana fina, ; qualche volta 
è pure accaduto , che la lana degli agnelli ha 
forpaffuto in finezza quella de’ montoni-, che gli 
avevano prodotti . Per mezzo di tali accoppiamen- 
ti fi è pervenuto a migliorare fino al grado della 
migliore finezza le razze d\ Inghilterra , delle 
Fiandre, d’ A ux<hs - di Rofliglione, e di Ma- 
rocco, co’ foli ; montoni di Rofliglione - ., fenza 
quelli di Spagna i II Sig. d’ Aubenton per una 
diecina di anni ha propagato fenza meffcolanza ne* 
Tuoi pafcoli dell’ Auxois , fette razze di beff e lanu- 
te diverfiflime , cioè di Rolligliene , di Fiandra , 
d’Inghilterra, di Marocco., di Tibet, di Spagna, 
e deli’Auxo s, per vedere che cofa fodero per di- 
venire nel fqo pafcolo : ha mefcolato pure quelle 
fette razze fra loro , per avere altre razze mez- 
zane , e per conofcere fino a qual .gr^do influi- 
rebbero le une fu le altre , relativamente al mi- 
gliora mento delle lane . Per, mezzo di quelle eì- 
fp^Hènze efeguite colle, maggiori precauzioni, af- 
finchè non vi nafeefle equivoco , egli ha condotta 
tutte le razze del fuo pafcolo al gradò di finezza 
dilla lana di. Spagna, fenza trarre’ nuovi montoni^ 
nè dalla Spagna nè dal Rofliglione'. Le prove, 
di quelli fatti fi poffopo vedere fu la greggia 



de! di luì pafeolo d’Auxois e fopra un picelo greg. 
ge , che egli ha procurato al ferraglie della fcuola 
veterinaria di A'fort prello Charenton . Altre e- 
fperienze convincenti lì fono ricavate da una greg- 
gia di trecento pecore di differenti razze , le qua- 
li fi fono condotte ad avere uni» lana fo raffi la , 
febbene provengano da pecore di lana grofTolana , 
e nella maggior parte di pelo matto : (Quelle pe- 
core fono fiate accoppiate con montoni di Rolli - 
glione . La greggia di cui parliamo elilte in Bor- 
gogna preffo la città di Montbart , fenza che gli 
agnelli abbiano avuto un migliore alimento , ed 
una miglior cura del loro padre . Si fono tenute 
le pecore all J aria . aperta giorno e notte tutto 
1’ anno, invece di tenerle rinchiufe dentro le fla'lla 
«hiufe . ' - 

L’ inventore di quefìo metodo (ì é pure 1 il fopra 
lodato .Sig. Daubenton . Noi crediamo che non 
farà inutile il trattenerci alquanto fui medelimo . 
Egli dunque ci fa fapere , che quefto fuo metodo 
è riufeito ottimo per tutte le razze di pecore e di 
montoni , dal governo di Francia fatte venire dal 
Rolligliene , dalla Fiandra , dall' Inghilterra , da 
Marocco, dal Tibet, e dalla Spagna, per fare 
fucile efperienze , f he hanno immortalato il no- 
me del Sig. Daubenton, e renderanno fempre cara 
alla Francia la memoria de’ Signori Trudaine , i 
quali ottennero che il minifìero di quel regno , 

$’ impegnafle a .tentare tutti i mezzi di rendergli 
fuperfluo il procurarci da efteri paeli le lane ancor 
più fopraffinc per le loro manifatture , e perciò 
hanno il merito dello fpaccio che è rifiatato da 
tali efperimcnti . lf Sig. Quatremore d’ Ifionval c 
qualche altro poffidente Francefe , hanno ripetuto 
eoa fflifie luccclfo i’ efperienze d^l Sig. Duuben- 
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tom . ^n SafTonia ancora è Rato dimoftrato còft 
e/peri menti il danno di allevare le pecore n eli’ 
citate . , ' ’ 

Il Sig. Meli domiciliato a SuntgaW hell’Àlfazia 
racconta, che le malattie degli animali lanuti aven- 
do fatto gran ftrage negli anni 1765 , e 1766, fi 
configliò con le perfone tutte di fua conofceuza * 
e fra gli altri col Sig. Daubenton , il cui configlio 
di tener le fue pecore giorno e notte all’ aria 
aperta , efiendo fiato da lui afcoltato , e pofio iA 
efecuzione, aveva ottenuto i feguenti rifultati » Net . 
mefe di novembre 1766 formò un picciol parco 
di d ieci i o dodici pertiche quadrate , Circondato 
di .palizzate, e vi fece entrare agli undici di det- 
to mefe tredici pecore comuni del paefe,*^be fono 
di razza affai piccola . Effe ne ufcivano fdìameoté 
per andare a pascolare col rimanente del greg- 
ge , e pacavano poi tutte le notti a cielo {coper- 
to dentro di quello parco . Si sgravarono tali pè- 
core verìb il di 2$ dicembre , ma tutti gli agnel- 
lini morirono . Il Signore Hell partecipò tal noti- 
zia al Signore Daubenton , il quale efòrtollo in 
rtfpofta a profeguire coraggiofamente la fua efpe- 
rienza- Le tredici pecore rimafero all’ aria aperta 
tutto T anno feguente , e ver# il di 25 dicembre 
nacquero felicemente tutti gli agnelli , e prò- 
fperamente fi confervarono fono la neve. Quella 
buona riufcita impegnò il Signore Hell ad ingran- 
dire il parco , collocandolo Fungo la ftrada prin- 
cipale del villaggio di Nirfingen , ov' egli allora 
foggiornava . Lo chiufe di fole tavole dalla -parte^ 
della ftrada , febbene quefta fotte dominata dalla 
tramontana . Dopo tal epoca il Sig. Hell non ha 
tenuto mai altro ovile, e tutte le fu? bertie lanu- 
te fono rimafte tutto l’ anno efpofte alla pioggia , 
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ed alla neve di notte e di giorno . la fola man- 
giatoja era il (ito coperto che aveva l’intero parco; 

Copra di erta vi erano alcune tavole della larghezza 
di circa due piedi * e quelle formavano tutta la 
tettoja della tnedelìma . In tredici., o quattordici 
anni di Sig. Hell ha tenuto quello metodo e non 
ha perduto nemmeno una belila, e neppur una di elle 
fi è ammalata . Non ha certamente avuto più 
agnellirfi del Solito* ma in compenfo i luoi agnel- 
li ed i Cuoi caftrati , fono flati i .migliori di quel- 
li nati e crefciuti dentro le Halle * 

Quello giudiziofo fperimenratore fece fare in 
fua . prefenza dal Sig. Simon, medico veterinario, 
la notomia di uno de’ Tuoi caftrati di tre anni , 
e ì’ animale fu riconofciuto faniftimo , e nella ve- 
fcichetta del fiele non gli furono trovati che foli 
tre vermi Schiacciati , dei quali , lecondo I* atte- 
ftato del beccajo che lo fcannò , fe ne trovano 
Sempre più di feffanta nelle beftie di quella età . 
Rifpetto alla lana il Sig. Hell 1’ ha fatta esami- 
nare* da fabbricanti di panni di Bafileà e di Mul- 
haufen, i quali hanno uniformemente atteftato , eh’ 
era di gran lunga Superiore a quella dell’ al- 
tre pecore allevate fecondo 1’ antico metodo . Dal 
confronto che ne ha fatto da fe Hello il Signor 
' Hèll , ha rilevato che i fili de’ Suoi velli erano- 
lifei , colicché tirandone una fra le dita , Scorre- 
va leggermente , e dava un picciol Suono af- 
fai chiaro , mentre un filo della lana de’ caftrati 
allevati nelle Halle , dava un picciol fuorto molto 
più ottufo , e ftrideva fra le dita. La cagione di 
quella differenza lì poteva Scoprire anche ad oc- 
chio - nudo e col Semplice tatto , poiché li Scor- 
geva facilmente , che i fili della lana cavata*da?- 
ìe beftie allevate nelle Halle , erano più grorti 
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e dileguali di quelli del Signor Hell / La diffe- 
renza rendevali poi fommam-nte fenfibìle colla 
lente ; poiché i Tuoi fili comparivano cosi puliti 
e diafani , che potevano allcnìigliarfi a quel vetro 
che fi riduce in fili tremolanti della finezza de’capelli, 
mentre gli altri ‘mofiravanfi appannati e ricoperti da 
corpi ffranieri, che al Sig. Hell fembrarono come 
una fpecie di tartaro , ed anche dopo di averli 
molto lavati , vi li vedevano molte macchie , la- 
fciatcvi , a quel che pareva , dal tartaro che vi 
era fiato lungamente attaccato . La lana comune 
cedeva anche di molto in forza e rohuftezza a 
quella del Sig. Hcll ; poiché avendo attaccato da 
un capo cou. cera di Spagna alenili fili tanto del- 
la fua lana, che della comune ad uba riga fitua- 
ta orizzontalmente , ed ali’ altro capo aveitdo ap-. 
peli alcuni chiodi ed alcune fpille ritorte dalla 
parte della punta , tante ve ne fofpefe , che ve- 
nifiero a romperli - i fili , e ve ne bifognò almeno 
un quarto di più per i Tuoi , che per gli altri : e 
gli parve ancora, che i liioi fi allungallero molto 
più degli altri prima di romperli, donde ne ver- 
rebbe un altro grandiffimo vantaggio , poiché mo- 
firando così di ellere più elaftici de’ comuni , fa- 
rebbero in conseguenza più atti a formar buoni 
panni . 

Il Conte di Montjoye , lìgnore di Hirfiàgen, 
invece di tenere di notte le Sue mandrc quali er- 
meticamente chiufe dentro le fialle , come fi ufa 
comunemente in Abazia , ha fatto fabbricare Una 
fiaba , chiufa ‘/blamente dalle qua tto bande con 
tavole , e ricoperta ccn un tetto , colicchè tutti | 
venti vi pedono penetrare , e rimanere folamente 
riparati dalla pioggia , ed i'n parte dalla neve : e 
dopo tale innovazione non ha più fofferto malat- 
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tfe nelle fue mandre . Ua metodo limile a quello 
del Conte di Montjoye fembra più plaulibiic al 
Signore De Lormois dopo trenta anni di efperien- 
za , e dopo i paragoni da elio fatti iu varj paeli 
dell’ Afrisa e di Europa. 

Un metodo diverfo da quello del Sig. Dauhctt- 
ton è flato recentemente niello in pratica dal Ve- 
scovo di Balilea . Egli ha fatto fare nelle fue {fal- 
le di. animali lanuti , che tiene a Bonfol , vicino 
a Porentow , alcuni cammini , credendo che 1’ aria 
mefitica che vi refpirano gli -animali racchiulìvi 
dentro, e lafciativi per cinque o fei meli fui loro 
letamaio , verrebbe così a {vaporarli per le cap- 
pe . Ma quello correttivo dell’ aria non può riu- 
feire efficace , fe non nel cafo che fi accenda vi- 
vo fuoco in quelli cammini , e 1’ accendere il fuo- 
co nelle Halle abitate può produrre le più fatali 
confeguenZte . _ . 

Oppofizioni più giudiziofe di quelle del Vefcò-s 
vo di' Balilea fono Hate fatte ‘ dal Signore Carlief 
all’Ifimzione del S gnore Daubenton per li pallori, 
e per li proprietarj di armenti, e queHe meritano di 
edere confultate da chi vuole adottare le tnaflime 
del Sig. Daubenton, lenza timore d’ incorrere in 
alcun rifehio - 
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§. Vi. Cime fi polTt renine piè abboni ante il prodotte 
iella lana ; fe fi poffa far generare ia pàfore di pel» 
matto agnelli , che non abbiano pàio matto. 

Per aOcrefcere il prodotto .della lana , bilògnà 
avere montoni che portino maggior quantità di lana 
di quelli della gaggia che li vuol migliorare . 
La lana dgli agnelli , che ne nafeeranno, farà in 
proporzione di quella de’ loro progenitori . Si fo- 
no 
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no acquiate certe pruove ficure d' un tal mi- 
glioramento mercè le feguenti efperienze fatte in 
un diftretto , i cui palcoli fono magri , e dove i 
calirati ed i montoni non portano comunemente 
che una lib. e 4. once o una lib. ed 8. once di 
lana, e le pecore una libbra; effendofi dato a quelle 
pecore montoni che avevano circa 4. lib. di lana, 
i loro agnelli nati nel fecondo anno ne portarono 
due lib. ed 8. once , ed alcuni 3. lib. ed once 8. 
Un montone di Fiandra il cui vello pcfava 7. lib. 
e mezza, effendo ftato accoppiato ad una pecora di 
RofIìglione, che appena ne avea due lib. ed 8. once, 
produce un agnello mafchio che il terzo anno della 
fua età ne portò 7 libbre. Quello montone era flato 
per verità bene alimentato ; poiché non è fpera- 
bile che con pafcoli fcarfi , e con poco llrame i ca- 
firati pollino dare un vello di gran pefo . 

Se li faccia montare lina pecora di pelo me- 
diocremente matto da un agnello che non lo abbia, 
il figlio che produrranno, non 1’ avrà egual- 
mente . Se la pecora nc abbia molto, il fuo parto 
ne avrà , ma in molto minor quantità . Se quello 
agnello fia femmina, e venga poi accoppiata ad un 
montone fenza nulla di pelo matto, il loro agnelli- 
no non ne avrà . Si contano molte prove 
di un tale miglioramento ottenutoli per 1’ appunto 
col femplice mezzo di accoppiare pecore di pelo 
matto con montoni che non ne avevano affatto . 

• * * . ' • ‘ ^ 

§. VII. Se fi poffa ottenere un più follecito , e proficuo 
miglioramento delle iifite da lana , procurando e com- 
pianti ar.eti di gran prezzo . 

Coffa dalla efperienza, che ì montoni i più per- 
fctti rendono migliori le razze e più follecitamen- 
• te , 



te t e pili vantaggiosamente . Non bifogna adun- 
que nTparmiar danaro per far venir da lontani 
paoli i montoni , fe le razze buone lì trovino in 
cffi . Prima di tutto lì può far capitale del ritrat- 
to maggiore> che lì farà de’loro agnelli che faran- 
no comprati a prezzo più vantaggiofo . Un altro 
utile che Sollecitamente fe ne ricaverà , farà la 
Maggiore altezza della loro fiatura ; dal che ne 
nafcerà 1’ aumento del prodotto ih lana . Non 
deve far punto maraviglia , che un montone , la 
cui lana era lunga fino a ventitré pollici, Ha fiato 
Venduto mille duegento franchi in Inghilterra . Il 
miglioramento delle greggi non lì fofterrà mai 
lungo tempo in un paefe , fe i montoni non lì 
tengano nel più alto prezzo., fa d’ uopo «alméno 
che li vendano più cari dei più .bei cafirati , ad 
oggetto d’ impegnare i proprietarj delle greggi a 
conservare i migliori agnelli per farne montoni . 
Si otterrebbe una lìcurezza maggiore di avere tali 
montoni, le lì prendere la precauzione di dare al 
proprietario la caparra, perchè fi trattenere da far 
caftrare , o «vendere i piccioli agnelli , e fpecial- 
fnehte quelli che fi fodero fcelti per montoni . 
Sarebbe anche miglior efpediente quello di com- 
prarli a dirittura , affine di bene nutrirgli fino al 
tempo che venilfero in iftato di poter -Servire alla 
generazione . Bisognerebbe ancora che le iiniver- 
lità provvededero di buoni montoni le loro greg- 
ei ; un montone produce per lo meno ogni anno 
quindici agnelli , mentre che una pecora non ne 
produce per lo più che un folo . Fa dunque di 
bifogno di avere quindici 0 venti volte più di 
pecore che di montoni, per ottenere lo ftelTo mi- - 
glioramento ; dal che Se ne deve conchiudere, che 
i buoni montoni fono più delle buone pecore ne- 
ceflarj al miglioramento delle greggi . 



S.viif. 



Il 

Vili. Mezzi per migliorare unti razza di pecore 
fenza Jpefa , 0 con ben poca . 

Si può beniflimo migliorare una razza di pecore 
lenza difpendio alcuno , ira vi bifogna molto tem- 
po . Il miglioramento lì fa a poco a poco , ed 
eccone il modo. Ogni anno li icelgono i migliori 
agnelli mafehi ; e fi confervano per farne altret- 
tanti montoni , giunti che fiano all’età convenien- 
te : lo lidio fi pratica riguardo alle agnellette pejr 
poi farle a tempo proprio coprire da’ montoni 
feelti anno per anno : con tal metodo ogni gene- 
razione farà migliore della precedente ; i progredì 
faranno denti , ma tuttavia (edibili e ficuri . 

Circa a* mezzi ,di migliorare la razza , in poco 
tempo e con poca fpefa , bifogna provvederli di 
montoni di una razza pili buona dell’ altra che lì 
vuole migliorare. O quelli montoni fi polTono ave- 
re nelle mandrie vicine , ed allora la fpefa è mol- 
to tenue ,• o bifogna andarli a comprare nelle man- 
dre lontane , e nè pure io quello cafo la fpefa è 
eforbitante . Con tal metodo fi guadagna molto 
tempo nel migliorare la fua razza ; per la ragione 
che quelli montoni preli da una mandra migliore , 
ed accoppiati colle pecore di cui fi vuole miglio- 
rare la razza, faranno nafeere agnelli di qualità fu- 
periore a quelli , che farebbero fiati generati dai 
montoni preù dalla razza medefima . ' 
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$. IX. Mezzi per mintenere in tuono fiato una razza 
di pecore migliorata . 

•' * . ' . ' ,' ■** 

* ’ v 0 

Quando una razza di animali lanuti fi è portata 
al punto di miglioramento che fi bramava , per 
mantenerla in quello fiato, bifogna tenerla io buo«» 
ri ovili , ben nutrirla , prefervarla , e guarirla 
dalle malattie: bffogna egualmentè ulafeUna gran- 
de attenzione t che fcmpre i migliori mon- 
toni fi accoppino colle migliori pecore tanto 
per la fiatura, per la quantità , e qualità della 
lana , che per la bontà della falute ; poiché non 
vi è da fperare niente di buono da una pecora , 
e principalmente da un montone che fiano di de- 
bole compledione , o di poca falute . 

i' - / > ~ , _ . ' 

§. X. Se fa neceffario di far venire co ’ montoni anche 

le pecore f quando fi vuòte ave *e una razza efiflente 
in un paefe lontano , 0 forefiiero . * ' 




Facendoli venire le pecore infieme co’ montoni* 
la fpela farebbe molto maggiore ; è vero che Ci 
guadagnerebbe non poco tempo , poiché fi avreb-, 
be il miglioramento della razza fin dalla prima 
generazione , ma fi correrebbero maggiori rifchi 
pel buon efito deli’ intraprefa , che col far 
venire i foli montoni Senza le pecore . Bi- 
fogna che non folamente i montoni , ma le 
^pecore àncora non ritrovino ne’ paeli, ove fono fiate 
condotte , niente che nuoccia , nè a loro ftelle , 
nè a’ loro agnelli ; al contrario , accoppiandoli 
montoni ftranieri con pecore paefane , non fi ,pu» 
Correre altro pericolo che pei foli montoni ; gli 
agnelli che nafceranna da quelle unioni } aveodo 
già un temperamento mezzo alfuefatto al paefe 

r ‘ del- 




delle loro madri, non fono foggetti, a foffrirne no«l 
cumento . 

t 

§, XI. DelP età , e della Jlagione , ne//e qual i bifogno. 
far venire le beflie da lana ; maniera di governarle 
nel viaggio ; precauzioni da prender fi per avvezzarle, 
al nuovo paefe » • v ' ' ' s 

: • V ' •; ; • •' .'/V • 'J 

' L’ età pili conveniente per fajr viaggiare le be- 
ftie da lana , quella fi è , nella quale fono giunte* 
ad un accrefcimento fufficiente per fofienerne i 
dilagi ; ed è quarta 1’ età di due anni . La mi-, 
gliore ftagione poi è la temperata , cioè quella K 
nella quale notv fa troppo caldo , la terra non è, 
nè agghiacciata , nè bagnata e le ftrade fo- 
no provvide di erba, per fervire a quelle df pa- 
fcolo ; quando "finalmente le pecore non fono gra-, 
vide, e non allattano gli agnellini . Bi fogna in- 
oltre fceglierfi il tempo più favorevole in ràppor-, 
to alla lunghezza della ftrada , ed al paefe, che i, 
montoni debbono tra ver fare/.. 

Fa d’uopo ancora fargli camminare dolcemente, 
lenza fargli rifca ! dare nè fiancare 1 Si deve fargli 
prendere ripofo all’ ombra, fui mezzogiorno, allor- 
ché 1’ aria è di foverchiorifcaldata da’ raggi del fo-v 
le ; e bifogna fargli; pafcolare fin tanto che cam- 
minano. . Quando quelli animali fono arrivati al. 
luogo del ripofo, (i : deve dar, loro buono Ararne^ 
le mai non hanno if ventre, baftantemente pieno , 
e fargli, mangiar della véna, per fortificargli : non. 
è bene disfarli viaggiare, ogni giorno, più del 
tratto dì dodici e quattordici, miglia ; e fe mai 
qualche giorno fembranc, ftracchi , è necertario di 
far • loro, fofpendere il; cammino finché fi ripofino , 
e prendano nuovo vigore per continuarlo . Se ne’ 
luoghi ove fi fa alto, non vi fono rafirelliere , vi 
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ff provvede con attaccare molti mazzi di ftrJlI 
? COr t con "« {corteo', e tìl. 

lZtZ£ »' ,c ™ d J e,lc vecm ■ Si era 

attorno allo «rame ; ed a indura che lo manca- 
no il nodo li flnnge , ed impedifce che il rima- 
nente non cada a terra f lma 

q n e ' C u e , r[ S, uarda !e Precauzioni da pren- 
der!, , allorché le balie da lana fono arrivai in 

un paefe nuovo, ti riducono a bere poca cola fe 
pure quelli animali non vengano da lontano ; ma 
fe li fono procurati , ed diritti da un paefe lon 
tano, la d uopo di Capere in che maniera erano ivi 
governati , il metodo che !i teneva per condurli 
1 pa colo , per uniformarvi!] quanto pii! Ha pof- 
«b>le, e le crcoftanze il comportino , procurando 

il n?eddi nar * ? C i* maniera, e di dar loro 

il medefimo pafcolo; e Ce la neceffità oblighi in ciò 

a quakhe cambiamento , quello fi farà a poco a 
poco , e con prudenza . 

CAPITOLO III. 

• l* ■ ■ - i ' • ' 

Della Generazione • 






5. X. Delle precauzioni che bifora prendere per la 
monta delle pecore • 

C 1 deve prima di tutto fare una buona feelta 
£J' m0ntO - m C J dl peCore » P er migliorarne le 
pra tmrn e , r f ,mp€ ? ,re che , de g en erino ; bi fogna fo- 
rar^ftl fe ,a L cai “ela di non prendere per 
L erl P r P J ° ' C ì 6 beftie di falut e , ed 

cor a ric2 V T ent r'J e r Conofca > che qualche pe- 
» il mafchio,fi può darle qualche pugno 

l ’ ' - : ■ . di 
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di avena o di canapuccia , o pure anche un pq. - 
co di alimento comporto d’ una cipolla o di du©< 
fpichi d’ aglio tagliati in piccoli pezzetti, e msfco- 
latì con due pugni di crufca e una mezz’ oncia 
di faie che fa due prcfe ; bifogna tenere I’ i r 
ftelTo regolamento co' montoni quando non fo- 
co bartautemente ardenti . 

** ' V ■ \ f 

■ • 

§, II. Delle cure che bifogna avere per le pecore dopa 
la mon;a . Mez ù per prevenire gli accidenti che ca- 
gionano P aborto v 



Si tratta di prefervare le pecore da tutto ciò eh*, 
può far morire 1* agnello nel yeutre della madre * 
,o. farla abortire ; il cattivo nutrimento, la fatica, 
ì falli , la compreiTione del ventre , 1* eccedo del 
Calore, lo fpav.mto, polTono cagionare quelli acr 
C'dcntì* che avvengono molto frequentemente . 
Quando dunque le pecore fono gravide, è necerta-. 
rio che il pallore ftia attento che nè cani , nè 
montoni , o altri animali le paventino ; bifogpa. 
allora nutrir'e ben.e , guidarle con dolcezza , non. 
metterle nel cafo di fallar forti., rupi , fiepi 5cc. 
non permettere che fi ferrino. le une addolfo all* 
altre , o che li urtino contro porte , muri, pietre, 
alberi &Cc. 

N -n fi può per verità prevenire lo fpavenfo, 
che cagiona il tuono., o l’ avvicinamento- d’un lu- 
po ; ma fi' portono impedire la maggior parte 4*-. 
gli altri inconvenienti 

~ . J\ ; . .. * ... *-y 

V ^ » • 4*' *% • * ‘ • • ' . * 
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§. III. Quanto duri la gravidanza delle pecore ; come 
fi conofea che la pecora fia vicina a partorire : cofia 
bifogna fare quando fienti troppo lungo tempo fenza 
. potere /gravar fi . 

. La pecora dal punto del concepimento fino a 
quello del parto , fa pattare circa cento cinquanta 
giorni , che fono pretto a poco cinque meli . Uno 
li accorge che è vicina a partorire daHa protube- 
ran a dalle parti naturati e delle poppe, che li riem- 
pi 011 di latte; e dallo fcolo delle fìerolità e del muc- 
* co dalle parti naturali , lo che dai pallori fi chia- 
rna il bagno ; quèfti fegtll durano per lo -più ven- 
ticinque giorni , e qualche volta ancora un nìefe 

0 lei fettimane . ,. N . 

Molte volte le pecore hanno bifogno d’ edere 
loccorfe nell’ atto del parto; e - però fefi vegga che 
quello nefea difficile, e che la pecora {lenti troppo 
lungo tempo a fgravarfi , bifogna proccurar di ri- 
conofeere fe le manchino le forze , o fe al con- 
trario fia troppo caloroj, , e troppo agitata . In 
quello uinmo calo è indicata una cavata di-fan- 
£ ue > nia ® debole bifogna farle bere un bic- 
chier di acquarello , o due bicchieri din navello , 

01 birra , di fidro , o altro liquore limile . Develi 
però preferire di quelle bevande quella che 
meno cena nel paefe dove uno fi trova. Si può an- 
cora in quelle cii coflanze dare alla pecora- il be- 
verone, configliato più fopra, per eccitare il calore 
ne tempo della monta . Ma prima di adoperare 
1 rimedj bifogna etter ben ficuro che il parto lia 
rifare ato folamcnte dalla debolezza jdetla madre ; 

are ero e Ili alla tnedefima ben *oeotràri-> e nocivi 
qualora in vece d’ effer troppo debole «ila folle 
anzi troppo agitata ; ciocché è facile a conofCerli 
Anima UfiTpm.111. ^ , r[ x j Q ; , h ,.. r ^ 
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dal calore delle orecchie , e dal piij follecito mo- 
to del polfo , che iti lei fi oflervi a paragone 
delle altre pecore , dall’ aridità della lingua , e 
dalle labbra , dagli occhi rolli , e, dal battimento 
di fianco . 

• - • 

§. IV. Coft i debba far fi quando una pecora partdrifce , 

• ed il fato fi preferita male . Della fituazìone dell' a~ 
gnello 'nel ventre della madre . Dei mezzi da impie- 
gar fi per cambiare la cattiva fituazìone del feto . Del- 
la fecondim . . 

^ . • 

i i * 

Non vi è da fare operazione alcuna , fe l’agnel- 

- lo fi prefenti bene , e efca fuori facilmente ; ma 
fe rimanga troppo lungo tempo fui paffaggio, bi- 
fogna ajutarlo a fortire tirandolo a poco a poco 

* e dolcemente ; ma in ciò fare bifogna afpettare , 
che la pecora faccia gli sforzi per ajutarfi da fe 

- fletta a partorire ; fe al contrario il feto fi prefen- 
ti in una fconcia potttura , bifogna procurare di 
cambiare quella cattiva lituazione , e di rivoltarlo 
per metterlo in illato di fortire . 

Affinchè 1’ agnello efca facilmente dal ventre 
della màdre , bifogoa cbe prefenti 1’ edremifà del 
mufo all’ apertura della matrice ,, e che tenga i 
due piedi d’ avanti fintati fono il mufo , ed - un 

- poco in fuori le fue due gambe di dietro debbo- 
no Ilare piegate fotto il ventre , e ftenderfi indietro 
a tnifura*che egli forte dalla matrice , . 

Le più frequenti cattive* pofizioni j che impedi- 
scano I’ agnello di fortire dalla matrice , fono I. 

* Ja cattiva politura della teda., allorché 1’ agnello, 
» ’ invece di prefentare 1' eftremità del mufo all’aper- 
tura della 'matrice , prefenta qualche parte, della 
fómmità , o dei lati della teda , fintantoché 1’ eftre- 
mità del mufo è rivolta di lato . o addietro . 

Il 
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II. La cattiva Umazione delle gambe d’ avanti , 
le quali in luogo di elitre innanzi ertele di ma- 
niera che i piedi fi trovino all’apertura della ma- 
trice infieme col mulo , fono ripiegate .fopra il 
collo , o dirtele addietro . 

III. La cattiva politura del cordone ombelica- 
le, allora quando elfo parta avanti una delle gambe. 

Per cambiare tali cattive polìzioni , il pallore , 
allorché fente all’ apertura della matrice la tella 
dell’ agtfello, invece del mulo , deve procurar* 
di refpingere la tefta indietro , e di attirare il 
mufo all’ apertura della matrice ; è necertario che 
fi unga le dita con olio nel fare quella operazio- 
ne, ad oggetto di non danneggiare nè la pecora , 
rè 1’ agnello ; fe non vede i piedi dinanzi , bi- 
fogna eh’ egli procuri di ritrovargli , e di atti- 
rargli all’ apertura della matrice : fe le gambe di- 
nanzi fono dillefe verfo addietro , bifogna che il 
pallore procuri di fare ufeire la tella ; quindi di 
attirare le due gambe d’ avanti , e folamente una 
di erte , per impedire che le fpalle non formino 
un troppo grande ollacolo alla fortita' dell’ agnel- 
lo : fe le gambe d’ avanti fi lafciaffero dillefe ad- 
dietro , farebbe indifpenfabile necellità di tirar 1’ 
agnello con forza tale, che fi correrebbe gran ri- 
fchio di ‘farlo morire . Allorché poi il pallore fi 
accorge che il cordone ombelicale parta dinanzi ad 
una delle gambe, dee procurare di romperlo fenza 
tirare la fecondina , rompendoli il cordone da 
fe Hello fubito che 1’ agnello è fortito . 

La fecondina è comporta delle membrane che 
ravvolgono 1’ agnello nel ventre della madre ; e 
cadono qualche tempo dopo che 1’ agnello è 
nato . Se la fecondina non forte da fe rterta , il 
altore dee procurare di tirarla dolcemente ; fe la 
grafie con forza rifehierebbe di fpezzaria / o di 

C * la- 
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lacerar la matrice , o di tirar quella fuori .inficine 
con la fecondina. Quando quella è fortita , fi al- 
lontana dalla madre per impedire che ella non la 
mangi . 

§. V. Delle cure da praticarfi intona alla pecora dipo 
che lui partorito . De' mezzi da impiccarli perchè effd 
allatti /’ agnello e ne abbia cura . Cofa debba farli 
quando . partorifce più d' un agnello ai medejìtm 
parto . 

Alcune ore dopò che la pecora fi è fgtavata , 
bifogna darle un poco d’ acqua pura tiepida , un 
poco 'di crufca di orzo o di avena , ed il mi- 
glipre nutrimento , che polla trovarli nella ftagio- 
ne corrente; fi lafcra col fuo agnello per alquanti 
' giorni , e finché allatta bifogna ben nutrirla . 
.Perchè la pecora allatti il fuo agnello , e ne 
abbia cura* fi comprimono i capezzoli -delle matn- 
< melle dèlia madre , cioè l’eftremità della tetta af- 
*’ fine di librargli, facendone ufeire un poco di latte. 
Bifogna Ilare attenti > per olTervare fe la madre 
lecchi il fuo agnellino per afciugarlo ; e quando 
ella noi fa, fi fpande un poco di fale polverizzato 
fu di elfo , e quindi fi avvicina alla • madre .per 
impegnarla con quello mezzo a leccarlo*. Quando 
la ftagione è umida o fredda, fi può, fe lia necef- 
fario, aiutar la madre ad afeiugare il fuo agnellet- 
» to , tergendolo col fieno o con un panno fino . Le 
pecore .che figliano la prima volta , fono più delle 
altre foggette a non aver cura de’ loro agnelletti; 
3 per renderle più attente, fi feparano dalla greggia, 
e fi racchiudono in qualche parte co* loro figli . 
Quando 1’ agnellino non cerca da fe Hello la mam- 
raclla,<cioè il capezzolo per poppare, bifogna avvici- 
«•-. '*•- ■ nar- 
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Darcelo , e fargli dalla mammella colare in boc- 
ca un poco di latte . Quando una pecora rifiuta 
il Tuo agnello , e 1 ’ impedifce di poppare , e lo 
sfugge , bifogna tenerla ferma , ed alzarle una 
gamba di dietro perchè poffa l’agnello poppare. 

La pecora paitorifce ordinariamente un folo 
agnello , qualche volta due , e ben di rado tre- . 
Vi fono alcune razze di pecore che figliano due 
volte P anno . Si dice, che quelle delle contee di 
Giuliers , e di Cleves figliano due volte , e parto- 
rifcono due e tre agnelli in ogni volta ; cinque 
pecore producono fino a venticinque agnelli in un 
anno . Che che ne fia, fe la pecora che ha parto- 
rito più d’ un agnello è graffa , fe le mammelle 
ne fono grolTe e ben piene , fe la.ftagione co- 
mincia ad efler buona per le pafture , li poffono 
lafciare alla madre due agnelli , .ma fe ne deve 
togliere il terzo, ed anche il fecondo fe ila debo- 
le , o fe corra una cattiva ftagione • 

§. VL Come fi faccia veni e il latte in maggior co- 
pti alle pecore che non ne hanno troppo . In qual tempo 
fi poffono mungere le pecore , e quali fono quelle che fi 
pofiono mungere . Dell' ufo del latte . 

Si fa crefeere il latte alle pecore dando loro a 
mangiare avena , ovvero orzo mescolato con cru- 
fca , rape e navoni ; carote , paftiuache , e feor- 
zo-nere ; pifelli cotti , fave cotte , cavoli , o 
éllcra ec. ; fi conducono ne’ pafcoli .migliori. Si è 
©ffervato, che il cambiamento di pafcolo dà appe- 
tito maggiore e fa molto bene , purché non li fac- 
ciano ufeire da una buona paflura per metterle 
in una mediocre . Quando l’agnello che la madre 
allattava non può popparla , fi efìrae il latte dalla 
di lei mammella , e fi fa bere all’ agnello . Si può 
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anche mungere la pecora, quando gli agnelli fon® 
morti , o fpoppatì . Alcuni pallori tedefchi co- 
flumano di fpoppare gli agnelli a capo di otto, o J 
dieci fettimane, e di mugnère quindi le madri per 
tutto il redo dell’ anno . Subito che gli agnelli 
poflono pafcolare , tifano alcuni di fepararli dalle 
madri , fenza però fpoppargli interamente . La 
mattina dopo d’ aver munte le madri, loro avvici- 
nano i figli , affinché tirano quel poco di • latte 
che fia reflato nelle loro mammelle , quindi . ne 
, allontanano di nuovo gli agnelli per tutto il gior- 
no ; la fera gli riconducono vicino alle madri per 
poppare un’ altra volta , dopo però che fono fia- 
te munte le pecore. Si dice, che il poco latte che 
reflà in ogni volta unito all’ erba delle paflure , 
bada pel nutrimento di quedi agnelli ; ma fe l’er- 
ba non fode abbadanza nutritiva, queda ufanza po- 
trebbe a quelli troppo nuocere . 

Lo fcolo del latte preferva le pecore da molte 
malattie che potrebbero derivare da foprabbondan- 
2a di. umori ; ma quando dura troppo lungo tem- 
po, le pecore dimagrano , e danno in mala falute, 
quindi producono meno lana . 

Non fi corre pericolo alcuno di mugnere quell® 

’ pecore , la cui lana fia di cattiva'qualità , e dia 
poco prodotto ; ma bifogna adenerfì dal mugnere 
quelle che portano buona lana , e fpecialmente 
quelle, che fi vogliono migliorare o confervarne la 
razza . Ciò non odante , fe abbiali fofpetto , che 
pollino edere attaccate da mali cagionati dalla fo- 
vrabbondanza degli umori , fi pofTono mugnere 
una o due volte la fettimana , per dare un efito 
a tali umori . Si crede, che queda precauzione le 
prefervi dalla polmonìa , dal male della putredine 
ec. ; ma farebbe d’ uopo di gettar via il latte mal 
faao . • : . , c ► 

Per 
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Per quel che poi riguarda gli ufi del latte del- 
la pecora , fe ne parlerà innanzi , quando tratte- 
remo de' formaggi e delle altre preparazioni del 
latte . > " ' •' *' ' ' 

§. VII. Delle diligenze da ufarji dopo che V agnoli» ' 
è nato . Modo di conofcere il latte di buona qualità . 
Cofa. debba fi fare, quando la madre non ha latte y o ne 
fcarfeggia ; quando } cattivo , quando è malata , ovve- 
ro che è morto figliando , 

. •• i i , v 

Allora quando è nato 1’ agnellino , bifogna vi- 
etare le tette della madre , per tagliare e radere 
quella lana che le ricopre , per vedere fe le mam- 
melle fi^no piene di latte a diffidenza , per rico- 
no feere, fe qutfto è buono : quindi bifogna ofier- 
vare , fe la madre lecca il fuo figliuolino, e fe il 
medefimo la poppa . " i - i " v ‘ ' ' 

Può giudicarli che il latte fia buono, quando la 
madre è di buona falute , e quando effo è k* a ” c ® 
e di buona confidenza , cioè fpeffo , denfo a iuf- 
ficienza ; ma quando è vifeofo , azzurriccio, gial- 
liccio e chiaro, allora è cattivo ' . 

Se una pecora madre è inferma , o fe è morta 
in figlianza , bifogna dare all’ agnellino, per allat- 
tarlo un* altra madre , che abbia fitnilmente per- 
duto il proprio figlio, ovvero una Capra, che ab- 
bondi di latte . ; v 

Accade fpelTo che una pecora noi» voglia allat- 
tare un agnello che non è fùó figlio . In tutte re 
provincie del Regao di Napoli fi riefee quali fem- 
pre ad ingannarla , col'* ricoprire' in una notte 
quello allievo colla pelle del figlio morto , 
qualora quella pelle fi confervi àn,cór frefeà : la ' 
pecora dopò averla fintata , crede eflere il fuo 
figliò : febbene poi ausila - fnlieguetrte matti na 
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tolgafi da fopra 1* allievo , la pecora non dubiterà 
pili aver già trovato il figlio.Vi è un meno anche 
pai facile per confeguire l'intento medefiino: eccolo: 
balta ìtropicciare 1* agnello morto col vivo, che fi 
vuol fare allattare ed allevare in vece di quello . 

Se; non fi abbia nè pecora , nè capra alcuna’ 
cui fi polla fare allattare l’agnellino privo della 
propria madre , fi nutrifcc col fargli bére 

il latte di pecora tiepido, o purè quello’ di ca- 
pra , ed anche di vacca . Prima gli fi dà 
a . cucchiaiate., quindi .per mezzo di un zam- 
pilletto , il cui becco fia fafciato con pan- 
no lino ; affinchè introdotta nella gola del- 
, agnelletto predo a poco a guifa del capezzol 
Jo della mammella d’ una pecora, relìi eglf cosi 
ingannato : ora gli fi prefenta quello beveratoio 
tante volte , quante avrebbe dovuto poppare la 
madre . Bifogna aver l’attenzione -che il mu f 0 
per quella operazione non fia troppo alzato , poi- 
ché m tale .pofizione potrebbe facilmente accade- 
re , che il latte affogale 1’ agnello \ entrando nel 
e ruetto . Si deve inoltre tenere 1’ agnellino in un 
luogo alquanto caldo , per fupplire al calore , eh' 
eglf avrebbe ricevuto, dalla madre , fe fotte eia 
r, cinto vicino a|la mode/ima . Vi fopo certi agnelli’ 
i quah a caponi tre «ior,; poffeav^tti a meno 
dell anzidetto iftroinento, e bere il latte a diritty- 
ra da i un vafo * Si , comipga far bere agli 
agnelh de Hat te qtat^ *o|te n ^giorno , finché 



qua tepida ,,dei*trp, cpi, ìplfè mefcolata un poco di 
feruta d orzo ; ma una tal bevanda è lènza dub- 
bio meno nuÉàtiva del latte. 

-«,5 ' v • - * 

§.vnr. 
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§. Vili. C'fa deve farfi quando uno fi accorge che P 
.agnellino -è malinconico , o ma geo , * afiiderato a co* 
gione del freddo .* 

I . . 

Quando un agnellino è malinconico , debole , 
o ; magro, ii pallore deve offervare fé la madre 
fia di buona falute % fe il latte fi conferva nella 
conveniente bontà , fe il figlio la poppi o fe 
qualche altro agnelletto a lui involi il latte della 
propria madre . Vi fono certi agnelli ghiottoni é 
di buon appetito , che poppano pili madri una 
dopo I, altra ; dal che nafee che i figli di effe re- 
cano privi clej latte della lor madre i.bifogna dun- 
, que dar bene in guardia , ed ufare la maggiore 
attenzione poilìbile , affinchè tutti gli agnelletti , e 
fpecialm.ente i piti deboli , fi nutrifeano col l«tfe 
delle refpettive madri , e che ne abbiano in biffi- 
cieqte quantità , e della bontà neceffaria . E’ co- 
lante offervazione , che la maggior parte di que- 
gli allievi che perifeono, muoiono appunto di fa- 
nte , o perchè hanno poppato latte fempré cattivo. 

Se un agnello abbia molto patito a cagione del 
freddo, bifogna ritardarlo , ravvolgendolo in pan- 
ni caldi , coricandolo vicino ad un , fuoco tem- 
perato , e fìtuandolo in modo che la tefta giaccia 
all’ ombta del corpo . Nell’ Inghilterra è ccftume ? 
di porre tali agnelli intirizziti dal freddo dentro f 
una catafia di fieno , q dentro un forno rifcalda- 
to folamente a fuoco di paglja . Con tal metoco 
fe ne fono falvati alcuni talmente danneggiati dall’ 
eccello del freddo fofferto , che appena davan più 
qualche picciolo fegno di vita . Si fa inoltre pren- 
dere all* agnelletto una piccola cucchiaiata’ di lat- 
te tepido , o, fe fia ncceffario, una cucchiaiata di 
vino dimezzato Con acqua : fi alimenta nel la- 

' ' £0 
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to del focolare per qualche giorno quello che è 

debole pel fofferto affalto ; quindi fi riunifce alla 
madre , ma 1’ una e 1’ altro fi tengono in luogo 
difefo , ed anche chiufo , finché 1’ agnelletto non 
fiali perfettamente rillabilito . Quelle precauzioni , 
che qui fi notano da M. Rozier , (ebbene non 
fiano praticabili ne'numerofi greggi di Puglia, tut- 
tavolta fono ottime a faperfi, e in varie occafioni un 
padrone diligente potrà farne ufo con molto pro- 
fitto . • 

- * > k i .* . • , 

§. IX. Co fa dee fi far degli agnelli che non nafcortOy fi 
non alla fini di aprile o in Maggio. 

> ‘ , 

Non fi debbono confervare quelli agnelli per la 

f reggia , a motivo che fono deboli e piccoli . 

•* ingraffano dunque per mangiarli . E’agevol co- 
fa d ingraffarli , perchè nafcono in una ftagione , 
nella quale già trovafi erba ne^ pafcoli . Quelli 
agnelli fono i primi delle pecore giovani , o gli 
ultimi che nafcono- dalle vecchie . Vieti dato loro 
il nome di tardivi , Nella Puglia fi chiamano cor - 
defchi. In Inghilterra gli chiamano agnelli del cuculo, 
perchè appunto nafcono nella flagioue, nella quale 
quell’ uccello canta . . 

§. X. Maniera d? ingranare gli agnelli. 

%. * * «■ 

► , • , 

«Gli agnelli da ingraffarli lì tengono dentro l’ovi- 
le dove fi fanno allattare dalle madri fera e matti- 
na, e la notte. Nel giorno , finché le madri li 
trattengono a pafcere , fi fanno elfi allattare dalle 
matrigne, cioè da quelle pecore che hanno perdu- 
to i proprj figli . Due o tre volte il giorno fi dà 
agli agnelli che s’ ingraffano , lettiera • frefca . Si 
pone ad elfi vicino una pietra di creta perchè la 



, , 43 

lecchino . La creta li preferva dal flulTo di ven- 
tre , cui fono foggetti, e che loro impedirebbe d’ 
ingraHare. Quando i mafchi che s’ ingranano , han- 
no compiti quindici giorni da che fono nati,bifo- 
gna caftrarli . Gli agnelli mafchi cabrati hanno la 
carne dell’ iftefla bontà di quella che fomminiftra- 
no le agnelle femmine ; non crefcono però tan- 
to , nè tanto ingroflano , quanto quelli che non 
fono flati caftrati . La maggior parte di coloro 
che ingranano gli agnelli per venderli, amano me- 
glio di non caftrargli ; attefochè clTendo eflì a 
tempo della vendita più groflì , febbeue non ab- 
bia la lor carne a quel tempo il più fquilito fa- 
pore , e non fia tanto grata a mangiarli , li ven- 
dono a più caro prezzo , e quindi ne traggano un 
utile maggiore . 

§. XI. Di qual età gli agnelli pofftno nutricarfi con 
altri cibi fuori del latte . Quali precauzioni debbano 
prenderji finch ’ eflì ftano divezzati . Quando, e corno 
debbano divezzarfi . ' ■ •• s 



Vi fono certi agnelli che nell’ età di diciotto 
giorni già cominciano a mangiare' nel truogolo ed 
alla raftelliera , ed a p'afcer l’erba . Allora li può 
loro dare i feguenti cibi dentro le mangiatoje . 

Farina di avena foltanto , o pure mefcolata con 
crufca. Si dice, che la crufca fai ebbe loro troppo 
grolTo il « ventre , fe non folle mefcolata con al- 
tro cibo. 2. Pifelli; i .turchini fono più teneri dei 
bianchi e dei cenerini . Se i pifelli fi faccino am- 
mollire dentro 1’ acqua bollente, e fi mefcolino 
col latte , divengono anche più teneri , guftolì » 
nutritivi . Si polìono eziandìo mefcolare con fari- 
na d’ avena e d’ orzo ; ma la farina d’ orzo nau- 
fea gli agnelli , perchè lor* rimane fra’ denti . 4. 

Ave- 
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Avena , o pure orzo in granelli ..L’avena è il ci- 
bò che più piace agli agnelli . E’ pure il. più fa- 
né , e quello che li fa più follecitamente ingraf- 
fare . 4.. Fieno il più fottile , paglia battuta due 
volte per renderla più agevole a mangiarli , tri- 
foglio fecco , fafcetti di avena ecc. e principalmen- 
te cedrangola . 5. Erbe di prato baffo , e tutte 
quelle che fono buone ad ingraffarg i caftrafi , co- 
me fi vedrà più fotto. 

Le precauzioni che richieggono gli agnelli fin- 
ché non fiano divezzati e {poppati , conlilèono a 
non teqer troppo caldi quelli che li è coftretto a 
mettere al coperto per caula de’ rigori eccellivi 
del freddo ; fi deve loro far prender aria , e farli 
ufcire all’ aperto più fpeffo che fi polla , ad "og- 
getto d’invigorirli . Quando l’agnello ha otto giór- 
ni di età , è già in iftato di poter feguire la ma- 
dre nelle- vicinanze dell’ ovile . 

..Si slattano gii agnelli quando il latte della ma- 
dre comincia a venir meno : allora 1’ agnello ha 
circa due meli . In Francia ciò accade verfo i 
primi dì di maggio per gli agnelli nati alla fine di 
febbrajo, o a’ principj di marzo.. Nella Puglia dove 
gli Agnelli nafeooo circa la metà di lettembrc; fi fe.- 
* parano dalle madri alla fine di gennajo : quando 
quello mefe è foverebiatnente rigido , fi differifee 
alla metà di febbrajo al più,. Allorché poi gli 
agnelli nafeono più preila , fi è nella neccfiìtà di 
lafciarli poppare oltre i due meli , ad oggetto 
che pollino avere buona erba', allorché fi ‘divezza- 
no . Per elempio , un agnello nato in dicembre , 
non può aver buona erba in febbrajo : quindi ne* 
paefi ove 1' inverno è. rigido , bifogna afpettare 
il mefe di marzo o d’ aprile per Spopparlo . Vi 
fono alcuni che coffumano di divezzare gli agnelt 
li al tempo flella tofa -, alcuni di quefti agnelli 

non 
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non xiconofcono più le loro madri dopo che fono 
fiate tofate . Se 1’ agnello rimane fempre predo la 
propria madre , qutfta lo divezza da fe mcdeli- 
ma , quando le manca il latte , o quando va in 
caldo; allora ella refpinge il fuo agnello , e gli 
fa perder 1’ abito di poppare : qualche volta fi 
vede che gli agnelli medelimi vi prendono nau- 
fca, quando fi trovano in buoni pafcoli-. 

Per divezzare gli agnelli , fi feparano dalle ma- 
dri , e fe è podìbile , fi allontanano molto dalle 
medefitne , affinchè non portino fentire le loro 
voci , e non far loro fentire le proprie . Ad og- 
getto che dall’una e dall’altra parte li dimentichino 
più follecitainente , fi unifcono fino a quaranta 
agnelli con una pecora vecchia , perche ella gli 
guidi , ed impedifca loro di sbrancare e fmarrir- 
fi . Si fanno pafcere in prati di trifoglio , di me- 
liloto o di raygras ec. Si portbno pure condurre 
in prati comuni , purché non liano umidi . Si c 
trovata una maniera di divezzare gii agnelli fenza 
fepararli dalle madri . Si pone ad erti una fpecie 
di capezza o mufoliera abbaftanza rallentata che 
loro lafci la libertà di pafcere, e munita lui nafo 
di punte o di fpine che pungano le mammelle 
delle mndri , e la obblighino a refpinger l’agnello 
allorché vuol poppare ; ma bifogna che tai pun- 
goli fiano talmente leggieri, che non portino teri- 
xe le mammelle della pecora. ^ 

Nella Puglia per gli agnelli divezzati in geona- 
jo, fi dee riferbare il patcolo non palei uto , cd il 
migliore farà quello delle terra coltivate l’anno 
precedente e lafciute in ripolo . 

.-'V *■ l ' ; \'f^ 



§. XII. Se fi debba troncar la coda agli agnelli: ma* 
niera di troncarla . 

* > •*, 

Si attaccano molte fporcizie alla coda delle be- 
ftie lanute , in ifpecial modo quando effe hanno 
la diarrea . Quelle dunque , alle quali fiali tron- 
cata la cpda, fono le più pulite . 1 caftrati privi 
’di coda , pare che abbiano la groppa più larga • 
Si dice , che non fi fcorta la coda degli agnelli , 
che per impedire alla fleffa di caricarli di loto 
nell’ eftremità ; dal che potrebbero venire due 
danni qualora ivi induritoli tal loto , o ferilTe i 
piedi dell'animale, e lo flimolaffe al corfo. Quan- 
do la pecora (limolata ha cominciato ad affrettare 
il palio , la palla di dura terra , attaccata in ci- 
ma della fifa coda batte Tempre più nella parte 
delle gambe vicina a terra : ora lai colpi in que- 
llo modo raddoppiati col raddoppiarli del palfo , 
flunolano maggiormente la bellia a correre , fino 
al legno che diviene cofa ben difficile 1’ arraffar- 
la . E’ dunque cofa ottima il troncar la coda agli 
agnelli ne’ paefi , dove la terra è di natura tale , 
che lìa facile il limo dalla medelìiria formato ad 
attaccarli alla ^oda delle beftie pecorine , e ad 
indurirvi!! nel modo che ne provengano gl’ incon- 
venienti accennati . . c ' ' 

L’ operazione di troncar la coda .fi fa in tempo 
dolce , quando P agnello è pervenuto all* età di 
un mefe , di fei fettimane , o di due meli , ovve- 
ro nell’ autunno che liegue immediatamente al 
tempo in cui è. nato . Si tronca la coda nel luo- 
go della giuntura fra due olii , e fulla ferita lì po- 
ne un poco di cenere . Quando quella fola non 
foffe [ufficiente , vi fi mefcola urf poco di fevo . 

E’ limilmente cofa molto buona ed a propos- 
to il tagliare la lana della coda , e quella ancora 

dei- 
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delle natiche , allorché è piena di fporcizie , che 
- potrebbero cagionare alla bellià prurito 0 finan- 
che la fcabbia . 

/ • . 

$. XIII. Della caflr attira , ed in qual' etti degli agnel- 
li debba farft tale operazione . 

Gli agaelli fi caftrano per renderne la carne 
più tenera , e per correggerne quel fapor disgu- 
ido fo che naturalmente avrebbe, fie l’animale fi.Ja- 
fciafie nel fuo flato naturale ; per farlo vie mag- 
giormente ingranare ; per farne divenir la lana 
più fina e più abbondante ; ed acciò 1 ’ animale 
divenuto piiV manfueto , fi a più facile il guidarlo. 

Quando gli agnelli fon giunti ad un anno di 
età vengon chiamati montoni.. 

Gli agnelli fi caftrano otto o quindici giorni do- 
po nati . Quello fuol farli anche , allorché abbiano 
tre fettimane 0 cinque in Tei meli d’ età ; ma la 
lor carne non è mai tanto buona , come fe Tolle- 
ro caftrati otto giorni dopo la lor nafcita . 

Quanto più vien ritardata quella operazione, 
in tanto maggior numero gli agnellini nemuojono.. 
Quelli che fono flati caftrati così , non hanno la 
tefta sì bella, e non divengono grolfi, lìccome gli 
altri . , 

Caftrandofi gli agnelli tra gli otto o' dièci gior- 
. ni , la più femplice maniera, é quella, di far loro 
un’apertura incifiva fotto lo fcrcto , e di tagliare 
i funicéili che Hanno al di lopra de’ telticoli , 
Quella chiamali caftratura da agnello . Allorché 
elfi fono più avanzati in età , s’ incide profon- 
damente lo fcroto dall’ uno e dall’ altra parte , e 
fi fa ufcire un tefticolo da ciafcunà di quell’ aper. 
ture, tagliandofi il funicello, da cui pendono i te- 
diceli . QuelF operazione fi chiama callratura di 
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vitello , perchè appunto in tal guifa i vitelli r fi 
caflrana . 

In quanto all’ altre maniere di caftrare gli aguel- 

* li , ne abbiamo parlato abbaftanza nel fecondo vo- 

* lume di quella parte cjegli animali, allorché, fi è 
ragionato del pallore, pagina x\~j. _ 

Per far quell’ operazione , ognun capifce , che 

* dee fceglierli un tempo, il quale non fia uè troppe» 
caldo nè troppo freddo . Il caldo eccepivo cagio- 
nar potrebbe la gangrena nella piaga , e 1’ eccef- 
fivo freddo le impedirebbe di rifanarfi 7 Dopo 1* 
operazione li ftropicciano le borfe colla frigna , lì 
tengono gli agnelli in ripofo per due o tre gior- 
ni ; e fi dà loro un nutrimento migliore del folito. 

XIV- Delle majone t cornee quando fi facciano. 

I * 4 # _ - ’,*« '* 

Le majone fon quelle pecore alle quali fono fiate 
tolte le ovaje nella lor tenera età, per impedir loro 
duconcepire . Quello è il. motivo per cui li chiama- 
no majone in alcune regioni d’ Italia : in Francia 
chatrifcs , che altro non farebbero che pecore ca- 
ftrate ; ma il nome di majone merita di elfere 
adottato perchè ci dà un idea dillinta della cola. 

Le majone li fanno per far divenir le pecore 
utiji egualmente che i caftrati , fia per lo prodot- 
to delia lana , fia per la qualità delia carne . 

Per far le majone fi afpetta che le agnelle ab- 

. biano fei fettimane incirca ; effondo neceffario 
che le ovaje fiano preffo a poco della groffezza 
de’ fagiuoli per poterle riconoscere facilmente nel 
cercarle col dito . 

Il pallore che fa 1* operazione incomincia ' dal 
mettere a giacere l* agnella fu! fianco (iniftro ,vi- 
; ciao al margine d’ una tavola , talché la fua te- 
tta fia pendente al di fuori . Quindi fa fi- 

' 't tua- 
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mare alla (inittra qualche garfcone , il qua! tenga 
(tela la gamba (inittra di dietro dell’ aggetta , 
(fingendola colla mano (ìmftra fililo (lineo , cioè 
vicino alla zampa , per farla (lar nel (uo (ito . 

Un altro garzone, pollali alla diritta dell’ operato- 
re , riuaifee le due gambe anteriori dell’ a- 
gnclla alla gamba delira di dietro , e (fingendo- 
le tutte tre nel luogo detto di fopra le tiene fer- 
me in guifa che non li muovano . Situata in tal 
guifa 1’ agnella , 1’ operatore folleva la pelle del 
fianco (indirò colle due prime dita della mano man- 
ca per formare una piega egualmente lontana dal- 
la parte più rilevata dell’ olio dell’ anca e dall’ < 
umbilico . Chi affitte dalla parte (inittra (lira que- 
lla piega colla mano manca fino al (ito ddie co- 
lle fpurie . Allora 1’ operatore taglia la piega con 
un coltello in guifa che T incifione non abbia in «• - 
lnnghezza che un pollice e mezzo , e formi una 
linea la quale potrebbe ettenderfì dalla più rile- 
vata parte dell’ otto dell’ anca fino all’ umbilico . 

Fatta che iia 1’ apertura, con tagliare a poco a 
poco tutta la grottezza della carne fino al luogo 
degl’ inteftini lenza toccarli, l'operatore introduce il 
dito indice nel ventre dell’ agnella, per cercare 1’ 
ovaja (inittra, ed avendola ritrovata, a poco a po- 
co la tira fuori. I due legamenti larghi, la ma- 
trice, e 1’ altr’ ovaja contemporaneamente fe n’e- 
feono anetr'ette . L’ operatore ftrappa le due ©va- 
je , e fa rientrare i legamenti e da matrice, e poi * 
da tre punti nel luogo dell’ apertura per chiuder- 
la , non pattando Tago che nella pelle , e procu- 
rando di non foracchiare la carne : lafcia quindi 
pattare efteriofmente i due capi del filo , ed unge 
con un poco di graffo la piaga. Dopa.diec: o do- 
dici giorni , cicatrizzata che fia la pelle , tagliali 
il filo nel punto di mezzo , e (i tirano i due capi 
Animali /T, HI. D paf- 
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palTati al di fuori , per togliere il filo medefimo f 
acciò non produca una luppurazione . Se quella 
' operazione è clèguita a dovere , le agnelle non 
fe ne dolgono che il primo giorno , in cui hanno 
le gambe un poco afliderate , e non poppano ; 
ma il giorno dopo fono nello fiato di prima . 

CAPITOLO IV. 

Del? ingranare i cajlrati . 

J.J. Del terreno il pià proprio per ingranare fi cajlrati , 



I N generale } terreni fecchi 9 che fono elevati^ 
meglio convengono alle beftie da. lana di que’ che 
fono badi ed umidi, e particolarmente ai montoni 
e caftrati che vogliouli conferva re , cioè a quelli 
che non fi vog'iono ingranare ; ma 1’ umidità dei 
pafcoli contribuifce ad iugrafljaré i caftrati e le pe- 
core deftinate al macello , come pure le majonc . 

I caftrati di tre o quattr’ anni non crefcono che 
Be’ terreni, dove in gran copia trovali l’erba ; ma 
quelli d’ un anno o di due pollano crefcere anche 
in que' terreni, dove i pafcoli Topo meno abboqv 
danti» : 

• , h • -, ' * 

§. IL Modo cT ingranare i cajlrati. DtWcrbe migliori f 



• Tre fono i modi d’ ingranare i caftrati . Il pri- 
mo è di farli pafcolare, dove fono erbe buone; e 
quello chiamali ingraflare ad erba Il fecondo è 
di dar loro buoni nutrimenti nelle raftrelliere o 
nelle mangiatoje;e quello chiamali ingraflarli a fec- 
eo , cioè con Ararne lecco . Il terzo finalmei** 
te è di aderbare prima i caftrati in autun- 
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no , e poi metterli all’ altra fpecie di governo che 
abbiam chiamato a Secco? 

Il tempo ncceffario per ingranare ad erba è 
relativo all' abbondanza e qualità di quelli cr« 
baggi medefìmi. Se efli fono buoni, poffònli ingraf- 
fare i caftrati in due o tre meli , e per confeguen- 
za ingradarli tre volte nel medeftmo pafcolo , prin- 
cipiando dal mefe di marzo . Se i pafcoli fono d* 
jnferior qualità , per jngraffafli bene , vi vuole 
pili tempo . ' '■ '* * - 

Bifogna lafciar ripofare i caftrati più che fi 
può , condurli adagio adagio , Ilare attento che 
non li riscaldino , farli bere in abbondanza , ed 
ufare una Somma .cautela che non lian forprefi 
dal flulTo di ventre , che Suol effere per lo più 
effetto della rugiada . 

Quella maniera d’ ingraffare i caftrati, non può 
aver luogo che in primavera . Di diate e di au- 
tunno, in que’ pacli ne’quali le gelate diftruggono 
1’ erba , conduconli a paScere la mattina per tem- 
pismo e prima che. 1’ erba Ita diffeccata dal 
iole ; lì pongono al freSco ed all' ombra finche 
dura il calore del giorno ; fi dà loro a bere ; e 
fi riconducono poi Sulla Sera a que' paScoli che 
fono umidi , e vi fi Iqfciano fino a notte . 

Gli erbaggi migliori per ingraffare i caftrati 
fono i Seguenti. La cedrangola , la quale è Somma- 
mente nutritiva , impingua in un batter d’ occhio: 
dicefi eh’ effa dia al graffo de’ caftrati un colo- 
re giallognolo , ed un gufto diSguftoSo ; ed 4 
fio fi aggiunga che può farli gonfiare , e per 
conseguenza produrre loro la morte . 11 trifoglio 
cifre gii (loffi vantàggi ed inconvenienti della c#- 
drangola ; ma vogliono alcuni che Se la carne di- 
vien giallognola , offa peraltro lìa di fquilito Sapo- 
re . La borgogna è ottima per ingraffare , e non 
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v’è nulla a temerne. L'erbe che chiamano in Francia 
Fromental , Coquiole, Thinuithy e Ray-gras: ; 1’ erbe di 
prato , e particolarmente de’prati graffi ed umidi , 
ed in certi paefi le doppie dopo la mede , e 1' 
erbe de' bofehi fono anch’ effe propriffime per in- 
graffare i caftrati , ma non producono queft’cffet- 
to tanto follecitamcnte , quanto la cedrangola , il 
trifoglio e la borgogna . fc» 'ff r. v ‘ ■ * 

L’ ingraffamento a fecco dee farli , durante la 
cattiva llagione . Dopo aver tofato i caftrati , 
fi racchiudono in una dalla da dove non lafcianlì 
ufeire che a mezzodì , e fra quefto tempo fi pre- 
para loro a mangiare nelle rnangiatoje.La mattina e 
la fera li governano alla ràftrejliera , ed anche 
quando le notti fono troppo lunghe. Loro fi fom* 
tniniftra buono ftrame ed anche grano, ed al- 
tre cofe di'grau foftanza, relativamente alle pro- 
duzioni locali, ed al prezzo de’ viveri , dovendoli 
(lare avvertito che la fpefa per ingraffarli, non fu- 
peri di gran lunga il guadagno che produr do- 
vrebbeli dalla vendita de’ cadrati ingraffati . 

In molti paefi fi didribuifee ad ogni montone 
di tre o quattr’anni una libbra di fieno ed altrettan- 
to la fera; a mezzodì una libbra e mezza d’avena,' 
ed un’ altra di pane o fia focàccia di navoni o di 
Rabettc, oppure di canapuccia ridotta in bocconi, 
non più groffi dell’ avellane ; e ' dadi loro a bere 
ognidì- In altri paefi non fi dà ad efiì che dieci 
once di fieno per mattina , una libbra d’ ave- 
lia Ved once otto di detto pane fui mezzogiorno, 
e dieci once di fieno ta fera ; ma è meglio affai 
di dar loro a mangiar? quefti generi finché ne 
Stanno talento . 11 pane anzidetto ne fa divenir la 
carne oleofa e cagiona alla lor lana un ontume 
troppo abbondante. Ad effo pertanto foftituire bifo- 
gna un altro nutrimento negli ultimi quindici gior- 

ni , 



Digitized by Google 



X. 



ni, per recidere là lor carne piti delicata. 

I nutrimenti migliori per ingraffare a fece o fo- 
no i frumentacei ; cioè 1’ avena o in grano o grof. 
folanamente macinata , 1’ orzo o la fua farina , 
i pifelli , le fave, ec. Quello che più prefto gl’ 
ìngraffa, è l’avena in grano mefehiata colla farina 
<T orzo o con crufca , ed anche, coll' una e 
coll’ altra . Se non (i poneffe che crufca unita- 
mente alla farina d’ orzo , quello nutrimento , 
iiccome abbiam già accennato , remerebbe fra i 
«lenti de’ 'caftrati , ed effi ne rimarrebbero naijr * 
Teati . 

I cali rati s’ ingraffano anche con navoni e eoa 
cavoli . Per farlo coi primi fi fanno pafcolar pri- 
ma nelle ftoppie dal tempo della meffe,fino al mefe. 
d’ottobre per difporH all’ iRgraffa mento. Quindi fi 
pongono in un campo di navoni durante il gior- 
no , e la fera loro fi dà un pò d’avena con cru- 
fca e farina d’orzo. I navoni «che fono prodotti 
da .buon terreno , e che fon ben coltivati , fe fi 
mangino prima che invecchino di foverchio , e 
divengan guafti o danneggiati- dalla gelata , non 
la cedono all’ erba : e rendono i caftrati ben grafi» 
fi , e la lor carne tenera e faporofa . ' Ma dandoli 
la fera ad effi un buon nutrimento nella mangia- -< 
toja, egli contribuifce anche più de’ navoni ad in- 
granarli , ed a rendere tenera la lor carne . Con 
ciò vengono prefervati da quelle malattie che i 
navoni poffono lor cagionare , fe in un terreno u- 
mido fian crefciuti . I navoni troppo vecchi , fila- 
mentofi > o guafti e gelati , producòno una cattiva 
digeftione. Con cento pertiche quadrate di navoni 
perfetti fi può ingraffar tredici o quattordici ca- 
ftrati . ’ L . . 

Per ingraffare i caftrati co* cavoli , effi vao 
pofti in qualche campo di cavoli cavalieri , o pu- 
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re di cavoli ricci o romani dal mefe d’ otto- 
bre o di novembre fino a quello di febbrajo.I ca- 
voli ingraffano i montoni più prefto deU’erba; ma 
danno alla carnè un fapore di rancido ; e fe i 
caftrati mangiano cavoli vecchi r il loro fiato 
ha un tanfo che fubito vien fentito da chi fi ac- 
coda alla greggia. Per far si che i cavoli noa 
guadino il fapore della lor carne r e che non gli 
gonfino, è neceffario nel tempo ftefso nutrirli nell» 
tnaogiatoja di robba più dolce, come farebbe l’ave- 
na , i pifelli , la farina d' orzo , ee. 

III. In qual età fia mtflieri ingraffare i c affati j 
• Come conofcafi fe il c affata fia ben graffa . 

Se fi vuole che i cadrati fiano gradi r e che la 
lor carne fia tenera e drfapor grato, bifogna in- 
grafsarli a fecco r allorché giunti fono .'a due 
o tre anni d’età.* I caftrati di due anni hanno 
poco corpo , e poco s’ ingrafsano Di tre anni 
efti fono più grotti e riefeono anche in graffezza g 
ina la lor carne è meno- tenera.Di cinque anni effa 
è dura e magra.; ma fe fi vuole il prodotto delle 
lane e del concime r fi afpetta più tardi, ed anche 
fino a dieci ansi allorché dimorali' in un paefe 
dove i caftrati poffono vivere fino a queft’età ; ma 
è neceffario ingraffarli un anno ed anche quindici 
meli prima del tèmpo in cui potrebbero venir 
meno . ... „ . . 

Se un cadrato fia graffo fi conofce col palpeg- 
giargli la coda , la quale alle volte divieti grolla al 
pari d’ un pugno; e gli fi guardano anche le fpal- 
le ed il petto ; c fe vi fi lente del graffo r quedo 
è fegno che i caftrati fono ingraffati a dovere * 
Se dopo averli fpogliati, vedeli fulla loro fchiena 
- comparire il graffo in piccole vediche come di 
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fchiuma , da ciò dee rilevarti là medelìmà cofa: e 
quello accader fuole per lo piò quando lono (lati 
pafciuti di navoni-. I caftrati che s’ ingranano ad 
erba o pure afecedj non avrebbero una vita più 
lunga di tre mefi , ancorché non fi mandaflero al i 
macello . L' acqua che contribuifcé a quelli ge- 
neri d’ ingraffamenti > produrrebbe la putrefeenza. 

C A P I T O L Ò V. 

Del condurre le pecore al pafcoìo * 

L . \ -, 'V • ' • ' 

E regole principali alle quali debbono i pa* 
fiori attenerli, per far pafcolare le pecore, polTouo 
ridurli à fette .• 

x. Farle pafcolare * fe lia poflibile > ogni di . 
z. Noti fermarle a lungo al luogo de’ pafeo* 
li ì fe ciò noti folle ne’ pafeòli chi ufi . 

3. Far si che noti danneggino quelle terre> aHe 
quali può recarli pregiudizio « 

“ 4. Fuggire i terreni umidì y é l’ erbe cariche 
di rugiada o di brina * . 

Porle all’ ombra finché dura il più cocente 
ardore del fole ; e condurle la mattina ne' luoghi - 
aperti a ponente y e la fera in quelli che guarda- 
no alla levata del fole , per quanto è poflibile . 

6 Tenerle lontane dall’ erbe che potrebbero 
pregiudicarle . . £ . » 

7 Guidarle a palio lento , particolarmente nel 
falir le colline . Per iftruzione delle perfone di 
campagna veniamo a fare su di ognuna di quelle 
regole primarie un paragrafo ai parte « ' 
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f . I. Perchè dtùhtnfi far pafctre le pecore ógni rii* 

. », * ' 

• , 1 * » 

Debbonfi far pafcolare le pecore ognidì, perché 
la più naturale e la meno difpendiofa maniera di 
nudrirle, lì è di condurle al pascolo-, a ciò 
non fupplendolì che imperfettamente governan- 
dole alla raftrelleria . Nel pafcolare effe fcelgo- 
no il proprio governo a lor genio e fe ne ciba- 
no nello flato migliore , e 1’ erba .le nutrifce 
meglio del fieno e della paglia . Ancorché non 
trovaffero nulla di provvifione ne* campi, 1’ eferci- 
zio di. camminare produrrebbe loro appetito pW 

10 Ararne fecco ; oltre di che il naturai coflume 
delle beftìe da laaa eilendo di raggirarli da luogo 
a luogo per pafcolare f quell* efcrcizio mantiene 

11 loro vigore. 

§. IL Perche non lafciar pafcblare te greggre libera* 
mente nei pafcoli de ’ campi, ficcomt ne' chiufi ? 

Le beftìe da lana precipiterebbero più erba 'co' 
piedi di quella che. ne mangiarebbero’.fe fi lafciaf- 
fero liberamente' correre quà e là in nn pafcolo 
nbertofo . Per conferràr 1’ erba , ogni giorno dee 
darli alla greggia quella fola che può confumare, 
per cui dee ritenerli in un circondario dove 
fi trovi erba ballante per lo numero delle pe- 
core ; il giorno dopo quelle* circondari» fi cangia, 
ed a poco a poco la greggia trafcorre così tutto il 




§. III. Perchè debbanji evitare i terreni umidi * 



Comecché i terreni umidi fian quelli dove 1' er- 
ba è più abbondante, l’umidità nuoce alle pecore fe 
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frappa fe ne trovi nel fuolo dove effe dimorano © 

pafcolano , e nell' erbe acquofe eh’ egli produce . 
Qued’ umidità , fé è fredda come quella dell© 
rugiade , può produrre quel male che chiamali 
putrefeenza , il fegato guado , e la malattia di fe- 
gato , dette in franccfe gamer , o garnige . 1/ 
umidità cagiona alle pecore anche funedillìme coli- 
che f e per quedo detta loro l’ idinto di afpettar 
de fe delie, prima di pafcolare,che dileguate li fia- 
no o la rugiada o la brina . 

Per lo più la rugiada è più fredda della piog- 
gia e della guazza , che altrimenti dicefi fereno . 
Le bedie da lana pafcolano con minor appetito 
fe 1' erba è bagnata , alla riferva di certi .tempi 
in cui cadendo la pioggia’ dopo una lunga liceità, 
inaffia ì’ erbetta , e la rende più dolce e ricercata* 

% ? 

I&. Perchè fia tteeejfarie métter li bejlie da lané 
all* ombra , e farle camminar la mattina dalla parte 
di ponente , e (a fera alla parte dà levante * 

Si mettono le pecore all’ ombra perchè per effe 
è più a temerli il calore ’eccellivo , che 1' eccedi* 
vo freddo . La loro lana la quale impedisce che 
1* aria non le agghiacci Y inverilo , impedifee an- 
cora eh’ offa non le riflfrefchi nella date , etf ac- • 
crefee talmente il calor del loro corpo , che le 
fvoglia fino dal pafcolare * Ecco il perchè fa 
d’ uopo metterle all’ ombra allorché il fole è più 
cqceate , poiché foveffhiamente le ribalderebbe 
Lotto ì lor velli ! oltre di che quelli animali ef- 
fendo deboli di cervello , il fole percotendo per- 
pendicolarmente falla lor teda t potrebbe cagio- 
nar loro Vertigini , e quel male che chiamano ca- 
lore , per cui inuojono in breviflìmo tempo, fè 
non fi i pronto colla fanguigoa . Gonvien dunque 

• ratti 



Digitized by Google 



metterli all’ ombra 6 d' una muraglia, o pure d’ una 
pianta durante il giorno , e la mattina condurli 
dalla parte di ponente , e la fera da quella di 
levante , affinchè la lor tertà ftia all' ombra del 
corpo , finché la tengono abbacata per pascolare . 

Ma forfè alcuno mi dirà , allorché le pecore li 
ftringono 1’ una contro 1* altra , e ciafcuna di effe 
abballa il collo e caccia la fella fotto al ventre 
della fua vicina / non è forfè quella difefa abba- 
ffanza dall' arfura del fole ? E’ vero, io rifpondoj 
che la teda della pecora trovali all’ ombra , ma 
tal fituazione è anche più perniciofa dell’ ardore 
fteffo del fole , poiché la tella è piegata e cir- 
condata da un’ aria pregna di polvere ed infet- 
ta dal vapore del corpd della pecora che la rifi. 
calda , ed impedifce che non lì rinnovi ; *e per. 
ciò quelle beflie noù appiattano la lor teli* che 
per mettere i lor nafi al coperto dalla infolen- 
za delle mofche , che ne vanno in cerca per de- 
porvi le loro ova. : ed ecco il perchè condur bi- 
sogna la greggia in un luogo ben frefico < 

Le pecore non poffono pafcolare allorché la 
terra è ricoperta da una 'neve tanto alta che im- 
pedita loro lo fcoprir 1* erba co’ piedi : in tal 
cafo non li conducono alla campagna che pex 
farle bere ed acciò facciano moto ; ma quan- 
do irhpetuolilfimi fono i venti , ed affai dirotte le 
piogge, non convien farle ufcirc finché infuria il 
temporale ; e debbonli condurre a pafcolar la 
mattina alla levata del fole * quando non v’ è nè 
rugiada, nè nébbia; ed effcndovi o V una o l’al- 
tra, è meftieri afpettar che li dileguino Nel gior- 
no , quando il caldo incomincia a molclìar le 
pecore nella campagna , effe celiano di pafcolare, 
fono agitate , rellano immobili , e le mofche le 
tormentane : ecco il tempo di metterle all’ ambi*. 
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in un fito frefco « ben efpofto all* aria ; dov* 
fiano in falvo dalle mofche , e dove ruminar 
pollano quanto lor piace . Sarebbe pur male il 
farle entrare in folla in una (falla chiufa , dove 
potrebbero perir fo (Togate ed infette dal vapor* 
de’ loro corpi e della loro trafpiraziofle polmona- 
re ! Si riconducono al pafcolo, allorché il fole in- 
comincia a declinare , e più non fi prova quel 
caldo che opprime ; e poffonfi lafciar pafcolare 
fino alla fera, ed anche per qualche ora della not- 
te in que’ (iti, dove 1' èrba é baftantemcnte alta 
e copiofa per poterla facilmente carpire; ma fc ef- 
fa è bagnata dall;! guazza delia fera « bifogna ri- 
tirare il gregge dal pafcolo > comecché alcuni fo- 
(lengano non recar la guazza nocumento alcuno 
alle beftic da lana f o minore almeno della ru- 
giada : ma , dico io t (e la prima è un’ umid tà 
fredda non meno della feconda ; perchè la matti- 
na produr debbe un effetto diverfo da quello del- 
la fera ì 

\ ‘ - » . * • 'ti • 

§» V. Per qual ragione vadano • allontanate le pecore dtt 
quell ’ erbe che loro posano nuocere ? 

Le pecore nort mangiano quell* erbe che por 
trebbero in fé (lede effer loro nocive ; e ponen- 
doli qualcuna di qùefie nella lor raftrelliera , effe# 
piuttofto *che toccarla* ritnangon digiune e ancorché 
nient’ altro abbiano di che nudrirfi ; ma vi fono 
erbe le quali ancorché d’ eccellente qualità in fé 
(lede, e quantunque le pecore avidamente le man- 
gino t póllo no tuttavia in certe circo danze adai 
danneggiarle- . 4 

Nelle provincie del regno di Napoli vi fono er- 
be molto malefiche allo pecore , delle quali ha 
trattato d* Stefano nella Ragion paftoraU • La più 
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conofclnta é la blftona, la quale chiamai! coti per* 
chi due volte torta : uafce ne* luoghi omfcrofi , 
getta dalla Tua radice foglie larghe ed aguzze, pili 
verdi di fopra che di Amo, ma velenofe . . 

L* erbe buone che far ponno del danno alle 
pecore , fono il trifoglio, la cedrangola, la fegala, 
r orzo , il papavero falvatico , ed in generale tu' 



te quelle , che dalle pecore fi mangiano con avi 
dità maggiore , o che fon troppo fugofe ; 1’ eri» 
troppo tenere g troppo acquofe , come farebbero 
quelle primaticce de’ prati ; *, quelle che trovanti 
ne’ folci» umidi 5 quelle che fono adombrate dal* 
le felve , e tutte quelle che nel loro maggior vi- 
gore fono cariche di rugiada o pur dell* acqua 
delle piogge fredde . . ! 

L’ erbe fanno male alle pecore, allorché effendo 
in quantità fmtìderata dentro la pancia , la fanno 
fi ^Fattamente gonfiare , che I’ animale divien più 
grado effe non dovrebb’ edere , e gli cagiona quel 
male che chiamati! dovrebbe colica di pancia, ma 
che ordinariamente in Francia Ita il nome di Ecou- 
flure cioè enfiagione,fla«uofità,e F.oiirburc , gonfiamento 
di ventre . Allora egli rimane in piedi fenza man- 
giare , fi duole , fi dimena, la. re fp trazione è im- 
pedita, gli tremano i fiantpL e fe gl! fi percuote 
il ventre colla màno , egli rifuona fenza afcoltar-i 
vifi niun movimento d’ acqua : gli animali at- 
taccati da quello male /.cadono e niHojotio foffb- 
gati , e qualche volta in gran numero. 

E’ facil co fa il prevenir quello male, afpettan- 
do che non flavi più rugiada nè brina full’ erbe 
prima di farvi pafcolare le pecore r Nón bifogna 
condurle la mattina, allorché fono affamate, ne’ luo- 
ghi dove fono erbe abbondanti e fugofe ; ina è 
bene lafciare che fatolliuo la prima fame nei 



pafcoli magri , e poi condurle se’ più graffi , e 
nè pur lafciarvele dar lungamente a nudrirfi di 
ibverchio. Ami non bifogna nè anche far bere le 
pecore dopo che hanno mangiato pifelli , fave ed 
altri legumi farinofi . 

In quanto a’ rimcdj che il pallore dee mettere 
in pratica, quando vede che le pecore li gonfiano 
per la colica di pancia , quella farà materia dell’ 
ultimo volume di. quella parte degl animali, quan- 
do dovremo trattare della Medicina veterinaria . 

§. VI. Perchè fia egli neceffario il condur lentamente 

la greggia , e fpeciaimcnte nel falir le colline P 

• 

Se il pallore conduce la fua greggia troppo fol- 
lecitamente , corre il pericolo di rifcaldar più 
d’ una delle fue pecore a fegno tale dì farle cader 
malate , e forfè loro cagionare anche la morte • 
Bifogna impedire che niuna di quelle bedie travii 
dall’ovile o andando troppo avanti, o rellandó ad» 
dierro , o'allontanandofene a dritta o a linidra. 

11 pallore può ottenere tutto quello per mezza 
della fua verga e de’ Tuoi cani : Quando fa 

marciare la greggia innanzi a fe , egli io- 
calza le bellie che rimangono addietro ; il carte 
che precede la greggia arreda quelle che cammi*- 
nano troppo predo ; il padore minaccia colla ver» 
ga quelle che allontananfi a dritta o pure a linidra, 
'per far si che raggiungan la greggia ; o fe ha 
qualche cane anche addietro, lo aizza contro quelle 
beftie che traviano, per ricondurle, o pure le' ri- 
chiama, gettando ver fo di loro un pò di terra , 
gqardandoli per altro dal nulla gettare direttameli» 
. le ad effe medefiine. Volendo fermar la fua greg- 
gia , e dandole egli di dietro , la prima cofa che 
*i&, è di fermarli egli dello, e poi dar qualche 
■ v. : va- 
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voce al cane che la precede , acciò fi fermi , 
ed impedifca alle prime beltie di andare più avan- 
ti . Se vuol rimettere la greggia in cammino, egli 
comanda al cane che marcia innanzi , di farla, 
avanzare ; ed egli (ledo va incalzando le ultime 
beftie . Il pallore può anche far avanzare e rin- 
culare la greggia , alzando la voce nei tuoni 
ai quali 1’ ha avvezzata ad obbedire ; e per ob* 
bligarla a fermarli in un (ito di buon paiolo , dee 
fermarvi!» prima egli (ledo co’ cani Tuoi, e Tuonar 
qualche (Iromento , come farebbero la zampegna, 
il flauto , lo zufolo , la cornamufa , &c. bCc. Le 
beftie da lana hanno piacere di udire il Tuono 
degli ftromenti ; e mentre .il pallore cosi le diver* 
te , elle tranquillamente vanno pafcólando . 

CAPITOLO vi. ; 



. • ' ~ Del nutrimento delle pecore , 

I. Del. miglior nutrimento delle pecore . D' onde dì « 

*• penda la bontà de' pajeoli . Dell ’ erbe migliori , 

1 ‘ . : • ; \ \- 

L migliore di tutti f nutrimenti per le pecore 

è Tenza contraddizione alcuna 1’ erba de’ pafcoli $ 
ma non tutti i pafcoli Tono eguali in bontà . 

Z terreni più alti, i più pendici, i più leggieri ed 
. i più afeiutti Tono i migliori per lo palcolo delle 
pècore $ 

s: L’ erbe migliori fon quelle che già Tono bei 
crefciute, e che, o Tono vicine ad andare in fiore, 
o pure incominciano a fiorire. • 

L’ erbe troppo tenere non Tono (late ancora . 
ben maturate dall’ aria e dal fole per produrre 
una digcftione perfetta, e Tono' troppo acquofe , c 
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per dir cosi , troppo crude » Quelle che hanno 
fatto 1 intéro loro fviluppo nel crefcerc , e già 
haiino fpicato , o fon troppo vecchie , non hanno 
molto fugo e foi» troppo dure f Vi fono ferbe 
che reliltono al gelo, e che fono quali egualmen- 
te frefche nel forte dell’ inverno , che nella, buo- 
pa Ragione ; quelle fono la pimpinella e quella 
che i Francelì chiamano paftel.e di eflelì uotreb» 
fe?ro far pafcoii per f inverno Q) . > 

' f* firame fecto *. per impedire i fuei 

junejit ejfettà . De' nutrimenti- frefcoi che formo averli 
,f er ^J e p*c«re nella cattiva Jlagiont.. 

i ; ' . 1 * t ' 

Mancando 1' erba de’pafcoli , (i ponno hén nu- 

,r!r n . 6 ,P ep . ore co ! ]o ft«me fecco ; Il migliore di 
quella fpecie pregiudica alle pecore , e fpecial- 
mente alle pregne , a quelle che allattano, ed a* 
toro agnelli . La cattiva influenza del nutrimento 
zecco lidie beftie da lana proviene dall’ eller avez- 
*e a vivere d’ erbe frefche , durante tutta la fta- 
gion buona . Lo Ararne fecco non è molto con- 
veniente al loro temperamento ; 4 na le ribaldano, 
le nutrucono meno , e nocciono all’ accrefci- 
piento ed alle buone qualità della lana Abbili* 

** b ®^ c rfa Jana reflaD0 P er molti giprui 
Confecutivi fenza andare al pafcolo , li previene il 
cattivo eletto dello Ararne fecco , procurando di 
provvederli di . qualche nutr mento frefeo , che 
loro li da per Io meno uffa volta al giorpo . 

nutrimenti frefehi che polTiono provvederli 
fer le pecore nell’inverno, fono il cavolo-rapa , e 

,v /•::, . . .. I» 

cfie •SE •“ coltivate la feienee «liete • 
S’i: « dt vocaboli per efpritnere tali idee . Noi ira- 
la dnadiaaitf? Si que ) op “ a * ^ uand <> non ci riefee di dar 
dere ' abbiamo ™ ef P\ effione «raniera che fi poffa imen- 
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le altre che i Franeefi chiamano choux de bouture 
ehou> e cavaliere ed i cavoli ricci: quelli reliflono al 
gelo , e fe ne poffono cogliere le foglie le quali 
fon alte , e la neve le lafcia feoperte anche nel 
tempo che nafconde la pimpinella e l’altre erbe. 
Quelle piante farebbero nocive per le pecora nella 
ftagion migliore , e quando non li pafeono che 
d' erba frefea ; ma nell’ inverno , quando fera e 
mattina non hanno che un po’ di llraine fccco,non 
polfono, che eflcr loro di giovamento. ‘Oltre que» 
Ile piante , fi ponno anche avere le radiche delle 
carote , delle pallinache , della feorzonera , e del 
fifaro ; le rape , .i navoni, le patate , ed i tartufi 
bianchi . 

§. III. Se fi posano dare afe pecore refe più nutriti - 
're delle radiche . 



AHé pecore fi danno anche frumenti, femenze 9 
lèg umi . 1 grani, come farebbero l'avena , 1' orzo, 
• la crufca del grano che danno .loro un abbon- 
dante alimento ; ed un pugno d* avena dato ogni 
giorno ad una pecora, balta per prefervarla da* 
cattivi effetti dello flrame fecco invernale. Le Te- 
menze di quelli che i Franeefi chiamano la Bourrat 
da foin, della canapuccia e della gincllra , la ghian- 
da , ed il pane o fia tolta di canapuccia , di na- 
voni e di cavolo-rapa fono cofe foftanziofiftìme !» 
'Traile femenze di quella Torta di piante fe n^ 
trovano alcune che corroborano lo flornago dell» 
pecore , ed ajutano la ior digellione. La canapuc- 
cia v rilcalda , fortifica gli animali , e gli anima 
al coito >: le ghiande fon nutritive , ma cagionane* 
la. diarrea alle beflie da lana , e danno loro 
gran fete fe ne mangiano affai ; onde bifogna fai- 
ne loro mangiare ima fola volta al giorno, ed in 

•! * m * v . 
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piccola quautità . Il pano o fia torta dì canapuc- 
cia, di navoni, e di cavolo-rapa.di noce c di lino, 
altro non è , che la feccia che rimane dopo ertrat- 
lo 1’ olio da quefte fortauze . Il pane di canapuc- 
cia rifcalda ed ingagliardifce le pecore , ina le 
affeta, e cagiona loro la diarrea, fe ne mangialTero 
in una quantità ccceflìva: quel di navoni e di cavo- 
lo rapa le rifcalda e le alfeta meno del prece- 
dente ; ma quello che le nutrifce e le ingraffa 
più di ogni altro pane , è quel di feme di lino , 
o di noce. 

I legumi che fi danno alle pecore , fono la fa- 
va e la veccia ; e fi potrebbero dar loro anche 
lenticchie, pifelii e fagioli , allorché ne avanzaffe 
dal nutrimento degli uomini . 

Le pecore mangiano anche i lupini , dopo che 
fono ftati macerati nell* acqua , per correggerne 
1’ amarezza . 

§• IV. De' covoni , e delle frafche che fi danno alle 
pecore- nell' inverno ^ 

I covoni , fono certi falcetti di paglia battuta » 
in cui fi è lafciato un pò di grano , dal che nc 
oafcé eh’ erti fono un. ottimo nutrimento . 

II covone d'arena è il migliore, perchè il grano 
e la paglia ne fono più teneri e per conseguenza 
fuperano in bontà quelli di Segala d’ or- 
zo e del grano mifchio , che fuol chiamarli in 
Francia brelee , ed in alcuni luoghi d’ Ita- 
lia metfo-gfano . In alcuni paefi i covoni di 
formento puro e di formento mirto con Segala, 
farebbero i migliori di tutti ; ma effendo i grani 
troppo cari , è neccffano intieramente riservarli 
per Io nutrimento degli uomini . 

Si poffoQO fare anche de’covoni di legumi, come 

Animali , Tom.IJI. E fa- 
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farebbe di veccia, di lenticchie , di pifelli e di 
fag oli , raccogliendoli quelle piante prima che il 
frutto Ila maturo , o pur dopo maturato ; ma nel 
primo cafo quello ftrame è più genero e follan- 
do fo . 

Quelli covoni 1) fanno anche di altri generi; al- 
cuni con pifelli e veccia feminata infieme ; alcuni 
altri con avena mefehi^ta con veccia eftiva e con 
pifelli j altri finalmente eop avena mefehiata con 
pifelli j veccia , lenticchie , lupini, o fieno-greco. 

Le frafche fono rami d’alberi delle lor foglie 
guarniti , che fi danno alle pecore . Quelli rami 
fi tagliano dopo palfato agoflo , prima del fepear 
delle foglie , li lafcianp tip poco dilTeccare , e poi 
fe ne fanno fafeine . 

Le frafphe migliori fon quelle d’ alno , di be- 
tulla , di carpino , di frullino / di pioppo , di 
falcio ec. : Se ne ponno fare per altro da ogni 
forta d’ albero o di arbofcello . 

• ,.r ' * ' **' ~ -4 

- , i « . \ 

V. De' migliori fieni e della miglior paglia . Deir 
erbe di cui fi fanno prati artefatti per le pecore . De' loro 
effetti . Delle kr qualità. Delle altre f peci e di nutri- 
mento. •' # • • • • | ' . 

. . C-\ ' . 

J fieni de’ prati» ip cui sbocca l' acqua del ma- 
te e chiamanti prati fall) , fono i migliori per le 
pecore , perchè 1’ acqua marina vi Jafcia il fuo 
fale . ) fieni de’ prati afciuiti dove 1’ acqua non 
fi ferma giammai , fono ottimi anch’ elfi, perchè 
fono fini e delicati, e piacciono alle beftie. 1 fieni 
che foqo fiati falciati prima di gipgnerc ad una 
gran maturità , e fono fiati un jjo’ diseccati, fono 
quelli di cui quelli animali fono avidilfimi . 

I prati balli e paludofi non producono che un 
fieno grò llolano : le loro erbe fon ruvide , ed al 

be- 
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beftiame non fono di piacere . L’erbe che crefco- 
no fui margine degli bagni e de' fiumi , i ginnchi 
degli acquitrini ; e le canne fono pelfime per fa- 
re il fieno : quello eh’ è flato falciato quando era 
troppo maturo , o che è" flato troppo difleccato , 
ha perduto il fuo fugo, ed ha poca foftanza . 
Se il fieno è bagnato in tempo che fi falcia, per- 
de il fuo colore e le fue buone qualità ; non fi 
conferva , ed è foggetto a ribaldarli e marcirli 
dentro il .fenile . Se gli fi lafcia contrarre qualche 
odor disgùftofo nelle Italiese fe efiendo flato ba- 
gnato , fi è poi muffato , reca naufea alle beftie 
da lana; e fe lo coglie la ruggine, divien cattivif- 
fimo , perchè cagiona a quelli animali tnalattie di 
petto , ed elfi non ne mangiano , fe non quando 
a ciò fare gli sforza la fame . 

Per far prati , che non producano molta erba 
e di buona qualità, bifogna prima neceffariamente- 
eftirpare per mezzo della cultura tutte l’erbe che 
vi lì trovano , e poi feminarne dell’ altre adattate- 
ai terreno fu di cui fi gettano -, ed all’ ufo che fe 
ne vuol fare ; e quello è il mezzo di ottener pra- 
ti arrifiziaJi per le pecore . 

L’ erbe con cui quelli prati artifiziali fi fanno 
fono quelle che da Linneo fi chiamano avena ela- 
tior,grainen loliaceum, e lolium perenne ; e le altre che 
in Italia fi nominano la luzerna o iia cedrangola, il 
trifoglio , la pimpinella , ec. Si dà il nome di gra- 
migna alle due prime egualmente che a tutte quel- 
le le quali hanno lunghe e ftrette le foglie , cac- 
ciano un lungo fulìo e producono una fpiga . 
Quelle fi feminano feparatamente ; ed alcune fi 
piantano anche mefehiate , 

L'avena elatior forge ad un altezza maggiore di 
ogni altr’ erba da prato . Ella nafee ia qualunque 
forta di terreno; ma produce ne’buoni maggior co- 

E z pia 
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pia d’ erba che ne’ cattivi ; pretto convien falciar* 
la ; e la fua erba ed il fuo fieno è ottimo per le 
pecore . 

11 lolium perenne riefce nelle terre tenaci e nelle 
fredde . Elfo è un perfettittìmo nutrimento per 
le pecore , ma i fuoi fotti corron rifchio di di- 
ventar troppo duri , fe non fi falciano molto per 
tempo . ' / ^ 

La cedrangola ama moltiflìmo le buone pianu- 
re , ed abborrifce i terreni umidi . La, fua erba 
ed .il fuo fieno fono un fottanziofiflimo’ alimento 
per le pecore ; ma la prima mangiata fmoderat.a- 
rncntc o pur quando è bagnata, fa gonfiare quelli 
animali , ed il fieno può farli morire di troppo 
graffo, e di altre malattie. Convien mifchiarla col 
fieno ordinario o con paglia . 
c Le terre dolci , limacciofe ed umide, e fpecfal- 
mente quelle che poffono addacquarfi, convengono 
al trifoglio . Effo è fommamente nutritivo ; ed è 
preffo a poco foggetto agl’inconvenienti fletti del- 
la cedrangola, o v fia. riguardato com’erka , o come 
fieno, , 

La borgogna nafce ne’ piani , nelle colline , e 
nelle montagne , ma ama affai i terreni che 
hanno un buon fondo e che fono di buona qua- 
lità . Effa è faniffìma , ma .troppo foftanziofa , fe 
non fi mefchia colla paglia per darne alle pecore; 
i fuoi gambi fon troppo duri fe tardi è fal- 
ciata . , . ", • ; 

, Per la pimpinella ogni forta di terreno è indif- 
ferente ; ma meglio che da qualunqu* altro è 
prodotta da un buon terreno frefco. Quella pianta 
corrobora le pecore * ed è Tempre verde . Anche 
nell’ inverno vi fi poffono portare a pafcolare le 
pecore , ed anche tagliarla per darne agli agnelli 
nelle mangiatoje. 
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La paglia migliore per le pecore è quella di 
avena , effendo ella la più tenera : quella di fega~ 
la è più perfetta di queila di grano , perchè è 
meno dura , e vi reda Tempre nelle fpighe qual- 
che granello. La paglia d’ orzo barbuto può effer 
nociva a motivo delle punte delle aride che fi attac- 
cano alla lana cadendovi fopra. Le pecore non man- 
giano della paglia che la fpiga.il principio del fililo 
e la foglia : e queflo nutrimento non badando per 
mantenere in buono dato una greggia, fupplir bi- 
fogna con qualche cofa di maggiore fodanza . 

Le pecore mangiano anche la fpoglia dell’ 
avena, del grano e dèlia fegala; ma non mangia- 
no quella dell’ orzo. In quanto a’ fu di che riman- 
gono del lino dopo eh’ è dato rotto , le pecore 
mangiano anche quedi , che per altro fono la peg- 
giore di tutte le paglie . Elle fi nudrifeono ancora 
colle feorze degli alberi , con cadagne e con 
mefcolanza . Si prende anche la icorza de’ piop- 
pi , degli abeti e d’ altri alberi , e dilTeccata 
e tritolata fi dà alle pecore nelle mangiatoje ; ma 
non fi fa ufo di quedo alimento fe non quando 
manca ogni altro migliore . Quedi animali man- 
giano non folo i marroni d’ India , tagliati che 
fieno in tre o quattro parti ; ma anche la feorza 
che li ricopre, comcchè abbia delle punte du- 
re ed acute . In quauto a ciò che abbiam chiamata 
la mefcolanza, queda non è altro che i fudi , le 
foglie e il gufeio .de’ pifelli , de’ fagioli , della 
veccia , delle lenticchie e delle fave dopo che 
quede piante fono battute . Allorché fi battono, fe 
ne rompono alcune particelle che fi raccolgono e 
chiamanfi borra : le bedie da lana appetirono 
più tal mefcolanza , che la paglia , elTendo molto 
più nutritiva di efia : quella di pifello ha meno 
umidità di quella di fagioli . 

E 3 $.VI. 
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$. VI. De ptjccli relativi alle pecore di P tigli*. 

Abbiamo di Copra accennato, che la condizione 
delle noftre pecore di Puglia è relativa alla quali- 
tà del pafcolo. Le vaile campagne della Puglia fom- 
minifirano nell’inverno i pafcoli naturali, i migliori 
che abbiamo per quelli animali ; come le monta- 
gne di Abruzzo ne fornifcono i migliori di eilate . 
1 luoghi vicini alla Puglia anche ne fòthmitìifirano 
nell’ inverno > ma meno prezioiì * e nell' eilate 
generalmente le montagne delle altre Provincie . 
Quelle pecore* che fono originàrie da’ pafcoli di 
Puglia e, di Abruzzo i mal volentieri lì adattano ad 
altri pafcoli ; e cambiandoli di Umazione, degene- 
rano nella bontà della razza * e fi corre rifehio 
di perderle ; Ci fembra che per quelli animali 
non fi debba far altro cambiamento di pafctiio*che 
ad uno migliore da uno meno buòno * La Cala- 
bria ha ancora una vada contrada, detta il Marche- 
fato* la quale riefee proficua d’ inverno al beilia- 
me pecorino * ma dà cattiva lana » come avviene 
nella provincia Salentina i . 

Per aver buone razze di pecore e pei* ritrarne 
il maggiore profitto, conviene far acqui fio di pafcoli 
non meno buoni che abbondami . Ma nel regno 
noftro gli animali generalmente fono in angtftie 
per li pafcoli j a cagione degli avanzamenti che ha 
fatti là coltivazione nelle nofire provìncie, la quale 
nell'iftelTo tempo noti fi è perfezionata. Ciò avviene 
perché la coltivazione de’ campi e la pafiorizia 
fono generalmente divifg in due mtftieri , con 
pregiudizio della pubblica ecbnomia ; come fi è 
itìoftratò nel terzo volume della P e feritone geogra- 
fica e politica delle Sicilie dell'Avvocato Galanti • > 

Nel* 








Nelle provinole che cT inverno fi coprono per 
alcuni giorni di neve , le pecore che in grandiffi- 
xno numfero vi fi allevano, fanno ancora ufo dello 
ftrame. Per effe riufciranno di gran giovamento le 
cofe che fi notano da M< Rozier , per cui ripi- 
gliamo la fua narrazione < 

CAPITOLO Vii. 

• • " * , ’ ; ' > "• . 

Manterd di dar d mangiare alte pecore. Della 
quantità degli alimenti?. Maniera di far* 

le bere , è di dar loro il fale . 

; r ' ' «■'■•• 

§. L In qual tempo debbafi dai a mangiate alte pe- 
core * . 

s • - 

3 - 

Vallando le pecore non trovano un badante 
pafcolo nè alla campagna , nè dentro a* 
chiufi , o impoffibilitatidole il tempo cattivo ad 
ufcire t è neceffarió di dar loro lo ftrame o nelle 
raftrelliere o delle mangiatoje * 

Nelle provinole di Francia dove afprO è 1’ in- 
verno , s’ incomincia a dar loro lo ftrame in ot- 
tobre ed in novembre ; e ciò fi fa la mattina , 
allorché la brina impedifce per . qualche ora che 
la greggia andar non poffa alla campagna ; e la 
fiera quando torna dal pafcolo fenzaeffere abbaftanza 
fatolja , Ma quando là neve impedifce alla 
greggia per tutto il giorno d’ ufcire , mattina 
e fera fc le dà Io ftrame ; mà bifogna pro- 
curare di avere ud nutrimento frefco per dar- 
glielo mezzogiorno » cpmO farebbero foghe ■ 0* 
cavoli, radiche di carote r di paftinache , di hfa- 
ro , di rape» di navoni, di patate , tartufi bianchi, 

E 4 mar-i 
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marroni d’ India , ghianda &c. ( vedete il cap. VI 
§. 1. 3 e feguen. ) . 

• _ V * _ _ ' 

§. IL Della quantità di foglie di cavolo , 4/ carote y di 
navoni -, di ptfMfe , e di marroni d' India da darfi 
alle pecore . < 

La fpcrienza ha provato che una pecora dì 
mediocre corporatura fi mangiava fette libbre in 
circa di foglie di cavolo al giorno : perciò bifo- 
gna dargliene almeno due libbre per razione . 
Quando le foglie fon tenere, come quelle de’ ca- 
voli cappucci , ella fe le mangia tutte ; ma 
quando fon 'dure come quelle de’ cavoli '.che 
in Francia fi chiamano de bouture , lafcia le 
corte che formano quali il terzo del péfo del- 
la foglia ; onde qui compenfar bifògna con 
dare almeno due libbre e mezza ed anche 
più di quelle foglie per volta . Una peco- 
ra mangia quattro libbre in circa di carote in un 
parto , quali due libbre di navoni, due libbre in cir- 
ca di patate o di tartufi bianchi , e poco più po- 
co meno di una libbra e mezza di marroni d’ In- 
dia o della loro feorza . 

Si dà a quelli animali il nutrimento frefeo al- 
meno una volta al giorno , efléndo quello il lóro 
naturale alimento é quello a cui lì fono avezzati 
per tutta la buona ftagione . Cangiandoli total- 
mente tal nutrimento , e non dandoli loro che 
paglia , non fono abbi danza nutriti , ed a 
poco a poco van dimagrando . I pallori fogliono 
dire allora eh’ elfi perdono il lor graffo ed il lo- 
ro fego , cioè che vanno deteriorando . Il nu- 
trimento fecco cagiona loro molta fete , ond’ erti 
bevono dell' acqua , il che può loro cagionar 
molte malattie , e fpecialmente quella della pu- 

tre- 
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trefcenza di cui farà parlato nel trattato della me- 
dicina veterinaria . Un pafro al giorno di nutri- 
mento frefco impedifce , che non contraggano al- 
cun male , e che la fete non gli molefti . Non 
eflendovi tal nutrimento frefco da dare alle peco- 
re 1’ inverno , convien fnpplire coll’ ufo de’ grani 
de’ legumi , de’ covoni ( vedete il cap. VI §. Ili 
e IV.) . Un pugno d' avena o d’ altro grano bafta 
per prefervare le pecore da ogni deterioramento . 

§. III. Della quantità eh paglia e di fieno 
alle pecore . 



da dar/i 



Nel mefe d’ ottobre e di novembre quando 
lé pecore in Francia principiano ad aver bifogno 
di mangiare alla raftrelliera ,« bifogna dar loro 
quelle cofe che non poffono lungamente mantener- 
ti ,■ o che lì guafterebbéro per non effer preparate 
a dovere . Si principia da quelle per cui hanno 1 
meno trafporto , « come farebbe la paglia di grano 
e di fegala , ed il mifcuglio deiPuna e dell'altra ; 
imperciocché fe loro prima fi delle la paglia 
d’ avena , che lor piace più , avrebbero poi ripu- 
gnanza di mangiar le altre . 

La quantità della paglia neceftaria ad una pe- 
cora dipende dalla corporatura dell’ animale e dal- 
la qualità della paglia . Bifogna dare ogni giorno 
ad una pecora di corporatura mediocre tre libbre 
e 4 once di paglia d’ avena , purché li abbia 
la cautela di riporre nella, raftrelliera quella che 
ne cade . La pecora mangia ogni dì fecondo le 
prove che fono fiate fatte , poco più di due 
libbre e mezza di quella paglia, e quali una mez- 
za libbra ne rimane , eh' elTa rifiuta perchè 
non buona , e lì mefehia colla lettiera . $i fa 
dùnque il conto che per venti pecore di mezza- 
na 
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m grandetta non abbifogna die un falci# di pa- 
glia d’avena del pefo di arca 70 libbre per giorno, 
purché dopo ogni palio fi raccolga quella che 
dalla raftrelliefa è Caduta < ‘ > V 

La quantità del fieno neceffario ad una pecora 
dipende , come la quantità della paglia , dalla 

S radezza dell’ animale \ e dalla qualità dello. fieflo 
eoo . Bilogna dare ógni dì ad uua pecora di 
gramezza mediocre due libbre « mezza di fieno 
comune^ r prodotto da un buon prato * Quello 
à * fufficiente, «oli’ accennata .cautela di rimettere 
ztella raftrelliera quèllo che ne cade * Quindi 17 
fa il conto che ufandofi quell’ attenzione , per 
dieci pecore fia fufficiente un fafeio di fieno rac- 
colto in un buon prato del pefo di libbre 14. 
per giorno * : \ . I^ÉiiÉiPH 

L » paglia «od ballerebbe alle pecore die fino 
al mete di Gennajo in que’ paelì ove afpro è 1 ’ in- 
verno i non trovandoli allora più niun’ erba buo- 
na 4 Per fupplire a quella mancanza li tnefchia 
colla paglia un po' di fieno o pure altri buoni 
nutrimenti , come /arebbè la mefcolanta di pifel- 
li , dì fagioli , di veccia i e di lenticchie ; di cui 
parlato abbiamo di fopra al cap. VI §.V. Il fran- 
tume di fate è più fecco di quello di pifelli r \ e 
conviene darlo alle beflie da lana la fera ne’tempi 




$. IV. In qual tempo fi cejfi di dar a mangiare alle 
pecore . QuanV erba mangi una pecora in un giamo. 



Si ceda di dare lo lìrame alle pecore tteUa ra- 
ftrelliera in tempo di primavera, quando cioè effe co- 
minciano a trovare irt campagna Una fufficiente 
quantità di erba pel loro vitto t e quando ben fa- 
aie ritornano la fera all’ ovile • 



Una 



Una pecora di mediocre groffeiza mangia coti- 
. diariamente fecondo 1’ efperienze che fe ne fon 
fattp , più di dieci libbre d' erba raccolta in un 
buon prato . Si è fatto perdere a quell’erba quaG 
tre quarti del fuo pefo col farla leccare ; dieci 
libbre d’erba fi fon ridotte a due libbre e mezza di 
fieno » Si può dunque dedurre che una pecora di 
mezzana taglia mangia predo a poco dodici lib- 
bre d’ erba in un giorno , o due libbre fcarfe di 
fieno nello Hello fpazio di tempo ; ma quando 
non fi pafeond che d’ erba, non bevono che poco 
o nulla ; ed all'incontro quando nUtrifconfi a fec- 
co , bevono 1’ acqua in copia maggiore * 

, §. V. Del? acqua migliare per le pecore * Quant i acqua 

poff,mo bere , ed in qual tempo debbano farft bere . 

L’ acqua de' fiumi e de’ rufcelli perenni e per 
le pecore la migliore , è quella de’ laghi e de’fta- 
gni^ che in parte è corrente, dee preferirli a quel- 
la de’ pantani, che non ha corfo alcuno ; e noa 
conviene in quelli ultimi abbeverare le pecore , 
fe non quando è imponibile aver acqua migliore . 
La peggiore è quella che rillagna negli acquitri - 
ni , nelle paludi , ne'folfi, ne’ folchi ec. DóVendolì 
. per neceffìtà dare alle pecore 1' acqua piovana o 
di cillerna , bifogna efporla all’ aria per qualche 
tempo* Le acque ftagriantj e corrotte fono ad effe 
pernjciofiflìme * e fono la forgente delle malattie 
epizotiche , delle quali fi tratterà nella Medicina 
veterinaria . 

Quelli animali bevono poco > allorché fono ben 
fani ; onde mirandoli una pecora correi* all’ acqua 
con avidità , quello è fegno eh’ è malata , o eh’ è 
<.,vicina ad ammalarli * Effe non bevono che fcar- 
fiflìmamente in tempo che 1’ erbe fono più fugo le 
che mai : ma bevono molto più nelle gran licei- 
tà, ne’ gran caldi , e ne' gran freddi , e quando 
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non vivono che di alimenti f «echi Allora un* 
pecora di zo pollici incirca d’ altezza beve due , 
tre , quattro o cinque lib. d' acqua al dì ; ma vi 
fono de’giorni ne’quali ella non ne beverebbe nè pure 
una ftilla ancorché veniffegli offerta . Per 1’ efpe- 
rienze fatte da M. Daubenton fi è ti ovato che 
molte pecore nutrite di una mefcolanza di paglia 
e di fieno nel fondo dell’ inverno fletterò in una 
ftalla chiufa per lo fpazio di 30 giorni fenza bere, 
e fenza che (i riconofceffe in effe altro incommodo 
fiior della fete . ) * ‘ V ’ 

Circa il tempo in cui fi dee far bere le pecore, 
diverfi fono gli ufi . .In alcuni paefi fi fanno bere 
due volte al dì ; in altri una volta foltanto ; ed in 
altri finalmente ogni due , ogni quattro , ogni fei, 
o pur otto , dicci , quindici giorni una volta . 
Quelli ufi fono varj fecondo le ftagioni ed i diver- 
tì nutrimenti , ma non v’ è regola alcuna che a 
buone ragioni fi. appoggi . Tuttavia fi è ricono- 
feiuto dall’ efperienze fatte in Borgogna, che non 
bifognerebbe abbeverare le pecore due volte al 
dì , perch' effe bevono ogni giorno una mag- 
gior quantità d’ acqua in più volte che in una fo- 
la . Se nelle vicinanze trovali acqua , e fe il greg- 
ge è fano , conducetelo a bere una fol volta al 
giorno , ma non lo fermate per forza : lafciatelo 
fare. Le beftie che avranno bifogno di bere , fi 
fermaranno da fe ; nel tempo fteffo che T altre paf- 
feranno avanti fenza curarfene . Quanto men beve 
una beftia da lana , tanto ancora è migliore lo 
flato di fua fallite . 

Succede alle volte che 1' acqua è sì lontana , 
che non vi fi può condurre le pecore fenza fian- 
carle . In tal cafo balla condurvi la greggia ogni 
due o tre giorni una volta fecondo il nutrimento 
q la fiagione j ma non bifogna poi tardar tanto 
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ad abbeverarla , poiché è noto per prova , che 
le pecore bevono in un giorno tant’ acqua , quan- 
to bevuta ne avrebbero ne' giorni precedenti da 
lor pattati fenza bere . Quell’ eccefliva quantità 
d’ acqua bevuta tutt’ in una volta, reca loro mag- 
gior danno che fé bevuta 1’ avellerò in molte vol- 
te ed in giorni diverfi . Quell’ eccello cagiona gli 
fpargimenti d’acqua, a’quali le bellie da lana fono 
Zoggettiflime . 



§. VI- Se bifogni date il /ale alle pecore. In qual tem- 
po bifogni darlo . Quanto debba darfene per volta • 
Quali pano gli effetti del f ale . 

Le pecore che fono in un paefe afciutto , e che 
fono fané, poffono fare a meno del fale . Si veg-, 
gono delle greggie in ottimo flato ne’ paefi dove 
non fuol darli fale alle pecore, ed anche ne’paefi 
di maremma in cui fon feggette alla putrefcenza 
e all’ altre malattie cagionate dall’ acqua : e - da 
per tutto, potrebbe il fale o • prefervarle dà tali 
malattie, o affette che ne fiano , fanarle . 

Il fale dee darli alle pecore allorché fono lan- 
guide , o che hanno 1’ inappetenza ; lo che accade 
per lo più in tempo di nebbia , di pioggia , di 
neve o di freddo eccelfivo , o quando non hanno 
che nutrimenti fecchi . \ 



Un picciol pugno ad ogni pecora ogni quindici 
giorni , ed una libbra diftribuita tra 15 pecore 
ogni otto giorni , ecco la quantità di fale eh’ è 
meli ieri dare per volta . 

Il fale di fua natura dà appetito e vigore , dif«i 
Zecca le umidità , impedifee le oftruzloni , e fa 
evacuare le acque fuperflue , che fono la cagione 
della maggior parte delle malattie delle pecore. 

£*. 
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E’ dunque indifpcufabile il darne nel tempo pre- 
ferita a quefti animali . 

Tuttavia queft’ ufo non è nè generale , nè uni- 
forme. Alcuni villani lo danno due volte al me- 
•fe , altri tre volte , ed altri ogni otto giorni : al- 
cuni lo credono più necelTario ne’ tempi di lìecir 
tà , ed altri ne’ tempi umidi . Pretendono quefti 
«Itimi che. allor quando la pecora principia a man- 
giar 1-erbe di primavera, darglielo bifògna in ab- 
bondanza ; ma alcuni altri fpaventati dalla fpefa, 
non glielo danno che una volta al incfe , e nell’ 
inverno foltanto ; mentre altri finalmente , o per 
gli Ifelfi o per diyerfi motivi , non glielo danno 
giammai : e però yeggonfi perir molte pecore e 
fpecialmente nell’ inverno , e tutt’ altro fe ne ac- 
cagiona fuorché la privazione del fale . 

Tra que’ pallori che non fanno ufo alcuno di 
queft’ alimento , gli uni , come abbiamo accenna- 
to , fe ne attengono per economia , e gli 
altri lo riguardoso come inutile . Si quefti che 
quelli non haqno aftolutamente confutata la fpe* 
rienza ; e pure ella è quella che doveva guidarli. 

Si fa per prova, che le pecore, le quali pafcola- 
no vifino al mare, fono in generale più robufte 
delle altre , cui fi dà governo eguale , e meno 
foggette a quelle malattie cui pur troppo foggiac- 
ciono quelle dell’ interno del regno . Quella riflef 
fione è quella che ha determinici i paftori in- 
telligenti a dare il. fale alle lor greggie * Si fa 
parimente per prova che le pecore le quali vati 
pafeendo in pafcoli falli, hanno la carne più fòda 
-e di gufto migliore ; e finalmente , feitza fermarci 
a ciò che veder potremmo co’ noftri occhi mede- 
limi , polliamo riportarci alla condotta di altri po- 
poli . Gli Spagnuoli danno il fale al befttame grof- 
io c minuto ; gl’ltiglelì d’ elfo uol privano giam- 
' ' ' n mai / 
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inai , e gli Svizzeri fono sì perfualì della pecelThà 
di darlo , che i Cantoni hanno porto piu volte iti 
deliberazione , fe doveafi accrefcerne la dofc . 

Se T ufo del fale è indifpenfabile , l’ eccello per 
altro eflfer pe deve nocevole . La vera dofe ordi- 
nariamente, noi 1 q ripetiamo, è di darne pna lib- 
bra ogni quindici pecore ; l’animale che più degli 
altri ne mangia , e il piu vorace ed il più forte 
di tutti . S egli oe ipangia troppo , il fuo fangue 
fi accende , e la fua fanità, unitamente alla qualità 
della fua lana , vanno deteriorando ; ina all’ 
incontro 1’ umidita che regna in quello animale, ed 
a cui deve proporzionarli l’ufo di quello alimento, 
eonfervando in lui una buona coftituzione , dà al- 
la lana un’ elarticità , ed una finezza di cui la na- 
turale umidità dell’ animale la priverebbe . 

Alcuni pretèndono che abbeverando le greggi 
negli acquitrini fallì , quella pratica fupplir po- 
trebbe al fale , eltinguendo anche la fete; ma co- 
ito™ s’ ingannano , ed efpongono a molti acci- 
denti il befiiame . L’ acqua degli acquitrini per 
lo più fuol eflfer fangofa, ed anche quella che rin- 
novali coll’acqua del mare è pregna di parti li- 
macciofe ; oltre di che la parte falina di cui è 
anche comporta , è troppo acre perchè produr 
porta 1’ effetto fteffo del fale . Per rimanerne con- 
vinto li rifletta alla maniera di fare il fale , e li 
vedrà che prima di farlo criftallizzare , purgar bi- 
fogna P acqua da ciò che aveva di limacciofo e 
di troppo acre ; e non facendolo, il fale farebbe 
noci-vpfA ciò aggiuguete che abbeverando le greggie 
in acquitrini fallici va incontro ad altro difendine. Le 
loro rive fono piene d’erbe che fono dalle pecore 
mangiate ; .e quelle cqntengono molta umidità , e 
tante parti acri e liinacciofe, che non potfono effer 
corrette dal fale che racchiudono. Non deelì dun- 
que 
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que fottp pretesto d’ economia far abbeverare le 
greggie in quelli acquitrini , poiché il pretefo 
vantaggio che fi crede ritrarne, non compenfa gl* 
inconveniènti che ne poilono rifultare . 

Il Sig. Leblanc , ifpettore delle manifatture di 
Linguadoca , dopo aver confiderato si gl’ incon- 
venienti , che il difpendio cagionato dal Tale , ha 
procurato di ovviare agli uni ed agli altri con 
certe diacciate falatc , Te quali producendo l'ettet- 
to (ledo del fale , non ne hanno peraltro gl’ in- 
convenienti, e diminuifeono di tre quinti la fpefa. 
M. Rozier ne ha introdotto 1’ ufo in alcune terre 
del fuo dipartimento , ed i proprietarj ne fono 
contenti . Ecco in che confitte quello metodo eco- 
nomico . 

Il fondamento di quella (tacciata è la farina di 
grano , mefehiata con quella d’ orzo o per 
metà , o per un quinto . In una quantità determi- 
nata di quella farina , fi mette un quarto di fale . 
Si prende il terzo del pefo di quelle farine me- 
fchiate , che impattali con una fufficiente quantità 
d'acqua , ed. in cui fi fa fciogliere circa un' otta- 
vo di fale , fupponendo fempre che fe ne impie- 
ghino libbre , per ogni ioo libbre di farina . 
Si pone nella palla la folita quantità di lievito , e 
quando quella prima palla farà ben fermentata , 
prendefi il fecondo terzo che fu impattato innanzi 
che fotte impattato il primo , nicchiandoli inlieme 
con una fufficieute quantità d’ acqua , in cui farà 
(lato fciolto il terzo del fale che reftava; e quando 
farà ben lievitata anche quella patta , s’ impatta 
1’ ultimo terzo , che fi mefchja co’ due primi per 
mezzo dell’ acqua che retta, ed in cui fi farà fat* 
ta fciogliere il rimanente del fale . Si .avverta che 
il fale dev’ effer fempre difciolto peli’ acqua per 
dittribuirlo egualmente per tutto . Dopo aver dato 
• . , ’ - • al» 
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alla parta il tempo neceftario per fermentare fcd 
infornarfì , fi taglia in piccole ftiacciate di Tedici 
once in circa . Quelle ftiacciate debbono eftere 
piatte , cioè , non fi dee dar loro che un dito 
di profondità , affinchè fiano tutta crolla , tanto 
per eyitare che quelle che fi coofervano , non fi 
inuffifcano , quanto per tritarle più facilmente . 

Si fanno poi cuocere quefte ftiacciate come il 
pane ; ed è meglio che riefcan piuttofto troppo 
cotte che poco , perchè fi tritano e fi confervano 
meglio quando fono un po’ fecche . Eftratte che 
lìano dal forno , fi lafciano perfettamente raffred- 
dare , prima di adoperarle ; e valendole conferva- 
re , bifogna metterle in un fito afciutto , e ficuro 
da’ topi ; e partono mantenerli fenza pericolo al» 
cuno per un anno . 

Prima di dare alle pecore quefte ftiacciate fala- 
te , bifogna fminuzzarle in piccoli bocconi acciò 
poftanli diftribuire egualmente. Se quella, diftribu- 
zione fi fa in aperta campagna , o pure in un 
cortile , bifognerebbe aver due tavole in forine 
di grondaja con una traverfa al di dentro, per te- 
nerle firte , e facilitare così alle pecore la ma- 
niera di mangiare ciò che loro farà preparato:- 
folo fi avrà V avvertenza che ad ogni diacciata 
di Tedici once non vi fiano che venti peco- 
re , altrimenti non lì potrebbe farne una diftribu» 
zione eguale . Se quella diltribuzione fi fa nell* 
ovile , fi faranno *ufcire le pecqre , e dopa 
aver pollo una diacciata ridotta in bocconi nella 
mangiatoia , fi lafceranno entrare 20 pecore fol- 
tanto : dopo che quefte avranno mangiato , fi fa- 
ranno ufcire, per introdurne altre zo , per le quali 
farà data limolata una altra diacciata del pefo 
medefimo ; e così fucceflìvatnente . 

Quefte diacciate, così diftribuite alle pecore, pre- * 

Animali , Tom.III. F ver- 
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verranno le loro malattie , e manterranno la lor 
buona coftituzione , o pure la rillabiliranno qualo- 
ra T hanno perduta , #l'e pure non vi folle in effe 
un vizio interno eh’ efiga uno ftraordinario tratta- 
mento . Si può anche darne ai montoni prima di 
far coprire le pecore , alle pecore prima d' edere 
coperte , ai -montoni a' quali fembra che vada ca- 
derido la lana , o ’l cui temperamento pare inde- 
bolito , ed anche a quelli che non fem- 
brano di buona coftituzione , avendo 1’ avvertenza 
di diminuir la dofe oltre la metà:anzi (i può darne 
anche a’ cavalli , a’ muli , a’ buoi , per li quali 
hanno 1’ inappetenza cagionata da umori radunati 
nello ftomaco e negl’ interini ; ma per quelli la 
dofe deve edere quattro volte maggiore . 

Oltre le diacciate falate adoprar lì poflono an- 
che altri fali meno difpendiofi del fale comune, e 
forfè buoni egualmente ed anche migliori . Il fale 
di tartaro , la potalfa-, o le ceneri calcinate fciol- 
te nell’ acqua , farebbero egualmente buoae ad ec- 
citar 1’ appetito alle pecore ; ma darle ^fognereb- 
be in minor dofe.La fperienza ha infegnato, che la 
potala data in dofe d’ una dramma per molti gior- 
ni confecutivi ad una pecora, non gli cagiona in- 
commodo alcuno . Se non vi folle niuno di quelli 
fali , ecco la maniera con cui lì potrebbe fupplir- 
lo . Verfa’e due libbre d’acqua in circa fri di una 
mezza ljbbra di cenere; lafciatc pofare l’acqua per 
quattro ore, e poi travafatela per darla a bere alla 
pecora . 

Per faper di certo fe quelli fali. fiauo egualmen- 
te buoni che il fale comune nella malattia della 
putrefeenza, bifognerebbe trovarli in un territorio , 
dove le pecore foggiacellero a quella infermità : lì 
potrebbe allora fcegliere più pecore dell’età $eiTa, 
e che avellerò quello male nel grado medefimo , 

c da- 



e dare all' line il Tale comune* ed alle altre 1’ ac- 
qua iq cui o lì foffc gettata la cenere , o fatta 
fciogliere la potafla , le ceneri calcinate, il fale di 
tartaro ec. Continuando tali rimedj , fi formerebbe 
giudizio de’ loro effetti * e fi arriverebbe a capire 
in quale dofe vadano dati . 

Tutti quelli faggi fono intereffanti abballanza 
per meritare l’attenzione di un medico veterinario, 
o di un bravo pallore , i quali follerò capaci di 
farli a dovere , ed abitaffero in un paefe in cui 
le pecore follerò foggette alla putrefcenza . 

CAPITOLO Vili. * 

Dello fiabbiqre t terreni per meago delle bèflie d* 
lana . . 



§. I. Che cofa fignifichì flabbiare . Li qual gutfa con - 
venga , per far. c'tò t regolar fi colle befiie da lana . 

Stabbiare le terre pet mezzo degli animali da 
lana , lignifica quel pattar ch’effe fanno fopra di- 
vertì pezzi di terra che li vogliono rendere fertili 
coll' prina e collo llerco che quelli animali vifpar- 
góno 

Quello llabbiamentp fi fa racqhiudendo la greg- 
gia in un recinto formato, con graticci , e chq 
chiamali il barco . Quello recinto ritiene gli ani- 
mali nello Ipazio. di terra , eh’ elìì pojfono, render 
fertile , per un dato tempo , e gli difende da’ lu^ 
pi . Il pallore dorme in una capanna vicina al 
barco, per pon mancare glia fua guardia; e ne’fuoj 
contorni fla^il cane per discacciarne i lupi * 
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§. II. Come debbano effere fatti i graticci <f un barca ; 
Maniera di fituarlì per formare il barco : fua eji ca- 
fone . 

Quattro piedi e mezzo o pur cinque debbono effere 
alti i graticci, e fette, otto, nove o pur dieci piedi effer 
debbono lunghi , qualora non divengano troppo 
pelanti ; eflendo neceflario che il pallore polla 
trafportarli facilmente . Elfi fono compolli di bac- 
chette di nocciuolo , o di altro legno leggiero e 
fleflfibile, intrecciate con alcuni regoletti un po’ più 
grollì delle bacchette . Quelli graticci fi fanno 
anche con tavolette connelTe infieme , o pur fem- 
plicemente inchiodate ne’. regoli. In quelli di noc- 
ciuolo fi lafciano tre aperture alte e larghe un 
mezzo piede, finiate tutte tre ad un’altezza di quat- 
tro piedi ; due fono nell’ eftremità , ed una nel 
mezzo . ... 

Per formare un barco fi collocano quelli gra- 
ticci uno a piedi dell’ altro in quattro linee , tal- 
ché formino un quadrato, e fono follenuti per mez* 
ao di alcuni balloni curvi da una parte . I gratic- 
ci fono un po foprapolli uno dietro all’ altro , di 
maniera che le due aperture laterali , incontrando- 
li infieme, dentro vi fi mette il capo del battone . 
Quello ha due fori ne’ quali fi pongono due ca- 
viglie una dietro ai regoli de’ graticci , e 1' altra 
davanti -, quindi fi abbatta verfo terra P altro capo 
del battone , eh’ è curvo ed ha un incallro , in 
cui li poue una chiave , che conficcali in terra a 
colpi di martello . Non importa che vi fiano ba- 
ftoni agli angoli del barco , ballando di legare in- 
fieme i due regoli che fi toccano F un#* altro con 
una corda pattata dentro dell’ aperture . * 

La dimensione d’ un barco edere dee proporzio. 

na- 
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nata al numero delle pecore che vi fi vogliono 

rinchiudere , eflendo necefiario che la greggia vi 
fparga molto fterco ed orina per render fecondo lo 
fpazio di terra racchiudo nel barco . Ogni pecora 
può render fertile un fito di io piedi quadrati in 
circa ; e per conseguenza , fe i graticci hanno die- 
ci piedi di lunghezza , dodici ve ne bifognano per 
un barco di novanta pecore ; diciotto per dugon- 
go , ventidue per trecento . Se i graticci non fono 
che di nove piedi , ve ne bifognano due di più 
per ognuno di quelli barchi; quattro di più s’ elfi 
non fono che di otto piedi ; e lei di più fe non 
fono lunghi che fette piedi . Per un barco di cin- 
quanta belile fono necefiarj dodici graticci di fette 

0 otto piedi l’uno, o pur dieci di nove o dieci 
piedi di lunghezza . Quelli computi non potendo 
cflere giuftilTìmi , per ogni numero di graticci li 
può mettere un po più ed un po meno di peco- 
re . Quando il lor numero non può elTer eguale 
in ognuno de’ quattro lati del barco , i graticci di 
più, elfere debbono nelle patti che Hanno in faccia 
1’ una dell’ altra . 

« 

^ ?ual guifa il pa fiore far debba il barn . 

Maniera di fare un barco vicino alP altro . 

Per fare il barco i! pallore fi mette in un an- 
golo del. campo , e mifura co’ palli , per 
lungo e* pel- largo la dimenfione neceflaria 
per fituarP i graticci di due lati del barco : ofier- 
va fin dove 1’ ultimo deve arrivare ; e poi piglia 
la Hefia mifura dell’ eflepfione , che aver debbono 

1 due altri lati del barco , per formare un quadra- 
to ; e fegna il fito in cui gli altri due lati debbo- 
no incontrarli ; e finalmente fecondo quello con- 
traflegno dà lito ai graticci . Per tralportarli ad 
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uno ad uuo egli patta la cima della Aia verga, 
nell’ apertura di mezzo, appoggia la fua fchiena al 
graticcio , lo folleva , e lo porta , mettendoli in 
ifpalla la verga, e tenendola forte coll’ una e l’al- 
tra mano . Quelli graticci potrebbero tfafportarlì 
introducendo il braccio diritto dentro 1* apertura 
di mezzo * o pure fotto la penultima tavola de* / 
graticci di tavolette » Dòpo aver piantati i gratic- 
ci , egli li tiene fitti co’ baffoni , 

Volendo il pallore fare un nuovo barco vicino 
all’altro * uno de’ lati del primo ferve per lo fe- 
condo ; dopo aver mifurato e livellato i tre altri 
lati di quello fecondo barco egli vi trafporta i 
graticci del primo. Quando è giunto aH’eftremo del 
campo ed ha fatti de’barchi uno in fila all’altro, 
un nuovo egli ne fa accabto all’ ultimo , e fegui- 
ta una nuova fila avanzandoli lino all’ altro ter* 
mine del campo , e cosi continua , finché non 1’ 
àbbia intieramente llabbiato . 

Nel Regno di Napoli* per rinchiudere le pecore 
nel barco , li ufa il recinto di picciole funi aniio- 
date in forma di rete , la quale li alza e li ab- 
batta per mezzo di baffoni conficcati nel fuolo . 

IV. Della capanna del pajlore * Dove debba ejfer Ji- 

tuata » 

» • * * , », 

La capanna del pallore etter dee fei piedi lira* 
ga , quattro larga, ed alta altrettanta; e d.ev’ effe- 
re ricoperta con un tetto di paglia Q de fchegge, 

« dev’ etter polla fopra quattro piccole ruote. Avrà 
una porta che chiuderai!] a chiave . In quella ca- 
panna li pone uno* (trapunto , panni e coperte 
acciò il pallore potta dormirvi , ed una piccola 
tavola per porvi ciò, che bisogna t e qualche prov- 
yifione da bocca . 
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La capanna va pofta vicino al barco , acciò 
polla il pallore vederlo dal letto , aprendo la por- 
ta . Allorché un nuovo barco reità troppo lonta- 
no , il pallore vi avvicina la lua capanna , facen- 
dola camminar da fe folo , fe il terreno è agiato; 
ed in calo diverfo prende 1’ ajato d’ un altro . 

• i* *- * ' * JJ 

§. V. Per quanto tempo fi. facciano fiarc le pecore nel 
barco ogni notte. A che ora fia neceffario cambiar fo- 
ro il barco e notte e mattina . * 

• V ' * . * 

. i 1 \ • • • • 

Si fanno entrare le pecore nel barco verfo h 
fera o pure ad un' ora di notte , quando i giorni 
fono aitai lunghi , e non cade la guazza . Si 
fanno ufcire tre in quattr’ore prima di mezzogior- 
no ,■ poiché a quelt’ ora 1* aria ed il fole' hanno 
afciugate l' erbe , o pure a prima ora , fe non 
è caduta la rugiada . • 

E’ necelTario cambiare il barco la notte e la 
mattina nella llagione, in cui le pecore depongono 
una maggior copia di efcrementi a motivo del 
maggior fugo che trovano neH’erbe che mangiano? 
ed ogni barco non deve durare che ore quat- 
tro . Quindi è , che il primo deve cominciare ad 
un’ ora di notte, e terminare alle cinquedl fecondo 
terminerà alle nove ed il terzo alle dodici . 

Quefto ultimo llabbiamento facendoli di giorno, 
non v ? è timore alcuno de’iupi . Ecco il perchè può 
difpenfarlì il pallore di fare il recinto di graticci , 
elfendo fuffici^ite di lìtuare i cani io maniera tale 
che ritener pollano le pècore dentro lofpazio de- 
lti nato al terzo barco : e quefto chiamali barco a*- ' 
perto / Quando le notti fono 'lunghe ed il primo f 
barco comincia ad un’ora di notte, ciafcuno d’ elTì 
elTer deve a proporzione più lungo . Nelle (Ingio- 
ili in cui l’erbe.fo&Q meno fugofe , ed in cui 1 ft 
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befiie da lana depongono meno Aereo ed orina, il 
pallore non cambia il barco che una fol volta, e 
procura eh’ elle rimangano uno fpazio eguale di 
tempo nel primo e nel fecondo . Se fi Aabbiafle 
nell’ inverno, non bifognerebbe adoperare che un 
barco al giorno , poiché in quella Aagione in mi- 
nor copia rendono quelli animali Aereo ed ori- 
na, ed il freddo non permette al pallore di cam- 
biare il fuo barco in tempo di notte . 

Quello cambiar di barco nell’inverno , che M. 
Rozier conliglia per la Francia, non fi ufa nel no- 
Aro clima . Nella Puglia abbiamo un metodo 
interamente contrario . Si fuppone che le pecore 
non vi fi confervano bene d’ inverno , che col 
non cambiar mai di ovile, e le leggi della Dogana 
di Foggia perfequitano con gravi pene coloro che 
mai toglieffero lo Aabbi o, che in effo fi cerca, per 
maggior confervazione di quelle, fempre conferva- 
re e raccogliere . 

Noi ci lulinghiamOjChe vi farà alcuno de’noAri 
Locati intelligenti,che colla lettura di quefia opera 
non tralafcerà di praticare tra di noi il metodo del- 
le altre nazioni , per venire in chiaro fino a qual 
legno il nofiro abbia fondamento di ragione , o 
pure fc fia illuforio e vano (i) . 

Ne’ mesi ettivi noi non uliainb fare cambiamen- 
to di barco che in uno « in due giorni ; e fi 
crede che le pecore , fopra tutto le agnelle , de- 
teriorano con cambiare frequentemente di barco , 
purché non fi faccia per foverchia pioggia . Si 
vorrebbe ancora efaminare da un padrone intelli- 
gente , fe ciò fia vero e fe fia un pregiudizio de* 
- pafiori , come noi fupponiamo . 

fVL 

(i) Vegga fi fu tale propofito la Defcritione geografica e po- 
litica delle Sicilie dell' avvocate Galanti , tomo terzo nel 
capitolo in cui ragiona delle i lichene naturali del Regno . 
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§. VI. Se fi poffd fiabbiare d' inverno per mezzo delle 
pecore . Del minor numero delle bej, tie da lana che 
può adoperar fi a quefie fine . Effetti dello fiabbia- 
mento . 

Poflonfi ftabbiar nell’ inverno i terreni afciut- 
ti , finché ore non retta incommodato 

dal freddo nel dormire nella fua capanna ; ma 
fe in tal tempo le pecore non hanno che ftrame , 
effe depongono poco ftercoed orina, co'quali è me- 
glio il fare de’letamai fottò di effe che de’barchi . 

Qtdndo lì hanry piccole greggi , la fpefa del v 
pallore impedifce ló ftabbiare , ed il loro pro- 
dotto non farebbe ballante . Ma fi potrebbero ra- 
dunare molte piccole greggi per farle ftabbiare 
infieme fotto la condotta d’ un fol pallore. Vi fo- 
no contadini ì quali prendono anche per un c$rt* 
tempo molte greggi poco numerofe , e poi le 
riunifcono per ingraffare le loro terre . Altri non 
avendo che una greggia piccola per uno, ne fanno 
un’unione e così fanno ftabbiare a fpeie comuni i 
terreni che ad ognuno d’ eilì appartengono iti par- 
ticolare . Se a quello fine non lì adoperaffe che 
uno fcarfiflìmo numero di pecore , molto » tempo 
vi vorrebbe per rendere fertile un campo . E’ ne- 
ceffario di avere almeno cinquanta o feffanta be- 
flie per fare un barco : e quello ancora non giova 
di farlo fe non nel cafo .che il pallore foffe qual- 
che fanciullo della famiglia, che non rechi al- 
tro difpendio del barco . Cinquanta» beftie da la- 
na rendono fertile uno fpaiip di cinquecento piedi 
quadrati , quindi è che vi vogliono feffantacinque 
sbarchi per un terreno di cento pertiche . Se fi 
fanno tre barchi al giorno , vi vorranno ventidue 
giorni per render fenile quello terrene di cento 
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pertiche , trentadue giorni fe non fi fanno che 
due bare tri al giorno ; e fettantacinque non facen- 
dofene che uno : e fecondo lo fletto calcolo, du- 
cenfettanta pecore ftabbieranno le cento pertiche 
di terreno in dodici barchi ; dugento beftie in di- 
battette barchi ; cento beftie in trentadue barchi 
ec. Cento pertiche di terreno quadrato , di diciot- 
to piedi ciafcuna , formano un’ eftenk'one di tren- 
tadue mila quattrocento piedi quadrati . 

Prima di ìare lo ftabbiamento, fi ara due volte 
la terra y affinchè 1’ orina più facilmente la pene- 
tri. Terminato che fia , fi torna di nuovo ad arar- 
la , acciò lo Aereo e 1’ orina s’incorpori colla ter- 
ra , prima che pottono diffeccarn o fvaporare . I 
pallori noftri nel regno di Napoli fent iranno 
ciò con orrore . Effi credono, che le pecore peri- 
scono con tenerle fopra le terre Seminate . Quan- 
do .fu pubblicato il fecondo volume della Deferi- 
tone geografica e politica delle Sicilie del Signor av- 
vocato Galanti , molti 1’ arguirono di poca cfattez- 
za, per avere Scritto che in Inghilterra le pecore 
pafcolano tra gli aratri . Si crede, che non abbia- 
mo cofa che Sia meglio fatta e penfata delle no- 
flre ifirufioni della Dogana di Foggia . Quelli pre- 
giudizj fono fetnpre di grande oftacolo alla per- 
fezione delle co fe umane . Continuiamo intanto ad 
efporre le 'pratiche delle altre nazioni per l’illruzio- 
ne della noftra. 

Quando un campo è feminato , e che il grano 
è fpuntato , li può anche ftabbiarlo in giornate 
afeiutte , fintanto che il grano o l'orzo non avran- 
no un pollice di altezza . Dicefi che ciò rechi van- 
taggio , poiché le pecore fanno bene alle radiche 
rattodando le terre leggiere , e tendendone lontani 
j vermi col loro odorato . 

L’ingrattiire i terreni co’barchi è cofa migliore che 
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il farlo Collo fobbio di pecora: e produce un lea- 
fibiliffimo effetto per due anni fulla raccolta del 
grano che fi ricava nel primo anno , e Ai quel- 
la dell’ avena nel fecondo . Quefto è anche il mez- 
zo di render buone le praterie afciutte , e di far 
che divengano abbondanti di fieno in quelle colline, 
in cui fenza Ambiarle , non produrrebbero erba 
Aiftìciepte per efier falciata . Non fi può dunque 
ftabbiar mai quanto balla quelle praterie , poiché 
più il barco vi refla , più fono fertili . Ne’ tem- 
pi afciutti li può lafciare il barco per due o tre 
notti nel medelimo (ito; ma ne’ tempi umidi è ne- 
celTario cambiarlo cotidianamente , poiché gli efcre- 
mcnti del giorno avanti non elfendofi diffeccati , 
non polfono che lordare le pecore . 

CAPITOLO IX. 

' *>- t 

Dell* ovile , della lettiera , e dello Jlabbìo delle 
pecore, 

$. I. Se fia meftieri di ricoverare le pecore nelle fi alte 
chiufe : dove debbano rkoverarji per mantenerle in 
buona falutt > e per aver buona lana e buono fiabbèo \ 

In niun luogo dimorano sì male le pecore quan» « 
to nelle ftalle chiufe . Il vapore che efala dal loro 
corpo e dallo Aabbio , infetta l’aria e promuove* 
a quelli animali il fudore . In quelle Halle troppo 
calde e malfane elle s’indebolifcono;vi contraggono 
malattie; la lana yi perde la Aia forza e lo Aabbio 
foyente fi diflecca e fi aJbbrucia.NeU’ufcir che le be* 
ftie ne tanno, l’aria efteriore le cofiipa quando è fred- 
do^ riconcentra airimprovvifo il loro fudare;il che 
può, al le volte, produrre grandi infermità. E* dunque 
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neceflario di dar molt’ aria alle pecore ; ed è me- 
glio tenerle nelle ftalle aperte che nelle chiufe : 
ed anche fotto a tettóje e capanne piuttollo, che 
nelle Halle aperte . Un barco può lor fervir di 
ricovero fenza coperto alcuno . 

§• II. Delle ftalle aperte. Del Sene e del male che fan- 
no alle pecore. Delle tetttje e delle caparne : della 
lor preporzione . 

Una dalla aperta è corredata di molte fineftre , 
le quali non fono chiufe che con ferrate egualmen- 
te che la porta . Ella dee preferirli ad una Italia 
chiufa perchè una porzione dell’ aria corrotta dal 
vapore de’ corpi jlelle pecore e dello ftabbio efee 

f cr le fineftre e per la porta, nel tempo Aedo che 
aria falubre efteriore vi entra per 1’ aperture me- 
defime - } ma quello rinnovamento d’ aria non ac- 
cade che a livello delle fineftre , e l’ aria che 
circonda le pecore nella • parte balla della dalla 
al di fotto delle fineftre è fempre malfana , co- 
mecché meno rifcaldata ed infetta di quella delle 
Halle chiufe . Quelle che fono aperte non fanno 
che diminuire il male e quello ricovero per 
quanto lia meno cattivo per le pecore delle ftal- 
le chiufe , non può per altro chiamarli buono . 

La tettoja è un’ ala di tetto appoggiato da die- 
dro ad Un muro , e davanti foftenuto da pali . 
Quello ricovero è migliore delle ftalle femiaper- 
te , per eflere totalmente aperto dalla parte de* 
pali in tutta la fua lunghezza ; ma è chiulo intie- 
ramente dalla parte del muro , e 1’ aria infetta ri- 
ftagna- in mezzo alle pecore e fpecialmente a 
piedi del muro medefimo . Comechè quelle tet- 
toje Gàno migliori , per le pecore , delle Halle 

aper- 



aperte » tuttavia non è quella la loro ftanza mi- 
gliore . Le capanne fono da preferirli . 

Le capanne, di cui parliamo, fono tetti ifplati 
e da ogni parte foftenuti da pali . M. Daubenton 
nella fua Iftru\ione per II paftori ne ha data la figu- 
ra còlla fpiegazione . L’ aria infetta fvapora fa- 
cilmente , e la fana vi entra da tutte le parti ; 
le pecore polTono efeirne quando hanno troppo 
caldo , e rientrarvi per metterfi al coperto dalla 
pioggia . E’ cofa certa che quello è il miglior 
ricovero per tali animali , elTendo faniflìmo , 
e commodilìimo per elfi ; ma è difpendiofo pel 
proprietario del gregge . 

La manièra men difpendiofa di tal una ca- 
panna , per tenervi al coperto le pecore è di 
coftruirla fenza mura . A tal fine provvedetevi 
di pali alti fei o fette piedi , e limateli talmente , 
che ognuno d’ elfi $a follenuto una bafe ; di- 
fponeteli in due filè lontano dieci piedi uno dall’ 
altro ; uniteli con travicelli della llelTa lunghezza 
di dieci piedi fu di cui farà appoggiato un tetto. 
Se li vuole coprirlo di tela, balla che i legni del 
telajo abbiano quattro o cinque dita di quadratura. 
PolTono eflere anche più' piccoli , fe la copertura 
falli di paglia o di altro. Dando ad ogni béftia un 
piede e mezzo di raftrellicra . In quella capanna 
vi è uno fpazio di cinque piedi quadrati per una , 
il che tanto pili è fufficiente per le pecore di pic- 
cola corporatura, quanto che non può temerli che 
J’ aria vi fi rifcaldi ; imperocché quello fpazio non 
è chiufo ch^da’ graticci ; altri fervono di porte ; 
altri impediamo che le pecore non pallino fotto 
alle rallrelliere dalla parte della capanna, e follen- 
gono lo llrame eh’ è nelle rallrelliere. Oltre di che * 
1’ aria li rinnoverà ogni momento per 1’ apertura 
che totalmente la circonda al difopra delle tetto- 
ia* 
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je . Se quell’ ovile forte deftinafo ad animali di 
mezzana o di prima grandezza, bifognerebbe ac- 
crescerne le dimenfioni; in quello ultimo cafo per 
ogni beftia vi farebbe uno Spazio di dieci piedi 
quadrati, il che baderebbe per le maggiori. Ac- 
crescendoli la larghezza di tre piedi o di Sei , 
ogni beftia avrebbe uno Spazio di Sei o Sette piedi 
quadrati , il che patterebbe per pecore di razza 
mezzana . In quanto alla lunghezza della* capanna, 
erta Sarebbe proporzionata al numero delle bettiq ; ' 
fi potrebbe fabbricarla in linea retta , o pure a 
Squadra ec. Secendo il terreno . 

Una capanna , quale Mi Daubenton 1’ ha de- 
scritta , è il ricovero che fi dee preferire ad ogni 
altro per le pecore . Quantunque 1’ edificarla cotti 
meno delle dalle e delle tettoje, pure efige una 
Spefa tale, che farebbe artai meglio 1* efieme pri- 
vo ; imperciocché Se ancora fqrte ricoperta folwn- 
to di paglia , Sempre farebbe neceiTaria un’ oliatu- 
ra ben forte per far fronte ai venti impetuofi ; ed 
in qualunque guifa folle fabbricata , il mantenerla 
efigerebbe grande Spefa. E’dunque meglio l’evitare 
quella Spefa, e lafciare le pecore a ciel Sereno ed 
allo Scoperto . Si pongono in un cortile.cui lì dà ii 
nome 'di, barco domeftico , per diilioguerlo da 
quello de’ campi . 

§. IH. Dell* eflenfione d' un barco dontefìico ; della futi 
ftt nazione , e dell'altezza che bi fogna dargli per met- 
tere le pecore in ftcuro da' lupi . Delle niangiitoje 
e delle rajlrelliere . ^ 

Quando la lettiera è rata, è accertano di riftringe- 
»e il barco domeftico , per avere lettiera baftanté 
da metterne per tutto ; ma conviene che non vi fia 
meno di Sei piedi quadrati per ogni pecora di 
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razza mezzana . Potendoli dar la lettiera in mag- 
gior quantità , è bene d’ ingrandir tanto il barco 
domeftico, che vi fiano dieci o dodici piedi qua- 
drati per pecora : i liti ricoperti di fterco ivi 
fono più lontani tra loro che in un parco meno 
grande ; le pecore vi lordano meno lar loro lana; 
poffono muovervi!! più liberamente; vi danneggia- 
no meno i lor velli ftropicciandofi 1’ una contro 1* 
altra ; e le pecore gravide , e jgli agnelli nati di 
frefco vi fono meno efpofti ad eller feriti . 

Un barco domeftico non è mai meglio porto 
quanto a mezzo giorno, a libeccio ed a fcilocco, 
perchè le fue mura pongono la greggia al coper- 
to da’ venti di borea e di maeftrale : le pecore vi 
rcliftono come ad altre polizioni , ma vi provano 
difagio maggiore. Le beftie da lana che fodero fparfe 
per la campagna, come gli animali felvaggi.vi tro- 
verebbero da metterli al coperto : bifogna dunque 
fituare il lor barco nel luogo il più riparato del 
cortile , e bifogna che il terreno dove li pianta , 
fia in declivio , acciò le acque delle piogge abbia- 
no fcolo . 

Muraglie di fette piedi d’ altezza , dice il Si- 
gnor d’ Aubeuton , hanno impedito che i lupi 
non entrino in un barco domeft'co vicino a Mont- 
bard, dove fino da 16 anni a dietro vi fono e cani 
e pecore . Quelle muraglie fono fabbricate di pie- 
tre a fecco : tra quelle pietre necelTariamente vi 
fono commerture aperte le quali lafcerebbero a’ 
lupi la facilità d’ arrampicarli lu per la muraglia ; 
nia erte fon terminate con picciole pietre ammon- 
ticchiate a fchiena d’ alino deli’ altezza d’ otto pol- 
lici ; c alcuna di quelle pietre cadrebbe fe il 
lupo vi mettede il piede fopra per arrivare fui 
muro . Non li è ravvifato nelfun guado che 
abbia fatto fofpettare qualche tentativo dc’lupi per 
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entrare nel barco , comecché fiano Hate ricono- 
feiute le tracce di quelli animali eh’ crani! raggi- 
rati in tutto il Tuo contorno . 

Le raftrellierc di un barco domeftico debbono 
effer due piedi lunghe ne’ cancelli , e li pongono 
due pollici*, e mezzo lontane da eflì , fe li tratta 
di pecore di razza piccola ; e quella lontananza lì 
accrefce fe fono di razza più grande , perchè pi» 
grolTo è il lor mufo; ma più i cancelli fono lontani - 
tra loro, più ancora farà grande la perdita dello lira- 
ine, perchè le pecore non taccolgon quello che fanno 
cader Tulio llabbio nel cavarlo dalla raltrelliera . Le 
rallrelliere fi fanno o femplici per attaccarle alle 
muraglie o ai graticci , o pure doppie in forma 
di mangiatoja per metterle in mezzo al barco. 

Se il recinto che vuol ridurli a barco domelli- 
co è piccolo, e fe numerofa è la greggia , fi pon. 
gono le rallrelliere a tutte le muraglie , ed una 
doppia in mezzo al barco : ma ordinariamente il 
barco fi fa in un cortile, come abbiamo detto , di 
cui occupa una parte , o por fdrmarlo fi pone una 
fila di graticci dirimpetto alle mura in una con-i • 
venevol diltanza , e fi attaccano le rallrelliere alle 
ftelTe mura . Si può anche attaccarle a’ cannicci ; 
ed ;n quello cafo convien lafciare fra i cannicci ef 
le mura una diftanza maggiore che fe vi folle una 
fila di rallrelliere , acciò ognuna delle pecore ab- 
bia quel numero di piedi quadrati che le ù ne- 
cefiario . Si dee Tempre preferire di mettere le ra- 
flrelliere alle muraglie , perchè a piedi di elle le 
pecore fi rifugiano per llarvi al coperto. 

Quanto alle mangiatoie , quelle fi pongono fotto 
le rallrelliere , per ricevervi i Temi ed i gambi del 
foraggio che ne cadono , e di cui le pecore 
non mangerebbero fe fi mefcbialfero colla lettiera 
e collo llabbio . Quelle mangiatoie fi fanno di ta- • 
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volette fonili , e fi può dar loro fei pollici di pro- 
fondità , un piede di larghezza nella bocca , e fei 
pollici nel fondo . Se (i vuol dare alle pecore 
radiche , grani , o altre cofe che potettero fcor- 
.rere a traverfo delle raftrelliere , convien metter 
tutto nelle mangiato je. 

§. IV. Se le pecore pojfano refifiere alt* ingiurie JelF aria 
negF inverni i più rigorosi fernet fiare al coperto in 
un barca domefiico . 

» • / 

La lana di cui fono riveftite le pecore ferve loro 
di ballante difefa contro le ingiurie dell’ aria . Etta 
ha una fpecie di ontuofità che impedifee alla 
pioggia di penetrarla fino alla radice che tardia- 
mo ; talché i fiocchi non fono nè freddi nè 
umidi accanto alla pelle , nel tempo fletto che il 
rimanente è intrifo di acqua , e ricoperto di gelo , 
di brinà o di neve. Allorché le pecore fi accor- 
gono di aver troppo acqua filila lor lana, la fanno 
cadere fcuotendola . Cotto fletto movimento potto- 
no effe liberarli dalla neve ; ma ancorché ne fof- 
fero ricoperte , ed anzi vi fletterò ingolfate per 
qualche tempo , ciò non recherebbe lor pregiudi- 
zio . Il Sig. Daubenton fece quella fperienza vici- 
no alla città di Montbard nell’ alta Borgogna j 
prima Copra una dozzina di animali da lana , e 
poi per molti anni dal 1767 fino al 178$ 
Copra una greggia di circa trecento bellie , le 
quali per tutto quello tempo non ebbero altro ri. 
covero fuori di un cortile circondato di mura . 
Le raftrelliere erano attaccate al muro fenza tetto 
alcuno ; le pecore vi figliavano , e gli agnelli vi 
fono Tempre rimarti ; e tutte le hertic vi fi man- 
tennero meglio affai che fe foffero Hate in Halle 
chiufe, comechè in tutto il tempo eh’ ette flette- 
jtnimali , Tom. HI. • .. -G ‘ ro 
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ro al fereno , correderò diverfì anni affai piovìoff, 
e freddillìme invernate , e fpecfalmente quella del 
177 6 (1). E’ noto ancora che in Inghilterra le be- 
fiie da lana dimorano in campagna aperta per tut- 
to l’inverno. In quefta Ifola ve ne fono -fiate di 
quelle che molti dì hanno paffati -feppellite nella 
neve, e che ne fono fiate effratte fané e falve: ma 
nella ftagione in cui le pecore figliano , i pallori 
vegliano nelle notti, fredde per impedir che gli 
agnelli non ti gelino, e particolarmente quelli del- 
le madri giovani , deboli o mal nudrite : quefto 
accidente per altro non è da temerfì in Francia , 
fe le pecore fono fiate coperte di ottobre (2). Prima 
di efporre una numcrofa greggia all’aria aperta, 
fe ne può fare un faggio fopra un piccolo numero 
di animali , come fi coftuma in Borgogna . 

Le parti del corpo delle pecore che fono fpo- 
gliate di lana , come farebbero le gambe , i pie- 
di , il mufo e le orecchie non potrebbero refifte- 
re al gran freddo , fc quelli animali non fapeffero 
tenerle calde . Stando a giacere fulla lettiera, effe 
riunifcono le gambe folto de’ loro corpi ; ftrin- 
gendofi molte 1’ una coll’ altra , pongono la te- 
fia e le orecchie al coperto del freddo ne’ piccoli 
fpazj che tra di loro rimangono , e chiudono la 
punta del loro mufo nella lana. Il tempo il più 
incommodo per le pecore efpofte all'aria, è quan- 
do foffiano venti freddi , e quando è umido ; le 
più deboli tremano e ftringono le gambe , cioè , 

_ “** fiati- 

ti) Anche nella Puglia in quello anno, nella fine di genna- 
io, cadde copiofa neve , ma poco dopo fopravvenuti i venti 
aulirai I , non lolo danno non foffrirono le pecore , ma fu an- 
co per effe profpero e felice . 

( 1 ) Abbiamo di fopra avvertito, che quello metodo è buono 

J ier la Francia , dove 1’ inverno è rigido e 1’ ellate è fre- 
ca . Fra di noi gli agnelli che nafeono nella primavera non 
fi allevano , perché i caldi di ellate li guaitei ebbero notabil- 
mente . 
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fiando in piedi avvicinano più del folito una all’ 
altra le gambe , per impedire che il freddo non 
molefti l’anguinaja e le afcelle, dove non trovali 
nè Jana nè pelo; ma fubito che 1’ animale li po- 
ne in moto , o pure mangia , rifcaldali e celfa 

di tremare . • 

In -una greggia che dimora in aperta campagna, 
fe vi fono agnelli deboli o languidi , o montoni 
malati , non volendoli che 1’ ingiurie dell’ aria ac- 
crefcano i loro mali , bifogna metterli al coperto 
dalla pioggia e da venti nocevoli in qualche an- 
golo di tettoja , di Italia o di altrettale fabbrica, 
finché lianli rimedi e guariti. 

Tra di hoi nel Regno di Napoli , ne'paefi moti- 
tuoli e foggetti alle nevi d’ inverno, li ufa 1 ovile 
nel modo appunto che coftu.mano gli Oltramon- 
tani , Ne’ luoghi vicini alla Puglia li ufauo le ca- 
panne coftrutte di legni e di paglia , le quali fo- 
no chiufe a fettentrione ed aperte a mezzogiorno. 
Nella Puglia poi , come lì è di fopra accennato, 
le pecore dimorano la notte all’aria aperta, o non 
hanno altro ricovero che il loro-fterco per folajo, 
ed alcuni ripari a tramontana che cniamanlì para- 
venti . Quelli non predano loro altro ajuto che ri- 
pararle dal foffio de’ venti del Nord . La dol- 
cezza del clima non elìge in quel paefe altra pre- 
cauzione : tuttavolta veggiamo in qualche anno le 
campagne della Puglia coperte firaordinariamente 
di nevi, ed han ballato tre o quattro giorni di gran 
freddo per portarvi in tutti gli ammali 1’ efterml- 
nio e la defolazione . In quelli ultimi tempi fono 
fiati memorabili i meli di marzo del 17G8 , di feb- 
braio 1781, e la fine di dicembre dell’ anno pre- 
fente 1788, il più funello di tutti . Quando nella 
Puglia, come lì conviene, farà riformato il lifienia 
della volontaria profelTazione , coficchè i pallo/i 
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avranno certo e fiabile procojo, efli potranno prov- 
vedere a' guafti che debbono temere dagli ftraordi- 
narj freddi . Del refto limili calamità ed infortu- 
ni non fi foffrono in totalità che una volta nel 
periodo dì dieci anni . Quello è una ragione da 
premunirli con una certa prudenza; ma nel fiftema 
attuale della noftra generale economia la per- 
dita di un anno per limili difgrazie è lempre mi- 
nore della fpefa di dieci anni di precauzioni per 
evitarla . Il Sig. Avvocato Galanti nel IV libro 
della fua Deferitone geografica e politica delle Sici- 
lie , cap. i , trattando delle ricchezze naturali del 
Regno , ci ha dato un ragguaglio periodico di tut- 
te le vicende che nel corìo di 50 anni hanno le 
pecore fofferte nella Puglia . 

§. V. Se lo fiabbio di un porco fio buono egualmente 

che quello di una fiali a» 

Lo ftabbio che fi forma all’aria aperta non è {og- 
getto , come quello delle fialle, a troppo ribaldar- 
li , imbiancarli e 'perdere la fua forza ; perchè le 
nebbie , la neve e le pioggia lo vengono umet- 
tando , e lo rendono più proprio ad ingranare 
che lo ftabbio eh’ i flato lungamente al coperto . 

Finché nel barco domeftico vi è ftabbio » è 
indifpenfabile la lettiera , per impedire alla greg- 
gia di lordare la fua lana e di Ilare nel fango ; 
ma fe non vi forte più lettiera per darle , bi fo- 
gnerebbe porre lo ftabbio fuori -del barco , e poi 
lcoparlo ogni mattina e portarne via le immon- 
dezze . Quefta prova è fiata fatta per molti anni 
fopra una greggia, che è fiata beniftimo fenza let- 
tiera ; ma in quello cafo bifogna coprir di arena 
il terreno fe non é fodo , e dargli molto de- 
clivio per lo fcolo delle acque» Non fi è bada- 
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to che le acque delle piogge, che /cavano lo flabbio 
di un barco domeftico.e poi fcofrono fuori, Io ab- 
biano fgraflato , e ne abbiano diminuita la forza : 
eflo.ha prodotto un eguale ed anche maggior ef- 
fetto fu i terreni di quello delle dalle ; ' ma per 
non perder nulla , bifogna procurare che le acque 
fcorrano fopra un terreno coltivato , o pure in 
una folla, da dove fuol prenderli il concime doppi 
che vi è flato radunato . 

• * 7 

CAPITOLO X. 

' (• * „ . • 

Della tofatura delle pecore • ; 

v 

$. I. Del tempo di tofare le pecore. Degl* inconvenienti 
del tofar troppo prejìo , 0 pure troppo tardi. De* cattivi 
effetti del tofar ritardato . 

O Gni anno nel mefe di maggio efce una nuo- 
va lana dalla pelle delle pecore slargando un 
poco la lana- vecchia, fi ravvifa la pynta della nuo- 
va che incomincia a venir fuori . Quello è il tem- 
po del tofare . 

Se lì tofafle pili pretto, la lana non farebbe nel 
fuo vero punto di maturità : ella non avrebbe tut- 
te quelle qualità che acquiflar può fino al termine 
naturale del fuo crcfcere , e le. pecore fpogliate 
troppo Creilo /offrirebbero ne’ paeu freddi l’ incle- 
menza dell’ aria . . . 

Quella operazione piò è ritardata , più lana fi 
perde . Quando la nuova lana comincia a fpunta- 
re , T antica facilmente li sradica ; ed ogni meno- 
mo sforzo balla per carpirla . Se allora le pecore 
vengono a paffare per qualche fiepe o fpinajo , i 
carni aggruppano fempre qualche ciocca di lana 
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che vi retta fofpefa dopo efftrfi difiaccata dalla 
pelle . 

Quello ritardo fi porta dietro anche altri effetti, 
cagionando un’ altra perdita : quando quella nuo- 
va lana ha già qualche linea di lunghezza al tem- 
po del tofare , vien tagliata colla vecchia • Co- 
mechè quella nuova lana accrefca «il pefo del 
vello , il proprietario vi perde in .vece di guada- 
gnarci , perchè 1’ efperto compratore e 1’ artefice 
fanno che quella nuova lana effendo cortiflìma , fi 
fepara dall’ altra allorché vien polla in opra , e 
però diminuirono a proporzione il prezzo del 
vello . La nuova lana effendo fiata tagliata nella 
fua eftremità , è meno lunga di quella eh’ eller 
dovrebbe 1’ anno Tegnente . 

Nel Regno di Napoli le pecore fi tofano due 
volte all’anno , in aprile ed in luglio. Quello me- 
todo non è lodevole , quando fi voglia aver buo* 
na lana . 

§. II. Che tefa. bifognt fan prima di tofare le pe- 
core . 

Volendoli fpogliare la pecora Tema prima lavar 
la Tua lana , non v’ è da far nulla : ma quello è 
un cattivo coftume , ed è meglio lavarla fui cor- 
po dell’ animale prima di tofarlo ; e quello chia- 
mali lavarla in dolio . Quella lavanda fepara dal- 
la lana le fozzure onde è lordata, e che potreb- 
bero guaftarla , Te lungamente reftaffe col! urina , 
collo Aereo , e col* fango di cui è piena ; oltre di 
che il proprietario conofce meglio il valore de’ 
velli allorché gli vende a pefo dopo che fono fia- 
ti lavati in dodo , che vendendoli coll’ ontume . 
Il compratore è femprc pili pratico di comprare , 
che il proprietario non è di vendere ; imperocché 
quelli vende una fol volta all’ anno ; ma quegli 
totopra ogni giorno / . $.111. 
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§. III. Della lavanda in dojfo : come fi faccia. 

Per far la lavanda in dolio fi fa entrare ogni 
pecora in un’ acqua corrente, finché arrivi alme- 
no alla metà del corpo ; ed anche il pa- 
llore ila nell’ acqua fino al ginocchio ; egli pone 
le mani filila lana e la fpreme molte volte per 
ben nettarla . Quella lavanda fi può fare anche in 
un’acqua ilagnante, fe è pulita . Ma ne’ paefi do- 
ve non trovali che acqua di fontana , di poz- 
zo o di cilierna , balla di riempirne tinelle . Si 
verfa quell' acqua con un vaio filila lana della 
pecora, premendola colla mano . Ma fe fi poteffe 
avere una caduta di acqua di tre o quattro piedi 
d’altezza , quella farebbe ricevuta in un tinello, 
dove fi tufferebbe la pecora (ijpdue uomini/ al- 
zate le maniche del loro veilito , e ricoperto il 
braccio coji maniche pellicce di tela incerata , la*, 
verebbero meglio la pecora che in qualunque altra 
maniera ; e quello metodo è flato feguito molti 
anni coll’acqua di una fontana , fenza che le pe- 
core fiano ’ Hate incomodate dalla frefehezza di 
quell’ acqua ; poiché quelle che tutto 1’ anno li 
tengono all’ aria aperta , fono fenza provarne al- 
cun danno, fpeffo efpofte a certe piogge egualmen- 
te fredde che un bagno d’acqua di lorgente . 

Ma prima di tofare le pecore , è neceffario di 
lavarle molte volte, acciò la lana fia ben netta e 
fi venda Con vantaggio; dopo l’ultima lavanda bi- 
fogna tenerle in luoghi puliti fin tanto che non fi 
totano , il che non dee farli fe non dopo afeiuga- 
ta la lana , acciò il vello non fia foggetto a gua- 
darli a motivo dell’ umidità . Non. bifogna dunque 

- far 

(i) Yedete l’opera più volte citata di Hi. Daubenton. 
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far < cft’ ultima lavanda che in età bel tempo . 

La , *;nte di campagna ha molti fegni per pre- 
fagire il uel tempo o la piogga ; ma la maggior 
parte di quelli fegni o fon falli o troppo incerti/ 
ella non conofce quello che quali è il miglio- 
re di tutti , cioè il barometro . Un pallore efperto 
dovrebbe conolcerlo ; fi vede in un tubo di 
vetro un po di mercurio che Tale e fcende fecondo 
la varietà de’ tempi ; ed accanto al tubo T al- 
tezza è indicata da pollici e da linee . Nel guar- 
dare il barometro li olTerva a qual punto di altez- 
za ed a quale linea lia il mercurio : li torna qual- 
che tempo dopo, e li vede se elio lia falito o di- 
fcefo ; se elfo è falito, quello è un fegno di tempo 
buono ; se elio è difcefo , quello è un fegno di 
pioggia o di vento. 

$. IV. Come bìfogna tofare le pecore . Come vadano 
trattate allorché fono tofate . Che cofa dibba temer/ì 
• P tr il* animali dopo queJP operazione . Mezzi d' evi- 
tare tutti i pericoli . 

Quando lì vogliono tofare le pecore, fi cofluma 
di legar loro infieme tutte quattro le gambe , per 
impedire che li divincolino, ma quella è una cat- 
tiva pratica ; poiché opprimendoli cosi , il ven- 
tre e per confeguenza la vellica , rellano talmente 
comprefe, che 1’ urina e lo (lerco efcono e lorda- 
no il vello . E' dunque meglio di porre a giacere 
la pecora fopra una tavola fu di cui liano fatti 
pertugj vicino al margine : li patta una cordella 
in molti luoghi nelle aperture per ritener fulla 
tavola le gambe di avanti in un luogo , e* quelle 
di dietro in un altro. Quando dee tofarfi un mon- 
tone che abbia le corna, attaccali fulla tavola an- 
che uno de’ Tuoi corni . Così la beflia è meno 

tra- 
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travagliata , ed i tosatori lavorano a genio loro, 
e pofTono Ilare feduti . Quella comodità è uc- 
cellar ia per un' operazione eh’ efìge attenzione ed 
accortezza , dovendoli tagliar la lana colle forbici 
viciniamo alla pelle fenza ferirla . Quando ha pe- 
cora è tofata da una parte , lì feioglie , li volta 
e fi rilega dall* altra . 

Tofate che fono le pecore, ravviandoli qualche 
fegno di fcabbia , bifogna ftropicciarle con un un* 
guento di graffo o di fevo‘ e di effenza di tremen- 
tina . ‘Se la pelle è fiata intaccata dalle forbici ; 
anche per quelle piccole piaghe giova lo fieffo 
unguento . Quello unguento li fa nella Tegnente 
maniera . 

Fate difciogliere una libbra di fevo 1* efiate , o 
pur di gràffo 1’ inverno , e dopo cavata dal fuoco 
mefehiate o V uno o 1* altro con quattro once di 
olio di trementina , cd anche più le ve ne fia.ne- 
cefiìtà per la rogna. 

11 caldo eccelfivo del fole , e le piogge fredde 
fono formidabjli alle pecore per dieci o dodici 
giorni dopo tofate. Il fole cocente indurifee la lor 
pelle fulla fchiena , e la difpone alla fcabbia o 
ad altre malattie : e le piogge fredde le afiiderano 
a fegno da farle morire , fe non fono prontamente 
rifcaldate . ^ 

Ma fi può ovviare a tali pericoli ponendo le 
pecore all'ombra fui mezzo giorno, quando ardcti- 
tifiimo è il fole ; ma all' incontro quando fi teme 
qualche pioggia fredda o pur la grandine, non bi- 
fogna allontanar la greggia dalla mandra per po- 
terla far rientrare e metterla próntamente al co- 
perto fe fia neceffario . Quello accade più c’» 
rado per le pecore che Hanno fempre all’ aria 
aperta, ebe per le altre: poiché «nella mandria di 
M, 4’ Aubentoa , fituata in Borgogna vicino a 
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Montebard, non è fiato mai ncceffario di porre Io 
pecore al coperto dopo tofate . t 

$. V. Che debba far fi del vello dopo che P animale ì 
fiate tofato . 

Bifogna porre il vello all’ aria per farlo diftecca- 
re, perchè più etto è fecco , meno è foggetto ad 
alterarli : quindi fi diftende in guifa che la fuper- 
ficie, la quale toccava >1 corpo dell’animale, riman- 
ga di fotto ; fi piegano tutte le eftremità fui mez- 
zo dell’ altra fuperficie , e fe ne fa un involto che 
li chiude allungando dall' una e dall* altra parte 
qualche poco di lana , che poi fi annoda . 1 velli 
così difpofii fi affaftellano in un luogo afciutto 
fino al tempo di venderli. 

t 

S.VI. Degl'infetti che pià degli altri guafiano la tana,' 
Maniera di cormfcerli e di prefervarnela % 

Gl’ infetti che più degli, altri guafiano la lana 
fono le tignole. Si dà quello nome à certi bruchi 
prodotti da farfalle che anch’ effe chiamanti tigno- 
le ; e per diftinguerli v da altri infetti dello lle/To 
i nome , fi chiamano tignole comuni . La maggior 
parte delle perfone pigliano i bruchi delle tignole 
per vermi , comechè abbiano le gambe come gli. 
altri bruchi , ed i vermi non le abbiano . Le far- 
falle delle tignole fi trovano nelle cafe dove fono 
mobili , o magazzini di lana : efli hanno intorno 
a tre linee di lunghezza, e fono di un colore gial- 
lognolo lucente . Si veggono fvolazzare dalla fi- 
ne di marzo fino al principio di ottobre,fecondo la 
fiagione più o meno calda . Per tutto quello tem- 
po le farfalle depougono folla lana pie col illime 
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ora che difficilmente fi diffinguonò: e da queft’ova 
efeono i bruchi che rodono la lana . 

I bruchi delle tignole nafeono nel mefe di ot- 
tobre , di novembre e di decembre; effi fono pie- 1 
colifTìmi , e poco crefcono in quefto tempo ed an- 
zi fono ftupidi, quando i freddi fono grandi; ma nel 
mefe di marzo e nel principio di aprile s’ ingrofla- 
no in uh batter d' occhio , e quefto è il tempo 
che tagliano un gran numero di filamenti di lana 
per lor nudrimento e per veftirfi . 

Si vi.ene in cognizione de’ bruchi delle tignole 
quando fu i velli di lana ed in altri luoghi fi ve- 
dono piccoli foderi di una linea in circa di diame- 
tro , e di quattro o cinque e rare volte fei linee 
di lunghezza; quelli foderi fono ufi poco più groffi 
nel mezzo e larghi dai due capi. Dentro ognuno di 
eflì vi è un bruco che vi giace al coperto , non 
eflendo veftito che di una pelle bianca , fiottile , 
trafparentè e delicata . Quefto animaletto quando 
è fuori del fuo boccio, è un terzo della lunghezza del 
filo corpo- da un capo o dall’altro; perchè può rivol- 
tarli nel mezzo, nel (ito della fua larghezza mag- 
giore ; ed anzi può anche ufeirne totalmente , fa- 
cendovi reftar dentro la parte pofteriore del corpo 
e le dt^ gambe di dietro , le quali fi attaccano al 
fòdero * talmente che il bruco può ftrafcinarfelo 
dietro nel camminare , coll’ajuto dell’ altre gambe. 
Egli non tiene che il terzo del fuo corpo fuori 
del fodero , quando taglia i filamenti della lana : 
fi contorce in varie parti per giugnere ad un mag- 
gior numero di effi ; fi nudrifee della foftanza del- 
la lana , e di quella fi ferve ancora per formare 
il fuo fodero ; ed ecco il perchè egli è del color 
della lana . Non è da rivocarfi in dubbio che vi 
fiano flati , e che anche vi fiano i bruchi nella la-, 
na . allorché vi fi vedono i loro efe rementi . 

* 4 ? Que- 
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Quelli efcrementi fono come piccoli grani fecchi 
e canteruti , di color bigio fe la lana è bianca ; 
e fe è nera , nericci . 

I bruchi delle tignole , dopo aver fatto tutto il 
loro fviluppo, lafciano per lo più i velli per riti- 
rarli in piccoli cantoni ofcuri del magazzino di 
lana, e vi fi attaccano pe’due capi del loro boccio,, 
o pure fi fofpendono al folajo per un folo-: allora 
elfi chiudono le due aperture del fodero e cam- 
biano e forma e nome « Allora fi chiama crifali- 
de. Elfi rimangono in quello stato circa tre fetti- 
mane , e poi traforano il capo del loro involu- 
cro eh’ è più vicino alla lor tella t ed efeono fuo- 
ri in forma d’ una farfalla . 

In quanto a’ mezzi di prefervar la lana dal 
danno de’ bruchi delle tignuole, finora non fe n* 
è trovato alcuno che produca un intero effetto , 
ina fi può in parte provvedervi. Fate imbiancare le 
mura e coprire di foffitto il cielo del magazzino, dove 
confervanfi le lane , acciò le farfalle delle tignole ‘ 
che fi fermano fulle mura e fui foffitto llano pili 
vifibili : ponete le lane fopra cannicci che fiano 
foftenuti un piede al di fopra del mattonato : ab- 
biate un battone che termini come un fioretto in 
una delle fue ettremità con un bottone pieno di 
borra ; quando entrerete nel magazzino , bàtterete 
col battone fulle' lane e fotto a’cannicci per farne 
ufeir le farfalle delle tignole : quelle fe ne vole- 
ranno , ed andranno a pofarfi o fulle mura o fui 
foffitto , dove farà facile d.i ammazzarle applicando > 
fu di ette 1’ ettremità del battone pieno di borra . ■ 

Ripetendo fpette volte quella diligenza dalla fine di i 
marzo fino al principio d’ ottobre , fi diftrugge un 
gran numero di farfalle ; fi previene la depofizio-- 
ne delle ova , o pur non fi lafcia terminarla ; e 
per confeguenea la lana è meno piena di quelli bru- 
chi 
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chi divoratori . Un fanciullo ancora è capace di 
aver quella cura . 

Si è pretefo che 1' odor della canfora o del- 
lo fpirito di trementina, follerò prefervativi per la 
lana contro le tignole : elle pofTono elTere fviate 
da quelli odori , fe trovano a fermarli fopra altre 
lane ; ma nel bifogno fi avvezzano all’ odor del- 
la canfora e della trementina* 

Il vapore del zolfo fa perire anch’ eflo i bru- 
chi delle tignole ; ma bifogna che quello vapore 
fia concentrato in uno fpazio angullo . Per quello 
dunque non ferve in un magazzino di lana; oltre di 
che efio darebbe alla lana un cattivo odore. Quello 
della canfora ancora è naufeantilfimo . Sarà dun- 
que Tempre configlia migliore di batter le lane ne’ 
magazzini, e farne ufcir fuora le farfalle delle ti- 
gnole : quello è il metodo de’ pelliccia]' per man- 
tenere le pellicce ; effi le battano , e dando fopra 
le farfalle delle tignole, fubito che le vedono . 

\ CAPITOLO XI. 

.* 

s 

Delle malattìe delle pecore ». 

L * Ultimo volume di quella^econda Parte, come 
più volte fi è avvertito, tratterà della Medi- 
cina veterinaria , dove faranno rapportati ì rimedj 
che convengono alle diverfe malatie degli animali. 
Qui ci contenteremo di accennare le malattie,da!!e 
«tuali le pecore Cogliono eflere attaccate , ed i lo- 
ro particolari rimedj . 



§. I. Malattie acute, 

■ a* 

I. Infiammatorie • 



II catarro, la perippeumonia o fi a infiammazion 
•8i petto, i tumori flemmatici, la fchinanzìa, la gon* 
fìezza di tefta , la bolfaggine , 1’ urina a fangue , 
1’ enfiamento del bado ventre , il male rodo, il ma- 
le di fangue . 

. C ' . 1.1 *• . • 

• • i 

% 

Il Carboncolari, -, . , . 

» / * « 1 

Il carbonchio nella lingua , il carbonchio ede- 
matofo t il vero Carbonchio , il cancro , 



III Flogijiict-cangrenofe , ' ... , 

h '• * , i ‘ *• ' • t | • 

L’ angina cangrenofa , il fuoco fagro o. fia ri- 
filala , la rofolia . 

• : ■ ■ .ir / > 

IV Putride e maligne , 






La pefte delle pecore . 

•i » f 

V Erezioni efantematiche » , . . 

' J ' ’ v # ' * % £ % ’L ) 

. Il fuoco di S. Antonio , detta da’ Francefi cta~ 
■.vean , la ^riftallina delle pecore. u *> 

VI Tumori cagionati dagl'infetti,' 

I tumori prodotti dalla puntura degl 4 infetti 8tc. 
dalla, depofizione delle loro uova . 
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II Malattìe croniche . 

< ' - . 

* * » • « 

I Sierofe , umorali 'i pletoriche , 

La gonfiezza , l’ idropifia . 

II Idatidofe , - 

L* idropifia del cervello , del pollone , del baf- 
fo ventre, la putrefcenza , il mal cagionato dal 
mangiare l’erba denominata piè corvino , i vermi- 
ni di varia fpecie , la toffe, la pulmonia . 

Ili FluJJionarie o evacuative. • 

* Lo fedo per le narici , il moccio 4 la differito* 
ria , la diarrea . , . \ , 'i 

.IV Picriche . ; - . 1 

* " yy 

La fcabbia , le volatiche , il mucco nero, , il * 
cancro delle pecore , o sia fuoco di S. Antonio , 

• * * •* , 

V Secche 0 aride. • ... 

L’ abbruciatila o fia mal di fuoco , la coufun- 
zione . • ■ 

-Vi • - •• .s £ 

§. Ili, OJfervazim relative alle pecore di Puglia . 

Le malattie alle quali le pecore fiatino foggette,fono 
più facili prevenirle che guarirle, e grandìe è l a diffi- 
coltà di diftinguer l’una dall’altra. Si è veduto (pag. 
56 e 57 di quello volume ) che i.mali maggiori 
da effe fi contraggono per cagione de’pafcoli umi- 
di , 
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li) e meno efpofti a’ benefici raggi del fole . Di 
fopra abbiamo parlato dell’erba detta Horta (pag. 
€o. ) che attacca il (iftema nervofo . Quando pe- 
,ò avrà dato fuori il fiore , ceffa di edere alle 
pecore dannofa-. Le pecore la mangiano nelle Ca- 
gioni Iterili , perchè cercano allora fenza rilerba 

foddisfare alla fame . , . . « ‘ . 

Di eftate fi debbono pure sfuggire le acque Ma- 
gnanti^ quelle dove bevono animali di altra (pecie. 

L’ingroffamento della milza, fuole derivare da poca 
diligenza praticata nel menare le pecore al palco o di 
primavera troppo per tempo la mattina , e nel ri- 
menarle alle mandre troppo tardi la fera . Di e- 
ftate s’ inciampa nello fielTo d.fordme, pornudo 
le pecore a pafcolare nelle reftoppie dopo fecate 
le biade, nelle quali fieno cadute piogge che non 
fono fiate diiTeccate dal .fole . . Alle reftoppie ri- 
mane attaccata una polvere gialliccia , che i noltri 
contadini chiamano manna . tifano i medelimi, pri- 
ma di menarvi le pecore, farvi pafcolare altri am- 
mali , fopratutto i porci . , , 

La rogna porta leco la perdita della lana e del 
latte. I teneri agnelli vi foccumbono al pruno at- 
tacco . I noftri partorì felicemente la curano coll 
acqua infufa nella terra di folfo , accoppiandovi la 

Jor orina . - 

Fra le malattie delle pecore devefi annovera- 
re il morfo di alcuni infetti che chiamanti \ecca . 
Prolificano nelle ftagioni fecche e di autunno,dopo 
le prime acque . 1 pallori, per prefervarne le pe- 
core , ungono le parti del corpo , dove elle 
non pofiono co’pledi diacciare detti infetti, come 
pure intorno agli orecchi un olio, in cui lia dilciol- 
ta la gomma di pino , che volgarmente chiamali 
veccia . Quando quello non fi ufa , le parti dove 

detti infetti li attaccano in qualche numero, produco- 

no 
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ao piaghe mortali . Di detti Infetti varia è la fpe. 
eie , che riefce letale ad altri animali ancora , 
principalmente alle capre. Detto rimedio ha F effi* 
cacia di ammazzare la lecca . Ne" tempi di autunno 
e ne’ principj d’ inverno , bifogna allontanare le 

P uL° rC da 0gl1 ‘ lu0 S 0 ' dove g 1 * animali grotti vi 
abbiano ftabbiato di eftate , poiché abbondano di 
detto inietto . 

La malattia, detta da’paftori vifciola, è fatale alle 
pecore , e forfè fcnza rimedio . Si contrae in cer- 
ti pafcoli ertivi di terre alquanto arenofe . Quando 
cadono piogge impetuofe, 1’ arena fi attacca alle 
erbe, le quali pafciute dalle pecore, la tranguggia- 
uò, e così lì fida alla gola ed allo ftomaco, donde 
procede un enfiagione e finalmente la mòrte . Non 
ci è altro rimedio da riparare quefto male, che di 
sfuggire i luoghi chq*polfono produrlo . 

in generale fi deve dire , che per mantenere in 
buono fiato il gregge , e ritrarne vantaggio , con- 
vieue provvederlo per quanto li può di buoni pa- 
scoli e di buoni pallori . ^ 
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Animali, Tom. III. 
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|fig m- 

^JUefta è una fpecie di pelo , che copre la 
pelle delle pecore, degli arieti , degli agnel- 
li e di alcune altre bedie , In quello articolo non 
fi tratterrà, fé non di quella de’ tre primi . Quel 
volume di lana che levali in un pezzo, quando i’ 
animale li tofa , chiamali v*Up o fia tofone . 

La lana è una materia elallica e confidente , 
che ci procura la più iictira difefa contro 1’ incle- 
menza dell’ aria , } pel) onde è compqda , offrono 
(delicatjlTìme fila , fleffibili e ftidollofe. Vedute col 
microfcopio, effe noq fono,- cne tanti deli piantati 
nella pelle per mezzo di piccole radiche , Quede 
radiche defje , che yeggpnfi uà Ior divergenti, for- 
Hfeno altrettanti canali , che portano loro un fugo 
nudritivo, che dalla circolazione viene depoffo in 
«certi follicoli ovali , compodi di due membrane , 
una ederiore e di te^ tura loda e quali tencfinpfa, 
l’altra interiore che circonda il bulbo . Iq quede 
capfule bulbofe rav'yifaqfi le radiche del pelo ba- 
gnate da un liquore, che vi fi filtra continuamente, 
oltre una fodanza midollofa, da cui fomminidrafi 
pn ampliffimo nudrimento. Siccome quedi peli fono 
attaccati a fafcetti di nervi, così fono yakqlofi, e 
preteqdonq dentro a’ tortuofi pori la configurazio- I 
ne increspata, che loro vediamo avere, quando fono 
full' animale . * 1 

Prima dell’ invenzione delle tele di filo , I’ ulb 
'abituale delle quali è poco più antico di Giulio 
Cefare, i panni di lana erano più ricercati , per- 
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chè nulla poteva effere furrogato in lor vece : ma 
oggi le ftoffe di feta e di cotone ne hanno dimi- 
nuito il confumo. La qualità di quelli oggetti, più 
di luflo che di reale vantaggio , non garentirà mai 
1’ uomo contro l’ ingiuria delle ftagioni così bene 
quanto la lana. Di tutte le materie conofciute, efla 
è quella che tiene più caldo, dell’altre ; ed il pan- 
ino che fe ne fa , è più di durata di ogni altro . 
Abbiamo accennato nel trattato precedente , che la 
beltà e la bontà della lana proviene dalla razza del 
gregge , dal pafcolo che lo nudrifee , dal clima 
dove abita , e traila maniera di cuftodirlo e go- 
vernarlo ; ma quello è quello che ora bifogna 
più didimamente dimollrare . 

CAPITOLO I. 

Sdggi° Jìorico del perfezionamento delle lane. 

E’ imitile il rimontare a’ tenjpi de’ Patriarchi ^ 
comecché la ricchezza loro, conlmelTe negli armenti; 
lìccome ancora di parlare degli Elamiti, il più an- 
tico popolo , di cui faccia menzione la Ho ria , de' 
Moabiti , degli Ebrei , èc. Noi Tappiamo foltanto, 
che coftoro po (ledevano numerofe greggi , fenza 
elferci noto peraltro se etti avellerò a cuore di per- 
fezionarne le razze , e per confeguenza le lane. 

I Fenicj, popolo Tempre attivo é vigilante , fi 
dedicarono al lavoro, delle manifatture , e le colo», 
nie eh’ elfi dabiiirono in quali tutte le parti del. 
mondo . allora conofeiuto , vi portarono il frutto 
delle loro olTervaziont e della loro, indullria . L 
campi di Arcadia erano già coperti mille anni pri- 
ma dell’ era crilliana d’ un. numero prodigiofo di 
armenti e di greggi : la lana vipera talmente Hi-- 
mata , egualmente che nell’ Affrica , che non e-'a 
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permeilo di macellare, fe non le pecore vecchie l 
e dopo elferfi tofate . I Fcnicj trafportarp- 
iio le loro manifatture nell’ Il'ola di Malta , dq- 
ve , al dir di Diocjoro di Sicilia , fi fabbri- 
cavano panni di lana fina ventun anno prima di 
Gesù Crifto . E’ probabilifitmo, che gli Spagnuoli 
ed i Portoghefi fieno a’ Fenicj debitori dell’ arte 
di preparare le lane . I 

Appena ebbe Roma erette le proprie mura , e 
nominati i proprj Re , che le fue prime cure fi 
rivolfero vcrfo le greggi : vi furono in sì gran pre-p 
gio, che fi efpiava il delitto di omicidio coll’ammenda 
di un ariete . Predo quello popolo feroce, la vita d’ 
un animale era preziofa, egualmente che quella d’, 
un cittadino . 

Columeìla contemporaneo dell’ Imperador CIau* 

. dio , faceva un grandiffimo conto delle pecpre ; 
e quello è il motivo, per cui egli inceflaqtementQ 
rinfaccia alle dame Romane, corrotte dall’ afiatica 
mollezza introdotta!} in Roma, di non curarli più 
delle bellie da lana , e di aver perduto di villa J’ 
efempio che Tanaquil , fpofa di Lucio Tarquinio - 
Prifco, aveva dato , filando e lifciando da fe me- 
delima la lana per l’abito reale di Servio Tullio.^ 
Quello abito fu deporto dopo la fua morte nel 
tempio della Fortuna , ed il fuo fufo in quello di^ 
Sanco . I Romani ordinarono in onore di lei, che; 
la fpofa fi prefèntalle col fufo alla mano davanti 
al futuro fup fpofo , e che la porta della fua 
éafa ornafi'e di felloni di lana . 

Columeìla , di cui abbiamo parlato , era nativo 
di Cadice ; egli è forfè il primo che abbia imma* 
ginato di congiungere le razze: e la nazione Spa * } 
gnoia gli è debitrice delle beile fue lane . Que-; 
fio valentuomo , ammirando la bianchezza ed il 
luliro di alcuni arieti ialvatichi condotti daJTÀffriq* 
1 ca 
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Cà à Cadici per gli fpettacoli conobbe che li 
potevano àddomeftieare e ftabilirnè la razza nella 
fua patria . Egli efegnì il fuo progetto , ed accop- 
piò i mafchi affricani colle femmine fpagnole. Gli 
arieti che ne nacquero , avevano la morbidezza e 
la delicatezza del vello della lor madre , unite al 
luftro ed alla bianchezza del padre . 

La nazione fpagnola efa vicina al momento di 
divenire uria delie più potenti di Europa> col folo 
vantaggio delle Tue lane , quando le fcoperte di 
Criftofaro Colombo la precipitarono in una fpecie 
di letargo . Ella preferì l'oro del Medico alle Aie 
lane; o almeno le lane non furono più il primo 
Oggetto delle fue cftre e della fua ambizione . Lo 
Spagnuolo abbracciò l’ apparenza , fenza curarli 
della realtà . 

Verfo 1 ’ ànnò 810, Carlo Magno fece riforgete 
lo fplendore delle lane e delle manifatture di Fran- 
cia , formando alcuni ftabilimenti in Lione ., in 
Arles , ad in Tours. Subito dopo, coflretto a va- 
licar le Alpi per portarli in Italia , egli, ne fondò 
de’ nuovi in Roma ed in Ravenna . I primi fi 
mantennero fino al tempo , in cui fi trasformarono 
in manifatture di feta ; ma appena vi è la me- 
fnoria in Italia delle cure di quello Imperado- 
re , e degl’ incoraggimenti accordati da lui - . 

Le città dell'antico regno di Borgogna,- e fpe- 
Cialmente quelle del Brabar.te e delle Fiandre, go- 
derono un ripofó, che non fu mai accordato a 
quelle della Francia e d’ Italia . Siccome le arti 
amano la tranquillità, così le manifatture di Fian- 
dra attiravaùo già gli altrui fguardi nel 960. Il 
loro più alto grado di confiderazione fu nel 1167». 
e 1 ’ epoca della lor decadenza nel 1305. La fola 
Città di Lovaniò, aveva quattro mila masftri e cep- 
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to cinquanta mila operaj. f primi contraftavano il 
falario a’fecóndi, e quefti dopo aver commelfi orri- 
bili eccelli , abbandonarono il paefe , ^er fottrarli 
alle pene che meritavano . Gl’ Inglefi e gli Oh n- 
defi accolfero i fuggitivi a braccia apèrte , al- , 
timi de’ quali fallarono ite’ diverlì flati di Ale- 
magna . ' 

1 panni di lana non tardarono ad acquiftar no- 
me in Olanda . Nel 1614 , quella nazione fab- 
bricò venticinque mila pezze di panno di qualità 
fuperiore , che diftinguevanli per la bellezza del 
lor colorito, é per la loro finezza. Nel 1650 la fab- 
brica annuale di una fola provincia meridionale 
d’ Olanda afcefe a due • mila e fecento pezze di 

panno . ; 

Se gl’ Inglefi e gli Svedefi fono Itati fino al 
fedicefimo fecolo pochifiìmo iftruiti nella coltura 
degli orti , facendo venire da paefi efteri l' infala- 
ta * i cavoli , i navoni ed altre cofe limili ; bi- 
fogna confelfare che quefti popoli penfatori hanno 
forpaftato di gran lunga le loro rivali nel perfe- 
zionare le lane . Gl’ Inglefi , imitando i Romani , 
dicono di andar di ciò debitori ad una delle loro 
Regine, moglie di Eduardo il vecchio . Ella alle- 
vò le principefte fue figlie nell’efercizio che da fe 
fletta imparata aveva in campagna prima di dive- 
nir moglie del Re nel 918. ‘Fin da quel tempo le 
manifatture fi moltiplicarono ^ e furono formate 
nel 1080 molte comunità in Lincolk , in V ork , 
cd in Winchefter. Nel 1)31 gli efuli Fiammenghi 
portarono in Inghilterra i loro talenti e la loro 
induftria , adefeati dai privilegi che furono ad eftì 
accordati * Quella è 1 ’ epoca a cui rifalir bifogna 
per la celebrità de’ panni d’Irighilterra. Verfo l’an- 
no 1582, eravi un’ efpprtazione annuale di dugen- 
touaila pezze di panno ; nel 1600 > fu 1’ efpor- 
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tazìone d un tnillione, e nel 1699 dì due millioni 
nove cento frentadue mila nòvantadue lire fterline, 
il valor delle quali formava la quinta parte de’ gè- 
neri in quell’ anno Hello efportati . La libertà e 
protezion particolare del governo non hanno con- 
tribuito poco ad accrefcere e perfezionare quello 
ramo dì commercio , 

Quella libertà e protezione fono fiate accordate 
anche iri Olanda, e pure certi panni d’Inghilterra 
fuperano in bellezza quelli d’Olanda, di Francia, 
di Venezia ec. La ragione bifogna cercarla nella 
produzione delle materie prime , fomminiftrate dal 
paefe medefimo .• 

Il primo traffico di lana, di cui faccia menzione la 
, J' . del 7 iì. e 717, fiotto il Re Ina, cui la nazione 
e debitrice di favie leggi concernenti la moltiplicazio- 
ne della buona razza delle pecore.. Il Re Alfredo nel 
885^ fece affai piu de’ Tuoi preceffori : e finalmente 
la vigilanza del governo Inglefe andò tanto avanti,- 
ebe nel 961 , il re Edgardo intraprefe d’ eftermi- 
nare i lupi in tutta 1’ eftenfione del fuo regno : le 
ricompenfe furono profufe ; e nello fpazio dì 
quattro anni quefto progetto fu totalmente efegui- 
to . Fin da quel tempo la razza delle pecore creb- 
be talmente , che il Re Erfico II proibì nel 1171 
la fabbrica de panni fatti con lana di Spagna me* 
fchiata con quella d’Inghilterra. Verfo l’anno izs7 
venderono cento mila Tacchi di lana agli e fieri , 
e trenta mila di piu ne maridarono fuora fiotto H 
Regno di Errico IV. anche oggidì fi fa il calcolo 
che in Inghilterra il valore della lana gfezza eftrat* 
ta aficende a due millioni di lire fterline , e ad ot- 
to milipni quello delle lane lavorate, eh' è alquan- 
to dire circa 58 milioni di dacati Napoletani. 

L’emulazione divenne sì forte , che molti abì* 
tanti (li campagna traforarono 1’ agricoltura per 
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mantenere venti quattro mila pecore ed anche più} 
ipa Errico Vili vietò nel 1534 ad ogni agricol- 
tore il mantenerne più di due mila . Quello rego- 
lamento ha poi foggiaciuto a qualche eccezione . 

L’ Inghilterra gelofa di confervare la preziofa 
razza delle fue pecore , non perniile mai 1’ eltra- 
zione de’ ludi arieti . Eduardo III fu il primo a 
vietare nel 1638 la loro ufcita dal regno acciò 
( egli diceva ) la lana inglefe non cadeffe di prez- 
zo , e la forelliera non diveniffe migliore in evi- 
dente pregiudizio della nazione . Errico VI rinno- 
vò lo Hello divieto nel 1414 , e la Regina Elifa- 
betfa col fuo editto del 1566, accrefcendo il rigo- 
re de’ precedenti; ftabilì che chiunque efportalTe i 
montoni, folle punito la prima vijlta colla perditi 
de’ fuoi beni t ma che folle punito di morte , rica- 
dendo una feconda volta . Quelle rigorofe leggi 
elillono anche oggidi ; ma 1’ ingordigia ha fpelìe 
volte formontati gii oliatoli . 

Non v’ è chi metta in dubbio che le lane di 
Spagna forpaffano in finezza quelle d’ Inghilterra t 
e che il lor prezzo Ila affai fuperiord. Quella qua- 
lità è prodotta dal clima , o pure dalla cura che 
fi ha delle pecore ? E’ certo che il clima vi cou- 
tribuifee ; ma quello di Spagna non è tanto ad effa 
particolare, che non fe ne poffa trovare uno limi- 
le : quella perfezione dee dunque ripeterli della 
continua attenzione che, quali ad efempio degli an- 
tichi Patriarchi t hanno gli Spagnuoli inoltrata fin 
dai tempi i più remoti per le loro greggi . 

Tra tutte le nazioni , niuna ve n’è che non ab- 
bia incoraggita 1’ arte pallorale ; ed*i poffeffori di 
mandrè hanno Tempre formato in Ifpagna una fo-* 
cietà i di cui deputati fi adunarono in certi luoghi 
per determinare la marcia e provvedere al bifogno 
delle greggi ambulanti ; ina fpezialmente per re- 
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ftituire a’ proprietarj le pecore eh' eranfi cònfufe 
con quelle di un’ altro gregge. Quelle adunarne 
furono ordinate nella prima legge fcritta , che ila 
fiata nota in Ifpagna, nel 466 da Errico IX re 
della ftirpe de’ Goti . Il Re Sifnando , nel quarto 
concilio di Toledo nel 63 cambiò il nome di 
deputato in quello di conigliere , e poco dopo i 
deputati divennero uffiziali e giudici regj t le cui 
funiioni erano di efaminare e fentenziare a norma 
delle leggi . ‘ _ ; 

Convien credere che quello configlio avelie molt’ 
autorità , poiché Lionora , regina vedova di Por- 
togallo, fece nel 1499, per mezzo del fuo amba- 
* feiadore proporre a quelli pallori di oltrepaffare i 
confini di Spagna , e di andare a pafcolare le lor 
greggi fui territorio del fuo regno , dove promet- 
teva loro i più efficaci foccorli. 11 configli© gccef- 1 
tò le propoli/iont dell’ anibalciadore ; e fio da 
quel tempo le pecore fpagnole, in un determinato 
tempo dell’ anno, partano nel Portogallo, pagando 
* una* leggiera contri bmione . E’ proibito a’ pallori 
di tofate le pecore e di venderle fuori di Spagna. 
La regia autorità diede un maggior pelo al decreto 
de’ pallori ; ed il Re Ferdinando e la Regiua 1 Ta- 
bella ordinarono nel ifoo, che un configliere re- 
gio prefedeffe a quelle allemblce . 

Le pecore di lana fina fono l’oggetto principale 
delle leggi e de’ privilegi . I pafcoli defliiiati à 
quefla razza privilegiata fono diverfi , fecondo le 
ftagioni dell’ anno ; erte partano P inverno nelle 
provincie balle e meridionali di Spagna , come 1 ’ 
Eftrcmadura , 1 ’ Andaluzia , la nuova Cafliglia , ò 
pure nel Portogallo ; e fi conducono di ellate fulle 
colline e fulle montagne della Cartiglia vecchia 
e del Regno di' Leone . 
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Quefte greggi ambulanti Tianno una piena ed in- 
tiera libertà di pafcolare ne’ (iti per dove fono dì 
palleggio , lenza pagare il menomo tributo: ed i p 
proprietarj delle terre non poflono opporvifi . I 
campi lavorati , le praterie , le vigne e gli orti 
fteflì debbono efler loro aperti ; e ne fono immuni 
ì foli terreni chiiifi . Siccome quefte trafmigrazionì 
accadono al principio ed alla fine dell’ inverno , 
cosi lì dice che le greggi cagionino poco danno . 

La buona razza di pecore di lana fina era mol- 
to diminuita prima dell’ allurtzione di Filippo IV 
al trono di Spagna : quello monarca nulla trafeurò 
per accrefcerla T e per incoraggi re i proprietarj a 
moltiplicarla : egli pubblicò a tal effetto un editto 4 
nel 1633, di cui ecco gli articoli intefeflanti . 

i. Per prevenire i difordini , aftìcurare l’abbon- 
danza de J pafcoli, ed avfcrli ad un difereto prezzo, 
farà fatto un catafto generale in tutto il regno , 
nel quale farà fpecifìcata 1' eftenlione ed i limiti 
di ogni pafcolo particolare . 2. Sarà pfóibito di J- 

chiudere * lavorare t o porre a coltura neflùn* 
(ito fenza uno fpeciale permeilo, che non farà ac- y'- 
cordato che in cafo di neceftìtà. 3. La piantagione 
di nuove vigne farà proferitta come nocevole all* s* 
agricoltura , e principalmente alle greggi . 4. Se -j 
un pallore fi lagna che il proprietario di Un cam- 
po vuol vendergli troppo caro il pafcolo * il pof- jjì* 
fidente ed il pallore nomineranno un deputato per - 
urlo a fine di regolare il prezzo : e fe quelli arbi- * ì 
tri non rimangono d’ accordo , dal tribunale più 
vicino verrà nominato un terzo , purché per altro > , 
il pafcolo in queftionc non fia fotto la giurifdizio- 
ne di quello tribunale . 

Quello editto abolì varj tributi che anticipata- 
mente lì pagavano dalle greggi, allorché conduce- L 
vanii da uno in un altro paeìe ; e proibì a’ pallori 
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di cedere le loro pretenfioni fu i pafcoli che loro 
appartenevano in virtù dell’ ufo non contrattato d* 
una ftagione, nort effendo i pafcoli di loro ragione, 
ina bensì delle greggi . Niuno poteva crefcere H 
prezzo di un affitto , nè il proprietario affittare il 
fuo terreno al maggior offerente . F.ra vietato a 
chi non aveva greggia alcuna prender pafcoli in 
affitto ; e chi ne aveva * non poteva contrattar- 
li che per la quantità di cui aveva realmen- 
te bifogno < I pafcoli della comunità non poteva- 
no affittarfi fottd qualfivoglia pretefto . Sè un pro- 
prietario non pagava i fuoi debiti , i creditori non 
avevano diritto ai far prendere che il numero di 
pecore eh’ eccedeva quello di cento ; e quello nu- 
mero doveva fempre tettargli . 11 poffeffore di un 
fondo non può venderlo , nè alienarlo , fenza 
cedere nel tempo fteffo la greggia ; e non ha il 
, diritto di licenziare il fuo affittuario, fe non quan- 
do fi é provveduto di un badante numero di pecore 
Per impedire che nort fi ahi il prezzo de’ pafcoli, 
venne fiffatp , e fu vietato 1’ accrefcerlo . Il diritto 
di dimandare là filiazione del pafcolo non appar- 
teneva che a’ poffeffori di greggi , ed i campi di- 
pendenti dal dominio della corona furono, come gli 
altri, fottopofti alla medefitr.a taffa . 

Le greggi hanno in Ifpagna là libertà , durante 
il lor viaggio da urt paéfe all’ altro , di fpaziarfi 
a lor genio fulle campagne non coltivate ; e fulle 
coltivate lungo le ftrade per dove pattano . I pro- 
prietarj debbono lafciare uno fpazio di terra di 
90 varas , àCciò le greggi trovino di che vi- 
vere nel viaggio * , 

I pallori godono I’ efenzione da molte ìmpofi- 
zioni , p. e. da quelle per' lo mantenimento de’ 
' ponti , delle ftrade 4 de’ tribunali ec. Se un 
pallore ha trovato una pecora sbandata , e quella 
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torna a fmarrirG , egli è obbligato di afticurar^ 
con giuramento a colui che la reclama , di elferfi 
perduta di nuovo , e non per fua colpa ; altrimen- 
ti farebbe tenuto pagarla , 

Nella Spagna il fale è cariflìmo ; ma ficcome 
molto importa darlo alle pecore , i pallori van- 
no a prenderlo ad un prezzo più mite ne’magaz-- 
zini del Re , fenza oflervar le incommode formali- 
tà ftabilite e per la compra e per Io trafporto del 
fale . La diminuzione del prezzo è di un quarto t 
ed in quelli magazzini fc ne confegna un faiiega 
per ogni centinajo di pecore . Il fanega contiene 
due mila dugent’ ottantuno pollici cubici di Fraa- . 
eia . 

I pallori hanno diritto di dimandare nel cammi- 
no in tempo di pace come di guerra una feorta 
militare per garentirli da ogni violenza ; polTono 
per qnalunque luogo fiano di paflaggio far legna 
per loro ufo, fenza dimandarne permeilo ; e v’ è 
1’ obbligo di procurar loro pafcoli feparati per le 
pecore infette dal male, detto da’ Franjefi clave au , 
ed in Italia fuoco di S. Antonio, o di altre malat- 
tie cùntagiofe . Se il viaggio delle greggi rimane 
interrotto dall’ eferefeenza di qualche fiume o tor- 
rente , gli uffiziali del luogo fono in ifpecial modo 
tenuti a procurar -loro i pafcoli ad un mitiflìmo 
prezzo . 

Di tutti i privilegi accordati si del re Sifnando 
nel 633, che da’ re fuoi fuccelTori, il più conlìde- 
rabilc fenza contraddizione li è quello dal re Al- 
fonfo XI emanato in Villa reale ai 17 genna- 
jo 1335 o 1347, con cui egli prende fotto la fua 
protezione fpeciale le greggi del regno fotto il 
titolo di gregge reale . Egli si efprime cosi parlan- 
do a’ tribunali fuperiori : Sappiate che a motivo de’ 

gran 
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gran mali , ladronecci e violente a' quali i paftori del 
nojlro regno vanno /oggetti per parte degli uomini ricr 
chi e potenti , noi ci compiaceremo di pigliare /otto la 
nofira protezione , guardia ed autorità , tutte le man - 
dre , si di vacche , che di afini f e cavali} mafchi e 
/ emine , i majali e le fcrofe , gli arieti e le pecore, 
le capre ed i caproni, talché fiana noflro gregge , e 
niun altra ve n abbia nel noftro regno . Le pecore 
ottennero fubito la preferenza fopra ogni altro be- 
lfiame .♦ ed effe fono oggi la vera e primaria ric- 
chezza della Spagna . 

Quella nazione ha , per dir così , trafcurato ogni 
ramo di. economia ; tuttavolta le li deve render 
giudizi a , e convenite che in ciò eh’ è relativo a 
quella parte, ella ferve di modello a tutte le altre 
nazioni ( i) . Noi non ci meraviglieremo più della 
nollra Dogana di' Foggia . • 

La cura che lì prende in Ifpagna di quelle pe- 
core di lana fina , conlille i. in condurle la date 
ne’ paefi montuolì e freddi relativamente al rima- 
nente della Spagna, e I' inverno nelle pianure , di 
maniera che effe fono quali fempre efpolle ad un 
aria egualmente temperata . 

2. Le greggi non entrano che una volta all’an- 
no in luoghi coperti , cioè nel mefe di maggio in 
cui fi tofano . Quando mai imiteralfi quello efem- 
pio anche altrove ! 

j. I pallori radunano ogni fera la greggia nel 
momento in cui comincia à cadere la guazza ; e 
per mezzo de’ cani riunifeono le pecore in una 
grandillima vicinanza tra loro , ed il giorno dopo, 

(i) Non avendo in mira che il buono flato e la profpe- 
rità delle manrfre. , le leggi fpagnole’ fono ammirabili ; ma 
le quelle greggi atremano alla proprietà de’ particolari » le. 
compromettono in varie guife , c pongono il prezzo d?’ palco li 
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non le fafciano andar vagando fe non dileguata 
che fia la rugglada . 

4.. Le greggi fono divife in varie pialli; la pri- 
ma comprende le pecore vecchie ed i mafchi che 
debbon peprirle ; la feconda le pecore giovani ed 
i giovani arieti ; la terra finalmente le pecore le 
più giovani . Terminato il tempo della copritura, 
non (i feparano più che in due clafli , cioè in 
quella de’ montoni , ed in quella delle pecore . 

5. Si fanno abbeverare le greggi in torrenti di 
acqua limpida e corrente, e li lafciano bere finche 

vogliono . . 

6. Un giorno sì e due no viene alle greggi di- 

ftribuito il fai e ; e vi fono proprietarj che per 
ogni migliajo di pecore confumano fino a quindi- 
ci fanega all’ anno . ' . 

• I proprietarj delle ‘.greggi danno attenti mffU fu 
procacciarli quella razza di pecore di cui piu bel- 
la e più fina è la lana , e nulla rifparmiano per 

ot- . 



in mano de’ pallori, non pofTono forfè eh «amarli leggi diftrur- 
tive dell’ agricoltura, la quale lìccome tutte le altre arti, non 
dimanda che liberty e protezione ? Lo (iato di * a »§ u ° r * '’**}} 
agricoltura in Ifpagna è forfè una confegueiwa più A 1 «Nette 
leggi difaiiim3trici degli agricoltori, che dell ^ fio e ^ J orl » « 
e delle trafmigrnzioni accadute hn dalla feoperta «« Am erica , • 
Perchè inai quello popolo lalciava in si gran numero la P atr. a, « 
fe non perchè era infelice nel proprio paefe e vefato , 

] eKe i ? La Spagna ha un bel problema da fciogliere . yual 
delle due è più vantaggiofa per lei , il minorare Ù 
orodieiofo delle fue maudre , ed mcoraggire tutti » rami dell 
agricoltura, o pure falciarle cofe nello (lato ^«ntóln Francia, 
per pfempio , le pecore fono m«np belle , e tranne ^ lci * 

«a dalle ««olire ‘prbyincie . effe viaggiano poco M P« 
all’ altro ; ina quali tutto il terreno e coltivato , ed a co.iu 
fitto, il prodotto delle- raccolte che fi fai.no in ogni 8 e,1 ' re » 
fieri LrEmrote quello che I! ricaverebbe, «'™ d » ’> 
metodo e legislazione fpagn Q la,per rapporto alle ; pecore^ «ve 
non di meno dire, non.efTerci impoffibile di migliorare le no 
(Ire fan# . Nota di M. Rozier » 
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ottenere F intento . A tal fine e fi! feelgono i mi- 
g ìon arieti e gli accoppiane» con pecore la di cui 
iana e bella egualmente che quella del mafehio . 
il tempo della monta è regolato col tempo della 
Irafmigrazione da un paefe all’ altro , e fi fa ordi- 
nariamente di giugno , Cencinquanta giorni dopo 
nafeono gli agnelli , i quali fi lafciano poppare 
fintantoché vogliono, e le madri non fi mungono • 
inai . Un mafehio non copre mai più di quindici 
ih venti pecore, ed anzi effendovi un numero fuf- 
f^l ente ... P r ^'> fi diminuire quello delle feconde. 
iNé <]L|elIi , nè quelle fi accoppiano mai fe non 

i aq y°.fVn nÌ; * 1? P ccora non fi fa P'ù coprire 
ai d| ià dell' anno fettimo , nel qual tempo efTa 

comincia a perdere \ denti anteriori . Quelli che 
brarrjano procurarli pecore e arieti vigorofi per 1’ 
accoppiamento, ammazzano qualche agnello , acciò ' 
, r f ma .' c ^ fopratqtto pollano poppare due pecore . 

Un bravo ariete fi riconofce a quelli fegni : fe 
e graqde, forre e nerboruto ; fe ha molta la- 
na fulle gambe, fulle mafcelle e fulla fronte: fe la 
fua lana è nniverfalmeiite fina , unita e bianca ; e 
fe il davanti della bocca « della lingua non ha 
macchie negre . Si fegano le corna nella llagione 
de Ha monta piu vicino che fi vuole alla tella , 
andò per altro guardigno di non far ufeir fangue * 
a .^. anima ^ e - Un bravo ariete è fempre pagato ca- 

7. Gli agnelli nafeono in tempo che le pecore 
ono ne pafcoli d'inverno. Se qualche agnello vie- 
ne a morire , il pallore procura di avvezzare un 
altro agnello a poppar la pecora che ha perduto 
il iuo. A tutti gli agnelli li taglia la coda quando 
anno due meli d’ età , e loro non fi lafcie lunga 
eoe ire dita , affinchè quella parte che ordinaria- 

men- 
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niente è fudicia , non lordi la lana dille cofce ì 
p non ferva d’ impedimento nella monta , 

8 . Il proprietario delle greggi le divide in pic- 
cole truppe , ciafcuna di mille, ed ogni’ truppa ha 
un diffidente numero di pallori per guidarla . II 
primo fi chiama il pajtor majoral , ed ha 
1’ intendenza dell' intiero gregge . Ogni truppa di 
mille pecore ha un ravadan, un adjudafit , ed un 
pallore adjudant , e finalmente un \agal. Al pallore 
li danno uno q due grolfi mallini per guardar le 
pecore da’ lupi , un alino , o pure mulo o cavallo 
per portare i viveri, e venti capre per trjugnere; ma 
nella llagione degli agnelli, lìccome le loro fatiche 
fono più moltiplicate, come pure in tempo del tofare, 
è loro permeilo df prendere due guardiani ftraor- 
ciinarj . Vi fono auche due perfond occupate in 
far il pane , nella cucina , e ne’bifogni uecefiarj 
pel viaggio . 

9 . Giunto il tempo di tófar le pecore, li porta- 
no nelle cafe particolari difpolle per quella ope- 
razione . Quella incomincia in Segovia ne’ primi 
g’Orni di maggio, o pure nel principio di giugno; 
fe il tempo è piovpfo , vieq differita qualche gior- 
no , perchè la lana refla danneggiata fe è umida 
quando fi tofa , e I’ animale non fo!o foffre alTai 
fe gli piove addolTo quando è fpogliato di frefeo, 
ma alle volte ne muore . I giorni dellinati a que- 
lla faccenda fono giorni di allegrezza e di fella , 
e pochilfimo fono diverfe le follennità che olTcr- 
vanfi prelfa gli Ebrei. E’ degno di olfervare che gli 
Spagnoli prima di tofare le pecore , le tengono 
Erettamente chiufe in qualche fito , per farle qui- 
vi fudare , il che accrefce il pefo della laua, e ne 
facilita .forfè la tofatura. Il tofatore, dopo aver legato 
i piedi della pecora o del montone, fta in pieq^i durante 
^Uvoro;egIi incomincia lungo una delle parti dei ven- 
tre 
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tre , tirando fu fino alla fchiena, alle cofce ed al col- 
lo -, e proliegue poi nella ftefia guifa dall’ altra 
parte,., di modo che il vello reità tutto di un pezzo. 

La lana del ventre, della coda e delle gambe li pone 
da parte, e fi chiama da’Francefi decher. ella ferve nel 
paeie come borra per gli ulì più vili . Subito che 
la pecora è fpogliata, li coprono le incilioni fatte nella 
carne mediante le forbici, con quelle piccole e fot- 
tilillìtne laminette , che feparanfi dal ferro quando fi 
batte fopra 1’ ancudine . Un tofatore può fpo- 
gliarc dicci, pecore al giorno . Nel nollro regno 
di Puglia, da un fol tofatore vengono tofate fino a 
40 pecore in un giorno . 

Quando il vello è levato e feparato dalla lana 
cattiva , fi porta in un magazzino umido, affinchè 
non diminuifea di pefo ; e quello c anche il (ito 
dove diltaccali la lana dalla pelle delle pecore 
morte ne’ pafcoli , o pure uccife per mangiarle . 
Quella lana nella Spagna chiamali peluJa , ed ecco la 
maniera che adoprafi per diftaccarla. Si bagnano le 
pelli e fi ammucchiano una fopra l’altra acciò 
fi rifcaldino , ed acquifiiuo un piccolo movimento 
di putrefazione : allora le pelli, prefe ad una ad 
una e diftefe , vengono rafchiat'e con una fpecie di 
coltello , che dalla parte del taglio è armato di 
denti e rallomiglia ad un pettine . Quelle che fono 
troppo fecche , e che non hanno potuto e (Ter u- 1 

mettate , fono tofate colle forbici : alle pelli fre- 
fche dalla parte della carne dalli una mano di cal- 
ce stemprata nell’acqua. Dopo di che vengono pie- 
gate dal medelimo canto ; e lafciandole vent quattro 
ore in tale fiato , la lana diftaccafi poi facilmente. 

Lofcompartimento delle lane fallì immediatamente 
dopo tofato il gregge . Si pone la lana fopra 
una tavola formata di due graticci, le di cui aper- 
ture fono larghe abbafiaaza per lafciare cadere la 
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polvere p l’ immondezze. Ella dividefi in tre par- 
ti : la più fina contrafTegnata colla lettera R , è 
quella della fchiena e de' fianchi; la feconda meno 
fina, contraffegnata colla lettera G,c quella delle 
coke e del collo ; la terza contrafiegnata colla 
lettera S , è quella delle parti inferiori del 
collo , delle cofce e delle fpalle . Ordinariamente 
fi fa anche una quarta divifione, formata della lana 
fiotto il ventre, di quella della coda e del didietro 
delle coke', contrafiegnata colla lettera F , e que- . 
fta è la peggiore di tutte . Quelle lane pongonfi 
« in un facco . Ne’ contorni di Segovia fi fa una 
claffe a parte della lana d’ agnello : quella fpecie 
è men cara di ojueUa di pecora e di montone, ed 
è proibito il fabbricarne panni . In alcuni luoghi • 
della Cartiglia vecchia mefehiafi la lana- di agnello 
colla lana più fina R ; a Soria fi mefehia 
la più fina d’ agnello colla G , ed» il rima- 
nente colla S. Nella Spagna li fa il con-o che la la- 
na di agnello formi la decima parte della lana * 
d’ una greggia , e chi compra la lana pritna che 
fi tofi , fa dopo il fuo calcolo , 

Per lavar le lane vi fono canali o fia pic- 
cole cificrne , e ctddaje di rame polle fopra il 
loro fornello . L’ operaio fa Ilare per due 
ere la lana nell' acqua calda , rimefcolandola , 
sbattendola e ripulendola : quindi ella vien po- * 
Ila nell’ acqua chiara , e poi lafciata am- 
mucchiata fui prato fino al giorno dopo . L’ 
acqua va fcolando , e la lana li afeiutta un poco;, 
ma per afciuttarla totalmente , viene Uefa full’ 
erba. La gente impiegata ‘in quello fpurgo , la- 
feia nel canale una parte delle fozzure , prodot- 
te dalla lana eh’ è Hata lavata , perchè s’ immagi- 
nano eh’ effe facciano 1' effetto del fapone , e fer- 
- vino a ripurgare quelle che vi fi mctton di poi . 

V La 
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La diminuzione del ,pefo della lana non è la fteffa 

10 tutte le parti della Spagna . In Segovia e(Ta è 
del cinquantaquattro per cento in circa ; altrove 
del quarantotto &c. Quello dipende dal calore 
dell’ acqua , in cui è fiata lavata la prima volta . 

E’ fuori di dubbio che la lana delle pecore fpa- 
gnole è la pip fina di tutte le lane conofciute : e 
che da tempo immemorabile iu quello re- 
gno le .greggi fono fiate numerolifiìmc , e di effe 

11 è avuta una particolarifiìma cura. 

Gli Svedcfi , popolo attivo e laboriofo , imitando 
gl’ Inglefi e gli Spagnuoli hanno cercato dì perfe- 
zionare la lana delle lor pecore ; ed il rigore , e 
V afprezzg del loro clhna non gli ha trattenuti 
dall' ottenere I’ intento . E’ certo che lg regina 
Crillina fece venire dall’ Inghilterra , e dalla 
Spagna varie razze di arieti e di pecore ; ma que- 
lle preziofe razze , infenlibilmente $’ imbaftardirq- 
no per la poca cura che fe n’ ebbe ,• quelle che 
nella Svezia furono trafportate di Germania fecerdk 
una migliore riufeita , e forpaffarono di gran lun- 
ga 1’ antica razza fvezzefe; ma la lana che da elle 
producevali era groffolana , poco unita , e poco 
propria alla fabbrica di panni fini , il che obbli- 
gava la nazione a ricorrere agli efteri per quello 
genere di prima necefiìtà , _ v ' 

II flgnor Alftroemer il vecchio, zelante del pub- 
blico bene , intrgprefe non fenza molti pericoli a 
giovar alla nazione, viaggiando per la Spagna; efa- 
minando 1’ attenzione che. fi avea delle mandre , e 
facendo finalmente venir d' Inghilterra nel 1715 
trenta arieti , eh' egli diftribul a’ Cuoi amici , cui 
nel tempo fteffo diede le necellarie iftruzioni , Fin 
da tal tempo egli fece venire le pecore ogni anno 
da tutti i paefi , dove effe fono celebri per la bel- 
■ lezza , qualità e finezza delle loro lane . I contor- 
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ni della città d’ Alinyfas , la regia terra d’ Hogen- 
trop , e le vicinanze'' di Berga furono i lìti dov* 
egli pofe fuccedivamente in depofito le pecore , 
d’ Inghilterra , di Spagna , dt Portogallo , di Sar- sf 
degna , di Texel, ed anche dell’ Alia e dell’ Afri- 
ca t per arrivare a capire quale farebbe la raz- 
za , che meglio li addatterebbe al rigorofo clima 
della Svezia , ed a cui meglio i pafcoli di quello 
regno converrebbero . 

Quelle prove riufeirono a meraviglia .• Le pe- 
core Inglefi furono introdotte nel 1715; le Spagno- 
le nel 1723 ; quelle d’ Fyderftad nel 1726 ; le ca- 
pre d’ Angola nel 1742 . Quelli ànimali non han- 
no fofferto cambiamento alcuno a motivo del clima, 
c non efigono che la continua cura di profperarle 
c mantenerle . E’ fuor di dubbio, che il prodotto 
delle lane fine fomir.inillra oggi .la metà di quella 
che ivi fi con fuma nella manifattura de’ panni ; e 
che tra poco la Svezia non avrà bifogno delle la- 
ne barelliere . Importerebbe di fapere fe il cam- 
biamento del clima non abbia recato alcun cam- 
biamento alla lana ; avendo comprovato la fpe- 
rienza , che quella delle beflie Spagnole trafporta- 
, te in Inghilterra, è divenuta più lunga ed un poco 
men fina dj quella di Spagna , ma di .maggiore 
bianchezza . Il governo di Stockolm ha fatto pub- 
blicare e diftribuire in tutte le parocchie, varie 
jftruzioni pe’ pallori ; e vi fono commiilari che in- 
vigilano acciò fieno polle in pratica . 

Dopo aver parlato del perfezionamento delle . 
lane in diverti Regni di Europa , bifogna dimo- 
flrare che lo llello potrebbe ottenerfi anche nella 
Francia . Columclla , giudice pratico in quella 
materia , diceva , che al tempo tuo le pe- 
core e le lane del lè Ga^lie fuperavano in bontà 
"tutte le altre che allora tarano note . Le altre . 
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nazioni attefero alla cura dèlie loto greggi , e gli 
antichi Galli ed i Franchi loro fuccelfori , ri* 

* mafero loro al difotto sù quello punto per mol- 
ti fecoli . Sotto Luigi XIV foltanto fece rifledio- 
ne il governo al deterioramento delle lane di 
Francia . 

Il Rottigliene e le altre provincie meridionali, 
hanno fenipre prodotte lane fine , $ molto miglio- 
ri di tutte quelle dello reftante del regno . Effe 
fono debitrici indubitatamente della lor qualità ai 
riunot'amcnto delle razze; facilitato dalla vicinanza 
della Spagna , ed al clima ; ma non mai alla ma- 
niera di quivi nutrire le pecore e di averne cura, Ri 
quale in certi luoghi è forfè la più affurda di . 
tutte quelle della Francia . 

Colbert, lotto Luigi XIV , a qui la. nazione de* 
ve efler tenuta per la fegnalata protezione eh’ egli 
fece accordare a tutte le manifattura , comecché 
trafeuratte un poco troppo il progreffo dell’agricol- 
tura , mirò per altro con un occhio cf* attenzione 
.il perfezionamento delle lane. Egli fece venire utt 
gran numero di pecore e di arieti fpagnoli ed in- 
glefi , e gli diftribuì nelle varie provincie . Gl’ in- 
•coraggimenti fi tnoltiglicarorio , e tutti i póttettori 
di quefte razze feelte , ebbero la libertà di feguire 
il metodo, ch’elìì giudicattero a proposto pel buo- 
no (lato della loro greggia . Quelle attenzioni me- 
ritavano d’ edere accompagnate» dappiù felici fuc- 
cefiì ; ma a poco a poco quelle preziofe beflie 
degenerarono e perirono . Colbert fu defraudato 
del fine , a cui tendeva^ ; perchè dillribuendo gli' 
arieti e le pecore , non infegnò a r propjpetarj il 
metodo di governarle. Le pecore eh’ erano conti- 
nuamente cipolle all'aria aperta nel pasfe nativo, che 
non entravano giammai ne’ luoghi chiulij fe non 
nel giorno in cui fi tofano ; e che pattavano l’ ìn- 

I 3 Vèr* 
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verno nelle pianure d* aria temperata e la fiate 
fulle montagne ; trovarono un divario sì grande 
nel clima , ne’ pafcoli , e fpecialpiente nell’ aria 
foffogata e corrotta , eh’ elle refpiravano nelle 
mandre , dove furono porte 1’ una fopra 1’ altra , che 
fu loro impprtibile di refiftere ad un pafiaggio cosi 
fubitaneo , e cosi poco proporzionato al loro tem- 
peramento ; tuttavia elfe fecero più riufeita nelle 
provinole meridionali che altrove * Nella Gallia nar- 
bonefe fi è confervato il nome di majoral al pri- 
mo pallore, e di adjudant al fecondo ; evidenti filma 
prova della comunicazione eh’ è pallata tra quello 
paefe e la Spagna < 

Dopo la morte di Colbert, accaduta nel 1682, il 
fiftema del governo relativo alle lane ed alle mani- 
fatture di panni, immediatamente cambiò; la liber- 
tà fu diftrutta , e la violenza e 1’ eftorfioni * che 
folio una conseguenza di fiffatti cambiamenti , fuc- 
celfero in fuo luogo: 1’ ellrazione delle nolìre lane 
fine fu feveramente vietata * perchè fu creduto che . 
quelle delle provitteie meridionali dovettero balla- 
re, al confumo delle fabbriche del regno . I pro- 
prietaVj furono obbligati a vendere le loro lane ai 
fabbricatori de' panni* e fin d’ allora quelli divennero 
gli arbitri del prezzo. Finalmente furono efii cofìretti 
a condurre le lor greggi nel filo delle manifatture 
per ettervi tofate , o pure di chiamare in cafa lo- 
ro un committario allorché fi tofavano , o pti- 
re di fare un’ efatta denuncia del numero del- 
ie pelli , il tutto fiotto la minaccia di pene > di 
ammende , &c. 

Quelle fichiavitù > quelle violenze* quelli molti- 
plicati ficoraggimenti difanimarono e riduflero alla 
difperazioue i proprietarj delle- greggi * Comincia- 
rono dal perdere il gufto per quello genere d’ in. 
dulhia , e finalmente fi disfecero di tutte le 
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pecore , con venderle a’ maceUaj- per ufcire d’ 
imbarazzo . Il governo potè dare quante interpre- 
tazioni li piacque al fuo primo editto , ed aggiun- 
gervi modificazioni : il male era fatto, e quelli pal- 
liativi non didìparono il timore ,• e non vi anima- 
rono 1’ emulazione ch’era totalmente eftiftta ; Tan- 
to è vero che il governo , non deve atfere altra 
mira , che di aflicurar'e la libertà delle proprietà 
e di moltiplicare gl’ incoraggimenti . Il bene fi 
opera a poco ri poco , ed il male rapidilfimamen- 
te : il primo effendo figliq della libertà, raffomi- 

glia al grano che lentamente vegeta e matura : ed 
il fecondo o lia la violenza produce 1' effetto 
della grandine < che diftrugge in un momento le 
fperartze del coltivatore ; 

La Francia .è vicina al felice iftante di vedeié 
un total cambiamento in quella parte ; e quella rivo- 
luzione farà dovuta alla pazienta , allo zelo ed ai lu- 
mi del lìgnor Daubenton. §0110 intorno a 15 anni che 
quello degno cittadino attende a perfezionare le razze 
delle beflie da lana . Il miriiftero gli ha proccurate le 
razze da tutte le provincia della Francia, ed anche de-' 
paeli e Iteri , dove le pecore e gli aticti fono in 
riputazione. A poco a poco egli ha migliorate le 
razze mediocri , ha perfézionate qtlelle che 
già erano eccellenti , e finalménte £ giùnto ad 
aver lane f opraffine , che gareggiano in bellezza 
ed ]n qu alità £ colle più perfette di Spagna è d' 
Inghilterra . I panni fabbricati cori quelle lane 
fono "del la condizione che fi poffa desiderare mag- 
giore- Oh uomo preziofo alla riaziofle , ricevete 
qui il tributo delle lodi ché ritentate , e che vieni 
ricufato dalla vollra modellia ! (1 voftro nome im- 
mortale farà collocato tra quelli de’ benefattori del* 
la patria . * 
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I! fignor Daubenton ha Confìderato, che il per- 
fezionamento della lana non diverrà generale nel- 
la Francia , fe non quando i partorì fapranno il 
loro meftiere . A quello fine egli ha ftabilita una 
{cuoia per erti , ed infogna loro coll’ efperienza 
fotto gli occhi, che gli ovili fono la caufa prin- 
cipale del deterioramento delle lane . La fua 
{cuoia è ftabilita vicino a 'Montbard in Borgogna^ 
e la fua mandra è un vafto recinto, racchiufo dq 
muraglie . A lui liatno già debitori di un’ opera 
inlìgne per dimaude e. rifpofte, intitolata : lftru\ione 
pe’ paftori e proprietarj delle greggi ; Parigi , dalle 
fiatnpe di Pierres , contrada fan Giacopo . Egli pro- 
mette anche altri trattati fu quefta materia . 
Sarebbe delìdcrabile che- quell’ opera preziofa fcrit- k 
ta con una fomma femplicità e chiarezza 4 forte 
fparfa a fpefe del governo per tutto il regno: ecco 
il folo ed unico mezzo per dilatar prontamente le 
cognizioni . Altro non rimane , che diftribuire 
buoni montoni nelle pròvincie del Regno a que’ 
proprietarj che avranno mandati i loro pallori alla 
{cuoia del lignor Daubenton . 

Dunque anche i paftori dovranno andare a fcuo- 
la , ci dimanderanno ironicamente certuni che fo- 
no avvezzi a riderli delle più vantaggiofe cofe ? 
Aqchc il signor Daubenton, comecché il fuo me- 
rito forte notirtmio , è ftato per più anni 1’ ogget- 
to de’ farcafmi e delle beffe de’ fuòi vicini , pel 
feguitar eli’ egli faceva un metodo nuovo ; ma a 
buon conto il fuo efempio è per produrre nel. 
fuo paefe una rivoluzione , ed una parola fua fa- 
rà filmata un oracolo . E’ imponibile che 1’ efem- 
pio e la riufeita non lì attirino 1’ altrui fiducia; e 
quefta ftabilita una volta , formonta i maggiori 
oftacoli. Chi può dunque ftabilir quefta fiducia ia 
' tutta 1’ efleufioue del regno ? Forfè i libri ì L’ uo- 
1 * * 
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mo di campagna non gli legge ; ed il coltivatore 
è Unto ingannato sì fpelTo, ed è sì poco in illato 

• di dillinguere il Bene dal male , che quello 
efpecjiente" così preziofo nell' origine , è oggi di 
niun effetto . 1 ioli pallori, ulciti dalla fcuola 
di Móntbard,!, faranno quelli che parleranno agli 
occhi ed alla ragione coll’ efempio che daranno 
nelle provincie : elfi foli debbono produrre una ri- 
voluzione generale ; elìì folo polTono effettuarla . 

«. La polfibilità di perfezionare le lane , è di una 
facile efecuzione ; ma molti pregiudizi dovranno 
vincerli , e molti oftacoli fermentarli , molti abult 
dillruggerli e far dimenticare . Quella farà opera 
del tempo e del)’ efempio ; ma bifogna che il go-. 
verno non vi s’ingenfca che per proteggere ed in- 
rCoraggire - 

CAPITOLO II. v 

• rj y • . ' € H V» 

■ • t De mezzi per perfezionare la lana. 

• « V t , 4 , -, 1 ‘ * . 4 * ♦ 

Del clima. K 



IL signor Galanti nel terzo volume della Deferì- 
piatte delle Sicilie , ha mollrato che il regno di 
Napoli è un paefe, nel quale è facile di allevare 
un gran numero di pecore di qualità luperiore, 
, fenza nuocere all’ agricoltura . Egli non fa cafo 
delle numerofe mandre di Puglia , ma della mol- 
tiplicità delle picciole greggi, che ogni coltivatore 
j potrebbe , giuda 1’ efenlìone del proprio podere , 
' allevare. Intanto M. Roder ci dice, che due co» 
| le concorrono al la perfezione delle lane I. II 
l clima e 1’ ufo di tener le bellic continuamente 
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efpode all* aria aperta . II. L’ unione delie ratte 
• della maggiore bontà con quella che fono in- 
feriori . i, * - ta ■ 

Il calore e 1’ azione diretta de’ raggi folari , 
fono il maggiore flagello delle greggi . Il primo, 
unito all’ umidità delle mandre , ed all’ aria cau- 
ftica e quali mefitica che vi regna , loro cagiona 
malattie putride ed infiammatorie . Qued’ aria è 
così cauftica , che la maggior parte de’ pallori 
de’ paelt meridionali hanno la pelle delle mani e 
del vifo, piena di volatiche . La feconda fa falire 
il fangue alla tella dell’ animale ; egli vacilla , gli 
gira il cervello * cade per terra i e fe non è pron- ; 
tamente foccorfo col falalTo, fe ne muore. Ne’paeli 
meridionali rarillìma è 1’ ombra . Dove dunque 
condur le greggi durante il calore del giotrto , e 
mancando il modo di farle pafColare fu di alte 
montagne ? Un’ albero è il folo ricovero contro 
la violenza del fole i ogni pecora fi dringe verfo r 
la fua vicina > pone ' la teda fottO il di lei ven- t 
tre : ecco lo dato violento e penofo, in cui rima- 
ne per quattr’ ore la greggia . Per rimediate ad 
un abufo si micidiale e detedabile * bifognerebbe 
che ogni proprietario aVeffe una mandra d’ edate, 
come 1’ abbiamo deferitta nel Tomo II , con 
quedo divario però * che io la vorrei circon- 
data da alberi grandi con rami folti * e che tutta 
la circonferenza folle racchiufa da feompartimenti, 
fatti come le perdane . Se quedo recinto fembra» 
troppo difpertdiofo, podono adoperarli in fua vece 
fafeine traverfate da’ pali, conficcati in terra . Da 
ciò ne rifiaterà primierarriente una fpecie d’ ofeu- 
rità , che terrà lontane le tbofche ed i tafani , ani- 
mali moledidìmi e veri petfecutori degli armentùin 
fecondo luogo fi avrà una corrente d’ aria fempre , 
in moto , e per confeguenza un amenilfimo frelco; 
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e finalmente, ficcome io fnpptfftgo quello procojo 
vaftiflìmo ^ gli animali (faranno alla larga e non 
si premeranno 1’ un 1* altro . 

Intanto farebbe meglio farli pafcere full’ alte 
montagne , ed occupare tutte le parti del giorno 
a (frappare 1’ erba ed a nutrirli , fubito che la 
rugiada farà diflipata , « prima che ritorni . 

Ma come fi farà pò* fradicare un errore co- 
tanto antico? Come far capiTe a' proprietarj ed a’ 
pallori che le mandre chiufe fono il flagello delle 
loro greggi , è eh’ elle Hanno infinitamente meglio 
all’ aria aperta per tutto 1’ anno , e che quell’ aria 
aperta , le ruggiade , le piogge , la pulizia e 1 
luce de! fole imbiancano , alfotrigliato le lane , e 
danno ad effe una qualità fuperiore in finezza ed in 
morbidezza ? Una lunga ditfertazione , comecché 
appoggiata a fortilììme ragioni, farebbe poca im- 
prefiione . Proponiamo dunque loro alcuui efempj, 
e rifpondiamo alle loro obbjezioni . %< ■ • ■ -yi 

Niurto contrada la qualità fuperiore delle lane 
di Bafberia, di Spagna , d’ Inghilterra , d’ Ollanda 
e di Svezia i ecco preffo a poco gli eftremi, re- 
lativamente a’ climi . E perchè dunque non po- 
tremo noi, che viviamo in paefe temperato, come 
la Spagna, ottenere ciò che l’arte e là diligenza han- 
no creato e moltiplicato col maggior fuccelTo negli 
altri paefi di Europa ? E’ dunque un acciecarfi. fu 
de’ propri intereflrsl trafandaVe gli efempj autoriz- 
zati da’ più felici fdcoeflì , Si è veduto nel tratta- 



to precedente , che in Inghilterra le greggi li 
tengono ne’ parchi, in tutte le ftagioni dell anno , 
fia tempo buono o cattivo ; e qualche volta ac- 
cade di doverle andare a cercare in- mezzo alla 
neve per portar loro a mangiare , quando non 
fieno fiate ritirate fotto alle capanne . Quante vol- 
te fi è detto ne’ fogli pubblici i più autentici , 
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che le nevi abbondanti ed improvvife avevan fepolte 
/intere greggi, per un mefe e fino a fei > Tetti mane, e 
che fi è Tempre offervato averne effe pòco Tofferto; 
poiché il loro calor naturale Tcioglie a gradi la 
neve, ed effe Tono Tempre Tul terreno, dove trova- 
no qualche pianta che le*Toftiene in vita ? La 
Francia ci Tomminiftra grandi eTcmpj Tu tal pro- 
pofito . Il marelciallo di Saffonia fece mettere nel 
parco di Chambon un certo numero di montoni* 
v e di pecore di Spagna : furono abbandonate a Te 
fteffe , vi li moltiplicarono , e la loro lana acqui- 
llò una gran perfezione . Il procojo del signor 
Daubenton, limato in un paefe naturalmente freddo, 
non è che un vallo cortile o lia recinto , chiufo 
da muraglie, dove le greggi Hanno tutto quel tem- 
po, che non poffono effere tenute ne’ parchi in 
mezzo a’catnpi; e pure fono compofte di razze spa- 
gnole , ingleli, del Tibet, e di tutte le fpecie del- 
le diverfe provincie del Regno. E’ difficile rifpon- 
dere a punti di fatto di quella evidenza, e de’ quali 
ognuno può cogli occhi proprj convincerfi ♦. In- 
fognerebbe per noTt effer convinto negar 1 ’ eviden- 
za . Spello le madri figliano in mezzo alla neve 
ed al gelo , e pure i loro agnelli divengono poi 
i più vigoroli del gregge. Venite e vedete , vi. di- 
rà il signor Dubenton : io darvi non pollò miglior 
prova di quella . 

Sarebbe un graviffimo errore il penfare, che fi 
doveffero tutto in un punto abolire i procoj , o 
metter nel parco le pecore per tutto l’ anno . 

( Quello farebbe impoffìbile , e fi correrebbe il 
' rifchio di perderne la maggior parte . Ed in fatti, 
come concepire che una pecora ed un montone, 
tutti Tudati ed avvezzi a refpirare nella mandra 
tm' aria, il calor di cui è quali lempre ed anche 
nell’ inverno tra i 15 e 25 gradi , pollano all’ im- 

pro- 



Digitized by GoogU 



I . ' , - i 

" t • 

'< V. * ' . » 

• • • • . / 

MI 

provifó fopportare tra i 4 a 6 gradi di freddo ? 
Bifogna dunque avvezzaceli a poco a poco , ed 
incominciar di buon’ ora . Durante la buona Ca- 
gione, convien lafciarli dormire all’ aria: in tempo 
di neve e di golo contentagli di tenerli fotto a 
capanne ben ventilate ; e quando il freddo divien 
più mite riporli ne’ parchi . In quella guifa a po- 
co a poco fi avvezzeranno a tutti i rigori delle 
ftagioni , ed uno o due inverni dopo , i padri, le 
madri ed i figli non avranno più bifogno di tale 
economia. 

Si dirà che tutti fanno , che 1' umidità è 
il più crudele flagello delle beftie da lana . La 
propofizione è vera in tutta la fua eftenlione ; ina 
efia riguarda 1' umidità unita al ealore, come quel- 
la di una mandra ben chiufa, in cui lafciafi am- 
mucchiare lo ftabhio , e da dove quello non $’ e- 
ftrae fe non una o due voltè T anno . Non mi fi 
negherà che dallo {labbia, il quale fermenta , non 
s’ innalzi molta umidità , e eh’ effa non venga fu- 
blimata e ridotta in vapori dal caldo . Mi fi ac- 
corderà che quell’ umido è cauftico, producendo 
bruciore agli occhi ed irritamenti alla gola , e per . 
confeguenza la toffe a quelli che vi entrano, e che 
non fon avvezzi a refpirar 1’ ajia viziata che ri- 
empie la mandra . Finalmente non mi fi negherà 
che il calore non vi fia gagliardi (fimo , effendofi 
vedute mandre , falle . tegole delle quali fqua- 
gliavafi la neve a mifura che vi cadeva, nel tem- 
po fteffo eh’ ella era ben alta fu de’ tetti viciniu 

Conducendoli a pafcolar le greggi ne’- pa- 
fcoli umidi , effendo effe efpofte alla pioggia , 
e riconducendole dipoi nelle mandre , di cui ab- 
biamo parlato ; è cofa certa che il calore del luo- 
go , e quello dell’ animale efpelletanno Piimidità 
dalla lana » ma quell’ unpidità Evaporerà , reflerà 

di- 
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difc olta nell’ aria della fua mandra , e ftccome 
non le li lafcia alcuna efcita , effa diverrà mag- 
giore e vizierà 1’ aria . Non è dunque meraviglia 
che T animale (offra, degeneri , e perifca ; ma 
al contrario rimanendo efpofto all’ aria libera , 
l’ evaporazione del Tuo vello diflìpernfti , ed’ egli 
refpirerà un’aria pura . Vi fono greggi intere 
foggette alla rogna:il -fuoco di Sant’Antonio o fia il 
vajuolo delle pecore , è per elle una pericololifiìtna 
malattia ; perchè queftà malattia dal caldo vien 
ripercoffa dalla pelle nella malfa degli umori . 
La rogna» è fotnmamente rara nelle greggi fenza 
mandra , e per quelle il fuoco di $anV Àutonio , 
è una malattia fenza pericolo e fenza cattivi effetti. 

Potrà foggiungerli,che un gregge che ftia nel pareo 
in un terreno umido, o pure efpofto a gran piog- 
ge , farà neccffariamente efpofto all’ umido , e 
quindi ad un grau numero di malattie . Bifogna 
qui bette fpiegarci : non è flato mai conligliato di 
mettere al parco le greggi in luoghi baffi ed ac- 
quolì ; fi deve anche nei tempi umidi fceglie- 
re i luoghi alti e in pendio / Le praterie afciut- 
te fono in tal cafo eccellenti ; fìccome ogni gior- 
no fi cambiano i graticci del parco , 1*’ animale 
non ha tempo di ridi ' il fuo fcalpitio il terre- 



queft’ Umido per lui farebbe meno -nocivo (ji quel- 
lo della mandra . 

Le piogge lunghe inzupperanno il vello fino al- 
la pelle dell’ animale , e fi fa per efperienza che 
fe effo è bagnato, l’animale patifce. Io non nje- 
go totalmente la prima fuppofizione ; ma fe fi pi- 
gliaffe la pena di efaminarla , non fi vedrebbe fpac- 
ciata come una cofa dimoftrata . Efponete un 
ariete o pure una pecora alla maggior pioggia 
eftiva , o pure alle lunghe pioggie invernali , e 



no in pantano , e 




ancora egli vi fteffe. 
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vedrete tutta la Aiperfìcie del vello inzuppata e 
bagnata ; ma la Sua bafe farà Tempre afciutta , 
poiché 1’ ontume che l’animale trafpira , e che 
non può mefcolarfi coll’ acqua , forma una fpecie 
di vernice , su di cui ella sfugge ; oltre che i peli 
fbìljì i vicinifljtni tra di loro , e porti gli uni lu- 
gli altri , rafTomigliano alle tegole che cuoprono i 
tetti , e garantirono 1’ interno della cafa . Vi ò 
di piu . Quando 1’ animale fente il fuo vello trop- 
po carico di acqua , eccita coll’ ajuto de’ mufco- 
li, un tremito generale nella pelle , e per con- 
seguenza nella lana, che fa cader la maggior parte 
dell acqua , di cui è carica ; quello Scuotimento 
della pelle nella pecora Somiglia a quello del ca- 
vallo , allorché vuol liberarci dalle moSche che 'lo 
pungono , 

Cerchiamo dunque di conofcere la natura , e ve- 
dremo nulla aver ella risparmiato per la conServa- 
zione degli animali , deftinati a vivere all’ aria 
aperta . Noi ci allontaniamo dalle Sue .leggi , ed 
i nortri animali domeftici Sono la vittima della 
noftra preteSa Saviezza . Noi reggiamo nelle città 
le venditrici, trattenerli nelle piazze, ed i contadini 
«elle campagne Senza giammai raffreddarli , nell’ 
atto fteffo che le perfone racchiuSe nelle caSe So- 
no .affette dal più piccolo freddo . La ragione li 
è che i primi vivono più. conforme la natura che i 
fecondi , e 1’ abito di ftare all' aria aperta foftie- 
ne la 'forza de’ loro corpi , e gli preferva da un* 
infinità di mali che affliggono le perfone più deli- 
cate . La Sanità delle greggie , la loro profperità, 
e la loro perfezione dipendono dall’ uomo : e pu- 
re una falla Saviezza , ed una falfa prudenza fon- 
data fu di aflùrdi pregiudizi , fono la regola delia 
lua condotta . 
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§. Il, Del? accoppiar t le razza di qualità fuperiore con 

quelle di qualità inferiore . 

t * * ' *„ t 

In generale il clima non influifce afToluta- 
mente falla qualità della lana , ma foltanto fui 
temperamento dell’ animale : lo fteifo dicali del 
fuo nutrimento . Queft’ alleniva foggiace a qual- 
che modificazione . La prova che fe ne può reca- 
re fi è che le pecore di Barberia , e le capre ed 
i gatti di Angola trafportati in Francia confcrvano 
la finezza , la bianchezza c la. morbidezza del 
loro pelo . Se fi trafportallero in Africa le no/tre 
pecore di lana cattiva , effe rimarrebbero quali 
fono , e la loro lana non diverrebbe più bella . I 
viaggi delle greggi, full’.efempio degli Spaglinoli non 
cambiano le lane cattive in mediocri, nè le medio- 
cri in fine ; coficchè anche nella Corlica le greggi 
viaggiano perpetuamente ed ivi godono quali Tem- 
pre di un eguale aria temperata , e pure la loro 
lana è pefiima . In Ifpagna fi veggono le pecore, 
che hanno una lana ordinaria, viaggiare come quelle 
di lana fina , e la loro lana non acquifia qualità al- 
cuna, comecché il chima ed il nudrimento liano gli 
fìelTìj. La magrezza o gramezza dell’ animale cagio- 
nate o dal clima o dal nudrimento, influifcono fulla 
maggiore o minore quantità di lana , e non fulla fua 
grollezza , o finezza . Se le lane de’ paefi di 
mezzogiorno della Francia fono fine , clic rrcono- 
feone quella loro qualità dalle pecore fpagnole, le 
quali tempo fa vi fono fiate m.todotte . 

In tutta quei!’ opera non li è celiato di far of- 
fervare la manifefta analogia che li trova fra il re- 
gno vegetale ed il regno animale ; elfo qui fi 
prefenta fono un nuovo lume , egualmente diano- 
Arativo . Per qualche circoftanza ebe non può 
prevederli, accade che in un feme M per efempio, 

d 1 uva, 
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«ili uva, c di me!a,o in una cipolla di ranuncoli, di 
giacinti , &c. fi trovino quelle fpccie che i giardi- 
nie'ri chiamano nuove , cioè fpecie già eliftenti, ma 
* perfezionate. A quefti cali felici i Francefi fono debi* 
tori delle ftiela ranette, delle mela paradifo.e fpecial- 
jnente delle perè di montignè,nate da fe fteffa fenza 
attenzione e coltura in mezzo alle fclve , deb 
signor di Truduine'. Si potrebbero citare moltiflltni 
^feftipj di qucfta fotta, relativamente agli alberi, e 
più ancora trai fiori de' giardini , Lo fteffo accade 
negli animali . Si poffono confultar fu di ciò le 
opere del Signor Buffon , ed in effe fi vedrà 
con qual dimfità la natura ha moltiplicato , 
per efempio , la famiglia de’ cani &c. Se uno 
fludiofo efaminerà con occhiq pratico un greg- 
ge , troverà ficuramente nel numero qualche 
individuo , la di cui lana farà un poco più fina , 
più lunga e più bella di quella degli altri ; e pu- 
re effi hanno avuto tutti un padre ed una madre 
di una qualità quali eguale . Supponigli’ ora che 
quello ftudiofo fepari il mafchìo e la femmina di 
jnigliore corporatura, e di lana men groffolana dal 
retto del gregge e che ne faccia aver cura, e gli 
unifica , è fuori di dubbio che ne rilutterà un in- 
dividuo che parteciperà del padre e della madre, e 
fupererà il rimanente del gregge in corporatura 
ed in lana . Se poi fi delle il cafo eh’ egli*trovaf- 
fe nella fua greggia un ariete più bello del primo, 
ed egli congiunga la fua razza colla pecora feelta, 
la fiperienza ha dimollrato che 1’ animale che ne 
nafeerà , farà molto più grande della madre , e 
beue fipeffo più bello del padre - . Continuando, 
dunque la fteffa diligenza ed i medefimi accoppia- 
menti,fi arriverà a poco a poco a rinnovare la raz- 
za di un gregge . Quella progreflione in tutti i 
punti è egualilfima a quella , che liegue la natu- 
■4nimali t Tom.lU. K u 



ra nel perfezionare le fpecie vegetabili si nel 
t formare le fpecie ibridi , sì «nel fecondare le cure 
d el giardiniere , il quale fucceflìvamente trasforma 
in fiori doppi i femplici d’ una pianta, che poi fo- 
no da lui perpetuati cogl’ innefti co’ germogli , 
e co’ barbatelli , Ma fe ad una pecora perfezio- 
tiata nella fua corporatura e nella qualità della 
lana, voi date un montone di lana grottolana e di 
piccola datura , 1’ animale che ne nafcerà larà 
irtoltilfr.no inferiore alla madre , c forfè al padra 
medesimo. Negli accoppiamenti è fempre necetta- 
lio di adoperare gli animali i piu beili , . 

E’ quali dimodrato che i figli rattomigliano alla 
madre nelle parti interiori, ed al padre nell ederio- 
ri , e principalmente nella loro fuperficie e nel 
pelo . Eccone la prova : fe un becco d’ Angola , 
che ha il pelo sì fino , sì morbido , . sì bianco , e 
si lungo, copre una capra europea di pelo groflo- 
lano e di vario colore, egli traimette al fuo figlio 
il luftro e la rarità del. fuo vello , Se al contra- 
rio un becco europeo cuopre una capra d’ Angola, 
l’individuo che ne nafcerà, avrà il pelo paterno , 
Quando un cavallo cuopre un’ afina , il mulo più 
al padre alTomiglia che alla madre nell orecchie, 
nel crine , nella coda , nel colore e nel portamen- 
to . Quando all’ incontro una cavalla è coperta da 
un alino , ‘il poliedro che ne rifulta , fomiglia al 
è mafehio nelle lunghe orecchie , nella fua cor- 
- tiflìma coda , nel colore fpette volte bigio e per 
una croce negra fulle fchiena. Gli arieti d lnghil-. 
tèrra fono per lo più fenza corna , perchè al prin- 
cipio fono dati (celti a preferenza que’ padri che 
non ne avevano, e queda privazione fi è perpetuata 
da generazione in generazione . La ragione e d af 3 
quella che ha determinato queda feelta , poiché 
1’ animale fenta corna, avendo la teda raen grotta , 
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la madre partorifce pilli facilmente, ed effo (ledo non 
può ferire gli altri , Con accoppiamenti di quella 
forte fi arriva ad aver greggi intere di lana o 
bianca , o bigia, o nera, o Tolte , ec. tutto dipen- 
dendo da’ primi accoppiamenti e dall’ attenzione 
che li ufa ne’ pofteriori , 

Da quanto abbiam detto ne verrebbe per con- 
feguen/a , che una bella razza (labilità una volta 
tanto di mafohi che di femmine , non debba de- 
teriorare giammai , Quello è vero fino ad un cer- 
to punto , e finché li troveranno gli animali nelle 
medesime circoftanie ; ma fe in vece di tenerle Tem- 
pre all' aria aperta , s’ incalzano e s’ ammucchia- 
no le greggi in una mandra che folToga , le ma- 
lattie cutanee influifeono filila qualità della lana 
che Ila piantata filila pelle, e vi prende il fuo nu- 
drimento ; e viziata una volta o nel padre o nella 
madre, le circoltanze non fono più eguali , e la 
lana perde la fua qualità . Il cattivo nudrimento 
l’aria fiaffogata , divenuta caullica e quali mefi- 
tica , agifcono fortemente fulla collituzione dell’ 
animale , e la lana divien più rada e perde la fua 
lunghezza , perché non trova più pellà pelle di 
che nudrirli. E’ dunque Tempre colpa del proprie- 
tario Te la lana degenera , quando all’ incontro 
con un poco di attenzione , la quale li ridurrebbe 
,P U ' » divertimento che a faticategli potrebbe rin- 
novare la Tua greggia, quali fenza ufeire dalla pro- 
vincia : e quando egli le avelTe fatto squilla re un 
certo grado di perfezione, allora dovrebbe, fecondo 
clima dove abita, far venire arieti inglelì o fpa- 
gnuoh , far eh’ elfi coprilTero le più belle pecore 
e confcrvare ai figli che nafeono, la ftelte maniera 
d. vivere che tenevano i padri , ne’paeli da quali 

® J 3tt ‘ Ven,re ’ Se oltre a < I uefti monton^egli 
potcllc far yenire ancora belle pecore , il pe>- 
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fezionamento della fua greggia farebbe più ra* 
pido , ed un licuro prodotto lo compenferebbe tra 
poco delle anticipate lue fpefe . I popoli amanti 
dell’ arte paftorale, fono pienamente convinti 'della 
Heceflltà di aver mafqhi belli ed eccellenti ; ed 
ognuno tra noi lì maraviglierebbe del caro prezza 
che lì vendono quelli di qualità fuperiore . Nel 
1758 trovava!! predo Guglielmo Stori , coltivatore 
inglefe, un ariete di tre anni, del pefo^di 398 libbre 
d’ Inghilterra , e che fu da lui venduto al Sig, 
Banks di Harfvvorth, per quattordici ghinee che 
corrifpondono a circa duc.8<? di Napoli. Gli agnelli 
che nacquero dalle pecore coperte da quello arie- 
te , rafTotnigliavauo cotanto al padre , che pagava!! 

• al poilclTore di quell’ animale una mezza ghinea 
per ogni pecora cbe da effo lì faceva coprire, cioè 
circa cari. 18 di Napoli , II Sig. Roberto Gilfon 
aveva un ariete della razza medelima , e nel 1766 
fe gli pagava una ghinea per ogni accop- 
piamento Nel tofar che fi fece un agnello, nata 
dal primo di quelli montoni , fi ricavarono zz Iib. 
inglelì di lana fina , In Ifpagua un ottimo ariete 
i fi paga anche oggi fino a 100 due. di quel regno. 

| Mefchiando cosi continuamente le razze con mon- 
t | toni forti e vigorofi, lì è giunto in Inghilterra ad 
aver lane di 20, , ed anche 2z pollici di lun- 

I ghezza ; ed un ariete colla lana di 23 pollici di 
r lunghezza fu venduto in Inghilterra fino a jzoa * 
lire di Francia , che corrifpondono a due. 270 di 
Napoli. Da quelli efempj 1 ; deve concludere , che 
il primo ed il più efienziale punto confille nella 
qualità fuperiore dell’ ariete , da cui lì propa- 
ga la buona qualità della lana , e che feuza di lui 
quella degenera ; e che uon debbonfi da elfo far 
Coprire che pecore riconofciute fgniffiioe e giova- 
ni * 

* ► 
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in, cioè dì tte anni , c non ma! dopo i fette . 
Il mafchio o la femmina, troppo giovani o troppo 
Vecchi, indebolìfcono la greggia io vece di perfe- 
zionarla*. Dodici o quindici pecore battano per un 
ariete ; e quello in tempo della monta efige un 
nudrimento abbondante . 

Se fi può fare che lo Hello agnello poppi da 
due madri , è fuor di dubbio eh’ etto diverrà più 
forte di quello che poppg da una madre fola , 
fpecialmente fe il padre e la madre erano fani 
ed in un' età convenevole . L’accoppiamento dun- 
que ben regolato, perfeziona si la corporatura che 
la qualità della lana . Colle giornaliere fperien- 
Ze fi è provato, che montoni di zi pollici di altez- 
za, accoppiati a pecore di io pollici , hanno pro- 
dotto agnelli che coll’ andar del tempo fono giunti 
a 17 pollici di altezza . Le (tene fperienze dimo- 
flrano, che dall’unione de’mafchi, la cui lana ave- 
va 6 pollici di lunghezza , con pecore la cui lana 
non ne aveva che 3 , ne rifultava una lana tra i 
5 ed i 6 pollici e mezzo di lunghezza. Le fperien- 
ze rfledefime ettendosi ripetute fopra pecore di la- 
na comune , e coperte da mafehi di lana fopraf- 
fina , ne* fono rifultati agnelli di lana fina, e qual*- 
che volta di qualità fuperiore, a quella del padre . 
Con fimile condotta , e con attenzioni continue 
il Signor Djubenton ha migliorato vicino a Mont- 
Bard una greggia di trecento beftie , la cui lana 
era prima corta e cattiva , fimile al pelo matto : 
ed è giunto a tale perfezione, lafciartdole giorno e 
notte e per tutto 1’ anno efpofte all 1 aria aperta . 

La maniera di guidar il gregge e la fcelta de’ 
mafehi per lo accoppiameuto, non folo contribuifco- 
no come fi è veduto , alici forte codiamone dell* 
animale, all’aumento del fuo volume, alla lunghez- 
za e finezza della lana , ma aecrefcono ancora la 
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.quantità di queftVultlmd < Eccone la prova . Ud 
ariete di Frandra, il cui vello pefava fette libbre 
e mezza , unito ad una pecora del Rottigliene la 
quale non aveva che z lib. io onc. di laaa , prò- 
dulie un agnello mafehio , il quale nel terzo an- 
no di età ne aveva 7 libbre e un’ oncia* 

Ili Della tra f migrazione delle pecore di Puglia. Mezi" 
zi da perfezionare le ime del Regno * 

' 1 . 

La trafmigrazione delle notlre pecore , feconda 
le ftagioni dell’ anno> da’ pafcoli eftivi dell’ Abruz- 
zo a’ pafcoli d’ inverno nella Puglia , è antichillì- 
ma , poiché è 1’ opera della fituazione tìfica delle 
provincie dell’ Abruzzo e della Puglia * Prelìo i 
Romani , nel palleggio che i pallori facevatìo iti 
Bojano ed in Sepino pagavano utl dazio relativo 
al numero del beffarne * I pafcoli nella Puglia, al-* 
euni efano del demanio pUblico t altri di proprie- 
tà de’ particolari . li re Alfonfo di Aragona , co- 
me divenne noliro re di Puglia , portò tra di noi 
gli ufi e le coftituzioni del fuo paefe ; Si» facci 
rifleflione alla economia delle pecore di Spagna 
che li è innanzi efpofta , e troveremo cHe di ella 
e figlia legittima la nolìra Dogana della mena delle 
pecore di Puglia . Quello re di Aragona dunque nell’ 
anno 1447, della difpeufazione de’palcoli nella Pu- 
glia fecq una privativa fifcale , con acquetare i 
pafcoli de’ particolari , e li divife in zj locaiioni, 
che oggi fono nella lunghezza di 70 miglia e di 
30 miglia di larghezza . Si liabili una prelazione 
al fifeo per la fida delle pecore, che divenne uno 
de' rami principali’ del patrimonio reale . Ciafcun 
paflore venne alcritto ad una locazione , ed ogni 
locazione fu divifa iu molte pofle o fiano ovili, pel 
ricovero della notte , i quali io ogni anno fi cam- 
k bia- 
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Biano , fecondo le profeflazianì che i pallori fanno 
in Foggia circa li 25 Novembre. In quello anno 
li è dato opera dal governo di rendere (labili que- 
lle pofte ad ogni pallore. Noi crediamo rimettere il 
lettore a quanto ne ha fcritto il fìg. avvocato Ga- 
lanti nella fua Deferitone geografica e politica delle 
Sicilie fi) . Adì opportunità dell’ opera che abb a- 
ino nelle mani, lì vuol qui notare che le locazioni dì 
Puglia , le quali in generale chiamanfi tavoliere di 
Puglia , fon compolli di terre dette falde t che noi» 
lì poiTono mai coltivare , e di terre confagrate all* 
agricoltura , un terzo delle quali fucceflìvamente 
lì può feminare , dovendo 1 due terzi alternati- 
vamente fervire ancora al pafcolo delle pecore . 
Se alcun oltrepafla quelli confini , cade nella pena 
del difordine , che fi efige a rigore , cioè due. iz 
à verfura (2) , fe il difordine è fopra falde, due. 3 a 
perfora fe avviene fopra terre addette alla femina. 

Quelle pecore di Puglia , che pafcolano ne’ meli 
ertivi nelle montagne dell’ Abruzzo , danno una 
lana eccellente , ad eccezione di alcune locazioni di 
pafcolo inferiore . E’ indubitato che quella lana 
lì potrebbe ancora perfezionare , quando fi adope- 
fallero le diligenze infegnate in quell’ opera e 
che vengono trafeurate. s - 

Quelle pecore di Puglia , che viaggiano fui finir 
della primavera e nel cominciar dell' autunno, go- 
dono di molti privilegi ed efenzioni . Nel viaggio 
elfe hanno il dritto di pafcolare nel tenimento di 
ogni paefe per un giorno, e prima di entrare nel- 
le locaiioni della Puglia, nelle fue vicinanze vi fono 
alcuni pafcoli addetti per il loro trattenimento, che 
* K 4 - per- 

ii) Lib. I cap.IV f * n. 5 Lib. II , cap. XIX lib. IV 
*ap. 1 dove fi ragiona delle ricchezze naturali del Regno. 

0 ) La verfura racchiude lo fpazio di 4 moggi . 
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perciò chiamanfi ripofl . Le merci di quelle pecora 
tìclla Puglia fono immuni da buona parte de’ vetti- 

f ali.di quello dritto godono i primi loro compratori. 

pallori pagano il dritto della fida al fifco nel 
inefe di maggio , e per agevolarlo , iti dette mete 
fi celebra in Foggia una fiera , in cui fi deb- 
bono vendere le fole loro merci . Dopo ce- 
lebrata quella fiera , che avviene circa i io di 
maggio , le pecore fanno palleggio alle montagne 
di Abruzzo . 

Per quelle pecore i pallori hanno il fale dal fi- 
fco ad un prezzo minore , cioè circa la metà di 
quello che fi vende agli altri . Le pecore che pa- 
icolano fui Tavoliere di Puglia, fono circa un mi- 
lione c 200 mila , ed il fisco non accorda loro là 
detta gratificazione fui fale che in 1 8 mila tomoli. 

Il Re Alfonfo, per promuovere la pallorizia nella 
Puglia , fece efenti dal foro, ordinario i proprie- 
tarj , i pallori e le altre partane addette a tale 
indullria , una colle loro famiglie . Quelle pertarle 
fono giudicate per le loro caufe , cosi attive 
che palfive, da un tribunale cfiflente in Foggia , il 
quale ha pure P incarico dell’ efazione della fida. 

Quello è quanto noi crediamo opportuno notare 
in quello luogo, per l’opera preferite . Tali cole 
poltano edere riguardate l'otto uno afpetto politico, 
e relativo all’ economia generale del Regno noltrd: 
e rifpetto a ciò, quelli che di tali lludj fono va’ghi, 
poltano ancora confutare 1 ’ opera che abbiamo di 
tapra citata del Sig. Galanti . 

Per le altre pecore del Regno , le provincie di 
Abruzzo , del Contado di Molife , la parte moti* 
tuofa della Capitanata , Terra di lavoro , il Prin- 
cipato e la Bafilicata allevano gran numero di pe- 
core che dimorano in tutto 1 ’ ànno nella medefima 
provincia , o alternando il pafcolo da’ monti ai 
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piano, fecondo le ftagioni, e pure ftanno Tempre 
fifie in un luogo . Quelle pecore danno una la- 
na comune , da non poterli paragonare a quella 
delle pecore di Puglia che viaggiano Le pecore 
nelle Calabrie e nelle provincie di Bari , e di 
Lecce ci danno una lana ruvida c lunga , come i 
peli , la quale non è buona che per materazzi ed 
origlieri , come di foprà fi è pure accennato . 

Polliamo qui ripetere quello che’ il Signor Galan- 
ti ha inoltrato nel terrò volume della fua Deferi- 
tone geografica e politica delle Sicilie -, cioè , che la 
fituazione filìca del noftro Regno , moderatamente 
fredda nell’ Abruzzo, temperata nel centro e calda 
nelle maremme, ci mette 'nello fiato di allèvare 
gran numéro di pecore e di tutte le fpecie che 
fono nel mondo . Nelle provincie che ci danno 
una lana comune , fe tra di noi fi piantali? una 
fcuola come quella di Mont-Bard in Francia , i 
noftri pallori molto più facilmente potrebbero efe- 
guire quello che M. Daubetìton* ha fatto cosi feli- 
meute per le pecore di Francia. Le iftruzionij fieno 
del governo , fieno de’ particolari , non fono effi- 
caci a diftruggere i pregiudizi radicati , ma con- 
verrebbe convincere le perfotie con efempj di que- 
lla natura . Quando le perfone facoltofe avellerò 
il penfiero di far venire da’ paelì ftranieri le di- 
Verfe razze di pecore e di montoni -, farebbe diffi- 
cile che unite ad una fcuola , come il Sig. Guan- 
ti la defidera , l’ iftruzioue non fi propagale a fe- 
gno da giugnere ad Una rivoluzione generale . Ri- 
cordiamci , che prelfo i Romani le pecore de’cort- 
torni di Taranto erano in grandilfimo pregio* (O. 
Oggi tali non fono ficuramente, perchè non ado- 
periamo quell’ arte e quella diligenza che alavano 
i nofiri maggiori . 

DEL 

<i) Plinio Jlifi. nat. lib. Vtt'eép. u i 
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£ delle Tue diverfe manipolazioni- 



CAPITOLO L 
Del Latti, 

Uefto é UH liquori bianco , che fi formi 
nelle mammelle della donna , e delle fe- 
mine degli animali vivipari , per nudrimento de* 
lori figli « Elfo è di tutte le foflarfze animali 
quella che più fi avvicina al regno vegetabile , e 
che ha fofferte meno alterazioni « Ed in fatti il 
latte non è diverfo dal chilo* fe non per alcuni leg- 

J ;ieri cambiamenti che ha fofferti nel torrente del- 
a circolazione , e che Io reddono più fluido e 
più fciolto . Si può riguardare quello fluido come 
una vera emulfione . Negli animali erbiveri * elio 
ha ancora T odor delle piante , di cui 1' animale è 
flato nudrito . Le vacche, il principale nudrimento 
delle quali è flato la luzémet o lia cedrangola, il trifo- 
glio a fiori gialli, ec. danno un latte , il cui burro 
é di un color molto carico. Si potrebbero fu quello 
propolito far diverfe efperienze per conofcere efatta- 
mente le piante che più delle altre influifcono fili- 
la quantità e qualità del latte; fe in ogni anno ed in 
.ogni ftagione effe abbiano 1’ azione medefima ; e 
finalmente qual fenfìbile differenza rifiliti dalla va- 
ria fituazioae de’ pafcoli . Bifogna convenire che 

fu 
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fu quelli punti non abbiamo ohe faggi in ge- 
nerale , fenza efperienze ben verificate . Per ora 
efamioeremo quali fiano le parti coftitutive del 
latte ; la maniera di cavarlo dalle poppe degli ani- 
mali , il fiero e le (uè qualità ; e pii ufi a’ quali 
il latte de' diverfi animali può fervire . 



I. Delle parti cojìituitive del latte , 

. 

• V *. •; • “• * ì ‘ ' * - ,^-V * 

Il latte, abbandonato à fe Hello, fi fepara in tre 
foftanze ; la butir-ofa ', eh’ è la crema o fia olio 
del latte , ed è quella che rende alquanto fofeo 
il fuo colore ; la parte cafeofa o fia corpo muc- 
cofo, che tiène fofpefo il corpo o oleofo butirofo ; e 
finalmente il fiero che concorre all’ unione de’ due 
primi principj. Quello fiero è un vero acido vegetale, 
che fi fviluppa di poi per mezzo della fermentazio- 
ne i ma è talmente combinato nel latte , die. non 
vi fi manifella con alcuna, delle fue qualità . Quell’ 
acido è nel latte quali nello flato mede fimo che 
il tartaro è nel vino , e gli è analago come il 
tartaro unito ad un olio e .ad una terra . La parte 
butirofa, la quale non è altro che un olio vegetale, 
fia il fuo acido anch’ ella . Quella decompolizionp 
del latte, abbandonato a fe Hello, può elTere riguar- 
data come il primo periodo di una rapidiflima fer- 
mentazione , perchè i pincipj del latte hanno poca 
Unione tra di loro . Dopo quella prima fermentazio- 
„ ne , il latte palla alla putrefazione , ed in quello 
flato dà molto alkali volatile * 

* Si può riguardare il latte come una Vera etnul - 
/ione animale . Elio è Opaco , come tutti i liquori 
che rìfultano dalla combinazione di altri liquori 
Cómpofli , nella qual proprietà eflo puranche raf- 
fomiglia all’ emullioni , le quali non fono che 
1’ olio del corpo muccofo , galleggiante in un li- 
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quido: lo fteffo avviene del latte'- Quando il Jatfé 
è frefco , gli alkali o gli acidi che fi gli 
gettano fopra non producono alcuna effervefcenza; 
ma elfi lo rappigliano , ed unifcono infìeme la 
parte butirofa e la caciofa , feparandone la lie- 
rofa , che retta unita ed impregnata di aci- 
do . Avvi per altro un divario tra il rap- 
pigliamento prodotto dai Tali acidi, o da’fali a!ka- 
lini fitti o volatili , poiché quelli ultimi difunifcono 
la matta , e l’ acido all’ incontro produce il coa- 
gulo . 

Se fi efamina il latte col foccorfo di un micro- 
fcopio , vi fi diftingue una moltitudine di globetti 
inegualiflìmi di mole e di figura , che nuotano in 
un liquore diafano . E’ facilittìmo di riconofcere 
che alcuni appartengono alla parte caciofa , altri 
alla butirofa ; e che il fluido diafano è quello da 
cui poi formali il fiero . Quell’ offervazione è anche 
una prova chei due primi principj fono femplicemen- 
te llefi e frapporti nel fluido, ma non da etto difciol- 
ti , e quanto la loro difunione fia facile , per mez- 
zo del calore , o degli acidi , o degli alkali . 

II. Della maniera di cavare il latti dalle poppe degli 

animali . 

Le particolarità , di cui qui diamo il detta- 
glio, fono minute in apparenza , ma non in foftan- 
za ; poiché 1’ abbondanza o pur la difleccazione del 
latte deriva da molte cagioni . 

Privata che fia la madre del figlio, poco dopo 
d’ elferfene fgravata , le fue poppe fi riempiono , 
s’ingroflano e divengono dolorale , non mungen- 
doli l’ animale: e lafciandolo in fua balìa, egli fe 
ne duole, ed a poco a poco il latte vicn meno, il che 
toglie il vantaggio che il proprietario potrebbe 

fp«? 
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fperarne ed ottenerne : ma fe fi ha cura dell’ ani- 
male , egli darà il latte finché non facciali coprire 
di nuovo , e bene fpefTo fino al tempo del parto . 
Comechè quello calo non Ila raro , io non lodo 
di efigere dall’ animale un liquore che allora è 
poco falubre , e la di cui fottrazione nuoce alla 
madre ed al figlio . 

Volendoli che una vacca , un’ alìna , ec. diano 
il latte in abbondanza e per lungo tempo , bifogna . 
mugnerle in ore regolate , ed a fpazj eguali , due 
volte al giorno , e non tre come in alcuni luoghi 
coftumalì, o pure un poco alla volta a più riprefe 
al giorno. E' vero per altro che avendo 1’ animale 
partorito di frefco , ed clTendo abbondantilfimo il 
latte , è accedano di mungerlo tre Volte al gior- 
no . Ma quell’ eccezione non dillrugge la regola 
generale, dipendendo moltidimo dall’ individuo par- 
ticolare dell’ animale , e dell’ erbe con cui viene > 
nudrito . 

Dal primo regola ne rifulta , che la natura nel- 
la formazione del latte feguita un corfo regolato, 
e ne fomminiftra in quantità maggiore . Dalle al- 
tre al contrario, ella è continuamente contrariata, 
ed infenlibilmente il latte fi diflecca . 

. Il fecondò vantaggio deriva dalla voglia o dal 
bifogno che ha 1’ animale di dare il fuo latte . 
Procedendoli fopra di ciò con regola , egli afpet- 
ta con inquietezza il momento di edere munto , f 
per eller lqllevato dal pefo che opprime le fue 
poppe : allora egli prefentafi da fe Hello alla fec- 
chia dellinata a ricevere il latte,fpecialmente fe la 
perfona che munge , dopo 1’ operazione è folita di 
dargli a mangiare . Una perfona inefperta defati- i 
ca fovente la beltia : la maltratta o la batte . 
Quello cattivo trattamento la fa divenire reltìa ed 
intrattabile , e fa eh’ edfa tema uu momento eh 1 
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edere dovrebbe per lei pili fendiate che petiofo r ’ 
effendo il mungere un bifogno reale . 

La perlona che minge in Francia è quali ferri- ' 
pre una donna; dee maneggiare dolcemente le pop- 
pe , palparle , fpremerlc dall' alto al ballo , e 
mungere, finché non abbiano dato tutto il loro lat- 
te: ma elTa non ineomincerà a farlo finché non 
vedrà Ì’ animale tranquillo. Senza quella piccola 
precauzione, la fecchia li rovefcerebbe fubito, ed il ' 
latte li perderebbe . 

Trascurandoli di mungere fino all’ ultima ftilla ; 
mungendoli a varie riprefe ai giorno , quando itj 
uni ora quando in un’ altrà , vedrafli diminuita in- 
fenfibilmente la quantità del latte , c finalmente le 
mammelle diverranno fecche . Il proprietario che 
nulla vede , e che troppo facilmente deferifce a’ 
fiioi garzoni, o a coloro a’ quali ha commetta la cu- 
ra della cafcìna , li lagna del poco prodotto dell’ 
animale , e lo condanna ad etter venduto alla fie- ’ 
ra ; non accorgendoli che il vizio reale proviene 
quali Tempre dalla negligenza di chi lo munge . SI 
vuole qui olTervare a propolito della nofira Puglia^ 
che poco latte polfono dare le numerofe greggi , 
li Signor Galanti (a) riferifce a quello principio 
una delle caule del fcarfo formaggio nelle noftr? 
provincie . 

. Dopo aver munto 1’ animale , li cola il latte a 
traverfo di un panno di lino, ben lavato , affinchè 
ivi redi , e lì lepari dal latte ogni fozzura che po- 
tette effere caduta nella fecchia durante 1’ opera- 
zione . La maniera di confervare il latte , di sfio- 
rarlo ec. farà defcritta di qui a poco , trattandoli 
della cafcìna . 

* III 

( i) Defcritione geografica e politica delle Sicilie , tomo 
III Lib. IV cap. j. 

- 
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III. Del fiero , e della maniera di averlo * 

A fuo luogo fi vedrà in qtial maniera facciali 
gagliare il latte sì col prefame , che coi fiori di 
caglio bianchi o gialli ^ e con quelli de* carciofi! , 
de' cardi di Spagna, e-. Il fiero è quella parte che 
feparafi dal latte quando è gagliato , ed è più o me- 
no acida , fecondo la foftanza adoperata per farlo ga- 
gliare : talché adoprandofi acidi vegetabili , come 
]’ aceto ed il fiore di tartaro , elfo conferva un’ 
acidità maggiore , che quando f per efempio , fi 
adoprano i fiori . 

Nelle gran fabbriche di burro e di formaggio , 
J’ operazione Ideila che rappiglia il latte , ne fepa- 
ra anche il fiero , ma per gli tifi di una fpezieria , 
o dell’ interno di una cafa t comechò la pratici 
|ia predo a poco la fteda , eda efige in tanto 
maggiore attenzione , Ogni particolare feguita urt 
metodo diverfo , comecbè tutti tendono Tempre 
allo Aedo fine , E pure la maniera di preparare 
jl fiero dovrebbe variare , fecondo 1’ indicazioni 
della malattia , che fi vuole combattere. Eer efem- 
pio, fe fi adopera un acido troppo fvilpppato, co- 
me farebbe quello dell’aceto o del fiore di tartaro, 
il fiero conferva un gufto acidulo ; dicali Io dedo 
del lievito di birra , Quedo fiero , con un poco 
di acido conviene in tutti i cali , in cui flavi 
putrido . I fiori di caglio bianco o giallo , - co- 
municano al fiero un poco di fapore di miele , 
che non è difpiacevole ; quello del cardo di Spa- 
gna non gli danno fapore alcuno , e deve edere 
preferito . y 

Scegliete il migliore latte dell’animale ed il più 
fano , fatelo intepidire , e verfatevi poi un infu- 
sone di fiori di cardo di Spagna . Quando il latte 

farà 
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farà rappigliato , ponetelo fopra un fetaccio per 
farlo (colare , Il fiero è quello che ha sgronda- 
to , e bifogna chiarificarlo . Per quello fine, piglia- 
te il bianco dell.’uqvo , sbattetelo col fiero , fatelo 
ripofare , e quando è chiaro e limpido come 1’ 
acqua , filtratelo . In quello modo lì avrà un li- 
quore leggermente tinto di giallo , e di f^pore di . 
latte . 

Eccovi un altro metodo : pigliate cinque libbre 
di latte di vacca ; una mezza dramma di prefame, 
(temprato in un cucchiàio di acqua, e tnefchiate 
il tutto in un vafo di majolica , che poi efporreto 
ad tra leggiero calore, fulla cenere calda . Quando 
il latte farà rappigliato, gettatelo fopra un fetaccio 
di feta o di crino , raccogliete il fiero che ne fco-i 
lerà, in un vafo di majolica j ad 'ogni Libbra di * 
fiero aggiugnetevi una chiara d’ ovo ; mefchiateli 
^fattamente , e fate clic il tutto bolla, fintantoché 
le chiare d’ova fieno coagulate. Mentre bo!Ie,getta- 
tevi dentro 8 grani di cremor di .tartaro: polveriz- 
zato : pallate quella mifiura a traverfo d’ un pezzo 
di tela fiua e netta , fenza fpremerlo : filtrate la 

colatura a traverfo d’ una carta (lraccja,ed avrete 
il fiero chiarificato . In Napoli tifiamo il fugo di 
limone, in luogo del cremor di tartaro .. A una 
libbra di fiero mefcolate una chiara di uovo e poche 
gocce di limone : mettete il tutto fopra un fuoco 
lento , o prima che giunga al grado di bollire , il 
fiero farà perfettamente feparato dalla ricotta non 
bifógna fpremcrlq , ma pallario fempiicemente,per 
tra panno lino . 

Quello lavoro efige la più rigorofa pulitezza x 
perchè il fiero è di tutte le fo/lanzc una di quelle 
che più facilmente fermentano e colla maggior 
facilitò deteriorano . Ogni giorno bifogda lavare 
pel rannodano di cenere, tutti i vali di legno delibati 
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a quell' ufo ; * molte volte nell’ acqua comune i 
vafì di vetro o di majolica, e tenerli rovefciati, af- 
finchè non vi redi alcuna umidità . La (lamina, eoa 
cui fi filtra il latte, efigge le ftefle diligenze . 

IV. Delle diverfe qualità del latta , 

W . r . ' ■ . I - lAfcj 

• 

Quello di donna è il più foftanziofo e grato di 
tutte le forte di latte , e merita la preferenza nel- 
la maggior parte delle malattie , per le quali rac- 
coinandafi quello liquore, a motivo della fua ana- 
logia colla coilituzione dell’ uomo . Elfo fi digeri- 
sce facilmente, e riftaura prontamente le forze vi- 
tali e mufcolari: ma in moltilfime malattie, in cui 
quello latte , fi ordina è pericolofo , ed è peri- 
colofilìimo per una balia il farli poppare * correq- 
- do ella rifehio di contrarre fra poco tempo la ma- 
lattia di colui che tetta . Quello inconveniente ha 
fatto .ricorrere a molti altri latti . 

Il latte di afina è meno abbondante in formag- 
gio ed in burro che quello della donna , e con- 
tiene una maggior quantità di fiero . 

11 latte di .cavalla è più dolce di quello di afi- 
na , e vi li trova men burro e formaggio . 
v II latte di vacca è pregno di burro e di for» 
maggio, relativamente alla qualità del fiero . 

Il latte di capra fomminifira più formaggio , e 
meno burro e fiero . > ■ 

11 latte di pecora fontiene più formaggio, meno 
burro e fiero de’ precedenti . Quello in follanza è 
il rifuhato delle fperieaze fatte dal Signor Vitet, 
celebre medieoi di Lione . Quelli che dopo di lui 
ripeteranno quelli efperimenti, troveranno quell’ af- 
ferzioni in generale verilfime ; ma elle varieranno 
fecondo la maniera di nudrire gli animali » e fé- 
Animali. Tom. III. L eoa- 

• * 
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condo la qualità dell’ erba eh’ e(fi mangiano o nel- 
le dalle o ne’ pafcoli , 

Oggidì è dimoiato che il latte di alma fi di- 
gerisce facilmente , che non aggrava lo donneo , 
e che nudrifee poco , ed ecco il perchè fi dee 
dare in dofe maggiore degli altri . Elfo calma fenr 
fibilmente I’ irritazione de’ bronchi polmonari , e 
tiene il ventre lubrico . 

Il latte di cavalla è più nudritivo, • ferribra che 
produca lo dedp effetto del precedente . 

Il latte di vacca cagiona fpeffq un dolore, eh? 
aggrava gli domachi deboli , ditichifce ^ e fi dir 
gerifee male . Il fuo ufo cagiona la colica , la 
diarrea , e qualche volta il vomito . 

11 latte di capra è molto analogo a quello di 
vacca , e fi dà in fua vece nelle prqvincie, in cui 
le vacche fon rare . Lo delio dicali di quello di 
pecora . 

Prima di parlare del latte d< donna è acceda- 
no di ribattere la falfa opinione in cui, fi è 
quando il latte non palla . Si dice che il latte fi 
quaglia nello domaco , e che da ciò nafee la diffi- 
coltà di digerirlo . 

11 latte rappigliali paffando nello domaco , ed 
il fuo liquore gaudrico è- quello che produce queda 
effetto . Quedo è un liquore leggiero , trafparente, 
fchiumofo , falino , che fcola continuamente dalle 
glandule dello domaco , e ferve per difeiogliere c 
mifchiar gli alimenti . Anche gel gozzo de’ polli tro- 
vali quedo liquore , e tutti gli animali lo vomita* 
pò quagliato . Queda coagulazione è si neceffaria 
alla digedione di tale alimento , che npn trovali 
mai nello domaco fe non quagliato , ed effa i si 
pronta che, malgrado la maggior celerità , con cui 
aprali il ventriglio di un aniipale, al quale fiali da* 

to 
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co del latte ; quello trovali Tempre rapprefo . A 
•torto dunque* fi teme la coagulazione del latte 
nello ftomaco, effendo eda aflolutamente edenzia- 
le alla digeftione . Per facilitarla, (ì dà col latte 
il zucchero , e fenza faperlo fi accrefoono i mez- 
zi di farlo rappigliare più predo «. E’ vero che 
ne’ ftomachi deboli che non podono digerirlo , edo 
fermenta, e s’inacidifce a fegno che cagiona tormini, 
e diarrea a’bambini,che fi mandano via con gli alkali 
o con gli aflbrbenti.il latte ch’è dato rapprefo nello 
ftotnaco, fi difcioglie poi nel duodenum, e vi fi can- 
gia in chilo, mefchiandofi cogli altri liquori digeftivi; 
ma ve n’ è Tempre una parte che pafla cogli efcrc- 
menti fenz’efscfe fcompofto. Di qui nafce che le fem- 
mine degli animali mangiano con tant’ avidità gli 
efcrementi de’ loro figli quando gli allattano , il 
che cedano di fare , allorché efli incominciano a 
mangiar qualche altro alimento diverfo del latte . 

11 latte di donna è il Maturale nudrimento de' 
bambini • Edo Teparafi dal Tangue , e fi filtra 
nelle mammelle ; e merita di edere preferito ad 
ogni altra Torte di latte , edendo il più analogo 
a’ noftri umori . • 

Edo non è adoperato foltanto al nudrimento de' 
bambini ; ma anche gli adulti Tono neceflitati alle 
volte a fervicene in certe malattie . 11 Signor 
de Lamure, celebre profedore dell’ univerfità di 
Mompellier, dice che deve edere preferito ad ogni 
altra Torta di latte nella tifichezza.nella confunzio- 
ne , nel marafmo e nelle ulceri cancrenofe . 

La miglior maniera di darlo è di far fucchiaro 
il latte immediatamente dalla mammella della don- 
na. Se fi Tpruzzade in un vafo,nel tempo che ci fi 
metterebbe per raccoglierne una quantità diffidente, 
«do perderebbe ed «telerebbe molte parti volatili 
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utiliflime agl’ infermi . Innumerabili fono le o ner- 
vazioni, che provano i buoni effetti di* quefto mo- 
do di prendere il latte di donna nelle tifichezze 
difperate . Quefto latte ordinariamente li dà duo 
volte al giorno , ed il malato può prenderlo per 
fuo unico nudrimento . Qualche volta viene im- 
piegato efteriormente come rimedio dolcificante , 
e Ipeffo viene pollo in ufo per calmare il dolore 
de’denti e delle orecchie . II. latte di donna per 
effer buono dev’ effer bianco , dolce e di zucchero- 
io fapore : non dev’ effere nè troppo liquido , nè 
troppo denfo , e deve avere una certa conlìiienza 
o per dir meglio vifeofità . Per ritrovare tutte 
quelle qualità , è neceffario di procurarli una buo- 
ija nudrice , 

Il latte degli animali può effer dato in vece di 
quello di donna, in quali tutte le circoftanze , e 
fpecialmente pel nudrimento de’bambini.iyja in Ita- 
lia la maniera d’allevare i bambini, e di nudrirli del 
latte di donna è si generale , eh’ effa forma negli 
fpiriti un pregiudizio, per cui farebbe riggettata 
cpn ifdegno la propofizipne di trafandarc il latte 
di donna , e di foftituire quello di vacca o di 
capra . 

L’ efeinpio di tutti i paelì del Nord, in cui i 
bambini fono oudriti col latte di vacca, ed alcu- 
ni efempj particolari veduti in Francia di qpefto 
genere di nutrimento, debbono rafticurare fopra 
un metodo che a prima villa fpayenta , ma chp 
corroborato dagli efempj e da’ vantaggi che ne 
iifultano , farà addogato dalle perfone capaci di 
rifleffìone . Nella Ruffìa i bambini fono nudriti col 
latte di vacca , tanto quelli de’-principi , quanto . 
quelli del baffo popolo . L’ ufo di nudrirli col 
latte di donua yi è quali ignoto: e pure gli uomi- 
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ni vi (baci forti e robufti , vivono lungamente , c 
foftengono a maraviglia le fatiche ed i peli della 
guerra.* 

A niuno è ignoto il famofo efempio di una 
capra , che dall’ iftinto era condotta ogni giorno» 
in ore diverte., alla culla d’un fanciullo , fucchian- 
do quelli avidamente il latte che 1* animale 
fomminiftravagli . La natura dando il latte alle 
femmine degli animali non V ha rifervato foltanto 
pe’ loro figlj , ma ha voluto che lia di foccorfd 
anche agli uomini ne’loro p*ù urgenti bifogni . 

Perchè dunque non profittarne ? Tuttavia non lì 
può negare che il latte materno è il nudrimento 
più analogo al temperamento ed alla debolezza 
del bambino . . ' • ‘ : * 

Accordati quelli principi , bifogna convenire 
ch'elfi non fono ne’paelì nollri feguitati Vi fi alle- 
vano , è vero , i bambini col latte di donna ; ma 
quelle donne fono balie mercenarie , il tempera- 
mento delle quali non combina in alcuna manie- 
ra con quello de’ loro allievi . 

Si dovrebbe addottare quello fillema ; e così li 
toglierebbe radicalmente 1’ origine degl* incon- 
venienti a’ quali fono efpolli i bambini . Nudritì 
di un latte, puro in te ftelTo , diverrebbero 
forti e robufti non participerebbero nè de’ vizj 
del temperamento , nè di quelli del carattere eh’ 
efii fucchiano col latte delle balie . Le malattìe 
del corpo» |e palfioni dell’ anima , tutto palla nel 
fangue;ed il fatte che n’è la parte la più ellenzia- 
le, è ricevuto dal bambino unitamente al germe 
delle malattie » e delle pafiioni della fua ou- 
drice . 

Fra le perfone del popolo e fra quelle dette 
campagna, le quali regolano tutta la loro condotta 
coll* interelle, molte volte una tnedefima nutrice 
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allatta più di un bambino . Ella incomincia dat 
fuo ; ma fra poco allettata dal guadagno , fi 
perfuade che il- fuo figlio è in iftato di effere 
Spoppato , e lo priva del fuo latte, che peranche’ 
gli farebbe neceUario , per venderlo ad un eftra- 
neo . Frattanto T infelice diviene debole, lan’uifcc 
e muore . Nè la barbara ed avara madre fi reca 
a colpa la perdita del fuo figlio , il quale an- 
corché avelie vilTuto , avrebbe condotta una vita 
Sacca e languente . . 

L’ infedeltà delle balie che non vogliono mani- 
feftare il loro flato , per timore di perdere il fa- 
lario che ricavano dall’ allevare un altro bambino, 
è uno degl* inconvenienti che efiggono la più fe- 
ria e rifleffiva attenzione. Se effe rollano gravide, 
perdono il latte , o ne rimane alterata la quali- 
tà . Lo fletto fuccede fe cadono malate; dando ef- 
fe al bambino un latte nocivo, o pure fenza pru- 
denza e fenza riferva lo affidano ad una vicina 
officiofa , acciò lo nutrifea , mentre fi Infinga di 
pretto guarire . 

E’anche cofa di gran rilievo il rifehio che corre 
il bambino, fe la balia ha menata una vita liceo- 
ziofa , o fe il fuo marito ha vifTuto anch’ egli 
nella diffolntezza • L J ufo del latte di capra o di 
vacca rimedia a quello gran difordine , febbene 
in sq fletto sia un difordine nella natura, ma di un 
grado molto minore . 

Tutte le fpecie di latte, di cui fi è parlato, pro- 
ducono buoni effetti nelle diverfe forti di fotte , 
nelle diverfe emotottìe , e tiiichezze , ina il lor 
ufo è pericolofo alle perfone che hanno feb- 
bre e mali di capo , oflruzione di fegato , di 
milza o di mefenterio ; i di cui ipocondri fon 
gonfj ; che fono tormentati dalla fete febbrile ; 
che patifeooo di qualche malattia acuta o inflam- 
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matofia , 6 pifre ai una violenta emorraggia , a 
diarrea , o diflenteria ; e che fono finalmente 
fcorbutici , fcrofolofì',- affetti di lue venerea, as- 
matici, catarro fi * melancolici . 

Il fiero rinfréfca, è diuretico, e benché cid fia di 
fadoj fcafica ancora il ventrc;ma qùalche volta inde- 
bolisce lo ftomaco , e lo rende men atto alla dt- 
geftione . Étto tempera 1 ’ eccefiiro calore del pet- 
to;cahna la fete nella febbre ardente ed infllamma- 
toria , quando le prime vie non contengono alcun 
umore acido : efTo diminùifcc il calore , che ac- 
eompagnatto le malattie infiammatorie delle vie 
orinarie . Anzi iti quelle ultime malattie è da 
preferirli all’ emulfìoni ; ed è anche iitiliffimo nello 
Scorbuto j nella iti? venerea , nel cancro Occulto , 

« nella difpofizione alle malattie di letargo . 

V Del /ale , a fui del zùcchero di line < 

• » • ' .* *• 

Queft* ùltima denominazione gli è data a moti- 
vo del filò dolce , grato e ztfccherofo fapore t 
Quello dòn preparali già nelle fpezìerie> ma full' 
dire montagne dell’Elvezia, di BorgogDa,di Lorena 
é detl’Àbrùzzo.ElFo è lavoro de’padroni.i quali han- 
no fitto di qUefta loro manipolazione lungamente uri, 
miftero / Sono quàrant’ anni incirca che a . Parigi 
per la prima volta don 6 parlava altro , che del 
succhero di latte . Effò vendeali a cariflimo prez- 
zo ed era tè urta voga prodigiofa\ Il signor Pritì- 
ce, fpeziale di Berna ile era il gran promotore j 
ma 1 * entufiafmio in poco tempo andàr diminuendo^ 
difendo crefcittto i! nùmero di que’ elle lo fabbri- 
cavano» ./ ‘ 

Dopo aver cavate' da! fatte' tinte ftf pdrti’ pro- 
prie pel formaggio , diò die retta è il fiero ; 6 
da quello fiero è anche Separato li fiero firblto , 
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di modochè non ri retta altro che il fiero pro- 
priamente detto , che datti a’ majali o. pur fi getta 
via , quando non fi voglia ricavarne il Tale . 
Nella Puglia il siero si dà a' cani che cuftodifco- 
no le pecore : nè etti hanno altro alimento dal 
padrone . Nel cafo che si voglia ricavarne il 
fate, fi verfa il fiero in un vafo, dove fi fa 
bollire a fuoco lento , 'finché non fia (vaporato 
almeno in tre quarti. Si mette poi il tutto in un 
luogo frefco;ed allora tutto il contorno del vafo fi 
copre di materia crittallizzata.Si verfa pian piano e 
per inclinazione il Tettante dell’ acqua ; e levata 
che fia la materia crittallizzata dal vafo , fi pone 
a feccare fulla carta (tracciata , e finalmente fi 
inette nelle fcatole . Se 1’ evaporazione è trop- 
po forte, la detta materia è molto più colorita , 
che fe T evaporazione fotte fiata lenta . Quetta 
prima operazione non batta per renderla perfetta- 
mente bianca e limpida, e bifogna farne una fe- 
conda, di cui parleremo tra poco . 1 montagnoli 
\ d’Einmenthal negli Svizzeri fanno 1’ evaporazione 

fino alla liceità , e rimane nel fondo della caldaja 
una polvere bruna ; etti portano quetta polvere 
agli fpeziali delle città vicine , e la vendono fei 
liardi di Francia per ogni 1 6 once. Il famofo Mi- 
chete Shuppak, più cognito fiotto il nome di Mi- 
eheli o di medico della montagna vicina a Berna, re- • 
putato ciarlatano da alcuni , e medico eccellente 
da altri, preparava quetta polvere bruna, e la ri- 
duceva iq vero zucchero di latte , o in padelli. 
Egli efponeva quetta polvere all’ aria e la faceva 
imbiancare atta rugiada , quindi (tempratala in ac- 
qua chiarittima , vi aggiugneva il cremore di tar- 
taro , e facevaio fvaporare lentamente, finche vi 
rimaneva una fola pellicola . In fondo della cal- 
daja trova vafi un fedimento bianco , che fi cavava, 
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e tagliavafi in padelli ; ma bifogna ehe il liquore 
fia tenuto in un fito frefco per un mefe e mezzo, 
ed anche due , acciò la cridallizazione fucceda . 
Quello zucchero di . latte vale 14 folcii la libra 
fviz/era, eh’ è un poco più grolla di una libra di 
Francia . 

Tutra quell’ operazione può edere simplificata» 
Bada che l’evaporazione non facciali fino alla lic- 
eità , acciò le parti faliae o zuccherofe non li cal- 
cinino nel fondo della caldaja . Cavata che fiali 
la prima materia cridallizzata, conviene farla di- 
iciogliere nell’, acqua di fiume, ed incominciare da 
capo l’evaporazione fino che rimane una pellicola, 
e fe quella non bada, fi fa la feconda , ed anch# 
la terza . Quando quedo fale è bianco abbadanza, 
lì fa diiteccare nella dufa, e fi conferva in ifcatole 
foderate di carta bianca . Cento venti lib. franceii 
di materia cridallizzata di color giallo , fi riduco- 
no a venti libbre di materia cridallizzata bianca, da 
poterli mettere in commercio . 

Il fale o fia zucchero o fale edenziale di latte, 
non produce gli effetti dedi del fiero , in qualun- 
que dofe e maniera venga ordinato . In tempo 
dell’ entuliafmo per queda novità, il detto fale o 
fia zuccaro , era riguardato come uu gtan rime- 
dio nelle malattie polmonari e cancrenose, nella 
gotta , e finalmente in tutte le malattie in cui vi 
«ra bifogno correggere 1’ acrimonia , e rinnovare 
i principj del fangue . Quello rimedio cosi decan- 
tato ha incontrata la forte di altri molti . ElTo 
viene ordinato da una dramma fino a mezz’oncia, 
•fciolto in ott’ once d’ acqua: fi mangia anche in 
padelli , ma li Squaglia difficilmente in bocca . 
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Vii Lòtte dille piatite « 

Il &C 0 , i titimali , le lattughe , feparandòfi le • 
foglie dal furto» o oel tagliare il furto iftflfo* tra- 
fodano ua liquore bianco , limile e nel colóre e 
nella confidenza al latte degli animali : altre pian- 
te danno Un latte giallo , ec. In generale quelle 

forte di latti fono caurtici . ... 

♦ 

capitolo il 

. .• , -V. 

Della Cafcina i . . 

Q V 

Uefto é il fito dertinato a confermare il lat- 
te di vacca, di cripta , di pecora , &c< t 
dove farti la eterna, o sia il fior di latte* il burro, 
il formaggio * &c. . , 

Ne’ paeli dove li fa molto burro e formaggio , 
la fceita del lìto d’una buona cafcina, è importan- 
te egualmente che una buona cantina . Senza 1' una 
e l’altra don è Iperabile perfezionare alcuno di que- 
lli due generi « Alla qualità locale della cafcina 
fono dovute le diverfe qualità del famofo fior di 
latte di Ciois , de’ piccioli formaggi di Angelot in 
Normandia, di Roquefort fu i confini di Rouergbe 
e di Linguadoca , di SaHenage &c. 

£’ diinortrato- che la cafcina migliore , è quella, 
in cui fono poco fensibyi le variazioni dell’ atmo- 
sfera . Ma quello non baila ; la cafcina dev'ertere 
lontana da ogni Ictamajo , da ogni luogo infetto » 
e tenuta colla pulizia poffibile 

E’ raro che una calcina lia buona, fe ila a pian 
terreno; fe la porta per entrarvi riefee al di fuori; 
fe 1' acqua neceffaria per lavare , o 1’ acqua de* 
latti non ha uno fcolo in qualche canale*o in qu al- 
L" .«te 
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che clbaca lontana; e fpecialmettte fe quella cloa» 
da efala qualche fetore. 

T utti gli arrtefi ed anche i vali di legno* debbo- 
ho toglierli via dal fervizio della calcina : per 
quanto efattamente fi lavino, ellì contraggono Tem- 
pre coll’ andare del tempo un odore acido , che fi 
comunica al latte. E'cofa importante, che gli zoccoli 
ftieno vicini alla porta per dove fi entrain tln numero 
proporzionato a quello delle perfone impiegate al 
fervizio della calcina ; dovendo effe lafciare quelle 
fpecic di fcarpe nell’ Uscirne * e ripigliar quelle 
che aveano prima . 

Una buona cafcina dev’ effere fotterranea , fatt’ 
a volta * e laftricata con un canaletto in declivio* 
deftinato allo fcolo dell’ acque . Alcuni fpiragli 
fatti dalla parte di tramontana, ferviranno a intro- 
dflrvi una corrente di aria frefca , la quale" diflìpe- 
rà l’ umido . Quelli fpiragli ftaranno chiusi ne' 
gran geli * ne’ gran caldi , per tutto il tempo che 
il fole è filli’ orizzonte * e fopratutto allorché il 
tempo minaccia tempella . E’ inutile il dire, che il 
pavimento dev’ effere fcopato tante volte al gior- 
no , quanto vi farà di bifogno ; che non fi dee 
lafciar formar fozzura alcuna ne’ fpiragli * ne’ 
muri , nella volta , ec. , in una parola eh’ é ne- 
ceffaria la poffìbile pulizia. In tutti li lati della ca- 
fcina vi faranno Tedili murati , e ricoperti di 
quadrelli o fieno pietre piane e lifee,® pure di grof- 
fì mattoni efattamente congiunti fra di loro, ed 
ogni congiuntura farà intonacata di cemenfo,acciò 
la feopa poffa toglierne anche la pili minuta im- 
mondezza. Forfè tutti quelli dettagli a taluni po- 
tranno fembrare minuzie , ma quando Una volta 
fi è bene flabilito un ufo nell’ interno di una 
cafckia * per poco che fi vegli alla fua* efeenzio- 
oe , farà facile il continuarlo . Se il proprie tatto 
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confronta di poi la crema , il burro , ed il for- 
maggio eh’ egli fabbricherà in una buona cafona* 
colla qualità de’ prodotti eh’ egli prima ne ricava- 
va , farà coftretto a confellare che la f>erfezione 
dipende dalle più 'minute attenzioni * che non 
fono nè più difpendiofe,nè più malagevoli di quelle, 
eh' cdi attualmente pongono in pratica . La mi- 
glior cafcina, giova il ripeterlo , è quella eh’ è 
frefea fenz’ edere umida ; in cui fa temperie dell* 
aria è la più collaute , e eh’ è finalmente meno 
dell’ altre foggetta alle luccelfive impreflioni del 
pefo o della leggierezza dell’ atmosfera. Si è detto 
più fopra, che fi dovrebbe abolire l’ufo de' vafi di 
legno desinati a tenere il latte . Quello configlio 
è giultiffimo ; ma 1’ ufo in contrario è troppo ge- 
nerale , perchè in molti luoghi non è facile aver ' 
Vafi di -maiolica , o di terra inverniciata . Quando 
fi può , quelli debbono per tutti li riguardi edere 
preferiti ; efii non s’ impregnano come quelli di 
legno dell’ odore acido , ed è più facile di la- 
varli e tenerli puliti . Frefchezza ed efatta puli- 
zia , fono le cofe che confervano il latte , la cre- 
ma, il burro ed il formaggio. 11 numero delK vali 
inverniciati deve edere proporzionato a’ bifogni 
dell' ufo giornaliero ; ed è bene d’ averne anche 
alcuni di più , per furrogarli a quelli che fi rom- 
pono , o che perdano la vernice . Quando 1’ ar- 
gilla cotta che fa il corpo di quelli vali, rimane 
uuda e.fenza vernice, la quale è una tonaca 
fottililfima , eda s’impregna d’ un fapore e di un 
odore acido, ed in quello ilato eda è peggiore de* 
vafi di legno . 

Alcuni autori hanno configliato 1’ ufo de* vali 
di (lagno o di piombo , come meno difpendioft 
de’primi.ln rignardo al prezzo elfi coleranno più de’ li , 
vafi di terra verniciata ; ma ficcome faranno di 

mag- 
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maggiore durata , coll’ andare del tempo Ja fpefa 

diverrà eguale . Per altro 1’ ufo di quefti vafi d* 
piombo o di dagno , fembra , che debba riguar- 
darli come pericolofo , ed anche piti pericolofo di 
quello de’ vafi di rame . Ciafcun fa che il latte 
contiene un acido, benché palliato , quando è 
munto di frefco , e che quell’acido manifellasi fa- 
cilmente , e eh’ è fenlibiliflimo nel fiero . Quell’ 
acido agifee fui piombo e fullo (lagno , cambia in 
calce le parti che elfo corrode ; e finalmente la 
fperienza ha provato, quanto quella calce lia per- 
niciofa , elfendo effa cagione della terribile malat- 
tia, chiamata colica de'pittori . Si dirà, che quella 
calce è una fpecie di atomo, ma quelli atomi ac- 
cumulati di giorno in giorno nel corpo , formano 
una malfa che produce effetti funefti ed immanca- 
bili, quantunque lenti . Una cattiva economia in 
quello cafo trafeura la falute e la vita de* 
cittadini . In quanto al rame , è imitile d’ infi- 
Here sù quell’ articolo : a niutio è ignoto , 

quanto facilmente egli cambiali in verderame , e 
quanto fia pericolofo . I vafi della cafcina debbo- 
no elfere larghi , e poco profondi, poiché da que- 
lli fi cava una quantità maggiore di crema , che 
da quelli che fono più profondi . Quello è un 
punto di fatto facile a verificarli . 

Dopo elfere paffato pel fetaccio o per un pan- 
no tiretto , il latte che li é munto portali nella 
cafcina , per vuotarlo ne’ vafi di creta, lituati fu 
de’ ledili, di cui fi è parlato , o pure fui pavimen- 
to . La poca profondità de’ vafi gli farà - perdere 
più facilmente il calore che gli farà fiato comuni- 
cato dal latte , ed il fiore verrà fopra più predo . 
fi follevainento del fiore dipende dalla ftagione e 
dal clima ; ed ordinariamente badano otto in die- 
ci ore f Se elfo li folleva troppo predo , fe ne 

per- 



174 



perde molto elle redo unita col latte j fé troppo 
tardi , erto incomincia a metterli in azione , ed 
il burro riefee men buono , e di uo fapore più 
forte . Quanto più il fiore è frefeo , tanto è mi- 
gliore il burro . 



Q , - * V-^ • t 

Uefta è la pane gelatinofa , ò fia mueilJa- 
ginofa del latte , che fi fa coagulare artifit- 
fetalmente , per fepararne la parte fierofa » Si efa- 
mineranno in quello articolo le parti , che lo co- 
flituifeono : ballando di additar qui , che il latte 
è comporto della follanza butirro fa p Ita - crema , 
della parte caciofa , ovvero mucillaginofa , e fi- 
nalmente del fiero . In generale il formaggio lì 
fabrica di latte vaccino o di capra o di pecora; 
ed ogni latte in particolare fomminiftra qualche 
eccellente fpecie di formaggio, fecondo i patii « 
Chiamanti formaggiaio , e formaggiaje coloro che 
fanno il meftiere di fabricare formaggio ; à 
chiamati cafeina il luogo , dove preparali . Non ?t 
può a bafianza ripetere che la cafcina e tutti i 
vati ond’ è guarnita , debbon tenersi con quella 
fcrupolofa nettezza che si è qui fopra inculcata t 
pel parlarti della cafeina . 

Ogni provincia ed ogni paefe , e per così' diro 
ogni villaggio ha i fuoi particolari formaggi , e di 
un gufto differente dagli altri . E d'onde proviene 
tal divario fe non dalla differenza de' pafcoli , 
ancorché follerò eguali le maniere di prepararle ? 
p incontraftabile , che più un luogo è elevato , 
più ancora 1’ erba vi fb tenera , e delicata men- 



CAPITOLO III 

• •• • -» 




Del Formaggio • 




tre 



Digitized by Googl : 

i 



tre all’ oppofto nelle pianure I' erba è più dura e 
più fucculenta , il che fé dà più conliftenza al 
latte , rende men delicato il formaggio . 

Chi può riprometterli di uno fmaltimento facile, 
ficuro e lucrofo di burro , non ferve che fi ap- 
plichi a fare il formaggio . Quello negozio reca 
maggior guadagno , per elfere la preparazione del 
burro pili facile , e perchè non richiede tanto 
tempo quanto il formaggio . Oltre di che ogni 
giorno, ed anche ogni fettimana produce la Iqa 
rendita, quando al contrario il commercio del for- 
maggio vi obbliga ad afpettar la ftagione, a fre- 
quentare i mercati , e fpelTe volte a dipendere 
dagli agenti . 

Quando fi abita ne’ contorni di qualche città 
grande , torna più copto di sfiorare il latte , 
col fiore formandone il burro ; e quindi del latte 
sfiorato farne formaggi comuni , o per elìtarli , 
o per confervarli per il copfumo domeftico . Se- 
condo i paeli ed a mifura dell’ efito, femprc fi 
sfiora il latte intieramente o per metà o per la 
quarta parte, o non si sfiora in alcuna maniera - 

§. I. Della fabbrica del formaggio in generale . 

La fabrica del formaggio riducefi a quattro 
punti principali . I. A far coagulare il latte ; II. a 
{alarlo ; III. a dilTeccarlo ; IV. a raffinarlo . 

Ogni foftanza , che contenga un’ acido ben ca- 
ratterizzato e fviluppato, è capace di far coagu-, 
lare il latte , ma non tutte colla perfezione me- 
defima . * 

I vegetatili ei fomminiflrano aqueflo fine i fiori di 
due fpecie di piante gialle e bianche, chiamate di qua- 
glio i fiori dei cardi,tantp fqlvapchi quanto gentili, dei 
carciofi! * $ (orlò quei di qualunque pianta cina- 



rocefala ; gli aceti de' frutti che hanno fubita la 
fermentazione fpiritofa , liccome ancora il fiore di 
tartaro , ed il Tale elTenziale del vino, e de’ tralci 
della vite , Io non credo , che nelle accennate 
piante 1’ acidità direttamente dipende dalla pianta ; 
tua sì bene della parte dolciaftra , contenuta nel 
nettare,renduta acida dalla difteccazionc del fiore, e 
quindi Sviluppata per la Sua immerfione nel latte . 

Anche il regno minerale dà gli acidi ; ma il lo* 
ro ufo è pericolofo . 

Il regno animale offre foccorfi molto più a 
portata della gente di campagna , che può averli 
prontamente in ogni tempo. I vitelli , gli agnelli t 
i capretti ci fomminiftfano il quaglio , allorché 
fi uccidono prima che dal latte materno pallino 
ad altro nudrimento ; e quello confervali per anni 
interi . 

Il ventriglio , o fia l’ultimo ftomaco de’ vi- 
telli , degli agnelli , e de’ capretti contiene un’ 
latte , che divien’ acido , e li rappiglia : quello 
latte inacidito è il quaglio : egli divien migliore 
quanto più a lungo confcrvali , perchè acquili» 
di giorno in giorno un maggior grado di acido . 

Coloro che perfettamente fanno il mtlliere , 
Sogliono aprire il ventriglio , e dillaccandone 
i grumi quagliati , lavarli nell’ acqua frefea 
e chiara , e quindi ravvolgerli in una bianca te- 
la per afciugarli . Rimettendo poi il tutto nel 
ventriglio dopo averlo prima ben rafebiato , 
Salano i detti grumi , e SoSpendono in alto il ven-| 
triglio medelìmo per difleccarlo c Servirfene . Si 
regolano finalmente nel numerd dei ventrigli che 
fa d’ uopo preparare e confervare , a propor- 
zion de’ formaggi , che fono intenzionati di fa-£ 
bricare , elTendo meglio peraltro averne di van* 
raggio che il non averne abballanza . 
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Allorché vuol farfi il formaggio, fi prende una 
quantità di caglio , proporzionata a quella del 
latte . Lo fteìTo dicali de’ fiori di caglio, del cre- 
mor di tartaro , dell’ aceto ec. Non è pofiibile de- 
terminarq la quantità di tali fofianze , dipendendo 
«da dalla maggiore, o minor dofe di acido , che 
contengono , ed anche dalla qualità del latte . La 
iota elperienza può fervire in ciò di guida. Tut- 
tavia fi pup dire, generalmente parlando, che una 
mezza dramma di piefame , ed un buon pizzico 
di fiori di caglio , o di cardo ec. ballano per un 
boccale di latte . S’ egli è sfiorato , il rappiglia- 
mento fi fa più prefio , che quando è nello fiato 
fuo naturale : lo fiefio dicali del latte raffredda- 
lo, relativamente a quello , che è fiato munto di 
frefeo . Lo fteffo accade nel rigore del verno , il 
che obbliga chi fa il formaggio, a mettere il 
vafo , che n’ ha riempiuto , nel bagno- maria , 
o pure a tenerlo in un luogo, che arriva a dieci 
gradi di calore fui termometro di Reaumur . 

Allorché il latte è ben rapprefo e quagliato , 
deve cavarli con un cucchiaio forato , e metterli 
biella forma forata ancor' ella nel fondo , ed an- 
che ne’ lati, quando è fatta o di majolica , o dii» 
legno , giacché alle volte quelle forme fono, 
anche fatte di- vinco. Dalla ftruttura di quelle forme 
dipende la figura , che al formaggio vuol darli , e 
la loro grandezza è proporzionata a quella,, , eh' 
elfo deve avere . In alcuni luoghi coffuma'si di riu-* . 
aire upo o due formaggi , ì’ UU fopra 1’ altro • 
Ciò che è necelTario fi è , che le forme fiano fo- 
rate , acciò il fiero polla liberamente (colare ", . ed 
il formaggio a poco a poco dilfeccarfi . 

Quando il latte (i è raffodato , ed è ridotto ip 
formaggio ; fe le forme fono grandi, fi portano nel- 
la amera detonata alla diffeccazioue j fe poi fono 
° Animali, Tom. III. M pie- 



piccole, vengono porte in ferbo in una fpecie di 
gabbia più , o meno grande f e più o meno 
interfecata tavolette a giorno . Sopra di que- 
fte tavolette fi ftende un fuolo di paglia , fu , 
di cui lì» accomodano i formaggi . Quatte gab- 
bie fono ordinariamente di giunco , ad eccezione 
de’ regoli d' appoggio, che fono certi beccatelli di 
due o tre pollici , inchiodati gli uni fugli al- 
tri , oppur fermati con incavi , code di ron- 
dine ec., per render più ftahile tutta la mole . 
Comunemente lì fuol circondar quella gabbia di 
una tela grolla e rada , come farebbe il ca- 
nevaccio , per lafeiare non folamepte un libero 
paleggio all’ aria , e per confeguenza alla Vapo- 
razione della foverchia umidità del formaggio , 
ma altresì per difenderlo dai molchetini , che vi 
fyolazzano da tutte 1<? parti, attratti del fuo odo- 
re acido . 

I formaggi porti a -feccare fullà paglia della gab- 
bia , fi debbono fiacre ogni giorno , come anco- 
ra rivoltarli fottofopra , affinchè la parte che jeri 
flava al di fotto , oggi palli al di fopra , e si 
fali ancor ella . Si rinnova quella operazione , 
'finché il formaggio non abbia contratto quel gra- 
do di fale, cbe gli conviene , ed anche in quello 
convien rimetterli alla fperienza ed all' ufo 
giornaliero. Se il formaggio fi fa diseccar troppo 
in fretta , lì fcrepola : fe con troppa lentezza, li 
ammuffifce . 

. Per raffinarlo deve portarli nella pantina, ovvero 
in qualche altro fitq frefco , c . dopo averlo collo- 
cato fopra qualche tavola ben pulita , conviene 
• Appicciarlo coq olio , oppure ravvolgerlo nel- 
la feccia , o in un panno inzuppato in aceto 
?tc. Se i formaggi fono di poca mole , pollone» 
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metterli in un piatto , il cui fondo Ca coperto di 
foglie di ortica; quindi attorniandoli di foglie fi* 
Inili , o pure di crefcione , coprire quello con un 
fthro piatto , Conviene edere diligente a cambiare 
di tempo in tempo quelle foglie , ed a rimetterne 
delle nuove. Coftumano alcpni di riempire fempli- 
cernente il piatto d’ acqua , e lafciatovi per uno 0 
due o tre giorni il formaggio , eftrarlo di poi > 
per riporla (pila paglia . 

Tutta la teoria della fabbrica del formaggio 
Confitte adunque in far quagliare il latte , io Se- 
pararne il (iero , in fatare, ed in raffinare . Le 
particolarità , in cui entreremo fui proposto della 
manipolazione de’ diverO paelì , Serviranno di Spie* 
gazioqe a ciafcun punto della teoria Suddetta » > 

II. De formaggi dì latte vaccini .cotto . 

T. Formaggio di Gricylres . II territorio df que. 
ilo nome , limato nel cantone di Friburgo in 
Elvezia , tutto pieno di altiflime montagne , ha 
dato il nome al formaggio , che vi fi fabbrica , < 
Che Senza contrailo merita la preferenza Su qua- 
lunque altro , che composto fia di latte vaccino * 
Le faqiitagne de' Vergi in Lorena , la catena del- 
le Alpi di Borgogna , e del Delfinatp pretto la 
gran Certofa, presentano alture , e pa Scafi li- 
mili a ^quelli di Gruyères * e vi è fiato per* 
fino adottato il Suo metodo , dimodoché il for- 
maggio coftimifce oggi uno de' confiderabili rami 
del commercio della Lorena e della Borgogna . 

Si fa il formaggio cotto nelle capanne fabbricate 
Sulle pianure, che refi ano in cima delle pili alte mon- 
tagne de’ Vergi, per tutto il tempo che fonaaccefli- 

M i bi- 
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bili ed abitabili, cioè dal mefe in cui foglion fcio<* 
glicrfi le nevi, che ordinariamente è TI maggiorilo a 
fettembre , in cui le nevi cominciano a coprire i 
monti . Una rudica caletta, desinata all' alloggio 
de’ marcari e delle loro vacche, limata nel mezzo 
di ud< territorio tutto coperto di pafcoli, ha dato 
il nome a quelle campagne . Il termine di marca - 
ro è (lato appropriato tanto a' cuftodi delle vac- 
che , quanto a quelli , che preparano il for- 
maggio , o preludono all’ economia di quelli da- 
bilimenti . Da marcaro ne è derivato il nome di 
marchetta , che indiftintamejate lignifica 1* accen- 
nata capanna , e l’arte di fare il formaggio cotto. 

Quelle abitazioni , o vogliam dire marcherìe , 
fono compolle di danze per li marcari, di una car 
fcina , e di una dalla per le vacche . Il più del- 
le volte però la calcina non è leparata dall’ abi- 
tazione de’ marcari ; ma vi è Tempre un piccolo 
magazzino , deltiuato alla cullodia de’ formaggi , 
che lì fatano fopra tavolette di abete, molto larghe. 

L’oliatura di quelle fabbriche è fatta di tavolo- 
ni di abete, collocati orizzontalmente gli uni fopra 
gli altri , e fermati da grotti pali , Lo fpazio de’ 
tavoloni riman chiufo con mufco e con creta o 
pare con tavole inchiodate ; fopra tutto quello 
rozzo edilìzio , che non ha più di fette piedi di 
■altezza, li colloca un'armatura molto leggiera nella 
fua cima , ricoperta di tavqle . 

*'• La dalla è il più delle volte un luogo /eparato 
dall' abitazione de’ raarcari ; e fi procura Tempre 
di limarla lotto uno di que’ rufcelli , che fre- 
quentemente s’ incontrano nella fommità di quedi 
alti monti . L’ acqua confervata da principio in 
una ciderna r che da al di fopra a quede abita- 
zioni v coll’ ajuto di canali di abete , podi 1’ uno 
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dapo 1’ altro , viene condotta nell’ abitazione 
de’ marcari , e fpecialmentc nella dalla ; L’ inter- 
na codruzione di ella fembra fatta efpreffamen- 
te per fervirfi del comodo di quella acqua . il 



fuolo è fornito da due lati di du^fpecie di drade, 
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fatte di tavole di abete , ed elevaro un piede fo- 
pra il canale diviforio , che fcorre in mezzo al- 
la dalla . Ciafcuno di quelli ftradelli non ha che 
la larghezza necellaria acciò le vacche pollino gia- 
cervi , o tenervisi in piedi in fila ; talché le ta- 
vole noti rellano , che pochiflìmo lorde , e quello 
accade foltanto nella loro edremità , che reda vi- 
cino al canale, a cagione dello derco delle vacche* 
che nella maggior parte cade quasi a piombo net 
canale medesimo . 1 marcari lono attcntidìmi la 
mattina,, e verfo dite ore dopo levato il fole , e 
dopo fciolte le vacche, a nettare le tavole. Indi 
fanno feorrere 1’ acqua della ciderna , la quale 
traverfando il canale f porta fuori tutto la 
ftabbio , che vi si era ammaliato . Ed ecco come 
le vacche poffono dare fenza lettiera i grande og- 
getto di economia in un paefe , dove la paglia i 
rara . 

Nell’ alloggio de’ marcari , eh’ è unito alla ca- 
feina, olTervasi a prima vida il focolare, situato in 
uno degli angoli della cafa , fenza efTervi 
cammino . Tatto 1’ edificio si riduce a quattro o 
cinque file di granito o di pietra o di crea- 
ta, difpodo in figura circolare. Da un lato si ve- 
de un barile r ove confervasi il siero inacidito *■ 
che si tiene fempre efpodo all’ azione moderata 
del. fuoco - r ed un cavalletto mobile dall’ altro , a 
cui attaccasi una caldaia piena di latte , che' si 
mette fui fuoco , e si ritira a fuo piacere . Il pia- 
no circolare del focolare è deftinato a ricevere fa 
csldsu v u, , t . .. 
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Gli altri Utenfili della cafcina fono; prìmola cb» 
latojo ed il fuo foflcgno . Quello colatojo è un 
vafo di abete di figura conica ottufa , nella cui 
apertura inferiore vi è un turacciolo . 

Secondo : varfo tinozze di figura diverfa,di cui le 
une fono più pbfonde , che larghe , le altre più 
larghe , che profonde . Alcune di quelle ultime 
hanno delle doghe più lunghe , nelle quali coftu- 
mafi di fare incavi , che fervono per il trafporto 
dell’ acqua, o del fiero . 

Terjo: alcune fòrrhe, le quali fono cerchi di abe* 
te, o di faggio, larghe cinque o fei pollici, la cui 
eflremità è foprapofla full’ altra quali la fella par- 
te di tutta la 'Circonferenza . Su di quella eftre* 
mità , che imbocca nell’ altea , è (lato fermato uft 
pezzo di legno nel mezzo , che vien traverfato 

} jer i due terzi di fuà lunghezza da una fcannel- 
atura o da un incavo. Quella fcannellatura ferve a 
farci paflare la fune attaccata all’ altra ellremità 
efteriore del cerchio , e per mezzo di cui quefia 
ellremità medefima si llrigne o si allarga feconco 
il bifogno , e fi mantiene tutto al fuo luogo , 
con legare al detto pezzo di legno , il capo della 
fune i che entra nell’ incavo . 

Quarto : due fcodelle , 1* Una piatta , e l’altra • 
concava * ! < ' ****!;. 

Quinto : tré forte di mefcole per feparare il latta 
quagliato : la prima ralTomiglia ad una fciabla di 
legno : la feconda è fornita da’ due lati di quat- 
tro femicircoli , difpofli ad angoli retti •• un ramo 
di abete è la terza , da cui fi è tagliata la rami- 
ficazione , ‘tre o quattro pollici lontano dal follo, 
e verfo la metà della fua lunghezza ; 1’ altra me- 
tà è tutta lifcia. 

Seflo : una tavola con uno fpazio baflevole 
per ricevere il formaggio , allorché è chiufb 
ì: nel- 
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Queflò fpazio vién circondato 
per cui fcorre il fiero in una 



nella Tua forma 
da un canaletto 

tinozza . ”■**" ' * 

I marcari, negl’intervalli delle manipolazioni di- 
verfe , che e(ì gge il 'formaggio , fi prendono cura 
di mantenere la pulizia colla tnaflìma attenzione; 
lavano col siero caldo tutti gli utensili , che 
debbono* adoperare , indi l’ im inergono nell’acqua 
fredda e poi diligentemente gli afeiugano. Fanno il 
poffìbile per noti lafciarvi il menomo legno di sie- 
ro , il qfiale divenendo acido * loro comuniche- 
rebbe un certo cattivo fapore t che ne renderebbe 
F ufo affai dannofo ; 

II folito è di miigner le vacche due volte al 
giorno , verfo le quattro della mattina , e verfo 
le cinque della fera . Per quefia operazione fcr- 
vonsi i marcari di profonde tinozze . Si fervono 
anche comodamente di una fpccie di fgabello , il 
quale ha Un piede folo , armato nell’ eftrerhità di 
una punta di ferro . La punta entra nel tavo- 
lato, di cui è ricoperto il fuolo della ftalla, e fer- 
ve a dare una certa politura allo fgabelio . Qué* 
fio è anche attaccato al marcaro con due cinture 
di cuojo , che -fi allacciano per davanti , di ma- 
niera che il marcaro {eco porta quello fgabello , 
allorché muta pollo , fenza che rie rimangano le 
lue mani imbarazzate , e fetnpre lo trova pronto 
al fuo bifogno , allorché vuol metterli in politura 
di mugnere una vacca . 

Allorché fi è (premino tutto il latte , deto- 
nato pel formaggio , fi principia ad appendere al 
cavalletto mobile la calda ja , in cui li vuole ver- 
garlo . Si ha prima 1* attenzione di ben nettarlo 
con una piccola catena di ferro, che fi dimena da 
tutte le parti , dimodoché quello flropicciamento 
reiterato porta via tutte le parti della «rana , del 
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formaggio e de’ crifialfi , Che fi attaccano alla 
caldaja nel tempo della preparazione del formaggio* 

Si dee fituare di poi filila caldaja il colatojo , 
col filo foftegno , e vi fi fa pattare tutto il latte , 
che fcola nella calda/a , e quello è ciò che li 
chiama colare il latte . Quella operazione fi riduce 
a portar via, per mezzo di un fctaccio grolfolano 
tutte le impurità che contrae il latte gel mun- 
gerli . 

Prima di mettervi il prefame , fi efponc la cal* 
daja piena di latte all’ azione di un fuoco lento ; 
quindi fi ricopre di prefame, si 1’ interiore che 1* 
elleriore della fuperficie della fcodella piatta , e li 
mette nel latte , con immergerla da tutti i Iati . 
Quello prefame, per la forza del calore comunicato 
al latte, vi s'incorpora facilmente , e produce il 
filo effetto nella maniera più pronta e più compiu- 
ta . Toftochè fi capifce che il prefame comincia ad 
dgire f fi rititano tutti gli attrezzi dal fuoco, e li 
lafcia il latte in ripofo , il quale si coagula 
in poco tempo. Si taglia quiudi il latte quaglia- 
to , e che ha acquillata una certa eonfiften- 
za , con una fciabla di legno ben tagliente ; 
e fi divide tutta la mafia in tante linee parallele, 
tirate ad un pollice di dillanza , e tagliate ad an- 
goli retti da altrettante linee parallele, nella dillan- 
za medefima . Si feparano collo finimento medefi- 
mo le porzioni del latte coagulato, che trovanfi 
nei tagli intermedi delle parallele , e fi tagliano 
quelle divioni fino al fondo, dimodoché la malia 
£a difunita , e ridotta in tanti paficlli . 

Fatto ciò , il marcaro folleva i pafielli colla feo- 
della piatta, e fe gli ripaffa traile dita, per meglio- 
dividerli ; c fa ufo, a diverfe riprefe , della fciabla 
per tagliare il latte rappigliato, il quale lafciato in 
ripofo, riduce!» ad un folo mallo. Quello ripofo 
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non tende ad altro, che a far ricevere un cèrto gra- 
do di cottura al latte coagulato, che gradatamente 
fi efpone all’ azione del fuoco . EflS ancora ajuta- 
no la precipitazione del latte coagulato, nel fondo 
della caldaja , e la fua feparazione dal fiero , che 
va a galla . Il marcaro cava da principio quello 
fiero colla fua fcodella piatta , e quando il padel- 
lo occupa minor fito per la riunione delle fue 
parti , c per 1’ effrazione del fiero , eh’ era 
difperfo nella fua mafia , il marcato impiega 
una fcodella concava , colla quale cava una 
maggior quantità di fiero , e lo verfa nello 
fecchie . 

Egli comprende di avere cavato fiero abballan- 
za, allorché ne refia una quantità fufficiente per 
cuocere la palla quagliata, divifa in piccoli grumi, 
e per continuamente dimenarla colle mani , colla 
fcodella o colle mefcole , di cui li ferve per im-' 
pattarla « 

Allorché è arrivato a dare dalla patta la maggio- 
re divifione pofiìbile, acciò venga inveflita dal ca- 
lore del fuoco in tutte le parti , viene fempre ri- 
mefcandola, e nc regola la cottura, ora efponendo 
la caldaja fui fuoco ed ora tirandola indietro, per 
mezzo del cavalletto mobile . La palla è arrivata 
a cottura , quando i grumi , che nuotano nel fin- 
re hanno prefa una confittenza un poco dura; al- 
lorché refiltono fiotto dita , ed allorché hanno fat- 
to un’ occhio giallo . Quello è il punto che 
prende il marcaro . Egli ritira la caldaja dal fuo- 
co, e non cella di rimefcolarc,e di riunire i grumi 
in varj paflelli, facendo il pofiìbile per ifpremernc 
tutto il fiero ; e finalmente di tanti paflelli forma 
una mafia totale , e la toglie dalla caldaja, per 
metterla in fierbo in nna tinozza . . il 
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Egli intanto ha penfato a preparare la forma i 
a collocarla fulla tavola , ed a fendervi fopra 
un pezzo di tela . Quivi egli comprime colla 
forza maggiore la patta , fervendoli della Itela , 
di cui ttrigne 1’ ettremità , e ricopre il tutto 
con una tavola, fu di cui mette grotte pietre . 
Quetto fa sì che fgoccioli il fiero , e che la 
patta venga prendendo la fua forma , ed acquili! 
una certa confiftenza . A tale effetto rimane 
compretto il formaggio dalla mattina alla fera » 
riftrignendofi foltanto a più riprefe la forma , con 
tirare la cordicella , che è fermata nella fua eftre- 
mità efteriore. Finalmente fi volta il formaggio , e ' 
fe gli dà una figura men larga di quella , che gli 
era ttqta data a principio . Etto retta ia quella fe- 
conda forma per tre fettimane , ed anche per un 
mele , fenza ettere compreffo nelle fue bali , ba- 
tta ndo , che fi tenga ftretto nel fuo contorno . 
Viene poi falato ogni giorno, ftroppicciando di fale le 
due bali , ed nna parte del contorno . 

I marcari hanno pet principio , che quella 
fpecie di formaggi cotti non pottono mai fa- 
tarli a baftanza , quindi è che ve ne metto- 
no in abbondanza e lo ftropicciano , per farlo 
ftruggere e per farlo penetrare * Allorché capi- 
rono , che la fuperficie non afforbifce più fale , 
il che fi rileva da una accetti va umidità , che vi li 
vede , cedano di più mettervene . Elfi allora 
lo cavano dalla forma , e lo collocano in 
un fotterraneo . Molte circoftanze impcdifcono » 
«he quelli formaggi non fi falino abbaftanza . I. 
Allorché la patta non è Hata tutta invettita dai 
fermento o dal prefame , e quelli formaggi non 
hanno , nè occhi abbaftanza, nè confiftenza . II. 
Allorché il fale che fi adopera , ha ritenuto nella 
e- ' fua 
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Aia ebutliziorté un principio geffbfo, ché forma flit 
Cacio una eroda impenetrabile ai principi falini • 
III. Allorché la palla non è cotta a dovere*e non 
è ballantemente divifa 6Cc. 

All’oppofto , il formaggio diviene foverebiamente 
falato , quando il fermento avendo troppo invefti- 
ta la pafta , ne ha diffiditi i prìncipi , e gli hi 
ridotti in una mafia aggrumata , che fi sbricciola . 

1 inarcari, dopo aver rimeflo il cacio nella for- 
ma, raccolgono sfattamente tutto il fiero, che han- 
no cavato dalla caldaja , e che da elfi cuftodivafl 
nelle tinozze ; e tornano a verfarlo nella caldaja, 
che pongono al fuoco , fenza cavarli più j finché 
il fiero non bolla , e poi , avendo pollo da 
parte un poco di latte freddo , lo vanno verfan- 
do di tanto in tanto nel fiero bollente . Quello 
mifcuglio produce una fchiuma biarica * allorché 
il fiero ha fufficientemente bollito . Appena la 
veggono comparire * dentro vi verfano quel fie- 
ro inacidito , che confervano nel barile , e di 
cui fi è fatta qui fopra menzione . Quell’ acido 
non tarda a produrre il fuo effetto , ravviandoli 
una infinità di picciole particelle bianche, le quali 
fi unifeono in mafie capaci di venire a galla * 
c che fi pigliano con una fchiumarola Quella 
parte caciofa predo i Vergi fi chiama bracone , ia 
Savojà , ceracee t in Italia ricotta , ed è il nutri- 
mento ordinario de’ marcari , ed il regalo eh’ edi 
fanno a chi li va a vedere. La ricotta è di un fa- 
potè molto gtrflofo . 

Se il liquore bollente celta di più produrre la 
fifchiiima bianca , è fegno che fi è cavata dal fie- 
ro tutta la ricotta / che vi era , e che l’ acido ver- 
fatovi è flato diffidente . Si dà ai majali il fiero 
puro, dopo averne fipofto nel barile. una porzio- 
ae coll’ altra « I marcar* fanno ufo di quefto fiero 
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inacidito per condire le fròtte e 1’ In falata ; e 
fe ne fervono nelle loro manipolazioni anche di 
bevanda per rinfrefcarlì , e lo trovano di buca 
gufto . 

La ricotta , che non può fubito contornarli t fi 
ripone in un pezzo di tela, che li annoda dai quat- 
tro capi , e poi fi attacca in alto . Èfia va 
fcolando , e fe ne fa il formaggio t che i 
Francefi chiamano fchìgret , e fi vende* e fi 
confuma nei contorni . Quello è propriamente un 
formaggio di feconda palla, precipitato dal fiero 
per mezzo dell’ acido . 

Quella operazione ha molta analogia colla ma- 
niera , che ufauo gli fpeziali per chiarificare il 
(fero . Mefcolandofi il cremor di tartaro , il quale 
agifce come un acido , diltaccafi la parte cacio* 
fa , la quale rimane quali dificiolfa . La porzione 
di quella parte , che reila ancora in una fpecie di 
combinazione col fiero , è fembrata a chi 1’ ha of- 
fervala minutamente , cflere circa la decima parte 
di quello che fe’ n’ è eilratto a principio. Quindi è 
che da quei fiero, da cui fi fono ricavate quaranta 
libbre di formaggio, fe ne ricaverà ancora quattro 
libbre di ricotta . Sembra degno di maraviglia, che 
perdali quella quantità nella maggior parte delle^. 
provicele della Franciajdove fi fuole abbandonare 
ai majali il fiero , che ba fervito pel primo 
formaggio . 

il. Formaggio di Geradmer . 

Sì fa palfare il latte in un colatojo di forma 
particolare, cui non manchino gli accelforj deferitti 
di fopra * Quello colatojo è anche fornito dei fiioi 
particolari follegni . Si fa quindi un poco ribal- 
dare il latte, fe 1’ aria non ha un certo grado di 
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calore , e vi fi mette i! prefame .• allorché poi il 
rappigliamento è feguito , etto fi verfa in alcune 
forme cilindriche, il di cui fondo non è punto di- 
verto) da quello di una bottiglia . Quella fuperfi** 
eie conica contiene cinque pertugj , il primo alla 
punta del cono , e gli altri quattro in un canalet- 
to , in cui termina la fua bafe. La forma ha quat*- 
*ro pollici di diametro e due piedi di altezza 
•d il cono del fondo ne ha uno di altezza , e 
quattro di bafe . Quella difpalizione del fondo 
della forma è propria allo /colo del fiero , mol- 
to più del piano femplice della fiato: del co- 
no . Quello fcolo viene fecondato dalle fcannel- 
lature fatte lungo il cilindro , e che fono a due 
file . Si lafcia fgocciolare per qualche tempo il 
formaggio in quella forma ; indi li mette in altra 
forma , la quale è , meno alta , e più lar- 
ga , ed il di cui fondo e fintile a quello di una 
bottiglia , dimodoché quell’ imprelfione rella Tem- 
pre af formaggio , il quaje fi vede di figura con- 
cava . Si trasportano quelli formaggi mezzo lecchi 
nelle cantine , ' dove li raffinano in men di due 
meli, in virtù del calore uniforme di quelli fot- 
terranei . 

_ Dal fiero fi eflrae la porzione del coagulo , che 
vi reftavg . Tutta 1’ operazione è fomigliante alla 
deferitta di fopra . L’ unica differenza riguarda la 
ricotta j che dillaccafi da quello fiero y il quale 
non fi efpone ad un calore si grande , come nel- 
la prepgraaioqe del formaggio cotto . : ■ :i 

Tfl. Formaggi» d' Alvtrnia , : ; : , • 

Dopo munte le vacche lì cola il latte, facendo- 
lo pallate per un colatojo di tela bianca di teni- 
tura rada : uno de’ pallori prefeuta quello co* 

A* ‘ ' la- 



Digitized 



by Google 



lyu • 

Jatojo ; eh’ ei tiene slargato falla b&coa di Una 
Pecchia . 

i- Si mette il prefame nel latte , appena colato . 
Si è già detto che il prefitte é il latte che fi trova 
nello ftomaco di un vitello che poppa . Quefto 
latte, rapprefo da’ fermenti naturali dellò ftomaco 
vien preparato , con indurirlo a forza di fale a 
di latte, recentemente fpremuto ; ed in quefto Ita» 
to conferyafi fempre nella topaca iftefTa dello fto* 
(paco per fervire al bifogno . Quefto è il metodo 
di alcuni vaccari . Ma la maggior parte de’ prò* 
prietarj delle vaccherie fon {oliti di fertirfi di uqa 
preparazione , la quale dà a quefto fermento un 
tpapgior gradp di forza e di attività . 

Érti mettono in infufione il ventricolo del vitel- 
lo, pieno di prefame , preparato come fopra ,• in 
due boccali d’ acqua tepida , col fale , c con pez- 
zi diffeccati di ventricolo di bue, di vitello, di ca- 
pra e di pecora . Non fi lafcia convocete ^queftè 
ventricolo di vitello , che per lo fpazio di 
ore , dopo di che fi cava , e ferve an- 
cora per tre o quattro volte colla medefima at^ 
tività ; ma in quanto a’ pezzi de’ ventricoli di bu* 
&c. , fi fanno (lare nell’ acqua per 15 giorni Te- 
late , e per un mefe 1’ inverno , finché non fiano 

, fpogliati di tutti que’ principi , di cui può l’acqui 
impregnarti. Il liquore , che rifatta da fiffatta pre* 
parazione è adoperato con molto fucceflo > comè 
un fortifiìmo prefame. 

Allorché il latte è totalmente rapprefo , fi tuffi! 
nella mafia coagulata un battone, armato in cima 
di una tavoletta rotonda e forata y che chiamati 
rnejcola . Quefto dee dimenarli finché non fia 
ben dilrifa la mafia del coagulo, in mezzo n cui 
il fiero fi trova difperfo come in un’ infinità di 
eeUptte , -che con quefto dimenamento diftruggonfì. 



Digitized by Googi» 



Alcune delle putti del faglio tendono ad affon- 
darli al bado della fecchia , mentre le altre Hanno 
a galla nel fiero . Si raccozzano tutte quelle parti 
colla mefpola , a cui fi adatta una fpecie di fpads 
di legno . Quello inftromento va tenuto in una fi- 
tuazione perpendicolare , e fatto girare in tutto il 
contorno della fecchia , portandolo dal centro alla 
circonferenza , e per quello mezzo fi arriva a for* 
mare di tutto il gaglio una pizza , che va a fon- 
do della fecchia : ed allora il fiero , che galleg- 
gia , fi viene cavando con una feo della , o con 
farlo (colare in altre fecchie . 

Abbiam veduto qui fopra , che il fiero , da 
cui fi è ricavato il primo formaggio , contiene 
ancora una parte delle >follanze caciofe , e buti- ' 
*ofe , che gii fono unite . Nell’ Alvernia , come 
abbiam detto , la fola butirofa follanza è quella » 
che da principio ricavali . 

Al fiero fi unifee una duodecima parte di latte 
ftefeo , e quello fi verfa in una fecchia r la quale 
abbia un piede e mezzo di altezza, ed altrettanta 
di diametro. Quella forma fa , che la parte bu* 
tirofa abbia meno tragitto da fare per inalzarli alia 
fuperficie, in virtù della fua refpettiva leggerezza? 
©ltredicchè ella è (pinta a quella fuperficie mede- 
fima da un maggior numero di punti -relativamen*- 
le alla mafia del fiero . Ad onta di quella favo- 
revole difpolizione -, il fior del latte impiega 
talvolta 24 ore per formare una crolla , da 
cui il fiero ricuoprali . Sembra , oh? per lepararfi 
dal gaglio , e dal fiero , dopo tolte le parti com- 
ponenti il formaggio , egli impiéghi-*un tempo af- 
fai maggiore , che fembrerebbe eligere la piccola 
porzione della crema che refta i , *Del rimanente 
il burro, comporto di quella crema fecondarla, è 
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di miglior gufto di quello , che falli célia prima , 
Potrebbe da ciò dedurli , che quelle particelle di 
crema, per effere più aderenti al fiero , attragga- 
no una maggior dofe di que’’ principi Ialini , che 
il fiero mantiene difciohi . Dicali Io ItelTo della 
parte caciofa; poiché la ricotta, che è un formaggio 
di feconda preparazione, è anch’efla, come abbiati) 
detto, un cibo più guilofo del latte cotto , e noti 
feparato da tutti i Tuoi principi , ,, 

Allorché fi crede che tutta la crema , che po- 
teva formarli fulla fuperficie del fiero , ne lia fe- 
parata , fi travafa il iiero per la laterale apertura, 
e la crema rella nel fondo della fecchia . Quella 
fi rafchia con una fcodella ; quindi li riempie di 
nuovo la tinozza di fiero , con una dodicefima 

J iarte in circa di latte frefco , e fi Ila attendendo 
'effetto del ripofo . ; ' . . 

In quello frattempo non fi perde di villa la pii-, 
za dei gaglio , che si è lafciata pel fondo della 
fecchia . Elio vi acquifla in poco tempo ut^ 
tal confiflenza , che gli fa ritenere la figura del 
fondo della fecchia , dove si è modellato . Quia-* 
di* si ellrae dalla fecchia e si comprime fortemen- 
te a due mani fopra la tavola, dentro una fifcella, 
per ifpreimrnc quanto siero si può ; dopo di che 
si pone in una fecchia eguale alla prima , la qua- 
le dee tenersi così curva , che la laterale apertura, 
che dee darsi avvertito che non si otturi,. polTa la- 
feiare ufeire il siero, a mifura che fgocciola , e 
travafarlo io un vafo delimito a riceverlo . 

Si procura in oltre di collocare il latte coagu- 
lato fu di uno tirato di paglia , il quale ricopra 
efattamente tutto il fondo della fecchia : quello 
Arato di paglia produce molti vantaggi , Egli im- 
pedire , che la palla non tacchi - immediatamente 
il fondo della tinozza , e non chiuda 1’ apertura 

la- 
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laterale , che ferve allo fcolo del siero : ma , ciò . 
che importa molto più si è , ^che quella pa- 
glia laiciando fcorrere il siero a mifura che 
fcaturifce dalla malia , fa che non fe ne im- 
bevano le parti inferiori , alle quali rimarrebbe 
unita fenza quella cautela . Quando le pizze fono 
molte, allora si mettono al di lotto le più frefche, 
e al di fopra di quelle che già fono (grondate. Con 
quella dilposizione le pizze , piene ancora di sie- 
. ro , (grondano fulla paglia , fenza tornare a ba- 
gnare nuovamente le altre . Oltre di che il pefo 
di quelle ultime, fervendo a comprimere le più baf- 
fe, accelera lo fcolo del siero. Tutto dee rimanere 
in quello (lato per due o tre volte, nel corfo di 
un giorno . 

Quando la ftagione non è calda , fi mette la 
feochia vicino al fuoco , e nello fpazio ac- 
cennato al di fopra , tutto la palla del latte qua- 
gliato, per un’elletto continuo del prefame, ajutato 
dal calore, crelce molto di volume . Vi si vede 
un infiniti di occhi e di buchi , che fono di- 
fpersi per la malfa, come in una palla lievitata. 
Quello fatto obbliga attribuire all’azione del pre- 
dine i buchi del formaggio cotto . • 

Subito che la palla è crefciuta, fe ne fa il for- 
maggio . Per quella operazione il vaccaro si met- 
te fopra di una tavola ovale , che rafibmiglia pref- 
fo a poco alla tavola di uno fìrettojo , circondata 
all’ intorno da un canaletto , e con uno fcolo dìa- 
• metraimente oppofto al sito , eh’ elfo occupa . 
Quella tavola è follenuta da tre piedi . 11 vaccaro 
mette da un lato una fecchia, piena di pizze della > 
palla del cacio , e dall'altro i tre pezzi, di cai è 
compolla la forma del cacio . ' • . ^ 
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Quelli tre pezzi consiftono i. nella fifcella o si* 
il fondo ; 2 . nella foglia ; j. nella ghirlanda . L* 
fifcella è una picciola fcatola cilindrica, di otto di- 
ta in circa di diametro , il di cui orlo di- 
latasi due dita e mezzo . Il fondo è un po- 
co elevato nel mezzo , come nella forma del 
formaggio di Gerardmer ; e fonovi cinque bu-< 
chi , uno nel mezzo e quattro all’ intorno . L* 
foglia è un cerchio' di faggio o di latra , una 
parte di cui entra nell’altra , acciò polla adattarsi 
come si vuole nella fifcella . Quella lamina circo- 
lare è larga quattro dita e mezzo . La ghirlanda 
è una porzione di cono , il quale ha due 
dita e tre quarti di larghezza , fette dita 
di diametro fuperiore , ed otto e mezzo di dia- 
metro inferiore , Si olTervi , che quelle mifure non 
fono collanti , ma cambiano ‘fecondo la grof- 
fezza de’ formaggi. Elle però fono le più comu- 
ni , e fono poco foggette a cambiamento . 

Il vaccaro prende un pezzo di palla , ne taglia 
una porzione , e. la llrigne dentro la fifcella. Do- 
po avervi gettato un ppgno di fale , termina di 
riempire la fifcella colla fuddetta palla, già dime-? 
nata e falata / e ch’elfo fpreme quanto più può . 
Indi attacca nella fifcella 1’ orlo inferiore della fo- 
glia , e riempie quella foglia colla palla dimenata 
e falata . In fine mette al di /opra la ghirlanda , 
che tiene forte la foglia , perchè quella incallra 
nella ghirlanda per. la grofiezza di un pollice ; e 
la :iempie fino alla cima della palla del latte qua-' 
gliato . Indi ricopre il tutto con un pezzo di te- 
la , e trafporta il formaggio con tutta la fua for- 
ma *fotto uno llrettojo • 

Quello llrettojo è compollo di una tavola a 
quattro piedi. Un canaletto circolare , circonda il 
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sito dove si pone il formaggio: una tavola, carica 
di grolle pietre Ita appoggiata /'opra due regoli, da 
una parte.-dall’altra parte è tenuta in alto.e fermata 
da un cavicchio, pollo ne’buchi di un terzo rego- 
lo, attaccato all’ altra eftremità , Si pone il for- 
lanaggio nel mezzo della tavola , ed allora si ab- 
balla l’altra tavola fuperiore, carica di pietre , le- 
vandone il cavicchio. 11 formaggio si riftrigne e si 
comprime, per la compreflìone della fifcella e del- 
la ghirlanda , che entra nella foglia . Il siero /co- 
la per i cinque fori della fifcella e per gli fpazj 
de’ tre pezzi. Quello siero si conferva, e quando 
vi li è difciolta una certa quantità di Tale, ferve ad 
umettare la fuperficie de’ formaggi , che confer- 
vansi nella cantina . 

/ Il formaggio rimane nello ftrettojo circa una 
giornata , e poi si rivolta la forma dall’altra parte, 
e li lafcia così per qualche altro tempo . Indi si 
ritrae, per metterlo a diileccare fopra una tavola 
accanto al camino , acciò polla darglisi I’ ultima 
mano del fale . Di poi viene trafportato nella ca- 
lcina o pure in una cantina , e si ufa Iz diligen- 
za di umettarlo con quel siero falato , di cui si è 
fatta menzione di- fopra , quando si vede che la 
fuperficie si è difeccata : imperocché eden do il 
fale marino di fua natura liquefattivo , allorché ha 
.penetrata la malfa del formaggio in una quantità 
fuffieiente,«si mani fella nella fuperficie con una 
leggiera umidità . Quindi è , che Iò fiato eh ari- 
dità è indizio di non eHer fiati i formaggi falati ab- 
baftanza . . Conviene poi rivpltarli ogni di fotto 
fopra , nettandoli colla mano ; e dopo e/Iere fiati 
peila cantina per cinque mesi, fono giunti alla' lo- 
ro perfezione . \ . 

Si sbatte il fiore, che si è feparato dal siero , 
io un vaio di figura conica , con un bafioac ar- 
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mato di due tavolette in croce , o pure di una 
fola tavoletta sbucata, in forma di mezza luna . 
Quando il burro si è feparato , si cava il siero r 
e portolo a bollire, per mezzo della fola ebollizio- 
ne e fenza il foccorfo di alcun acido, fe ne com- 
pone il fecondo formaggio . La parte caciofa fem- 
bra meno attaccata al siero, dopo l’ertrazione del- 
la butirofa . Si inette finalmerite quelio formaggio 
fecondano in una falvietta , che si appende a‘ 
travi della capanna . 



IV. Formaggio chiamato di Bnffe . 



Il metodo di fare quefto formaggio , può 
edere praticato in tutti i villaggi / particolar- 
mente quando non siasi nel bifogno di farne u- 
na gran quantità . Si prendono da dieci in dodici 
boccali di buon latte , e dopo averlo colato, si 
mette al fuoco in una caldaja , dove si lafcia ri- 
baldare al punto, da potervi appena tenere den- 
tro il braccio nudo . Indi vi si mette un’ oncia 
di buon formaggio, (temprato in uno o due bic- 
chieri d’ acqua, in cui siasi difciolto tanto zaffe- 
rano , quanto bada per dare • un bel colore al 
latte ’ quagliato, e cosi al formaggio . 

Quando il latte, porto nella caldaja, è fufRcien- 
temente caldo , si (tritola il formaggio con un 
ba(tone , la cui punta è fatta a guifa. di fpina di 
pefee , acciò la parte più untuofa vada al fondo 
della caldaja , e pofeia si milchi*. Fatta quefta 
operazione , conviene lavarsi ben bene le braccia 
ed impaftare la maffa del formaggio , voltandola 
e rivoltandola , (intanto che non sia ribaldata e- 
gualmcnte per ogni parte , ed abbia acquiftata li- 
na certa consiftenza . Quindi si efirae quefto 



formaggio dalla caldaja , e si pone dentro 
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un pezzo di tela bianca , e gli si mette fopra un 
qualche pefo , acciò porta facilmente fgocciolare . 
A quello oggetto si lafcia (lare cosi per cinque o 
fei ore ; dopo di che si ripone in cantina, sopra 
tavolette pulite . 

Dopo cinque giorni che quello formaggio è 
flato quivi riporto , formasi Arila fu a fuperficie 
una fpecie di farina , ed allora si ha 1’ attenzione 
di afpergerlo di lale, ben pefto e ben fecco . Il 
giorno feguente si rivolta e si fala, nell'ifterta - ma- 
niera dall'altra parte. Tre giorni dopo si toglie 
la tela , in cui era flato involto , si ripulifce , e si 
lafcia così rartodare lino al giorno feguente , in 
cui gli si dà il Tale di nuovo, ma in maggior do- 
fe de’ primi tre giorni. Poi si torna ad avvolgerlo 
nella medesima tela , e si continua ogni giorno a 
rivoltarlo e falarlo , togliendosi in ogni giorno 
tanto la tela , quanto la eroda farinofa , che con- 
tinuamente si riproduce . Quella operazione si 
rinnova per più di un mele , a capo del quale, il 
formaggio è arrivato alla fila peVfezione . 

Del rello quelli formaggi abbisognano piti o 
meno di fale , a mifura della loro maggiore o 
minore cottura ; ma ellì regolarmente non ne 
prendono che il puro bifognevole . Allora lì volta- 
no e si rivoltano ogni giorno , finché non siano 
ben fecchì , e quindi si rafehiano da tutte le par- 
ti , colla corta d’tin coltello., e sì pongono in una 
ftanza , dove si ha l’attenzione di farli cambiare 
di sito ogni quindici giorni , e di rafchiarli efat- 
tamente tanto erti, che Te tavole , ogni volta che si 
cangia di pollo . Quella diligenza va continuata 
per fette o otto mesi . 



r. 



h ì . 5 . ih. 



'V \ 



J 



198 



d 






§. Iir. De 1 formaggi di latte di vacca crudo < 
I. Formaggio di Erte. 



Ecco la vera ricetta de’ formaggi dì Brie . Ef- 
fendo il latte rapprefò e quagliato baftantemente, 
fi mette a fgocciolare fopra ftecche di legno v Quan- 
do erto è fgocciato totalmente , il formaggio tro- 
vandoli allora rartodato , fi rovefda fopra una 
piccola fiuoja di giunco, polla in un piatto tondo 
del diametro di un piede o poco più . Que- 
lli piatti', pieni di formaggio, fi pongono fopra al- 
cune tavole appefe , o pure incartate nel muro 
della cafcina , la quale deve edere faniffìma ed 
afeiuttifiìma , e fatta iu guifa , che porta darglisi 
l’aria quando li vuole . Quivi termina il formag- 

3 io di rafeiugarfi a capo di alcuni giorni , dopo 
e’ quali tutto il rcllo dell’ umido fuperfluo efala 
al di fopra, in forma di una muffa graffa , 
o fia un mucco molle, farinofo, umido e di pelfimo 
odore . Allora la gente ignorante, che non conofce 
il vero metodo, falano quello formaggio da ameri- 
due le parti . Ma è facile il comprendere , che 
la mancanza di attenzione fopra un punto cosi 
ertenziale, balìa a guadare i formaggi, e talvolta 
è 1’ unica caufa che efiì fieno di così pcffìrha 
qualità . Ecco dunque ciò che fi pratica nel- 
le buone cafcine , e dove li lavora il for- 
maggio migliore . In vece di falarlo al di fri-' 
pra di quella muffa o mucco umido , ché 
fermenta e fi rende puzzolente } viene erta 
cfattamente raschiata corta di un coltello , tante! 
fopra , quanto nel giro della forma, fenza lafciar- 
vene riè pure il legno. Ripulito il formaggio da 
quella crolla, diviene bianco , pulito, fano e di 

• . busa* 



Digitized by \j"i> 



... .... . . t . *99 - 

buon’ odore: Ci fparge da tutte le parti di un poco 

di fale pefto,iI quale liquefacendoli penetra baftan- 
temente dentro il formaggio : dopo di ciò a capo 
di alcuni giorni viene rivoltato fopra di un' altro 
pulito canniccio , e colla medefima atten- 
zione lì fala dall' altra parte . Quando il Tale è 
liquefatto , balla di voltarlo fottofopra di quando 
in quando ■, mutando Tempre ed ogni volta il 
canniccio > per feccarlo a perfezione > finochè 
non abbia formata una corteccia , cenerina , 
fparfa di macchie. rolTe, della grandezza de’ ligilli . 
Quelli fono i fegni del buon formaggio , ed il 
Inefe di fettembre è la llagione propria per farlo.* 
e(To confervali., ed è buono a mangiare lino al 
tnefe di marzo , lafciandolo perfezionare a mi fura 
del fuo bifogno : paffato quello tempo diviene 
troppo pizzicante. Allora è il tempo dei Formaggi 
bianchi .1 formaggi fatti nell’ inverno fono molto 
inferiori a quelli di fettembre. Quelli poi che fono 
fatti di diate, li mangiano frefehi , cioè prima * 
che fiali formata la feorza , o pure poco dopo , e 
quando è di colore cenerino : efli fono allora 
dolciflimi . 

I formaggi di autunno , che lì fono fatti fecca- 
te i lì confervano per tutto 1’ inverno , e pollono, 
elfere trafportati in qualunque luogo ; ma per 
mangiarli conviene afpettare , che lì llagionino . 

Si fa bollire in una caldaja una quantità di paglia 
di vena , in cui lì ravvolgono: in quella guifa li 
Ragionano in pochi giorni , e per capire f$ fono 
buoni a mangiare, li toccano con un dito , e tì 
vede fe lono divenuti palloG » Altri poi fanno 
bollire la cenere in una caldaja > e li tuffano in 
quella acqua, finché è calda ; qfiindi fenza colare 
la cenere, vi fanno bollire il fieno, con cui invol- 
• N 4 S0 : ' 



gono li loro formaggi, nella fteffa guifa della pa- 
glia di vena . 

Que’ formaggi , dove nafcono vermi , con- 
viene (impicciarli con aceto , e con fale per am- 
mazzarli . A quello accidente fono foggetti unica- 
mente i cattivi formaggi . 

II. Formaggio di Stilton in Inghilterra . Quello 
formaggio è di una fpecie mezzana tra i cotti , 
cd i crudi ; e viene riputato il migliore del re- 
gno. Si prendono 40. boccali di latte, munto nel 
mattino , e 20. di crema dolce- fi pofTono ben- 
sì diminuire quelle doli , ma non mai alterarne le 
proponioni : li melchiano inlieme , ed aggiuntovi 
tant' acqua calda di fonte o di fiume , quanta 
ne balli. per dare a quello mifcuglio un grado di 
calore un poco maggiore di quello, che ha il latte 
nel momento che li munge , lì unifce un’ 
infulìone di prefame, in cui bifogna mettere molti 
fieri di noce mofeata . Ecco la maniera di fare 
quella infulìone . Si fa bollire 1 ’ acqua , e il fale , 
e dentro vi fi tuffa il ventricolo di vitello , den- 
tro cui Ha cbiufo il prefame , e non fi tira fuori 
fe non quando 1’ acqua falata è abbaftanza im- 
pregnata di prefame . Ciò fuccede fra quattro o 
cinque minuti . 

Quello liquore , che qui fi unifce alla mefeo- 
lanza rifcaldata di latte , e di crema , deve ante- 
cedentemente aver ricevuti i fiori di noce mo- 
feata - ! ■ . è 

11 latte non tarda a rappigliarli : dopo di che 
conviene romperne i grumi con una fchiumarola , 
o in qualunque altra guila , per, ridurli predo a 
poco alla groffezza di un' uovo di piccione . Iti 
quello fiato li falSno , e poi fi mettono per due 
ore fopra un graticcio, con il pelo l'opra.* 
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Si fa allora bollire il fiero, a fior di cui ven- 
gono i grumi , che chiamanii quaglio. J'alvatico , e 
che fi levano via con una fchiumarola . Fatto 
quello , e tolto il fiero dal fuoco , dentro vi s’ 
immerge il formaggio per una mezz'ora. Quindi 
trattolo fuora, fi rimette a fgocciolare fòpra il gra- 
ticcio , ed allorché ha finito di colare il fiero, fi 
kva via dal graticcio e fi fnfcia tutto all’ intorno 
( ma non mai o di fopra , o di lotto ) con firi- 
ìce di tela ; dopo di che fi pone fopra tavolette, 
ma che non fieno di abete , poiché il loro odo- 
re lo guafterebbe . Per tutto il primo inefe è ue- 
cefTario di voltarlo due volte al giorno . 

Quello formaggio nella proporzione fopra indi- 
cata è alto otto pollici : ha un diametro di lette, 
e pefa communemente circa libre 24: elfo è così 
tenero e grado , che fi può llenderc a guifa di 
burro fui pane , anche un anno dopo che è fatto. 

.'Quando comincia, tre meli in circa dopo mani- 
polato , a non cder piò tanto molle , allora gli fi 
fa un buco in mezzo della larghezza d’ qn polli- 
ce , ma non fi arriva fino al fondo . Quello buco 
fi riempie di vino di Malaga o delle Canarie , 
o pure di mofcato fino all’ altezza di un polli- 
ce fotto il margine . Si chiude allora il buco 
con una porzione del formaggio fcavato , e ter- 
minata quella operazione li mette la forma in 
una buona cantina . Tutto il formaggio s’ imbeve 
de! vino , e ne riceve un deliziofo fapore . Quan- 
do li mangia, non vi fi vede alcun fegno del bu- 
co fattovi, peY edere fiato riempiuto col formaggio 
medefimo . 

III. Formaggio di Cheftet . Si prendono 80 boc- 
cali di latte caldo, fubito munto , e fi verfa in un 
tino , con aggiungervi fei cucchiaj d’ infufione di 
prelame , e con rimefcolare bene il tutto con Una 
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fchiumaruo^a : fi copre bene la tina, e fi lafcia iì 
latte in ripofo per tre quarti d’ ora , acciò lì rap- 
pigli . Quando il latte è caldo , vi vuole minor 
4 tempo . Rapprefo il latte , anzi a mifura che ciò 
accade , fi rompono i picciolifiìnii grumi con una 
fchiumarola', e fi rimefcola leggiermente il lat- 
, i te , finché non fia tutto quagliato , ed allo- 
V fa fi ftringe colle mani , e colla fchiumarola i 
quello impedifce che il fiero non riefca di 
color bianco . Si lafcia fcolare il fiero ; e quan- 
do è finito di ufcire * ed i grumi fono un poco / 
duri , fi mettono rotti minutamente t ed ammuc- 
chiati gli uni fopra gli altri, in un canniccio . Bi- 
fogna nel tempo flelìo aver 1’, attenzione di cal- 
carli leggermente colle mani * e poi un poco più 
forte per farne ufcire tutto il fiero , che potrebbe 
effervi rellato . Quefta precauzione è necefiarià < 
acciò il formaggio non inacidifca , e non riefca, » 
fhucato . Quando il formaggio è bene fgocciala- 
to , fi mette in una tela f con cui dee ricuoprirfi t 
alzandola da tutte le parti , Allora viene compref* 
fo con un pefo di 400 libbre, e fi lafcia Ilare 
folto quello pefo per lo fpazio di cinque giorni* 

Poi fi cava fuori dalla tela’ > e fi rimette figlia 
ilefia maniera in un’ altra tela afeiutta , e di nuo- 
vo fi tiene fotto il pefo , per altre quattro o- *£ 
re . Il formaggio ha acquilìato allora un poco 
di confillenza ; fi cava dalla tela ed immediata- 
mente fi fala f poiché differendoli, non tarderebbe 
molto a nafeervi i vermi: fi rimette fui canellro , 
e vi fi lafcia tutt2 la notte : il giorno feguente ' fi 
leva dal caneftro , e fi torna a Talare nuovamente: 
dopo di ciò fi pone in una tinella o pure fopra 
qualche tavola per quattro giorni, e fi muta di 
luogo una volta il giorno. Dopo quefto tempo fi - 
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ben bene cori acqnà limpida e frefca * e pro- 
fciugatolo con und tela afciutta,fi porta nel grana- 
io a diffcccare , dove li rivolta , e li afciuga ogni- 
dì , finché non fi vende . . ' i ' * 4 

L* oggetto delia lavanda > è di togliere tutto il> 
fale : biifogna fare in modo che non ve ne refi» 
la minima porzione, altrimenti il cacio lì fendereb- 
be , e Tetterebbe Tempre umido.* . i 
IV. Formaggio detto cf Angelot . Si mungono 
due o tre vacche , e fi mette il prefame in que- 
llo latte frefco . Si prendono con una fchiumarola 
i grumi fenza romperli , e fe ne riempie a poco ; 
a' poco iln caneftro alto, e ftretto , che bifogna 
fémpre riempire di nuovi grumi , a mifuta , che 
^ i primi fi abbattano , e quello li continua fiochi 
'» farà pieno . Quello canellro può aver fei , o otto, 
lino a dieci pollici di altezza , fecondo la groffcz- 
za che li Vuol date al formaggio . L’ operazione , 
di riempire il canellro nella maniera fopra indica- 
ta, può durate tre o quattro ore: fi lafcia ripofare n j 
il formaggio tutta la nòtte in quello llato , e do- 
po vi fi getta fopra un poco di fale-é 

Il giorno feguente fi cuopre il caneftro con 
Un piatto di legno , e rivoltandolo fotto fopra, ffc , . 
ne cava il formaggio , la di cui parte che rimane 
fui piatto li trova già fatata- : allora lì fiala l'altra 
parte che non è fatata: gli li rimette fopra il ca- 
neftro, d fi lafcia in quello fiato otto o dieci gior-i 
ni, fenza -muoverlo. Allora il cacio fi è ritirato , e 
fàcìfibente cavali dal caneftro . Si mette poi in un 
fitó temperato acciò lì fecchi a poco a poco.^ ’ »i 
Il principio di maggio o di fettembre., e la 
ftàgione la più propria pfer far quella fpecie di 
formaggio , che è eccellente . Quando fi vuole 
che Zia più graffo , li aggiunge al latte un poco 
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di crema: i! formaggio rie/fce grafliflimo, ancorché 
ve ne fe metta una quarta parte . 

V. Formaggio chiamato fiore. Si mette in una fec- 
ehia ad ufo di fare il formaggio, ottanta boccali 
di latte , e vi r fi aggiungono tre cucchiarate di 
prefame , fecondo il calore della dagione: il latte 
li quaglierà in una mezz’ ora , o in tre quarti d’ 
ora . Dee fi procurare al latte un calore tiepido , 
e minore di quel che aveva quando è flato mun- 
to . Senza quefla precauzione il formaggio fareb- 
be duro ,• e fi fcrepolerebbe. Quando il latte è con- 
gelato, fi rompono i grumi con una fchiumarola, e 
li rimefcola pian piano lìuo al fondo della fec- 
chia , Tempre nella ftelfa direzione . Se fi rimp- 
fcolade da tutte le parti , il formaggio farebbe 
acido , perchè il fiero s' impregnerebbe della par- 
te oleofa del latte . Dopo di avete così modo il 
latte , fi lafcia ripofarc una mezz’ era , e poi 
fi apre il buco della fecchia , e fi lafcia co- 
lare il fiero ne’ vafi convenienti . Si mettono poi 
i grumi in un canevaccio, follevato da due perfo- 
ne , che lo agitano da tutte le parti , per Tempre 
più fpremerne il fiero . Quindi viene appefo id 
alto il canevaccio con dentro i detti grumi , e vi 
fi lafciano , fioche non (cola più fiero . Allora fi 
pongono i grumi in un candirò profondo , che 
viene coperto con una tavola, e fopra la qua- 
le fi mette un pefo di una ventina di libre , 
acciò il formaggio fi abbaflì e prenda la fua 
figura . In quello candirò vi fi lafcia tutta 
la notte , e poi la mattina fi leva . EfTo ha predo 
a poco nove pollici di altezza ; ma dividendolo 
con un filo di feta , fe ne formano padelli di un 
mezzo , o .al più di un pollice di grodez- 
za, ed ogni padello compone un formaggio . Que- 
lli debbono un poco falarfi , e poi collocarli fopra 
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tavole lifcie, con rivoltarli due volte al giorno . 

• Il giorno appretto fi mettono fu di altre tavole a 
feccare . Ballano otto giorni , fe la llagion è" 
calda , e quindici quando è frefca' . 

§• IV. De' formaggi di latte di petora . 

Il latte di pecora è più follanziofo del latte di 
vacca , cioè contiene una maggior quantità di par- , 

I ti capaci a coagularli ; e quagliato che (ìa , il 
I formaggio ha una folidità eguale a quello di vac- 
ca > ma è più delicato . La maniera di prepararlo 
varia lingolarmcnte da villaggio in villaggio . In 
alcuni "viltàg gl è eccellente , in altri è peflìmo ; e ! 
fuppoflo che i pafcoli lieno i medelimi, ciò dipcn- ’ 

■ de dalla maniera di manipolarlo . Il più farnofo 
di tutti i formaggi di quella fpecie è quello di - * 
Roquefort , di cui ecco la deferizione . 

11 formaggio di Roquefort è fatto col latte di 
pecora ; ma alcuni vi unifeono anche un poco di 
- latte di capra , e ciò lo rende più delicato . Le 
greggi dellinate a quello formaggio, fqno diftribui- 
te in uno fpazio di circa venti miglia quadrate, 
furie frontiere della Liuguadoca e di Rovergue . 

I.a leggerezza, la mollezza e la fertilità del ter- 
reno , e forfè ancora l’elevatezza da luogo, con- 
tribuifeono alla qualità del latte : conliflendo i 
pafcoli principalmente in differenti fpecie di erbe, " 

fparfe fulla montagna di La\art Quelle piante , 

non fianno lo Hello fugo , che quelle che na- 
feono ne' terreni umidi e gradì , ma fono più 
delicate e faporite . E fi è olìervato che ne’ liti 
in cui P erba è più delicata , più odorifera , più 
odorofa e più fofianziofa, il latte è migliore , e 
la carne de’ cabrati è più guftofa • IT 
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La cura che fi ha di quelli animali , tende 3 
procurar loro una coftituzione fecca , ed a queftcA 
ìfine lì dà loro continuamente del falei 

Ogni pecora di Lazart , nelle annate buone, dà 
circa una libra di latte al giorno,cominciando dal 
mefe di Maggio fino alla metà di l uglio . Ne- 
gli altri meli rendono meno latte . Nelle annate 
molto piovofe e tempeftofe , o pure quando ne’ 
meG di Maggio e Giugno fa freddo, non fi rica- 
va tanto latte , 

Quelli che credono , che i luoghi , dove il 
formaggio fi fabbrica , ed i fotterranei dove de-’ 
ponefi, nulla contribuifcono alla fua perfezione, 
.molto s’ingannano . Non vi è dubbio che le mi- 
gliori cantine , per avere un formaggio perfetto, 
fon quelle, in cui il calore è quali Tempre eguale, 

Il formaggio di Rochefort li lavora dal princi- 
pio di maggio , in cui fi fpoppano gli agnelli, lino 
alla fine di fettembre , Uomini e donne mugnono 
le pecore. due volte al giorno : la mattina fette ore 
prima del mezzo giorno , la fera circa due ore 
dopo . A mifura che ciafcuna fecchia è piena, li 
portano nelle graucie , o nelle cafe , dove li co-, 
la il latte a traverfo di un velo di crine e fi fa 
cadere in una caldaja , la quale deve elfere (la- 
gnata . E prima di tornarfene a lervire, fi ufa 1 ’ 
attenzione di lavare i fecchi , i cqlàtoj , le caldaje, 
e tutto altro eh’ è fiato adroprato . 

Per fare il prefame li fcannano i capretti \ che 
non fono fiati nutriti , che di latte : fi ca<$ loro 
dallo ftomaco il gaglio, e melTovi un poco di fale t 
li appende in alto in un luogo afciutto . Allorché; 
fi è alciugato abbaftanza, fe ne mette un poco in 
una tazza di creta, con circa quattro oncie di 
acqua o.pure di fiero. Dopo 24 ore, il liquore lì 
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it baftantemente imbevuto de’ fali del caglio , ed 
fccquiila il nome di prefatne . 

La Tua qualità influifce molto fulla bontà del 
formaggio . .Si può conforvare anche un mefe fen* 
za corromperli, ma rinnovafi ogni 15 giorni, per 
timore che non diventi troppo forte - 

Se ne mette nella caldaja una dofe proporzio- 
nata alla quantità del latte ; imperocché fe fulTe 
troppo o poco , potrebbe pregiudicare all' ope- 
razione , Quando il prefame è nella caldaja , fi 
rimefcola ben bene il latte con una fchiumarola 
col manico lungo , e poi lafciandoli ripofare la 
materia , in meno di due ore il latte è rappigliato. 
Allora una donna, lavateli le bracciale immer- 
ge nel latte rappigliato, che ella continuamente 
gira per tutti i lati , finochè tutta la materia fia- 
li unita infierne . Quindi incrociando le braccia 
preme tutte le porzioni della fiiperficie del lat- 
te coagulato , fpingendolo un poco verfo il 
fondo della caldaja . In quella maniera la materia 
li rappiglia di nuovo, e forma una fpecie di pa- 
gnotta che va a fondo della caldaja : allora due 
donne inclinano la caldaja per veVfare deliramente 
il fiero in un’ altm vafo . Indi una di elle divide 
in quattro parti la detta pagnotta, con un coltello 
di legno , e trafporta quelli quarti dentro una 
forma , lituata fopra una fpecie di llrettojo ; La 
forma , o fia candirò è un picciolo tino di le- 
gno di quercia di figura cilindrica : la fua bafe 
ha molti piccioli fori di una , o di due linee di 
diametro . Le forme fono più o meno larghe e 
alte fecondo la grandezza , che fi vuol dare al 
formaggio . 

Allorché quello viene pollo nella forma, fi rom- 
pe e s’ impalla di nuovo ; e fprtmcndolo con 
tptta la forza , fe ne ricolma la forma . Per far- 
lo 
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o Volare, fi comprime gagliardamente con uno 
torchio ordinario , o pure con tavole ben lifeie 
alle -quali (i mette fopra un pefo di circa Vttanta 
libre . 

Il cacio retta circa 12 ore nella forma , ed 
in quello tempo , in ogni ora fi rivolta fottopra . 
Quando non feda più fiero dai buchi della for- 
ma , fe ne cava il formaggio , ed involtolo in una 
tela per afciugarlo , fi porta nel magazzino . 
Affinchè nel ditteccarfì .non fi fpacchi , (i fa- 
feia con delle ftrifee di tela grolla , che li procu- 
ra di ftrignere quanto più fi può . Pofcia fi pon- 
gono in piano fulle tavole , uno accanto dell’ al- 
tro , in maniera però che nulla o poco fi tocchi- 
no . Pattati quindici giorni, etti fono già fecchi ; 
ma è neceffario per tutto quello tempo voltarli , 
e rivoltarli per lo meno due volte al dì : oltre di 
che fi ha l’attenzione di rafchiarli ed afciugarli, e 
fpeffe volte di rivoltare ancora le tavole . Senza 
quelle precauzioni , i formaggi fi inacidirebbero , 
non piglierebbero il colore nelle cantine , fi attac- 
cherebbero e fi romperebbero nel volerli fiaccare. 

Subito che i formaggi fi fono afeiugati , fi 
portano nelle cantine di Roquefort , dove- prima 
di ogni altra cofa fi governano col Tale : vi fr 
adopera il fale di Peccais macinato . Il fale di fo- 
da non è buono per il formaggio . Olferva il si- 
gnor Marcorelle, che le pecore, alle quali per una 
malintefa economia, alcuni particolari danno il fa- 
le di vetriera, in vece di quello delle faline di 
Peccais, dimagrivano , e la loro lana riefee cattiva. 
' La prima cofa che fi fa, è di Talare col fale di 
Peccais bene petto, una delle faccie di ciafeuna 
forma : dopo 24 ore fi rivolta per mettere una 
eguale quantità di fale fu 1 ’ altra faccia . A capo 
di due giorni, lì ftropiccia bea bene con una pez- 
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la di panno o di canavaccio , e il di feguente 
fi rafchia fortemente con un coltello . Quelle ra- 
fchiature fervono a comporre una fpecie di fot- 
maggio in figura di palla , che da que’ naturali fi 
chiama rabarbaro , e fi vende 3 in 4 foldi la 
libra . ' *; 

Dopo quella operazione, fi mettono otto o die- 
ci formaggi,l’uno fopra 1* altro , e fi lafciano Ilare 
cosi una quindecina di giorni . Paffuto quello tem- 
po, e qualche volta anche prima, comparifce lidia 
loro fuperficie una fpecie di muffa bianca , molto 
denf» , oltre aduna elflorefcenza granita , la quale 
nella forma e nel colore fomiglia molto a pìccio- 
le perle . Si. rafehiano di nuovo per portar via 
quelle materie , e poi lì mettono le forme fopra 
le tavole che fono nelle cantine . Si rinnova que- 
lla operazione di quindici in quindici giorni , ed 
anche più fpeffo per lo fpazio di due meli ; e du- 
rante quello intervallo, la muffa apparifee fuccelli- 
vamente bianca , verdiccia e rolìiccia j finahncMitc 
ì formaggi acquillano quella corteccia rolTiccìa che 
è loro propria . ElTì allora fono baftantemente ma- 
turi per metterli in vendita . 

Prima di quello punto , ellì loggiaciano a mol- 
to calo , di modo che cento libbre di latte Or- 
dinariamente, non producono più di 10. libbre di 
formaggio . • 

I formaggi di Roqnefort debbano effere frefehi di 

un fapore dolce e grato , e bene folcato, vale à 
dire, ripieno al di déntro di vene cenerine La lo- 
ro groffezza dipende dulia forma , in cui fono fla- 
ti fatti ; ella arriva da un pollice lino ad un pie- 
de, ed il loro pefo dalle due libbre alle quaranta. • * 

II lieto che fi è feparato dal formaggio nella 
C 3 ldaja, ferve a fare ciò , che ivi chiamano ricot- 
ta . Si pone elio al fuoco , ed a mifura che fi 

Animali , Tom. III. O * ri- 




Digitized by Google 



rifcalda la fu^ fuperjìcie , ed il, contornò della 
caldaja, li riempie di una fchinma bianca , in cui 
vi è qualche particella di calcio : quelle particelle 
egualmente che la fchiuma , li levano e li gettano 
via . Purificato il fiero in tal gitila , dentro vi fi 
verfano due libre di latte , tal ìquale era , quando 
fu munto : e fi mantiene il fuoco fiotto la caldaja 
a tal grado, che il liquore non bolla . Dopo qual- 
che momento quello tnelcuglio dividefi in una 
limpida lìcrolità , ed in una foftapza coagulata , 
che alzandoli a poco a poco ed in mafie ,' arriva 
a coprire tutta la fuperfìcie della parte fierofa: lu- 
bito che quella parte fierofa fi è coagulata all’ al- 
tezza di circa due pollici , la ricotta è fatta . Ri- 
tirali allora la caldaja del fuoco , e" cavando le 
ricotte con una fchiumarola grande fi pongono nel- 
le fcodelle . Quello cibo è di grato fapore , e 
ferve di nudrimento agli abitanti di Lazart e di 
que’ contorni, nella llagione del latte . Siccome effe 
s’ inacidifcono nello fpazio di Z4 ore , i partico- 
lari vendono le ricotte che ad efiì avanzano , ed 
il prezzo ordinariamente è lo fteffo che quello de’ 
formaggi frefehi del paefe . 

Dopo avere levate le ricotte dalla caldaja , fi 
gettano pezzi di pane, e due o tre ricotte riferbate 
efpreffamente per quell’ oggetto , nella parte ac- 
qiiofa che vi rella : quello è uno de’ principali 
nutrimenti che fi d‘fltibuifce ai domeftici cd al- 
la gente più miferabile della campagna . 

Nel fine della llagione , quando le pecore non 
danno tanto latte al giorno, quanto balla per fare 
forme di cafcio di una certa, grandezza, il latte fi 
conferva da un giorno all' altro , e per non farlo, 
inacidire, fi inette |n una caldaja vicino al fuoco , 
e fi rifcalda fino Che llia per bollire . Nel dì fe- 
guentc, cippo aver levate le parti butirofe che 
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vanno a galla , con una fchiumarola, fi mifchia 
quello latte con il latte frefco , e gettatovi dentro 
il prefame , fe ne fa il formaggio come è fiato 
detto di fopra : ma lìccome quefia mefcolanza non 
produce 1 mai , che un formaggio meuo buono e 
meno dilicato,fi pratica quello metodo meno che fi 
può . Il fiore , che fi leva di fopra al latte dei 
giorno precedente , forma un burro fquìfito , che 
vendefi fotto il nome crema di Roquefort . 

Si fuole ne’ contorni contraffare quefio formag- 
gio , ancorché in quelle parti non vi lia il como- 
do dell’ eccellenti cantine di Roquefort . La feorza 
di. quefio formaggio contraffatto è cenerina, fi gua- 
fta facilmente , e coll’ andar del tempo cala di 
pefo quali la decima parte, nell’atto Hello , che il 
vero formaggio di Roquefort, non dintinuifee che 
la. cinquantelìma parte . 

Effendo diffìcile di unire tante pecore come fui 
Lazart , non fi può attendere in tutti li luoghi 
alla fabbrica di formaggi molto grandi . Ciafcuno 
adunque dee regolarli fui numero delle fue pecore,, 
e 'regolare il numero delle pecore full’ ellenzione 
e fulla quantità de’ fuoi pafcoli . 

Il latte di capra e di pecora fa un’ ottima le- 
ga con quel di vacca , e lo rende di maggiore 
fofianza . Tuttavia è fempre meglio , quando non 
lo eliga il bifogno , di non mifchiar.tra loro che 
i due primi . La quantità del latte , che fonimi- , 
niftrano le pecore , varia fecondo la ftagione , e ^ 
fpecialmentc a proporzione de’ pafcoli . General- 
mente parlando, fi può far capitale ogni giorno di » 
un mezzo boccale di latte per befiia . 

Bi fogna mugnere quelli animali la mattina e 
la fera, e ftare attenti , che i loro eferementi non 
cadano nel vafo del latte , il che fpeffifiimo fuc- 
cede, finché 1’ animale non fiali avvezzato a farli 
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mugnere . Se i! numero delle pecore è badante ; 
fi può fare una forma di cafcio al giorno ; ma 
s’ elfo non bada , deefi confervare il latte del 
giorno antecedente, e mefchiarlo con quello della 
mattina fegucnte . 

Si rifcalda una parte del latte , che fi mefchia 
coll’ altro , acciò la mafia fia tepida : ed allora 
vi fi unifce il prefame , di cui è. necefiario uti 
quinto di più , che per il latte di vacca . Quin- 
di fi copre il vafo, e fi afpetta che il latte fi rap- 
pigli . Con una fchiumarola fi leva quello latte 
coagulato , fi mette nelle forme di legno , ed è 
anche meglio di far ufo di forme di creta inver- 
niciata, traforate tanto nel fondo, quanto ne' con- 
torni , acciò polla fcolare il fiero . 

Poche ore dopo, elio è buono a mangiarli, con 
aggiungervi!! un poco di zucchero o di l’ale , fe- 
condo i gulli particolari . Altri mettono quelli 
piccioli formaggi in un piatto grande e vi ag- 
giungono un poco di crema , di zuctaro , ed un 
poco d’ acqua di fior d’arancio , e fanno sbatter^ 
tutto- con balloncclli . Quella compofizione è gra- 
tifiìma . 

Se il formaggio ellratto dalla forma li vuol con- 
fervare , allora fi porta nelle cantine e lì copre 
di paglia . Quindi li fala la mattina da un 
canto , e la fera dall’ altro , voltandolo ancora 
ogni giorno , e rafchiando la crolla di muffa , 
che gli crefcc d’ intorno . Allorché quelli piccioli 
' formaggi hanno prefa una certa confiftenza.li avvol- 
gono con foglie di ortica , che fi rinnovano più O 
meno fpelfo , fecondo la llagione che corre , 
c procurando però, che non lì difiecchino mai ; o 
pure fi mettono fotto la feccia dell’ uva per molti 
giorni . Quell’ ultima preparazione rende più 
forti e pizzicanti . 

' rm. V CA. 
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C A P I T O L O V. 

' 

Dt' formaggi di latte di capra . 

T 

X Formaggi che a Lione lì chiamano di Monte 
oro, fono i più ftimati del regno . La maniera 
preparali e femplice , e fi può mettere in ufo 
in qualunque paefe con adottare il metodo feguente. 

ai comincia dal mugnere ie capre la mattina : 
li lalcia ripofare il latte per due , o tre ore : vi 
. 8? tta dc ° tro ut > poco di prefame, acciò fi rap- 
pigli a freddo : fi rimelcola poi con un cucchiaio, 
aceto il prefame agifea Copra tutta la mafia ; fi 
lalcia ripofare quello latte per nove , in dieci ore, 
ed elio fi quaglierà; fi preparano forme limili a 
fcatole da confetti , e fi guamifeono con un 
pezzo di tela fina e bianca: fi mette in que- 
lle forme il latte quagliato , che fi cava dal vafo 
con un cucchiajo piatto , e dopo averlo lafciato 
polare , e fermare fin allo fedo totale del fiero , 
fi fala tutta la fuperficie : ventiquattr’ ore do- 

?°r i /° vefcia , di u «’ altra picciola ftuoia , e 
fi la la dalla parte che ancora non è falata : in fi- 
late 3 tel3 ’ Che ha lerVÌt ° a,, ° fcol ° del 

Si lafcia liquefare il f a J e fi, di quello formag- 
li 10 . e fi va rivoltando ogni giorno fopra 
ftuoje ben afciutte e pulite , che li lituano Co- 
pra qualche graticcio . Se il fale è nero, rofio ec- 
efio macchia la fuperficie del formaggio ; ma per 

qua ar frefca qUefte maCch ‘ e ’ bafta 11 lavarltJ coni’ac- 

.E’ un punto efTenzialc di tenere i formai- 
gì yi un luogo temperato , acciò non fi afeiuttino 
■ O J ni 
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nè troppo pretto, nè troppo lentamente . Quando 
faranno afciutti, fe fi vogliono mangiare gratti , 
bifogna metterli in piatti tondi , che s’ imbocche- 
ranno 1’ uno fopra 1’ altro , e fi avrà la arra di 
mutare ogni giorno uno di quelli piatti ; vale a 
dire t quello , che il giorno avanti ha fervilo di 
Coperchio , il giorno feguente ferviti di foftegno , 
e cosi di mano in mano . 

Se fi vuole rendere faporito il formaggio , fi 
tuffa quando è ben fecco , nel vino bianco, e fi 
mette di nuovo in mezzo a due piatti . Si può 
ancora coprirlo col petrofel!o,ma in picciola quan- 
tità. Con quello mezzo fi può averlo faporito quan- 
to fi vuole ; ballando foltanto di metterlo di tan- 
to in tanto in infufione nel vino bianco . 

Il prefame fi fa col vino bianco afciutto , di 
cui fi prende un boccale , e vi fi verfano due 
bicchieri di buon’ aceto biauco , un’ oncia in cir- 
ca di fale di cucina , ed un pezzo di vellica di 
porco difeccata . 

La capra cfige una mattima pulizia nella fua dal- 
la , e quella pulizia influifce molto fui fuo latte - 
Bifogna dunque pulirla ogni giorno, e provvederla 
di una lettiera frefca, si nel verno, che nell’eftate, 
fe effe non efcono di flalla . Si debbono abbeve- 
rare fera e mattina , e di quando in quando dar 
loro un poco di fale . F.’ anche utiliflimo di dare 
una mezza cottura all' erbe da orto , e poi 
farle loro mangiare coll’ acqua lleffa, dove hanno 
bollito . Le capre pafciute in illalla danno mag- 
gior latte di quelle, che vanno pafcolando . Giulla- 
niente pertanto in alcune provincie è proibito di 
lafciarle ufcir fuora; ed i particolari hanno dirit- 
to di ucciderle , trovandole ne’ proprj fondi . fi 
dente di quello animale porta la dillruzione a tut- 
ti i virgulti ed a tutti gli arbofcelli, che effo fode; 
** 1 !• 
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le capre in Mùnte d’ oro noti efcono mai ; e con 
tutto quello i formaggi vi fono eccellenti . 

Modo di lavorare il formaggio di Sa{fenagc . 

•' 4 

Si prende il latte di vacca e di pecora , efe li 
può , di capra ancora, e con unire quelli tre , il 
formaggio riufcirà migliore e più fquifito . Quelle 
tre forti di latte fi verfano in un caldajo ben gran- 
de e pulito , che fi mette al fuoco , dove fi lafcia 
finché non comincia a bollire; dopo di che fubitO'fi 
leva dal fuoco, e fi lafcia raffreddare.fi giorno dopo 

? [nello latte fi sfiora con un cucchiajo , e vi fi ri- 
fonde tanto latte frefco , quanto era il fiore che 
n’ è llato levato ; ed allora vi fi getta un poco di 
prefame, a proporzione della quantità del latte , 
u che li ha , e con cui fi vuol fare il formaggio 
Si rimefcola il tutto ben bene, fin a tanto che noti 
fi rappigli. Quando il rappigliamento è feguito, fi 
fcuote il latte quagliato per farne ufcire il fiero , 
che fi verfa in qualche altro vafo . Poi fi prendo- 
no vali di legno della figura e della grandezza , 
che vuoi darli al formaggio , e vi fi mette tutto 
il latte coagulato . Bifogna , che quelli vali ab- 
biano piccoli fori, acciò fàcilmente poffa fcolare il 
redo del fiero . Circa tre ore dopò , fopra quelli 
vali fe ne poligono altri della llelfa forma e gran- 
dezza , e rivoltando deliramente quelli vali fenza 
farli traboccare, fi paffa il cacio da un vafo all' 
altro . Quella operazione deve ripeterli ogni tre 
giorni . 

Avendo il formaggio acquifera la fifa figura , 
ed uh poco di folidirà , fe ne afperge di falèr pt- 
flo la parte fuperiore ; e quando il fale è lique- 
fatto, li rivolta foffopra , e fi fa lo Hello all' ah 
tra parte e nel giro della fórma . I naturali dei 

O 4 luo- 
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luogo credono che quello Tale difenda il formag- 
gio da’ vermi ; ma è più verilimile , eh' elio * 
renda la palla più foda , e la confervi più a lun- 
go . Quando i formaggi fono ben falati , li pon- 
gono fopra tavole pnlitilfimei avendo tutto il pen- 
derò di rivoltarli mattina e fera , e di non po- 
farli nello Hello lìto , acciò 1’ umidità , che vi de- 
pongono , non li faccia muffare . Quella opera- 
zione va rinnovata finché i formaggi non fiano 
ben fecchi , e non fiano- divenuti di color roffo . 
Avendo acquillate quelle due qualità, li mettono 
fbpra uno llrato di paglia , ftefo per terra . Si 
rivolta parimenti ogni giorno , ufandolì an- 
cora 1' attenzione di vilìtarli , di nettarli , e di 
toglierne foprattutto i vermi e gl’ infetti , che mai 
vi lì attaccaffero . Se a cafo i formaggi follerò 
troppo fecchi , ciò procederebbe dall’ edere fiato 
a principio troppo sfiorato il latte. Per rimediare a 
quello inconveniente bifogna inviluppare il cacio , 
col fieno tenero, il quale li fpruzzerà di tanto in tan- 
to coll’ acqua tiepida , o pure tenerlo iu una can- 
tina umida.voltandolo e rivoltandolo fpeffo. Si ba- 
di foprattutto , che i vali , e le tavole , non fieno - 
o di pino o di abete o di legno refinofo , poi- 
ché indifpenfabilmente il formaggio ne contrarreb--w 
be il guilo e 1' odore . 

§. V. Del verme del Formaggio . 

Il celebre Francejco Redi fi è molto occupato . 
nella ftoria di quello verme , e dopo lui Svam - 
merdam è entrato nelle più minute particolarità 
fui fuo efterno , <ed interno meccanifmo . Quel-- 
li, che delideraffero faperne più di quello , che 
noi ne diremo , poffono ricorrere alle Opere di 
quelli due illufiri ed indefefiì naturalilii . 



V 
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Quello verme non è generato dal formaggio , 
come credono taluni ; ma 1’ uovo , da cui erto 
forte , viene deporto da una mofca , che Linnèo 
chiama ninfea atra glabra , oculis ferruginei s , femo- 
rum bafi pallida. E’ comporto di dodici anelli , il 
primo de’ quali forma propriamente la tefia del 
verme . La fua pelle è dura come una carta pe-- t 
cora, e diffìcilmente fi rompe , ancorché il verme 
cafchi molto da alto, ed ancorché fi maneggi dura- 
mente colle mani . La parte anteriore della tefta 
è divifa in due tubercoli , da dove efeono due 
cortiffìme antenne . Tra quelli due tubercolitìi rav- 
vila una particella nericcia, divifa Umilmente in 
due parti , le quali formano la bocca . 

La parte polleriore di quella mofca , che 
depone nel formaggio 1’ ovo, da cui nafee quello 
vermetto , è armata di una punta così fiottile., che 
penetra ne’ più piccioli buchi , e ne’ corpi molli . . 

Coll’ ajuto di quella punta , dopo aver fcavato il 
buco , v’ intromette le fue ova , che in tal for- 
ma rollano al licuro . In confeguenzà le mofche 
per ottenere quello intento, fcelgono Tempre la 
parte del formaggio la più matura ; ed il verme 
allorché nafee , ne accrefce il fracidume e per 
il guaito , che vi fa, e per gli eferemenri che vi 
depone . 

L’induftria di quello animale , e gli ajuti , che 
ha ricevuti dalla natura per riprodurre e perpetua- 
re la fua fpecie , fono molto fenlibili; ma il guallo 
eli' erto fa al formaggio , è quali impercettibile c 
non può ripararli . 

II formaggio è foggetto anche ad infetti di un altra 
fpecie . Elfi fanno più guallo , ma non fono tanto 
pcricololi , perchè li attaccano folo alla corteccia ; 
fe però non vi fi ripara a tempo , a poco a poco 
confumano tutta la forma . Quello infetto è una 

fp«- 
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Specie di pelliccilo , quafi invisibile ad occhio nu- 
do . Linneo lo chiama acarus firo . E’ di figura 
ovale : ha la tefla e le zampe nericce : il ventre 
groffo , ovale e bianchiccio ; e guardato col mi- 
crofcepio , fenibra tutto coperto di lunghi peli : 
elio fi moltiplica prodigiofamente . Per diltruggere 
quell’ infetto molto dannQfo, fi fono fuggenti varj 
mezzi ; ma quafi tutti non fervono a nulla . Alcu- 
ni decantano come un gran fpecifico le foglie 
dell’ erba , detta volgarmente piede di bove e da 
Botanici arum , colla quale dicono doverli ricopri- 
re il formaggio da tutte le parti e rinnovarla fpef- 
fo . E’ vero , che quelle foglie hanno un odore ' 
acuto e fetido , ma il fignor Ab- Rozier afiicura , 
che effe non producono alcun effetto . 

Altri fuggerifcouo di lavare il formaggio coll' 
aceto , refo gagliardo con il pepe e con il fale. 
Quella preparazione llordifce 1’ infetto , e forfè 
ammazza quelli che fono nati , ma non dillrugge 
punto la quantità prodigiola delle loro uova. Inol- 
tre l’ aceto non può penetrare fino alla cavità, in 
‘cui la mofca ha depofitate le fue uova ; e da ut» 
altra parte quell’ acido fviluppa maggiormente 
quello del formaggio , ne accelera la putrefazio- 
ne , e la nafcita del verme . 

Dopo eflerfi fatte I’ efperienza della maggior 
parte di quelle ricette, fi è trovato, che in gene- 
rale 1’ olio folo è capace di produrre un buon ef- 
fetto . Tutti gl’ infetti hanno fui dorfo o fulli 
fianchi alcune aperture j per mezzo delle quali 
refpirano . L’ olio , che li applica loro fopra la 
pelle , chiude loro quelle aperture , e così i ver- 
mi muojono foffocati. Prima d’ immergere il for- 
maggio nell’ olio , bifogna ripolirlo bene in tutte 
le parti con una fcopetta di pelo , a fine di por- 
tar via tutte le uova degl' infetti : bifogna fcavarfe 
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in lutto le fiffure , in tutti li buchi colla punta di 
un coltello : bifogna tafehiàre il formaggio ed 
afciugarlo bene . Se le fiflùre penetrano al di den- 
tro , bifogna portar via tutto, fino che fi arrvì al 
cafcio non guaito : bifogna colarvi 1' olio , ed in- 
zupparne tutta la parte citeriore , che deve rico- 
prirli cbn un petto di tela, intinta pure nell’ olio. 
'Quella operaziohe dovrà rinnovarli tutte le volt# 
che apparirà Un tntovo guaito . 

Quefto metodo riefee beuifiimo col pelliccilo ; 
ma non ha la medefima efficacia col verme della 
prima fpeci'e, perché elfo li mette troppo in den- 
tro del cafcio. Intanto fé arriva feoprirfi dove ef- 
tfo annida , vi fi può mettere 1’ olio e farlo pene- 
trare fino alle fue cellette . 



§.VI. Delle proprietà del firmario. 

Cafeus eft fartus quem dat avara manus . 

Quello è un aforismo verilfimo . Tutti li for- 
maggi fono buoni, purché non fe ne mangi molto. 
. Jn quello cafo «aiutano e fortificano la digeltione . 
1 formaggi troppo vecchi portano nello llomacO 
un principio di putrido : quelli , che hanno avuto 
troppo gaglio , convertono fubito il cibo in un 
acido caldo e difgultofo . I formaggi di latte di 
pecora o di capra fono più facili a digerirli, che 
quelli di vacca. Lo Hello dee dirli del cacio, fat- 
to c^l latte crudo - 

Il cafcio fiore , quando è frefeo è un cibo 
molto nutritivo , c meno indigello del butirro . 

Quefto cafcio applicato efteriormente , fa re- 
trocedere l’ infiammazione della pleura , e parti- 
colarmente quello della rilipola ; calma il calore 
' ed il dolore, ed impedifee la fuppurazione . 
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/)?/ Burro. 



'Li antichi , o almeno i Greci , non hanno 
avuta cognizione del burro . I loro fcrittori 
parlano di molte fpecie di formaggio , ma nojt 
mai del burro . Ma non può dirli così del- 
le altre nazioni . Il fuo ufo doveva effer cotn- 
mune predo gli Ebrei , poiché trovali fcritto 
nella profezia d' Ifaia , butirum , & mel comedet . 
Lo conobbero i Romani, e fe ne fervirono più 
come di medicamento , che di cibo ; poiché Pli- 
nio , dopo aver parlato delle diverfe preparazioni 
dal latte dice , dal latte fi ricava anche il burro , 
cibo delicato , di cui fi fervono i foli ricchi. Poco a; 
noi preme il fapere di qual maniera il fuo ufo ci 
lia dato trafmedo , purché li manipoli bene oggi- 
dì, e divenga un oggetto di commercio . Per farlo 
bene bifogna prima conofcere i fuoi principj co-, 
ditutivi ; indi faper fcegliere la miglior maniera di 
fabbricarlo . 



§. I. De' principj del Burro, 



» 



Il burro è la parte fodanziofa, oleofa.ed infiam- 
mabile del latte . Queda fpecie di olio è didribuito 
naturalmente in tutta la fodanza del latte , in pic- 
colidìme mollecole , le quali fono frappode traile 
parti caciofe , e fierofe del latte medelìmo , in 
mezzo alle quali redano fofpefe, coll'ajuto di una . 
leggeridima aderenza , ma lenza eller difciolte . 
Qued' olio , è nello dato medelimo di quello dell* 
emullioni ; e quedo è il motivo , per cui le 
fll • ' par» 
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parti butirofe contrìbuìfcono a dare al latte lo 

Hello ^color biancaftro dell’ emulfioni , e per cui 
nel fedin»ento quelle parti medefime fi Separano 
dal liquore, e vengono a riunirli fulla fua fuper- 
ficie , dove formano una crema . 

Finché il burro reità nel folo flato di crema , 
le fue parti proprie non fono abbaftanza unite 
fra loro, da poter formare una malia uniforme; e 
fono ancor feparate per metà, dal mirto di una gran- 
dillima quantità di parti lierofe e caciofe . Si 
perfeziona il burro, fpremendone, per via di una 
reiterata percuffione, le parti eterogenee dalle fue 
parti proprie , ed allora erto diviene una malia 
uniforme e molle . 

Il burro frefco e che non ha fofferta alcuna al- 
terazione , non ha quali alcun odore : il fuo fa- 
pere è dolcilfimo e grato : li diftrugge al più pic- 
ciolo calore , e niuno dei fuoi principj relifte all* 
acqua bollente . Quelle proprietà congiunte a 
quelle, che ha il burro di non poterli infiammare, 
fe non quando gli viene applicato un calore molto 
fuperiore a quello dell’ acqua bollente , e che lìa v 
capace di decomporlo e di ridurlo in vapori , 
provano baftantemente effere il burro della natura 
degli olj dolci , graffi e non volatili , che lì 
e ^ ra B8 ono da molte materie vegetabili col folo 
/premerle . 

La mediocre confiftenza che ha il burro , pro- 
viene , come quella di tutte le altre materie oleo- 
fe coagulate , da una grandiffima quantità di aci- 
dosi quale è cosi ben combinato, che è affatto in- 
fenlibile, allorché il burro è frefco.e finché non ha 
ricevuta alcuna alterazione . Quando il burro in- 
vecchia , e foggiace ad una Ipecie di fermentazio- 
ne , quell’ acido fempie più li fviluppa ; e quello 
è il motivo del rancidume che acquifta il burro 
~ col 
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col tempo , come gli altri olj dolci (fella fu# 
fpecie * 

A quella odervazionc filila cagione del ranci- 
dume del burro , fe ne può aggiugnere una fe- 
conda ; mentre è verifimile , che la parte Ijerofa , 
fe qual retta nel burro, vi, contribuiica egualmen- 
te . E’ vero , che quell» (iero è acido , e perciò 
alfolutamente parlando può dirli , che la cagione 
del rancidume del burro (ia ; V acido . Ma quell’ 
acido del fiero è egli identicamente lo Hello , che 
quel che Ha racchiufo. nel burro quando è fatto , 
e quando è ben fatto l li burro beo. fatto prende 
coll’andare del tempo un guftp,, acro, forte e 
rancido ; il burro malfatto , .cioè- quello che 
non è ffeto sbattuto abbafianza nella feodelia , 
inacidifce prima dell’ altro , perchè il fiero non n’fc 
è flato fpremuto a fufficienza . Se fi prende il 
primo , e fi lava in molta acqua , confer- 
verà Tempre il fuo gu(lo rancido , quan- 

tunque nel medesimo grado : il fecondo all’ incon- 
tro lo perderà totalmente , perchè col lavar- , v , 
si , il siero ed il fuo acido fe ne fprigiona e Ja- 
feia nell' acqua un colore lattiginofo , più o meno \ 
carico , a mifura della maggiore o minor quanti- 
tà di fiero . Non vi è cuoco , cui non fia nota 
quella maniera di raddolcire il burro inacidito . 
Anche il fuciduine nella fua manipolazione con- 
corre a farlo inacidire più preflo . 

11 fuoco ancora toglie via 1' acido del burro, 
più prontamente e più fenlibilmeute . Se li efpo- 
ne il burro ad un grado di calore, capace di farlo \ 
fumare , ne efalano alcuni vapori di una acrimo- 
nia infopportabile , che cavano le lagrime dagli 
occhi , e che ftringendo la gola , eccitano la tof- 
fe , come accade ogni volta che nelle cucine li 
flrugge il burro nella padella . Quelli vapori al- 

tro 
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tro non fono che V acido , il quale ne forte . I! 
burro , che rimane dopo quella operazione, dà un 
fapore forte , molto diverfo dalla dolcezza , che 
aveva prima , perchè quell’ acido , che gli refta , • 
è. fviluppato , e fprigionato per metà dall’ azione 
del fuoco . 

Volendoli decomporre il burro eolia diflillazio- 
ne , conviene applicargli un grado di calore mol- 
to fuperiore a quello dell’ acqua bollente e fe 
ne innalzano allora vapori molto fottili e rnplto 
acidi . Quelli vapori fono accompagnati da una 
piccola porzione di olio , che punto non lì conge- 
la , perchè è fpogliata della maggior parte del 
fuo acido : quindi ne fcola un fecondo olio rollo, 
che li rappiglia nel congelarli e divien fempre più 
denfo,a mifura che la diilillazione s’innoltra. Re- 
Ila finalmente nel lambicco una piccolillìma quan- * 
tità di materia, fomigliante al carbone , la quale 
efpolla al fuoco nell' aria libera non può nè bru- 
giarli , nè ridurli in cenere che molto difficil- 
mente . 

E qupfto balli in quanto alla teoria . Si 
palli ora alla pratica . Quelli , che brameranno 
più minute particolarità , potranno ricorrere al di- 
zionario di chimica del Signore Macquer. Tutta- 
via non tralafceremo d’ ofìervare che il primo , ed 
il. fecondo olio, che li cavano per mezzo de) fuo- 
co nel lambicco , col tempo fi feparano anche da 
fe fteffi , con quella fola differenza , che 1’ olio 
fecondo , quando li è feparato da se Hello , non 
fi coagula . 

§. II. Della maniera di fare il ban « . 

La maniera , con cui lì fa il burro in Italia , è 
nota balìautemeute . Noi dunque daremo la de- 

’lSJf V feri- 
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fcrizione che ha inferito il signore abate Rozier 
nel ftio Dizionario , della maniera , con cui si la- 
vora il burro nel paefe di Bray in Nomandia t 
eh’ è il burro il più perfetto che fi lavori in Fran- 
cia . Gl’ Italiani potranno confrontare il loro me- 
todo con quello de’ Franceli , a fine di rettificarlo 
in quella parte , che a tal confronto comparine 
difettofo , ed a fine di adottare quelle pratiche , 
che godono fervire a perfezionare il burro . Ecco 
come fi fa il burro di Bray . 

Subito munto il latte, fi ripone in cantine fatte 
a volta , profonde e frefche , predo a poco a 
quel grado frefehezza , eh’ è necefiario per ben 
confervare il vino . La temperie dell’ aria di que- 
lle cantine, è da otto fino a dieci gradi del tent- 
metro di Reaumur. Effe fono laftricate di qua- 
drelli di pietra ordinaria o di mattoni . Quando 
•li teme , che vi penetri il caldo, fe ne chiudono 
'i fpiragli colla paglia , finche-.dura il calore del 
giorno. Nell’inverno fi cuftodifcono in- maniera 
che il freddo non polla penetrarvi , chiudendone 
tutti i fpiragli in tempo delle gelate . La porta 
ed i fpiragli di quelle cantine devono eflere ri- 
volte a tramontana o a ponente : la porta può*co- 
municare ancora coll’ interno della cafa , ma in 
un appartamento, in cui non fi faccia mai fuoco . 

La polizia di quelle cantine , è un punto cosi 
effen2iale , che non vì fi tengono nè utenlilj di 
legno , nè tavole &c. perchè elle col tempo s’ 
infraciderebbero, attefa la frefehezza del luogo , e 
vi cagionerebbero un cattivo odore . Tanto nelle 
volte , quanto nelle aperture de’fpiragli, non vi è 
la minima fozzura ; e per mantenere quella puli- 
zia fi lava fpeffo il folajo, e niuno vi entra colle 
fearpe proprie , ma co’ zoccoli che fi tengono 
fempre alla porta , e fi lafciano nel partire . II 
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minimo odore che quivi fi fentìfie , oltre a quello 
del latte, pregiudicherebbe alla perfezione del bur- 
ro , e farebbe riguardato come una difattenzione 
gravifiìma, per parte de’ lavoranti . Notili qui di 
paffaggio , che la pulizia è riputata cosi necefla- 
ria alla perfezione del burro, che nella SalTonia e 
nella Baviera , allorché le vacche hanno dormito 
nella (falla, fi lavano prima di mugnerle. 

I vali, in cui fi ripone il latte frefeo , fono di 
creta verniciata ; e prima di mettervi il latte fi 
lavano efattemente coll’ acqua bollente , affine di 
fiaccarne qualunque reliduo del latte che vi è fia- 
to prima, il quale fempre s’ incorpora un poco 
nel vafo . Quello latte rancido è un lievito invi- 
abile, che fa inacidire il latte frefeo ; e quello 
inconveniente rimane comprovato da infiniti efpe- 
rimenti. Quelli vali che quivi fi chiamano terrine* 
fono larghi verfo Ja bocca .15 dita , verfo il 
piede 6 dita , e profondi altre 6 dita . Tutte 
quelle mifure fono prefe nel giro efieriore . Se la 
terrina fulTe più profonda , ciò pregiudicherebbe 
al latte ; fe fofie più larga , riufeirebbe troppo 
incomoda . Ciafcuna terrina non contiene più di 
4 boccali di latte . Si pofano le terrine fui fuolo 
della cantina , dopo eflere fiato bene feopato * 
La frefehezza del luogo fi comunica al vafo ; ed 
impedifee al latte di coagularli . Imperocché I’ 
oggetto principale dell’ apparecchio della cantina 
6 riduce ad impedire , che nell’ eftate il latte A 
prima di cavarfene il fiore , non fi coaguli e non. 

3’ inacidifca ; e che nell' inverno il freddo non 
fia così grande, da poter fare gelare il latte , il 
che renderebbe difficile la manipolazione del 
burro . Dopo elTerli riempiute la terrine di latte , 
fi lafciano in ripofo per 24 ore, e talvolta per 
minor tempo , fopra il fuolo della cantina : indi 
Animali ,T om. 111 . P gli 
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gli 11 leva il fiore. Se fi afpettaflè più di 24 ore ^ 
la crema perderebbe la fua dolcezza , diverrebbe 
dea fa , ed il lane che rimane al di fotto nell’ 
eftate porrebbe coagularli e divenir acido: ciò pre- 
giudica alTolutamente alla perfezione del burro . 
Il fiore fi cava in quella forma . Si alza pian 
piano la terrina dal terreno , e fe ne pofa il con- 
dotto .fopra una brocca, della capacità di otto in 
dieci boccali , e poi collaf punta del dito li apre 
un palTaggio alla crema, verfo la parte del con- 
dotto della terrina, talché il latte che reità al di 
fotto della* crema jcola nella brocca, e nella terrina 
rimane la fola crema . Tutte le terrine che fono 
fiati riempiute in quella giornata , fi vuotano in 
quella forma nell’ iftante medefimo ; e fi raduna 
tutta la. crema in altre brocche diverfe , per farne 
il burro immediatamente . Se la ftagione felige 
che fi mungano le vacche tre .volte al giorno , lì 
fa qpefta operazione pure tre volte al giorno , 
dopo- che il latte è fiato in ripofo per *4 ore nel- 
le verrine . 

Bifogna olTervare che le terrine, non clTendo 
profonde più* di 6. dita , le parti butirrofe del 
latte vanno più prontamente a galla , e ciò lie- 
gue nello fpazio di 18 in zo ore , fpecialmente 
quando la temperie dell’ aria della cantina è tale , 
che impedisce al latte di rappigliarli . 

Se il tempo minacciai tempefta e tuoni, o pure 
fe fa un caldo eceefiìvo ^ allora la crema fi coa- 
gula e s’ inacidifce quali fubito; e perciò è necef- 
forio prevenire quello inconveniente . In eoofe- 
guenza quando colui che fopraptende alla- cafeina, 
fente menare , corre alla cantina , ne chiude tutti, 
il fpi ragli e rinfrefea il pavimento con gettarvi 
l’acqua . Quell' acqua ferve di conduttore alla 
materia elettrica , di cui allora V aria è prégna , 

e òhe 
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e che forma il fulmine . la tale occafione fi leva 
la crema da tutte le terrine, in cui fi vede ch’ella 
è arrivata al Tuo punto , perchè in quelli cali 
firaordisarj la crema fi folleva in alto in meno 
di .12 ore . 

Chi è pratico del metodo , che fi tiene generai, 
mente nell’alta e balla Normandia, per la dire- 
zione delle calcine , capirà facilmente che le ter- 
rine di circa io boccali , che s’ impiegano in quali 
tutti quelli paefi , non poffono edere rinfrelcate 
come nel paefe di Bray . Capirà ancora che l’ufo 
di verfare il latte ancor caldo in quelle terrine ,* 
è totalmente oppollo a’ mezzi di rinfrefcarlo : che 
le parti butirrofe del latte non pollono follevarli 
a galla così prontamente , quando è necefiario che 
ciò fiegua prima che il latte fiali inacidito : che 
molto più è contrario a’ mez?i di rinfrefeare il. 
latte , 1 ’ ufo di tenere quelle gran terrine egual- 
mente efpofte ad un caldo e ad un freddo éccef- 
fivo , fenza ufare alcuna diligenza per rimediare 
alla puzza e alla fporchezza naturale della canti- 
na : che il lafciare inacidire e rappigliare il latte , 
fenza toglierne il fiore che dopo cinque , fei ed 
anche otto giorni , e molte volte più tardi , è un 
metodo egualmente perniciofo al latte ed alla ere-» 
ma in guifa tale , eh’ è imponibile di poterne ri- 
cavare alcun buon prodotto. . Si fa per una efpc- 
rienza infallibile , che gli acidi diftruggono fenli- 
bilmente le parti grafie , e che danno la confi- 
denza del fapone a quelle, che non riduconfi in 
acqua . In confeguenza nel paefe di Bray fi è ri- 
conofciuto , che cavandoli la crema quando è 
leggiera , frefea e dolce dà un latte, il quale an- 
cora non ha incominciato ad inacidirli , efla rende 
una maggiore quantità di burro, a proporzione di 
quello che fi ricava da una crema non frefea ^ 
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prefa da un latte rappigliato , inacidito e munto 
da molti giorni . Il burro però non folamente è 
in minor quantità , ma ancora è troppo graffo : 
effo non può confervarfi frefeo, e nè pure è buo- 
no per effere falatq - * • 

In molte contrade della Normandia i burri fono 
buoni e delicati , nell’ autunno e nel principio 
della primavera ; ma fono graffi e di cattivo fa- 
pore nell’ eftatc . La ragione fi è , che la frefehez- 
ia dell’ autunno e della primavera agifeono natu- 
ralmente fopra il latte, quali nell’ illeffa maniera 
che fi pratica artificialmente nel paefe di Bray 
per tutto 1' anno ; ma quando torna 1’ eftate , 1* 
acido del latte guafta il burro e lo rende catti- 
vo , ancorché i pafcoli di quelle contrade fieno 
eccellenti . E’ ben, verilimile , che fe fi teneffe un 
hnetodo migliore, ncn fi perderebbero i vantaggi 
che debbono naturalmente afpettarli dalla prima- 
vera, in cui li pafcoli fono molto più abbondanti 
c di miglior qualità . 

Si tengono lontano dalle cantine tutti i latti 
sfiorati , per il timore che non facciano danno 
agli àltri latti ; ma vi fi conferva la crema quat- 
tro, cinque e anche otto giorni, prima di farne il 
burro . Intanto fi sa per efperienza che la bontà 
del burro è proporzionata alla bontà della crema. 

Nell’ inverno il burro perde il fuo colore , e 
divien pallido . Quella pallidezza difpiace tanto al 
venditore quanto ài compratore , e molto più a 
chi lo confuma . Si è dunque trovata la maniera 
di dare al burro quel color giallo che ha naturai- 
mente nell’ filate , e ciò fenza alterare la fua qua- 
lità , e fenza comunicargli alcun fapore . Si radu- 
nano molte foglie che i Francelì chiamano fovei 
doublé , e gl’italiani fior arancio : quelle foglie fono 
buone egualmente, fe fono colte di frefeo. Si am- 

muc- 



mucchiano quelle foglie dentro un vafo di pie- 
tra , a milura che li vanno cogliendo e fi ac- 
ciaccano : fi chiude il vafo , e fi mette nella ine- 
defima cantina , ove fta il latte . Dopo alcuni meli 
tutte quelle foglie - fono coperte di un liquore dea. 
fo, che conferva il colore del fiore fuddetto. Con 
quello liquore in tempo d’ inverno li dà il colore 
al burro : ve fe ne mette una picciola dofe, dopo 
averla llemprata colla crema : 1’ ufo è quello che 
infegna la quantità della dofe, fecondo la vivezza 
del colore, che fi vuol dare al burro : quello co- 
lore è folido , e non fvanifee mai . Quelli fiori 
non hanno alcuna qualità perniciofa , anzi fono 
riconofciuti per cordiali e fudorifici . Inoltre- la 
quantità che fe ne impiega, è affatto infenlibile . 

§. IV. Della politezza necejjfaria per lavorare ti burro . 

II burro lì attacca a qualunque corpo , il quale 
non Ila ben polito, e che inoltre non lia fiato la- 
vato coll’ acqua bollente e poi flroppicciato col 
ranno , fatto colla cenere fina , o pure coll* ortica 
appalTìta . Regolarmente fi adópra il ranno fatto 
coll’ ortica , con cui fi lava fenlpre qualunque va- 
fo , qualunque attrezzo, qualunque tela , che ha 
fervito per li latticinj, prima di nuovamente met- 
terla in ufo . Inoltre chi lavora il burro , o lo 
trafporta da un luogo all’ altro , deve prima di 
metterli a lavorare , lavarli le braccia e le mani 
con quello ranno, acciò il burro non vili attacchi. 

§• V. Dell' ufo del latte sfiorato . 

Tutto ciò, che refi a dopo fatto il burro; confi - 
fb primieramente nel latte , che chiamali latte di 
burro . Elfo ferve ]per diftribuirfi a ‘poveri, pet farla 
, P 3 zup- 
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zuppe a’ garzoni della matteria , per bagnare la 
cruica , che fi dà a mangiare a’ polli &c. 

In fecondo luogo confitte in quel latte dolce , 
che trovali fotto la crema , e ferve per nudri- 
mento de’ vitelli , a’ quali fi dà caldo ed inacqua- 
to per metà . Quello latte eflendo privo delle par- 
ti foftanziofe del latte primitivo , cagiona a molti 
vitelli una malattia di languore , che ne faceva ne’ 
tempi pattati una gran ftrage.Ma oggidì vi fi rime- 
dia con reftituire quelli vitelli malati alla lor ma- 
dre , che con allattarli rende loro il primiero vi- 
gore ...Quello rimedio cotta caro al gaftaldo 
poiché lo priva delburro> che egli ricaverebbe dal 
latte della madre . Si pretende che mifchiando il 
latte dolce sfiorato con una metà di acqua , in cui 
abbiano bollito per qualche tempo' il navone , la 
pattinaca ed altre piante dolci , e nudritive polla 
prevenirli il languore , che quelli animali contrag- 
gono , poiché il fugo di quelle piante vicn credu- 
.to capace di fupplire in qualche maniera alla parte 
butirrosa , che manca al latte sfiorato . Può farli 
quella fperienza fenza pericolo : ma crediamo 
dover avvertire que’ contadini , i quali indifereta- 
mente fi fervono di vali di rame per rifcaldare 
il latte , per darlo a quelli vitelli , che il rame 
delle loro caldaje depone nel latte ( già natural- 
mente difpofto ad inacidire per etter privo delle 
parti foftanziofe , che conteneva ) una qualità cor- 
rofiva , capaciftima di nuocere non folo ai vitelli 
giovani , ma di ucciderli, ancora . E’ cofa pili 
Ire ura di fervi rii di vali di terra , o pur di mar- 
mitte di ferro , che non poffono recare pregiu- 
dizio . 

In quanto a quel latte sfiorato, il quale foprav- 
vanza al confumo de’ vitelli,, fi fa artifizial- 
mente rappigliare quanto più pretto fi può , a c- 
l " ciò 
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ciò non divenga acido , te Te ne fanno poi for- 
maggi comuni , che fervono per ufo di cala , o 
fi vendono ai poveri . Finalmente il fiero , che 
/cola da quelli formaggi ed il latte sfiorato , che 
ferve a qiicft’ ufo* fi dà a mangiare ai majali. 

§. VI Della maniera di fai are il Jjt'.neo. . ; 

Il metodo * che noi abbiamo additato dà al 
.burro le qualità necéllarie alla fua bontà 
ma convien poi anche TaUtrlo acciò polla confer- 
varfi. Quelli divertì vantàggi dipendono dalla quali- 
tà , e dalla quantità del fiale che vi fi adopera , 
dai vali ne’quali fi conferiva il burro fallato., e da 
qualche altra circoftan-z» . 

Bifogna falarc il burro più pretto che fi 
poiché ogni ritardo è dannofo. Si la, va più volte , 
-fino che V acqua non è più lattiginofia , e fi deve 
^adoperare quel fiale , che fi diftribuifee negli 
-appalti , e noti mai il fai bianco. * elFen^o queà' 
ultimo poco proprio a fialare qualunque cola • 
Si fa diseccare il fale nel forno.,e fi :pdla;Il b>irro 
lavato fi ftcnde fopr«j una tavola., .gli .fi fpargono 
Copra quattro ottave di fiale per ogni. libbra di -bur- 
ro , e poi s’inlpalla finché il Tale ed il burro .fieno 
lbene incorporati * •* . 

Si mette il burro dentro st vali di creta .. $i 
lavano coll’ acqua bollente , per dtftaccatne il 
burro vecchio , il quale s’ ticorpora nella creta , 
e poi fi nettano come abbiamo detto di Copra 
degli altri utertlili che toccano il burro . Quefti 
.vali tengono 40 o 50 libbre : dentro ci .li cala il 
burro -Calato e le ne riempiono fino a due «dita 
' /otto la bocca , e fi falciano .poi in ripolb Tiro 
A l’ette , o otto giorni In quello tempo il burro 
.falato lì diftacca dal .vaio perché dimiuuifce.di 
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volume , e lafcia tra fe ed il vafo un’ intervallo 
di una linea in circa , in cui potrebbe introdurli 
1’ aria , e corrompere il burro , fe fi Iafciafie in 
quello ftato . 

Per prevenire quello accidente, fi prepara una 
falamoja , compolla di fale e di acqua comune . 
La falamoja deve elTere carica di Tale a fegno , 
che vi vada z galla un ovo . Se folle troppo leg- 
giera non farebbe buona . Si lafcia ripofare un 
poco e poi li chiarifiqa , e fi verfa fui burro fala- 
to, in maniera che riempia il vacuo che rimane 
fra elTo ed il burro : acciò vi entri più facilmen- 
te , fi verfa nel burro a poco a poco , e fi va 
agitando leggiermente il vafo . Se ne mette nel 
vafo, fino che il burro rimanga coperto un dito . 
Allora 1’ aria non può avvicinategli da niuna 
parte , purché il burro non galleggi nella falamoja. 
In quello cafo bifogna premere la mafia > di ma- 
niera che ella refti immerfa nella falamoja, per 
prevenire la corruzione di quelle parti ; che fol- 
lerò efpolle all’ aria . 

Quelli fono gli ufi , che fi ollervano per falare 
il burro , quando non fi dee far altro che trafpor- 
lo per terra . 

Non fi può dire lo Hello del burro deftinato 
per la navigazione . Siccome farebbe difficile il 
portarne una gran 'quantità in vali di terra.fogget- 
xiffimi a romperli , è fiato introdotto il collume 
di metterlo in vali di legno ; ma fiano quelli 
vali di legno, fieno di terra è imponibile di confer- 
varli immerfi nella loro falamoja nella fiiva di un 
baftimento, deftinato ad una lunga navigazione . 
Per prevenire quelli inconvenienti, bifognerebbe 
avere una particolar’ attenzione nel preparare il 
legno de’ vali, per prefervarli da quella fermenta- 
zione , di cui fono fufcettibili, quando ellendo ec- 
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ceflivamente rifcaldatì nelle ftive , comunicano al 
burro il lor umore , eli fanno divenire untuo- 
si , malgrado il fale : e la ftefla formentazione di- 
minuendo il volume delle doghe , la falamoja fen 
efce , ed il burro fvanito fi corrompe. Forfè non 
è imponìbile il rimedio , e farebbe fenza dubbio 
van taggioliflimo il ritrovarlo , tanto più , che 
probabilmente influirebbe fopra tutte le provvigio- 
ni da bocca , che s’ imbarcano , e dalle quali di- 
, pende in parte la fanità de’ naviganti . La cat- 
tiva qualità di quelli viveri ha fatti perir più uo- 
mini , che i naufragj ed il furore de’ navali com- 
battimenti ; ma quell’ oggetto dimanda un’eften- 
fione ed alcune fperienze, che non appartengono 
all’ agricoltura . 

• f 

§. VII Detti qualità del burro . • 

* I 

Il burro frefeo è grato al gufto , ma nOn ferri-’ 

bra , che contenga alcun principio nutritivo. . Ge- 
neralmente parlando, >effo è un cibo indignilo . 
Mangiato in molta quantità fende lubrico il ven- 
tre , cagiona un dolore nella regipne epigaftrica , 
ed alla bocca rutti acidi . Il burro acre , forte 
ed acido turba la digeftione , la rende penofa e 
laboriofa , cagionando ancora rutti più acidi di 
quelli , che fono prodotti dall’ abufo del biirro 
frefeò . Elfo cagiona Una grandiflora acrimonia 
nel fangue . Il burro efteriormente applicato , di*- 
minuifee la durezza ed il dolore de’ tumori flem* 
inoli , e gli difpone alla fuppura/ione . i . 

• \ *' 
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C A T ITOLO V. 

*v . *• 

J>i dlverft lavori di latte , che fi fanno nel Regno 
di Napoli * 

• K - 

J Divertì metodi di fabbricare i formaggi in Fran- 
cia , che fi fono defcritti da Ma Rozier , poflboo 
«fervire di norma agli uomini intelligenti ne’ di** 
verfi paefi dell* Italia . In Lodi la bontà del for- 
maggio è conosciuta , come pure quella de’ mcr- 
eplini di Tofcana , del cado fiore di Roma , ec.ec. 
Generalmente le montagne del Regno di Napo- 

* li fomminiftrano materiali molto squifiti per vay 
♦lavori di latte , ma elfi 'fono fatti trafcUratilfima- 
« mente e da mani le più iaefperte . Noi polliamo 
< aflìcurafe di avere offervati formaggi di Pietraca- 

* iella, di Limofani, di Ceree Maggiore e delle lo- 
ro vicinanze, nella Capitanata c nel Contado di 
Molife, che pollano metterli a fronte del più ec- 
cellente formaggio di Lodi * 

Della natura medelima fi òfservano in diverfi 
luoghi delle altre Provincie . Ci giova fperare che 
la pubblicazione del prefente volume farà cali- 
la, che molti próprietarj, amanti di quelle materie 
di agricoltura , non mancheranno di fare qualche 
/perimento da migliorate i nollri formaggi . Intan- 
to quello che polliamo fare in quello luogo, è. di 
dare qualche idea delle diverfe manipolazioni di 
formaggi, che fi fanno nel noflro Regno in parti- 
colare . 
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I T ormeggi che fi lavorano in Caferta t 'nell' Aquàht 

all'ufo di Lodi. 

Il Re , che ha moftrato mai fempre un genio 
tfecifo per tutte le 'arti , utili al bene dello fta- 
. to , tra fatto erigere in Caferta fabbriche .di diver- 
'.fe fpecte di latticinj ad Ufo di Lodi, che hanno 
"avuto molta fuceelfo . Si varrebbe cercate di ren- 
dere i 'formàggi più butirro!» > perchè liano meno 
foggetti a difeCcàrfi » 

Nell 1 Aquila il marchefe Aleffandro Quinci, mor- 
to in queft’ anno 1788 , ad oggetto di perfeziona- 
te quèfio genere d’ induftria nella fua patria, con 
grande fpefa fi portò alla fiera di Lugano , e -vi' 
comprò circa quaranta vacche fviz2ere $ ed un 
toro , che fece trafporiare nel fuo fèudo di Pretu- 
ro, in 14 giorni 4 Subbito arrivate in dettò 'feudo,, 
le collocò in Uri procojo , il quale era fiato 
preventivamente provveduto di tutti li commòdi 
ed uten'filj necefiarj , cioè di ftalle per 1' eftate 
e per 1’ inverno, con i "fienili al di foprd , e 
jgli corrifpondenti comodi , per tenere le ramine 
piene di latte dentro P acqua frefca , camere per 
lavorare i formaggi e burri , flracchini , laùemer , e 
tnafearponi , ed altri lavori di latte, con la came- 
ra da (alarli , cafciera per confervarli , ed altri 
comodi per 1 ’ intera irtdufiria . Si fecero venire da 
*Milano le caldaje , le forme , e gli altri Ufenfilj, 
per fard il formaggio lódigiano . "Come giunfero 
detti animali in Praturo fi conobbe i^che non 
.poteyano fuflifterè “con : là fola 'paftura def* prati 
antichi, -e bi fognò formarne de’ nuovi, dóv^ pote- 
va feorrer l’acqua per irrigarli . La per fon a che 
fi fece venire da Milano difegùò varj canali , 
fu de’ pasti , acciò 1’ acqua {correndo [ter elfi, li 
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fecondale, e vi facefle nafcere erba in abbondane 
*a . Con quello metodo , e col concime delle ftef- 
fe vacche, fparfo nell' inverno fu de’prati medefi- 
iri, fi fono ottenute abbondantifiime ricolte di pri- 
mo, fecondo e terzo fieno , ■ fi è giunto a falciar 
in quel clima 1* erba frefca , anche al primo di 
Aprile, per darli alle vacche, prima, che partorif- 
fero , acciò il parto venga così a più facilitarli t 
da che tenendoli fempre in illalla detti animali 
i parti fi rendono più facili , che a quelle che 
vanno alla pallura ne’ bofchi . * 

Il Marchefe Quinti ha trovato , che quattro 
vacche tenute nella Italia , febbene mangino a fa- 
zietà , ■ non confumano di erba quanto due 
fole vacche pafcendo ne devallano , in guifa 
tale che 1’ erba falciata fu di un mezzo moggio di 
terreno , nutrifce nella llalla seflanta animali al 
giorno , ed all’ oppollo quelli pafcolando , consu- 
merebbero quattro moggia di prato e forfè più . 
Quella ragione lo determinò a tenere detti anima- 
li , tanto di ellate , quanto d’ inverno fempre nelle 
Alalie , cioè P inverno in una llalla ben chiufa e 
afciutta , nell’ellate in altra, ariofa e frefca . Solo 
dopo 1’ ultima falciatura de’ fieni in fettembre ed 
in ottobre , gli faceva pafcere al prato dalle ore 
1 6 a 22 , per raccogliere l’erbe derelitte, e quelle, 
che fi riproducono , e che fi farebbero perdute ; 
ma tornate alla llalla fi dava loro il fieno , che 
ferve per far loro produrre miglior latte , anche 
perchè in tal tempo fi fanno gli ftracchini . 

Da quello metodo egli ricavava molti vantaggi . 
Primo : 1’ animale non efercitandofi llraordinaria- 
mente , il fuo alimento , produce più latte , ’ ed £ 
concimi non fi difperdooo,ma fe ne fa una continua 
malfa, per fpanderla a fuo tempo . Secondo : rif- 
parmiava la pallUra colla proporzione quali dell' 

uno. 
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uno a otto . Nell* inverno ogni vacca vuole, oltre 
a libbre 40 di fieno al giorno , e fe ne avrà 56 
darà maggior latte : i vitelli e le vacche Aerili le 
manteneva con 30 libbre di fieno al giorno . 

Q.uefte vacche fvizzere , febbene fieno men bei- 
le delle nofire , danno tuttavolta copia aliai mag- 
giore di latte \ mangiano ancora più delle noAre: 
fi_ mungono anche durante il tempo della gra- 
vidanza , e folo circa 40 giorni , o due me- 
li prima dì partorire, fi tralafcia mungerle , 
e danno annualmente, circa libbre 250 di for- 
maggio per ciafcheduna, quante volte il fuoco alla 
caldaja fi facci di legno lottile , come di punte di 
falcio , di pioppo , o di falcine ; le poi larà di 
legne grolle, il formaggio feema del lei ed anche 
dell'otto per cento, e rende la metà meno di bur- 
ro e ricotta ; oltre uno ftracchino a capo , ma- 
fcarponi * lattemer . , gioncate , ed altro che 
in una dilcreta quantità elee dalla malia comune 
del latte . 

Per li vitelli farà fempre partito migliore ven- 
derli , anche a ballo prezzo appena nati ; poiché 
eonfumano ogni giorno zo , a 29 libbre di latte , , 
c febbene dopo quindici giorni li dia loro fieno 
eoo la ricotta fciolta > per cosi profittare di tutto 
il latte . 

E’ bene però , por non ricorrere ogni fette o 
otto anni a Lugano , di allevare un toro in ogni 
anno,ed otto.o dieci vitelle, alle quali non debbeli 
dare il mafchiQ, prima che non abbiano tre anni . 
11 Marchefe Quinzj faceva mutare in ogni anno 
o almeno ogni due anni il toro , perchè nel terz’ 
anno fi rendette ardente , ed in ogni anno fcartava 
quattro o cinque vacche , che foleva rimpiazzare 
cogli allievi . 

MI 



§,17 Metodo da fare ti formaggio oli* ufo dì Zodi , -* 
K -/ '■*?, -.fi '.:,’4s^S 

■j Munte che faranno le. vacche , il latte , Se 
farà diesate lì pone nelle ramine, se d’ inverno^ 
ne' tinorrzi di, legno , acciò nell’ eftate retti frefco, 
e nell' inverno caldo . Quanto a* vali di rame non? 
è da lodarne 1’ ufo , per le ragioni innanzi notate 
da M. Rozicr . Fatto che avrà il latte la. panna „ 
che noi chiamiamo capa dì (atte lì rafica» 
glie , e di quefta fe- ne fa il burro, con metterlo» 
in un barile coftrutto a tal . uopo* rivoltandolo- in, 
etto per qualche tempo fino, che fi condetttLt. 
quindi fi cava- fuori fi ammalia, e fe ne formano, 
ii pani . 11 latte rimaitto fi pone bel caldaio , e fi 
fa- fcaidare feconda la- ftagiooe „ fé d! inverno fii 
dà fuoco maggiore * fe di eftate , un fuoco mi- 
nore . Scaldato che farà, vi fi. pone il caglia, che 
necettariamente deve edere di vitello . Ddlgliato 
.che fura, fi deve rompere e (tritolare mmutamen- 
te , e poi lafciarlo polare per una mezza ora . In 
feguito fi deve accrescere il fuoco, finché il fiero 
fia caldo a legno > che vi fi pollano tener le 
. .mani dentro . Poi fi allontana dal fuoco , e fi la- 
ncia andare a fondo tutta la mafia del formaggio. 
Folata che farà-', fi prende un panno di lino hen 
largo , che fi patta lotto la detta ‘mafia , e con 
etto fi cava fuori dal caldajo,e fi pone nella forma 
con tutto il panno- . Dopo poco tempo fi leva .il 
panno , e fi fa reftare il folo formaggio nella far- ■ 
ma per una notte ed un giorno- lotto lo ttrettcJjo,. 
acciò li afeiutti bene . Indi fi porta nella camera, 
del fale , ove fi lafcio dare circa dieci giorni , e 
poi fi patta a mettere il fale intorno alla forma e. 
nella fua parte fuperiore , due giorni sì , ed una 
no , fintantocchè non riceva più fale . lodi li po- 
llice bene , e fi porta nella calcierà di cullo dia , 
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ponendoti Copra tavole-, a tale ufo fatte , con un- 
gerlo di olio e rivoltarlo un giorno sì , ed uno 
nò , e fe 1’ olio fufie di. lino farebbe migliore . la 
tempo di eftate fi deve di tempo in tempo ra- 
fchiare la forma, per togliere le nova degrinfetti , 
che vi potefiero efier fiate depofte . 

Si deve però dire che quello formaggio all' 
ufo di Lodi fra noi generalmente riefce • ma- 
gro e non butirofi>;, o perchè i pafcoli noftri sia- 
no più magri di quelli di Lombardia , o perchè 
dal latte fe ne toglie la panna per fare il burro . 
Ma che tra di noi polla farsi ottimo formaggio 
pari al Lodigiano , lo dimofira il fatto , fabbri* 
candofene di tal condizione ia Caferta e nell’Aqui- 
la ; ma elfo non è comune . 

*. 

§ III Ricotte , 

Fatta y che facà la mafia del formaggio con. 
ogni forte di latte , il fiero rimafio fi torna nuo- 
vamente a fcaldare ; e quando è per bollire , vi 
fi pone 1’ agro , o lia il fiero acido , che fubito fi 
addenterà la ricotta,fi cava fuori , e fi mette nelle 
fifcelle . Quelli che non ufano quello metodo del 

fiero acido , ricavano poca- ricotta , 

« 

. 1 

§ IV Stracchini . 

Muntoli il latte , efiendo caldo vi fi pone 
il caglio , e rapprefo che farà . e fatto du- 
ro , fi romperà in pezzi grofii , e da fe Ile fio fe 
ne anderà a fondo. ìndi -fi toglierà un poco di fie- 
ro , e più appiedò (ì metterà- nelle forme , dette 
stampe: avvertendoli , fotto di elle vi lia là pa- 
glia , acciò !j afeiuttino-, e quando caveranno 1^ 
muffa > vi fi pone il Cale . Si levano quindi dall^ 
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/lampe , fi mettono fulle tavole anche colla pa- 
glia fotto , e fi rivoltano <lue volte il giorno, fin- 
ché fieno bene afciutti . 

§ V Ma/carponi , 

Si prende la panna , detto capo di latta , e' fi 
mefcola, fin tanto che fi alzi per bollire . Allora 
vi fi pone il fiero acido , che Cubito fi congela , 
fi cava fuori, e li pone in un panno di lino a fcola- 
re , e poi fi mette nelle fifcelle,avvolto dentro pic- 
ciole pezze * 

§ VI Lat temer , • Lattamele . 

Si piglia la panna di latte , fi pone in una ra- 
mina, intorno alla quale vi fia la neve. Si prenda 
indi un mazzetto di bacchettine , e fi sbatte fin- 
tantoccbè fi condenfi , con aggiungervi zucchero a 
piacimento 8tc. 

§ VII Manteca , 

E’ quella una fpecie di burro . Nella Puglia fe 
re fa dell’ eccellente . Si fabbrica col latte o col- 
la ricotta frefea di vacca : la prima è migliore 
della feconda . Per farla, fi mette il latte in una 
fpecie di barile , largo folto e ftretto al di fopra; 
e cou uno iflrumento di legnò , come li fa dèi 
ctoccoiatte,fi sbatte finché incomincia a condenfarfi. 
Per confervarla , della palla, colla quale fi fanno 
i caciocavalli , fi forma una picciola palla , nella 
quale con un cannello fi follìa , come lì fa delle 
bocce di vetro , e così fe ne fa un vafo , denrro 
del quale si ripone la manteau . Il metodo è buo- 
no , ma poco pulito . '• * * 
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§ Vili De caciocavalli . 

Si pone il latte di vacca in una tina di legno , 
e vi (i mette il caglio a proporzione del latte . 
Dopo quagliato, fi ftritola con renderfi liquido , 
indi vi fi pone il fiero , o 1’ acqua bollente , per 
rcftringere la palla , quale riftretta fi torna a 
rompere -, ma meno di prima ; e dopo efier fiat* 
di nuovo bene riftretta , fi cava fuori per metterli 
fopra una tavola , acciò ne fcoli il fiero : vi fi 
fa Ilare finché comincia a fermentare, fecondo il 
tempo più o meno caldo . Come ciò Ila fatto , 
della pafta fi prenda una fetta , e fi pone nell’ 
acqua bollita per farfi prova fe fila; perchè allora 
deve giudicarfi di eftere giunta alla fua perfezione, 
e perciò fi deve tagliare in fottiliflime fette tutta 
la palla, con metterli in un tinello , in cui fi ver- 
fa i’ acqua bollente , o pure il fiero che deve ef- 
fere caldo , dove fi dee ben bene manipolare 
la palla , con una fpatola di legno : finalmente fi 
prendono diverfi pezzi di quella palla e li compri- 
mono fortemente colle mani, per farne ufcire l’ac* 
qua inacidita , e di elfi fi forma il carioca* 
vallo , o altri lavori ; fi fanno bellilfime fi- 
gure di bambini, di uccelli, di cavalli guarnitile da 
quell’ ultima figura, come la più comune, forfè han- 
no quelli lavori prefo il nome di caciocavallo . 
Formati che faranno fi gittano nell’ acqua frefca , 
indi nella falamoja per due giorni , e finalmente 
fi appendono in alto in un luogo frefco , acciò fi 
confervino . 

L' acqua , in cui fi è manipolata la palla de’ 
caciocavalli , fi deve confervare , con metterla in 
un vafo per 14 ore: vi forge a galla un panno di 
grado.da cui fi forma pure il burro. Si prende que- 
llo gradò politamente, lì mette in un vafo di creta, 
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e li conferva mefcolandofi Tempre col nuovo, finché 
giunto ad uba data quantità fi rovefcia in un vafo 
di rame , fi fa bollire girandolo di continuo con 
pn battone . Purificato che farà come olio , fi le- 
va idal fuoco con verfarlo ne' vafi di creta , ma 
per confervarlo meglio.fi ufa lo Hello metodo che (ì 
è accennato nella mantecatici fi fanno de’ fiafchetti 
colla patta di caciocavallo , che fi tiene Dell’acqua 
fredda finché è indurito. Vi fi pone il burro,dopo 
etter ttato difciolto fui fuoco, tenendoli detti fia- 
fchetti nell'acqua frefca.per metterli indi neila fala- 
rpoja.e finalmente fi appendono in un luogo frefeo. 

§ IX Delle premature e di altro formaggio di latte di 

bufala . 

II latte di bufala fi quaglia come quello di 
vacca.ma a freddo, fenza ribaldarli a fuoco, e dopq 
che fi è rapprefo, fi rompe più grottolanamente : 
fabito che fi è rittretto fi toglie il fiero che ne 
ufeirà , e vi fi mette il fiero bollente colla fletta 
regola di quello di vacca ; coficchè giunta la pa- 
fta al punto che fila, fi mette nell'acqua frefea 
e fi formano le provature , le mo^arelle , che di \ 
nuovo fi mettono nell’acqua. Si tengono nella fa- 
lamoja per poche ore , fe fi vogliono mangiar 
frefchc ; ma volendoli confervare , vi fi tengono 
per due giorni . 

§ X Del formaggio forte della provìncia di Lécce . 

Col latte di capra e di pecora , fi fabbrica in 
quella Provincia una fpecie di formaggio forte 
volgarmente detto riccotta jchianta . Dal mele di 
febrajo fino al mefe di luglio, fi raccoglie la ri- 
cotta frefea in una o più mattcre , iecondo la 
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quantità. Ogni volta che fi mette la nuova, una o 
due volte la fettimana, s’impafta tutta infieme for- 
zando colle mani, come ti fa del pane, formando- 
fene una malia liquida . Le mattere fi tengono ben 
chiufe, perchè non vi entri polvere o infetto alcu- 
no. Tutta la diligenza confifte in manipolarla fpefio 
colle mani . Sulla fine di luglio vi fi mette il fale, 
continuandoti a manipolarla come prima.Da un an- 
golo delle mattere vi è un buco,da. cui fcorre un o- 
lio,che fi raccoglie e fe ne fa ufo, come quello dell’ 
olive , per condire le mineftre e per ardere nelle 
lucerne . Nella fine di agofto fi mette ne’ vali di 
creta, capaci di io a 30 rotoli , e ti. chiudono le 
bocche con foglia di fico o con pampini di vite , 
con collocarti col capo in giù fopra Arati di cal- 
ce , acciò polla così avere fcolo il refto dell’olio. 
La calce impedifce V entrata agl’ infetti , e fenza 
quello mezzo fi corromperebbe,^ diverrebbe vermi- 
nolo. Quello formaggio così fatto, fi mantiene per più 
anni, quando è ben governato . Nella provincia di 
Lecce fe ne fabbrica in gran copia:è molto piccan- 
te: ferve per condire le vivande di palla : fi man- 
già fui pane caldo o abbruftolito . 



Porto il latte di vacca dentro il ealdajo, a prò-, 
porzione fi mette il caglio fquagliato nell’ acqua, 
frefca ; ma per non rendere il latte troppo denfo', 
il caglio non deve efiere in troppo quantità . Do- 
po che il latte fi farà condenfato , ti rompe bene 
come fi fa per il cacio . Si raccoglie la parta , c 
fi cava fuori dai qaldajo . Il medefiino latte refta- 
to nel ealdajo , fenz’ altro caglio , fi mette a cuo- 
cere lentamente , per non farlo bollire . Da erto 
fi vede ufeire il rafchio a forma di ricotta , e pò- 



§ XI De' rafehi dì Calabria.. 



Q * 



atQ 




Di 



V 



• * • 



M4 , , ^ * 

fatp che farà , fi mette nelle fifcelle , governan- 
dolo a modo del cacio. Dopo vi fi mette un poco 
di Tale fiottile per due giorni , e fi metta nuova- 
mente nelle fifcelle , da cui fi leva il giorno fe- 
guente . 

Nel medefimo latte fenr’ altro caglio, rovefcian- 
dofi un poco di latte frefco , a proporzione della 
quantità , e pollo nuovamente a fuoco , n’ efce la 
ricotta . 

Quando fi fanno le provole graffe , fi quaglia 
uua volta il latte , con più quantità di caglio ufa- 
to per li rafchi , e rappigliato bene, li rompe e fi 
fanno le provole graffe , e poi la ricotta . 




♦ 
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DELLE API | 

L ’ Ape è l’unico fra gl'infetti, finora conofciuti , 
il quale riunifea in grado eminente 1’ utile 
ed il maravigliofo . L’ induftria , la regolarità , 
che fi oflerva in quella fpecie di focictà , in cui 
vivono le api , ha meritata tutta 1* attenzione del 
Filofofo : la cera ed il miele , eh’ effe producono, 
formano un oggetto molto intereflante per il Col- 
tivatore. Il piano della uofira opera è di riguardare 
1 ape fotto quell’ ultimo afpetto , e di riafiumere 
quanto fi e fcritto di più ragionato, per ricavare 
dai feiami il maggior profitto polfibile , relativa- 
mente al clima d’ Italia . Quindi tralafceremo di 
analizzare tutti que’ fittemi , più curiofi , che utili, 
co'quali tanti Naturalifti hanno pretelo di fpiegara 
1’ indole , e 1* illinto delle api , la loro orga- 
nizzazione 8cc. Tali oggetti ergerebbero volumi 
interina quali alla fine forfè nuli’ altro di certo fi 
ricaverebbe , fe non che quella parte dell' Moria 
naturale , rimane ancora molto all’ ofeuro . 

CAPITOLO I. 

. ; § I Delle diverfe fpecie delle api . 

> t a • . . *• • ♦ 

Le api altre fono felvagge , altre domelliche. 
Tanto le felvagge , quanto le domelliche , vivono 
in focietà , e formano fra loro una fpecie di re- 
pubblica , che ha il luo capo , il quale fembra di- 
rigere tutti gl individui verfo il medelìmo ogget- 
- i to 
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to , eh’ è il bene comune della famiglia , a cui 
tutti i membri concorrono col loro travaglio , e 
colle differenti occupazioni i fecondo le loro 
forze , i loro talenti ed i rifpettivi impieghi . L’ 
ordine e 1 ’ armonia , che regna in quelle repub- 
bliche » nafee dall' OflerVanza efatta e rigorofa 
delle leggi» che vi fono ftabilite , e dalla fubordi- 
nazionc al capo > che governa » 

^ 4 Quelle due 'fpecie primarie di api fi fuddivido- 
tio in molte fpecie fubaltcrue . 1 Francefi contano 
cinque forte di api felvagge , di cui ecco i nomi. 
Primo : Àpi Fuchi ( Abeilles- Bourdons ) » Se- 
condo : Api Fora-legno ( Abeilles Perce-Bois. ). 
Terzo : Api Fabbricanti ( Abeilles Mafonnes ) . 
Quarto: Api Taglia-foglie ( Abeilles Coupeufes de 
Fevilles ) . Quinto i Api Tapezziere ( Abeilles Ta~ 
pìjjìeres ) . I nomi rifpettivi additano baflantemente 
1 ’ iflinto di tali api ; perché le prime fono come 
i fuchi domcltici , che non lavorano, nè miele , 
nè cera . Le feconde fanno i loro nidi » ne’ legni 
vecchi . Le terze, ne’ muri vecchi , o nel calcinac- 
cio . Le quarte fi annidano nel terreno » ma fan- 
no le loro celle cori pezzetti di foglie . Le ulti- 
me finalmente adobbano le loro cellette con un. 
filo di feta , che forte dalla loro bocca , come da 
quella del filugello . Noi non diamo la deferi- 
zione di tali api , perchè elle non fi addomeftica-r 
no mai ; non compongono nè miele , nè cera , 
ed in confeguenza non fono di alcun profitto . 

Le api domelliche «fi dividono in quattro fpecie; 
cofa molto importante a faperfi , perchè non tutte 
fono di un ifiefTa: bontà . Le api della prima 
fpecie fono grolle , lunghe e di un colore negro 
cupo. Quelle della fecondarono più picciole e qua- 
li negre . Quelle della terza , fono di mediocre 
grandezza e di colore grigio . Quelle della quar 
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ta , fono molto più picciole delle due prime , e 
di un colore azzurro, lucido e bello . 

Queft' ultima { pecie c la migliore di tutte , 
perchè tali api fono vivaci , attive, fpiritofe, infa- 
ticabili , ed ulano con grande economia delle loro 
provvilioni . Inoltre fono di buona indole , e li 
addomeftienno fubito coll’ uomo . Elfo fi pof- 
fono cuftodire facilmente , fenza pericolo di elfer 
punto dal loro aculeo ; e per la dolcezza del ca- 
rattere , fembra che conofcano la perfona , che le 
vifita fpefio . • " ' J ■ 

Le api della feconda fpecie non hanno alcun 
vizio , che le renda pericoiofe alle altre , che abi- 
tano nelle loro vicinanze . Se qualche volta paf- 
fano a faccheggiare gli alveari vicini, lo fanno per 
necefiità , non per pigrizia. Con un poco di atten- 
zione fi arriva a renderle domeniche , e con vili- 
tarle fpelfo , fi avvezzano a poco a poco a lafciàr- 
(ì governare . 

All’ incontro le api della prima e della terza 
fpecie , fono quali fempre feroci , felvagge ed 
inacceffibili . 11 loro carattere fofpettofo le fa fem- 
pre Ilare in guardia contro chi loro fi accorta, 
perchè temono di elTere Taccheggiate , anche quan- 
do fi vuol provvedere ai loro bifogni . Ciò fa si, 
che non polfono edere cullodite come conviene . 
Con tutti gli sforzi potàbili per addomefticarle , 
non fi ,è ancora arrivato a far perder loro la fe- 
rocia , che avevano ne’ bofehi , da cui fono Aste 
prefe . Si ftcnta molto a farle rertare nel loro do- 
micilio ; fpecialmente le api grige o fieno 
quelle della terza fpecie , le quali fono veri pira- 
ti . La loro vicinanza è pericolofillìma per le al- 
tre due fpecie di api , che fono attive e laborio- 
fe . Quelle api grige, pigre e quali fempre oziofe , 
partano gran parte della giornata a fvolaztare in- 
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tomo al loro alveare , fenza molto allontanarcene, 
nell' atto Hello , che le aitre api ^corrono con un 
volo rapido tutte le contrade , per far acquillo di 
cera e di miele . Ancorché la campagna lia ben 

E rovvifta di fiori e di piante , per poterli fare una 
uona raccolti di miele , effe amano meglio di 
Taccheggiare le loro vicine, e molte volte le afpct- 
tano al loro ritorno dalla campagna e le uccido- 
no, o pure vanno in truppa a dar 1’ affalto agli al- 
veari delle altre api , per vivere col frutto delle 
fatiche altrui . * 

Non è poffìbile di far loro perdere quella in- 
clinazione alla pirateria . Ancorché li trafportino 
in un luogo lontano dalle altre , effe li ricordano 
del domicilio antico , e vi ritornano . Quando fi 
ha uno feiame di api di quella fpecie , il miglior 
partito è di diltruggerle . Si afpetta che abbiano 
radunata qualche poco di provvifione, e poi fi uc- 
cidono , per profittare di quello eh’ effe hanno 
raccolto . A quell’ effetto fi fa una buca nel terre- 
no, della medefima circonferenza della bocca dell’ 
alveare . Dentro quella buca fi accende una quan- 
tità di zolfanelli e poi fi vi s’ inclina verticalmen- 
te la bocca dell’ alveare , acciò riceva il fumo del 
folfo , che in un momento uccide tutte le api , 

§. II Di quanti individui fia compofia ciafcuna fpecie 
di api. 

In ciafcun alveare, vi fono tre forte di api. La 
regina eh’ é la fola femmina , che efille nella 
famìglia . I fuchi, che fono li mafehi . Le api ope- 
raie , le quali non hanno alcun fello , e che per- 
ciò chiamanfi neutre . Quelle tre forti però d’ in- 
dividui non vi fono in tutti li tempi ; perché fui 
terminar delimitate , i fuchi fono cacciati via dall’ 
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alveare dalle api operaje , o pure fono uccifi , fe 
lì oftinano a non voler partire . -Erti non vi tor- 
nano che nella primavera feguente , e ^ dopo che 
Ja regina ha partorite le prime ova . E’ vero poi 
che dopo quello primo parto , trovanti nell a “ 
veare molte api femmine ; ma è vero altresì , che 
/labilmente in un alveare non ve n’ è che una lor. 
la, perchè le api femmine, nate in quella occanone» 
non vi lì trattengono ; ma mettendoli alla teua di 
un nuovo Iciame , palTano altrove , e ^ quelle che 
hanno la difgrazia di non effere prefcelte j o fo- 
no difcacciate dallo fciame , o fono tfccile fe 
ricufano di partire . Uno de' maraviglioli minti 
delle api è di non volere nel loro fciame ,.<■«* 
una fòla regina , e le api femmine nou fono delti- 
nate , che a quell’ officio . 

§ III Dell' Ape -Regina . 

Defcrizionc dell Ape-Regina . 

E’ cofa ben facile il diftinguerc la regina delle 
api , dalle api operaje, e dai fuchi . La lunghezza 
del.fuo corpo, e la picciolezza delle fue ali è un 
fegno infallibile . Ella è meno grolla e più lunga 
de’ fuchi ; ma più lunga e più grolla dell api 
- operaje . Le fue ali , ancorché lìeno grandi quan- 
to quelle delie api operaje , compari feono più 
picciole ; pejchè nou li eftendono per tutta la 
lunghezza del corpo . Quelle ali terminano rego- 
larmente in tre anelli. Con ali così corte, e cosi 
poco proporzionate alla mole del fuo corpo , la 
regina flenta a volare ; e per quella ragione vola 
di raro , ma per lo più fe ne Ha in mezzo alla 
fua famiglia , corteggiata fempre da molti fuoi 
fudditi . La regina don ha fempre una medefima 

gran- 



grandezza e grolTezza,ceme l'hanno le api operaje 
ed 1 fuchi . Quella grolfezza varia fecondo le 
circoftanze . Per efempio in tempo ch’efla è piena 
di ova , il luo ventre è pili grande dell'ordinario. 

Il fuo corpo, il cui diametro fi diminuifce inlen- 
ubilmente , dal primo anello fino all' ultimo , è 
più diftaccato dalla fua corazza che quello delle 
api operaje . Il fuo colore , che varia fecondo i 
differenti individui , non è mai limile a quello de’ 
fuchi e delle api operaje : elio nella fchiena è di 
un bruno chiaro t nel ventre di un bel color 
giallo . 

Il fuo aculeo, ch’è molto forte,d molto più lun- 
go di quello delle api operaje , è un poco curvo 
verfo la parte fuperiore . La regina rare volte 
mette in opra quello dardo avvelenato , e lo fa 
folo quando è Hata irritata all* eccello , o pure 
quando combatte con qualche rivale , per allonta- 
narla dalla fua famiglia . Forfè il pericolo, cui fi 
efpone nel fervirfi del fuo aculeo , la rende in 
ciò piu circofpetta ; ed ella cullodifce la fua vita, 
per il bene della famiglia , che rimarebbe difper- 
fa , fe perdefle il fuo capo . 

. Se(fo dell ’ Ape-Regina . 

Gli antichi facevano un problema del fello del- 
la regina delle api . Ma le ricerche de’ moderni , 
e fpecialmenre di M.Reaumur hanno trovato che 
la regina delle api ha la fua ovaja , e eh’ ella li 
abbandona al coito co’ fuchi con molto trafporto. 

Fecondità dell * Ape-Regina . 

DilIìmo,che le api non foffrono, che una fola re- 
gina in ciafcun alveare . Forfè ciò nafee perchè 

una 
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una fola regina balla , ed anche avvànza per la 
propagazione della fpecie . La fecondità della 
regina e forprendente * M. Swammerdam ha 
contate in un ovaja della regina lino a S 
mila e cento ova ; e cónfefsa di non aver potuto 
ben efaminare una porzione de* canali della mede- 
lìuiu ovaja , per la loro ellrema picciolezza * 
Quindi li può .dire , feilza timore di efageraro * 
che le ova vilibili , contate da Swammerdam * 
non erano che la metà di quelle che racchiude un 
ovaja . Dunque un ape femmina può dar fuori li- * 
no a io mila e 200 ova ; e per quanto quello 
numero lìa confiderabile , appena forma la quinta 
parte degl’ individui , che un ape femmina produ- 
ce nello fpazio di fei meli . Nella llagione , in 
cui li cavano i feiami * la quale diira due meli 
dell’ anno , vi fono alcuni alveari , che ne danno 
fino a tre , i quali non hanno avuto che una fola 
madre ; ed uno feiame , quando lìa in biiono 
flato , può darne tre , fenza indebolirli * Suppon- 
gali , che quelli tre feiami non fieno compolli , 
che di 15 mila api , ancorché alcuni fieno più 
numeroli . A buon conto avremo Tempre 45 mila 
api , che fono nate da una medelima madre . 
Inoltre non tutte le giovani api partono co’ nlio* • 
vi feiami : Tempre ne rimane una porzione nell* 
antico, per rimpiazzare quelle che fono morte per 
la 'vecchiaia , o per qualche altro accidente i 
quelle che nafeono del corto dell'anno, dopo ef- 
fer pallata la llagione de’ nuovi feiami , non ab- 
bandonano la loro abitazione , ma rollano a ri- / 
parare le perdite giornaliere , che fa la famiglia 
per la morte de’ Tuoi individui ; talché quefte api, 
che rellano , poflono contarli per un numero da 
comporre un altro feiame . In confeguenza un a- 
pe femmina può generare almeno Co mila api . 

® Of. 
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Le occupazioni della regina la tengono conti- 
nuamente dentro 1’ alveare . Quelle confiftono ili 
vilitare tutte le celle , per vedere fe fono mante- 
nute polite Colla fua prefenza eccita le api 
operaje al lavoro . Appena fabbricate le cel- 
lette , ella vi depone le ova . La regina 

S affa - tutta la fua vita in una dolce fóhiavitù £ 
Fon abbandona mai il fuo domicilio , toltone 
il cafo che quefto non lia di fuo gufto , o eh’ ef- 
fa non vi trovi i vantaggi che delidera, per l’edu- 
cazione della fua famiglia . Se efee dall* alveare , 
lo fa per prender aria e per godere una bella 
giornata ferena , ma non fe ne allontana mai . 
Non va a raccogliere nè miele , nè cera . Quefto 
occupazioni faticofe non convengono alla dignità^ 
del fuo carattere , e farebbero incompatibili colle 
cure del fuo governo . La natura non gli ha dati 
gli organi necelfarj per quelle fatiche : la fua 
tromba non è lunga abbaftanza , .per poter lam- 
bire i fiori : la ftruttura delle fue gambe non è 
capace per ritenere le pallette della cera . Ella noa 
* fabbrica mai le cellette , nè pure quelle, in* cui 
debbono nafeere i fuoi figli . i*-'- 
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Deferitone de ’ fuchi. 
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Il fuco fi diftiugue facilmente dalla regina e dal- - 
le altre api . Il fuo corpo è più corto di quello 
della regina e, più grofto di quello delle api 

operaje . La tua tefta è tonda. Le fue cornette, che? 
fono fìajili a quelle delle api operaje hanno ui*f* 
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articolazione di più . I denti, affatto fpuntati , fo- 
no così piccoli , che rimangono quali interamente 
ricoperti da’ peli , che li circonda . La fua tromba 
. è molto corta ; e non può che eoa molta difficoltà 

lambire il miele nel calice de' fiori . Efso non è 
, armato di quel lungo aculeo , che rende le altre 

j api così formidabili. 

Vi è un altra fpecie di fuchi , i quali fono 
, molto più piccioli di quelli deferirti qui fopra . 

Effi hanno data occafione a molti errori fulla 
, generazione delle api , perchè per la loro piccio- 

lezza fi confondono facilmente colle api operaje. 

Sejfo de' fuchi . '• *• , , 

■ ’W 3.4| ‘ 

Alcuni antichi Naturalifti fra li quali Plinio , 

, hanno creduto che i fuchi altro non fodero , che 

| api imperfette , ed hanno foftenuto eh’ effi non 

avevauo alcun fedo . Le ricerche de’ moderni , e 
j fpecialmente di Swammerdam, hanno dimoftrato , 

I che i fuchi compongono il fedo mafcolino delle 
api , e fi fono riconofciuti in effi tutti gli organi 
| della generazione . 

j Officio de' fuchi . r 

I fuchi non hanno altro impiego in un alveare, • 
i che quello di fervire alla propagazione della fpecie. 

Effi fi unifeono colla regina , dopo che quella, a 
forza di carezze , ha fuperato il loro umore in- 
dolente . Non fortono mai dall’ alveare , che 
| verfo il mezzo giorno, a fine di fare una fpecie di 

i palleggiata , dopo la quale fe ne ritornano all’ abi- 

j fazione affamati , e divorano il miele che vi 
{ trovano . La fteffa loro organizzazione gl’ impe- 
, difee di poter lavorare come le altre api.Diffimo 

che 
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che la loro tromba è incapace di lambire U 

miele dai fiori . Le loro gambe , prive delle pa- 
lette triangolari , non pofìbno abbracciare le pal- 
lette della cera . *■? 

Alcuni hanno riguardati i fuchi come una fpe- 
cie affatto oziofa in uno feiame . Ma fe effi fi 
predano ai piaceri della regina , fe nell’ atto ftef- 
fo concorrono alla popolazione della famiglia , 
non è giudo il riguardarli in uno dato di perfetta 
inutilità , 

Tempo , in cui i fuchi fi trovano negli alveari. 

11 principio della primavera è il tempo , in cui 
i fuchi fono in maggior numero in uno feiame , 
perchè quedo c il tempo, in cui gli feiami fi fud- 
dividono . Il loro numero regolarmente è relativo 
a quello delle api operaje . Quante più api vi 
fono in uno feiame , tanto maggiore è il numero , 
de’ fuchi . In uno feiame numerofo , ve né fono 
fino a due mila . Ma ne’ nuovi feiami, regolar- 
mente non ve n' è che una metà di quelli , che 
redano nell’ antico . 

I fuchi non comparifcono fra le api , che dopo 
1 ’ inverno , e dopo il primo parto della regina , 
la quale genera individui di tutte tre le fpecie . 

In tutto l’ inverno non ve n’ è alcuno, fecondo le 
recenti offervazioni di M-Reaumur .Nella primavera 
le api lafciano abitare i fuchi pacificamente in lo- , 
to ""compagnia , per quella fpecie di utilità , che 
ne ricava la loro famiglia . Sulla fine dell’ edate, 
in cui non vi è più bifogno di loro , le api gli 
difcacciano , o gli uccidono , fe ricufano di parti- 
re i conforme abbiamo già detto . 
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. ■ %■ V Delle api operaie , 

Deflazione delle api operaie , 

La teftq , la corazza (*) f ed il ventre fono le 
parti principali delle api operaje . La parte 
fuperiore della tefta è piatta e tonda : 1’ inferiore , 
acuta ; talché la tefta forma una fpecie di trian- 
golo . I due occhi , che fono fatti a faccette , 
iranno collocati ne’ Iati della tefta ; in forma di 
mezza luna . Non vi è cofa così bella e così* brìi- 
Jante quanto le faccette, che compongono que- 
fti occhi ; ciafcuna di elle forma un occhio , In 
cui iottanza criftallina ha un nervo ottico partico- 
lare. Siccome quefti occhi fono fidi ed immobili , 
cosi lembra , che la natura abbia voluto compen- 
larli col loro numero e colla loro pofizione , de’ 
vantaggi , che hanno gli altri occhi mobili. Inoltre 
le api hanno tre occhi lifci, collocati in figura tri- 
angolare nel più alto della tefta ; e quefti fervono 
per rimirare gli ogetti , che rimangono perpendi- 
colarmente e che non potrebbero edere veduti 
co due occhi laterali- della tefta. Molti hanno du- 
ìtato le quefti tre occhi fodero veramente per le 
api organo della vifta ; ma l’efperienze di M. 
Hooke non permettono il dubitarne. 

La loro bocca , la quale c una cavità ricoperta 
dalla parte fuperiore della tromba , allorché quella 
« piegata , rimane lotto li denti . Per difco- 

tntnf ? a ^ Abate Rozier chiama corfelet , quell’ inregii- 

, ° f"-? 'e 1 '* 5 ?.' Che ric °P re 1; > fuperiore de le S 

dall occ^ne fino alla giuntura del ventre; forfè perchè ftm 

£ ù efoofen^ C r° raZZa vV^ ditende Ie Parti più delicate * 
Ut per cornai ‘"“u N °i dunque abbiamo tradotto corce- 
ne &e4 S ansai hè », qUefta . V °, Ce . co ™fponde all! efpreflio- 
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prirla , e per conofcerne la vera pofizione , 
bifogna farne fortire la tromba più che fi può ; 
ed allora li vede un apertura molto grande , in 
fondo della quale li olTerva il canale dell’ efofago, 
il quale non lafcia alcun dubbio , che quell’ aper- 
tura lìa la vera bocca . Il contorno interiore della 
bocca fembra eflere cartilaginofo ; ed in molte 
circoftanze fi' ricopre di una lingua carnuta, molto 
fleflìbile , che nella fua eftremità prende diverte 
figure , fecondo gl’ufi diveriì, in cui viene impie- 
gata . Ora quella lingua è puntuta come quella 
di un ferpe : ora e larga , e non ha in mezzo , 
che una punta , la quale poi diviene ottufa ; ora 
forma tre punte ottufe.Quefta lingua facilita il paf- 
faggio nell’ efofago , degljr alimenti , che fono 
fiati triturati da’ denti e con quelle diverfe inflef- 
lìoni facilita 1’ dito del miele , quando dallo llo- 
maco ritorna alla bocca . Nella collruzione delle 
cellette quella lingua ferve come un cazzuola , 
per portare , {tendere ed applicare la cera dove 
bifogna . Reaumur è quegli che ha feoperta que- 
lla bocca nell’ api . . . 

Quando la tromba non è in azione , re- 
fta piegata in due parti . EHendo attaccata vici- 
ao al collo , rifate direttamente fino alla punta 
de’ due denti , che gli Hanno di lato , e lì ripiega 
fopra di fe medefima.Quando la tromba è piegata 
in quella forma , o pure quando fta dritta , fen- 
za elfersi allargata, è tutta ricoperta dalla fua va- 
gina , e però in quello cafo non fi vede , che il 
fuo inviluppo . Se fi fa fortire dalla bocca quanto 
più lì può , talché ella non faccia più un gomito 
in fondo de’ denti , li vedono a dritta ed a lini- 
flra due pezzi di vili da un altro pezzo , che ^ ri- 
mane in mezzo . Quello pezzo di mezzo è la 
tromba , e gli altri due fono le fue vagine . 

La 
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La tromba è 1’ inftrumento, di cui l’ape fi fer- 
ve per raccogliere il miele , racchiufo nel calice 
de’ fiori , o fparfo fulle loro foglie . Ella non 
agifce come una tromba da acqua , che attira il 
liquore per afpirazione ;* ma è una vera lingua , 
che lambifce il miele . La fua parte davanti può 
efler riguardata come una lingua efteriore , di cui 
1’ ape applica la fuperficie fui miele, a fine d’im- 
beverfene, per poi condurlo nella bocca, per mez- 
zo di moti diverfi . Il miele dopo effer pattato 
filila parte di fopra di quella lingua efteriore , ar- 
riva in una fpecie di canale , eh’ entra nella par- 
te interiore della tromba , e delle due vagine che 
la ricoprono . Quelle vagine non fo'o fervono ad 
inviluppare il mele , ma coprono ancora il con- 
dotto , in cui palla il liquore per arrivare alla 
bocca . 

La corazza , che rimane attaccata alla tefla per 
mezzo del collo carnuto e molto fleflibile, è di 
una follanza fquamofa , ricoperta di peli della na- 
tura delle penne . La fua parte fuperiore è con- 
vella , e verfo la fchiena forma un picciolo ango- 
lo . Le quattro ale , che fono una fpecie di vela 
membranofo * reftano attaccate ai lati della coraz- 
za . Sotto le ali vi fono quattro picciole aperture 
di figura ovale , circondate di un orlo fquamofo . 
Tali aperture fono come tante trachee , le quali 
fervono alla refpirazione . Il dibattimento preci- 
pitofo delle ali , e 1’ aria y che entra a forte da 
quelle aperture, forma quel piccolo romore, che T 
ape fa volando , e che chiamali ronfio . Le fei 
gambe , attaccate fotto la corazza , fono compolle 
di cinque parti principali y formate di una fcaglia 
bruna e lucida . 

Il corpo o fia il ventre dell’ ape, che rimane at- 
taccato alla corazza per mezzo di una flretta roem- 

AnimalifT om.lll. R bra- 
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b’rana è'eompofto di fei anelile ciafcitn anello di 
due pezzi fquamofi , fopprappofti 1’ uno ali’ altro . 
La difpofi rione di quelli anelli dà al corpo dell’ 
api tutta 1’ agilità uccellari* , e difende tutte le 
parti catnofe dalla puntura dell’ aculeo . I peli , 
che ad occhio nudo fi vedono in tutto il corpo 
dell’ api , fono una picciola eofa , in confronto 
de’ tanti peli , che vi fi feoprono per mezzo di 
una lente . * 

Nel corpo dell’ api vi fono due ftomachi , I’ uno 
deftinato a ricevere il miele, 1' altro la cera. II 
primo che riceve il miele, è collocato in fondo 
della corazza , dove termina 1’ efofago , il quale 
palla per tutta 1’ eflcnsione della Corazza medeli- 
ma . Quindi è che quello primo filomaco fembra 
un efofago continuato , il quale diventa up poco 
più grande nel fuo fondo , Quello flomaco è gon- 
fio folo quando c pieno di miele, ed allora è li- 
mile ad una vellica bislunga c trafparente , che 
lafcia vedere al di fuori il colore della materia 
che contiene ; ma quando è vuoto , ha la forrrfì* 
di un filo bianco fotjiliffimo , che fi prenderebbe 
per il canale tnedefimo dell’ efofago , 

Il fecondò llotnaco , cioè quello della cera , è 
feparato dal primo per mezzo di una divifiorte 
ftrettiflìma • Ha la forma di un tubo cilindrico 
Scantonato , Ih tutta la fua lunghezza è circondato 
di cordoni carnuti, i quali fono tanti mufcoli, fat- , 
si in forma di cerchi , e difpolli prelTo a poco 
come i cerchi delle botti. Quefii due ftomachi fo- 
lto capaci di contrazione cofoe quelli degli anima- 
li , che ruminano . Col moto di contrazione rin- 
♦iano alla bocca la materia, di cui fono pieni . 

L’ aculeo refta (ituato nel ventre dell’ape, fotta 
£ li ultimi anelli . Elio tanto al di dentro, quanto 
al di fuori li muove per mezzo de’mufcoli, ai quali 
'U/' è at- 



è attaccato . Quell’ arme , il cui meccanifmo è 
così maravigliofo , è compollo di due lame , rac- 
chiude dentro uno (luccio , come due fpade den- 
tro un medelìmo fodero , Lo (luccio è compollo 
di due pezzi fquamolì . 

La puntura dell’ aculeo è dolorofa per chi la 
riceve , ma è Tempre mortale per 1’ ape , che la- 
fcia 1’ aculeo medelimo nella piaga . Ciò accade , 
perchè quando 1’ ape ha punto , viene fubito di- 
scacciata , e quello moto violento , impedendogli * 
di eftrarre 1’ aculeo con il comodo neceffario , gli 
fa lafciare nella piaga non folo 1’ aculeo ir.edefi- 
mo , ma ancora 1’ inteflino retto , con tutte le 
fue dipendenze , molte particelle fquamofe , eh' 
erano attaccate agli ultimi anelli del ventre , e la 
vefcichetta del fiele , 

Ancorché 1’ aculeo fia feparato dal corpo dell’ 
ape , può per 1’ azione delle fibre , che gli rellano 
attaccata , continuare a muoverli , ed internare 
fempre più il lùo veleno , e così render la piaga 
più dolorofa . 

Le api operaje , non contribuifcono punto alla 
propagazione della fpecie . Effe a parlar propria- 
mente* non fono che le nutrici de’ nuovi allievi 
della famiglia e non già le madri . Nel feguen- 
te Capitolo fi parlerà della maniera , con cui 
fi propagano le api.Qui bada di avvertire , che le 
api operaje , fecondo le più efatte offervazioni 
di M. Reaumur, non hanno alcun fedo , ragione ; 
per cui chiamanti neutre . 

La regina ed i fuchi fono , per dir così , i gran- 
di della repubblica , che padano la loro vita nell’ 
ozio e ne' piaceri , nell’ atto fteffo * -che le api. 
operaje , Tempre infaticabili , appena godono di 
un momento di ripofo . Effe non fdegnano di 
preilarfi a’ più vili impieghi della famiglia, a fine 

Ri - di* 
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di mantenere P abitazione colla maflima polizia : 
portano via tutte le immondezze ed i cadaveri 
delle loro compagne , che potrebbero produrre 
infezione . Efle vanno a cercare ne’ campi i mate- 
riali per la corruzione de’ loro edificj , li prepa* 
rano , e poi vi fabbricano quel numero prodigio- 
io di cellette . A mifura , che le une fabbricano i 
piagarmi , le altre feorrono la campagna , per ra- 
dunare le provvifioni neceflarie alla fulfillenza di 
• tutta la famiglia , e le vanno a deportare in que- 
lli luoghi pubblici , Elle vegliano giorno e notte 
alla .Scurezza comune , con fare un efatta fentinel-r 
la, a fine di non eller forprefe da loro minici , 
Quando fono minacciate di una guerra , li pre-> 
lènta no ,coraggiofamente a combattere. In quello 
momento di tumulto e di confusone, la regina , 
fenza prender parte nella mifchia , fe ne Ila in ut» 
luogo appartato , circondata da un numero confi' 
derabile de' fuci fudditi , fempre pronti alla di lei 
difefa , ’ . „ , S' - t 

• ’ «£ X * «r- I 

§ VI. QuaU; ‘fireffo a poco fta il numero dell api , che 

_ fompc/ìeono un alveare . 

~ 11 numero delle api , che compongono un afvea» 
re , è relativo alla fua qualità . Se 1 ’ alveare è 
ben provvido , li può allìcurare , *che i ftioi indi- 
vidui arrivino al numero di 35, fino a 40 mila , 
per lo .meno . S’ è debole, le api faranno 15 in 
20 mila , e forfè mena , Quello però non è che 
un numero dr approfiimazione , perchè non è pof- 
iìbiie di fapere il numero precifo delle api., che 
.contiene un alveare, quando non fi prenda la pe- 
na di contarle . Tale numerazione a prima villa 
fembra quali imponìbile , ma pure fi può fare , 
ed anche fenza molta difficoltà . Si sfujnà 1 * alvea»- 
l /i re 
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re con una fpecie di fungo , che in Italia fi chia- 
ma vej'cìa , ed in Francia , vcjji de loup . Il fumo 
di quello fungo fa rimanere le api ftordite ed im- 
mobili, per lo fpazio di mczz’ ora , ed allora fi 
contano . Se fi dettano , prima di etter finita 1’ ope- 
razione , fi torna a sfumarle di nuovo . 

M. Rcaumur fuggerifce un altro metodo per 
contare le api , ed è quello d’ immergere Inalvea- 
re in una fecchia di acqua , con tenervelo dieci o 
dodici .minuti . Le api reftano a galla nell’ acqna, 
tutte sbalordite , e colle ali bagnate , fenza 
poter volare . Allora fi raccolgono tutte con una 
cucchiaja traforata , fi mettono fopra un lenzuolo, 
e fi contano . 

Quando non voglia farli ufo di quelli due me- 
todi , i quali però non fono in conto alcuno pe- 
ricolofi , li può pelare 1’ alveare , e così rilevare 
pretto a poco il numero delle api che lo compon- 
gono . Anche quello metodo è fuggerito da M. 
Reaumur , che dice averlo pollo in opra . Egli 
ha pelato efattamente le api , ed ha trovato , che 
336 di ette davano il pefo di un oncia; in confe- 
guenza 5376 api danno il pefo di una libbra di 
Francia . Ciò fuppofto 1 lì pefa l' alveare o Ila 
la caffetta , in cui fi tengono le api , prima che 
quelle vi fieno polle . Indi fi torna a pelare di 
nuovo , ed il di più farà pretto a poco il numero 
delle api , facendoli ufo del fuddetto calcolo di . 
proporzione . 
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Delle vie , che Jtegue la natura nella riproduzione 
delle api . • > ' ^ 

f* • , " • *- 4 • .* 

§. I. Opinione degli amichi Filofofi Julia generazione 
delle api. r ^ __■ 

. • ' 1 ' . " . — , ' • •* 

G -. • ' -, - - • • ■ • 

Li antichi Filofofi hanno avute fulla gencra- 
aione delle api , opinioni falfe ed affurde . Ari- 
ftotele foftiene , che le api non producevano 
nè ova , nè vermi > e codchiude ch‘ effe nasceva- 
no per vie meravigliofe * Il petìfiere di Virgilio , 
che le api erano caffè , e che raccoglievano i lo- 
ro ge?rmi da' fiori e dall’ erbe odorifere y non è 
nn imagine poetica . Egli propóne la teoria de’ 
fuoi tempi fulla generazione delle api . Plinio fo- 
ftiene lo fteffo , e folo aggiunge , che il germe , 
raccolto dalle api ne’ fiori , ha bifogno di fermen- 
tare dentro 1* alveare , acciò polla nafeere . 

Gli Egiziani credevano, che le api poteffero na- 
feere dalla carne corrotta degli animali * e che 
quella del toro producete api migliori di tutte . 
Lo ftdTo Virgilio fa una pompofa definizione di 
quello metodo di far nafeere le api, nella favola 
di Arifteo . 

, Per quanto quella teoria Ila Contraria ai princi- 
pi più ragionati della genenerazione animale, mol- 
ti ancora fra Moderni 1’ hanno ciecamente adotta- 
ta . Il Ruccellai , eccellente poeta italiano, ha fe- 
guitato Virgilio in tutte le fue favole . II gefui- 
ta Kircher , ancorché celebre e diligente naturali- 
fta f è fiato di quello medelimo Sentimento , del 
pari die Aldovandro 4 Edward© In una pa- 
. i'-* ? '* rola 
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rola ( fe fi eccettua Francefilo Redi , il quale è 
fiato il primo a follcvàrli contro quelli allurcli 
pregiudizi prima del fecolo XVUJJa teoria dtl'a 
generazione dell' api non’ è fiatai , ohe fayole ed 
errori . •' , 

II. Opinione de' Filofofi moderni falla generazione 
delle api . . 

• . * » 

Era riferbato ai lumi ed alle {coperte del noftro 
fecolo, .il far adottare idee più leniate fu quella 
parte dell' ifioria naturale . Swatiunerdatn e Reau- 
mur , fono fiati i primi ad iftruirci fu quello 
punto, Col rilultato delle loro oftervazipni . I lpro 
fperimenti hanno accrefciute le noftre cognizioni . 
Elfi fono, che ci hanno iofegnato »\ohe la natura 
non ha difpenfate le api dalla regola comune ? 
tutti gli altri efferij nella riproduzione della lorp 
fpecic , e che bisognava collocarle nella clalTe de- 
gl’ individui , che fono generati per il concorfp 
del mafchio e della femmina . 

Quelli due Autori fi accordano in riguarda- 
re la regina come la fola femmina di un<J (dame 
di api , ed i fuchi come d mafchi ; ma fono 
difcordi circa la maniera r con cui i fuchi coppe*- 
rano alla riproduzione della fpecie . Swammer- 
,dam non crede , jhe i fuchi lì accoppino realmen- 
te colla regina . malgrado il glande ardore eh’ ef- 
fi moftrano nell’ avvicinaceli . Egli penfa , che 
quell’ ardore termini con eccitare ne’ fuchi 1’ emif- 
tione del -ftipe , con cui, all’ ufo de’ pefei, feconda- 
lo le o*rn :g|à partorite dalia femmina . 

All’ incontro Reautpur fi dichiara, per ^1’ accop- 
piamento reale della regina co’ fuchi , ,e a 
-quefi’ oggetto le proprio ofier vaziooi , la? 16 ih pnn 
C~ • , & 4.v . P* 
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regina ed nn fuco , eh' egli aveva racchiufi in 

un vafo di vetro . 

Che che però fia di quella copula , oggi- 
dì è co fa indubitata , che la regina fa le fue ove, 
dalle quali a principio nafee un vermetto , il qua- 
le fi trasforma in crifalide , e poi diventa ape . 
Noi partiamo fubito a dare una fuccinta relazio- 
ne della maniera e del tempo di quelle due me- 
tamorfofi . ■ 

§. III. In qual tempo comincia la regina a far. le uova , 
e quando finifee. 

La regina non ha un tempo determinato per 
far le uova . Erta ne fa in tutto 1’ anno , eccet- 
tuato il tempo, in, cui il freddo è eftremo. Quelli 
parti quali continui della regina riparano le perdi- 
te cotidiane , che necertariamente deve fare la 
famiglia , per li tanti accidenti , a’ quali è efpolìa . 
Nella primavera la regina incomincia di nuovo a far 
1’ uova , che aveva tralafciato di fare nell’ inver- 
no ; ed i fuoi parti non fono mai così copiofi 
quanto* in detta llagione , come può defumerfi 
dalla quantità degli feiami, che allora partono da 
un alveare . 

* • ’ • , ’ . ',1 , • 

§. IV. Della maniera , con cui le nova fono fituate nelle 
cellette : della loro figura U del tempo , che loro info- 
gna per fchiuderfi . , 

Le uova, che la regina partorifee nelle cellette,! 
Hanno appoggiate nel fondo della celletta me- 
defima , in cui rimangono attaccate per mezzo di 
quell'umore vifchiofo , di cui fono intonacati al for-' 
tire dal Ventre dell’ ape . Sono cinque o fei volte 
più lunghi , che larghi , ed una delle loro eftremi- 
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tà è pili grofTa dell’ altra . Le uova Hanno attac- 
cate nel fondo della celletta dall’ eflremrtà più 
pìcciola . La loro figura è un poco curva : il co- 
lore è di un bianco turchiniccio . 

Quando la primavera è molto calda, le uova fi 
(chiudono a capo di tre giorni : quando 1 J atmos- 
fera è freddo , tardano più a (chiuderli , a pro- 
porzione del calore, che allora domina . 

§. V. Della forma del verme: della fua fit nazione nella 
celletta : del fuo nutrimento : del tempo, in cui rima, 
ne in quejlo Jìato. 

Il verme di un ape non può efiere \ che pxccio- . 
litfimo al fortire dal fuo inviluppo. Siccome pri- 
ma dr trasformarli non ha piedi , così rimane 
(tempre caricato in fondo della fua cella , e rio- 
torto in fe Hello , in forma di un anello . 

Egli li nutre di una fpecie di pappa molto dea- 
fa , di colore bianchiccio , e la cui qualità 
varia fecondo 1' età del verme • Sul principio la 
•pappa è bianca ed inlipida : quando il verme ha 
qualche giorno ,elTa ha un guHo di miele : 
quando poi è imminente la fua prima trasforma- 
zione , la pappa è una fpecie db gelatina trafpa- 
rente e molto zuccherofa . Tutto il fondo della 
celletta è ricoperta di quella pappa, talché il ver- 
me può nutrirfene, fenza fare altro moto, che. quello 
di aprire la bocca . Le api Operaje fono quelle 
che provvedono ai bifogni del verme , con una cu- 
ra la più tenera.: elle entrano più volte al giorno 
nella celletta , per vedere fe il verme ha il nutri- 
mento necelTario , e fe quello manca , glie lo 
portano . 

Quando la Ragione è favorevole e fa molto 
caldo , il verme io fei giorni ha ricevuto il oecef- 

• fario 
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fario accrefcimento , ed c giunto a] termine della 
fua prima trasformartene. Le api , che conofcono 
11 punto di quello cangia memo , cedano allora di 
dargli un nutrimento , che gli farebbe inutile , 
perchè il verme, divenuto crilalide > non mangia 
affatto . L’ ultimo fervigio che gli rendono , è di 
racchiuderlo nella fua celletta , con mettere nell' 
apertura un coperchio di cera , acciò non fia elfo 
incomodato dalle api , che palleggiano fempre fal- 
li favi . Quella (pecie di carcere , in cui il verme 
trovali raccbiufo , diviene per elfo un laboratorio, 
in cui incomincia ad efercitare i fuoi talenti . Do- 
po aver confamata tutta la fua prowifione > il 
verme li allunga e fila una- feta finilfima , con cui 
adobba tutta la fua prigione . Quando ha eerrffi- 
nato il fuo lavoro * rimane cosi ftefo e lungo, ira 
giorno o due , a capo de’ quali la pelle del fao 
dorfo fi fende'* e da quella apertura efce in for- 
ma di crifalide . 

Le uova * che partorisce la regina fono di tutte 
tre le fpecie , cioè delle api femmine , delle apri 
operaje e de’fachi * le quali tutte fabifcono la me- 
delima trasformatione . Si è però olfervato , che 
la tegina in ciafcun parto prima di tutto Ja molte 
uova, da cui nafcono le api operaje ; iudi quattro 
cinque > da cui debbono nafcero>le api femmine , 
e finifce con qualche centinajsr di uova de’ fuchi . . 

§. VI. Della crìfalidei del tempo , in cui J la raccb iufa : 
della maniera , cou cui forte dalla fua prigione . 

Subite che la crifalide ha abbandonata la Aia 
fpoglia , è bianchiflima ; C fatto il fuo invjr 
luppo , il quale è minutillìmo t fi feoprono -tutte le 
parti eileriori dell’ ape perfetta . A capo di circa 
dodici giorni, tutte le parti del fao corpo hanno 

ac- 



acquiftata la necefiaria confidenza ; quindi ejTa 
' dentro quello termine lacera 1’ inviluppo , che 
gli teneva le ale e le membre infarciate . Il 
primo ufo , che fa de* fuoi denti #. è per rompere 
il coperchio di cera * che la teneva racchiufa nel- 
la celletta . Comincia dal romperlo iti mezzo , 
e regolarmente a capo di tre ore ri ha fatto un 
foro capace a farla fortire . Se 1’ animale è debo- 
le .al punto di non poter fare quell’ apertura , fe 
ne muore dentro la ftia prigione « - ■ 

Sortita 1’ ape dalla colletta , tutte le com- 
pagne gli fi fanno avanti per predargli la maggio- 
re alìiftenza . Alcune la leccano per afciugare le 
jfub ali ancora umide : altre gli prefentano il mie- 
le colla loro tromba : altre entrano nella cel- 
ierà, per Cavarne la fpoglia dell’ ape già nata , 
acc ò fia in iftarto di ricevere un nuovo ofpite . 

L* ape appena efcìta dalla fua cella j. compari- 
fce dotata di tutte le cognizioni neceflarie, per 
travagliare, per fi bene comune della famiglia - 
ElTa corre fubito in truppa coll* altre per le 
campagne, a fine di fpogliare i fiori delle loro ric- 
chezze t lenza che vi fia bifogno d’ infegnarle di 
quali fiori debba fervirfi >, e come debba fare . 
Nè pure ha bifogno di chi la riconduca all’ abi- 
tazione per la prima “volta : vi ritorna da per fe 
fola i fenza mai ingannarli . Il * piti maravigliofo fi 
è , che quell’ amore così prematuro per la fatica 
e per il bene della famiglia , nè pure può dirli 
prodotto dalla necelìità di provvedere alla propria 
fufirflenza , perchè regolarmente , quando nafeono 
quelli nuovi germi , ,gli alveari fono pieni di 
miele . 
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$. VII. Come fi diflinguono le api giovani dalle vtc- 

thie . 

i . r 

Il colore delle api addita ballantemente la loro 
età . Gli anelli delle api nate di frefco fono bru- 
ni , ed i peli che ricoprono quèfli anelli medelìmi, 
egualmente , che il loro corpo , -fono bianchi , e 
ciò le fa comparire di un colore tendente al gri- 
gio . A mifura che le api invecchiano , i loro anel- 
• li non fono così bruni , i loro peli diventano rof- 
fì , e ciò le. fa comparire di un colore rofliccio . 

* I ' 

§. Vili Qjianto vivano le api. 

• 1 » • » 

Gli antichi Naturalifti , fra li quali Plinio , dicono 
che le api arrivano a vivere fette anni . Ma s’ è 
vero , che le api , del pari che tutti gli altri in- 
fetti , terminano la loro carriera , quando hanno 
adempiute tutte le funzioni , alle quali le de- 
lfina la natura , la loro vita deve ridurli ad . 
un anno in circa , perchè quello termine balla al- 
"'le api per allevare la loro pollerità • È’ vero, che , 
quello riduce!! ad una congettura ; ma ella prende 
qualche forza dagli fperimenti ^atti da Reaumur . 
Egli dice , che di 500 api , che aveva avuta la pa- 
zienza di tingere nel mefe di aprile con una vernice 
rolla difeccativa , e che poi vide «ITerli benilTimo 
confervata nel feguente mefe di maggio , non ne 
trovò viva nè pur una.nel feguente novembre . La 
regina ha una vita più lunga, perchè reliile più ai 
primi freddi,che fa morire le api operaje. E’proba- 
biie che anche i fuchi vivrebbero più lungo tempo, 
fe le api operaje non li coftringelfero a morire di 
miferia , col cacciarli dall’ alveare , 

v/ • 

CA- 
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CAPITOLO III * 

1 v I ' 

Degli alveari ? e de ’ luoghi in cui ejji meglio fi 
cufiodifcono , 

D Opo quello breve faggio riguardante I’ ifto* 
ria naturale delle api , fi pad! alla maniera di cu- 
ftodirle , e di ricavarne il frutto poffibile t Qui è 
dove ci eftenderemo in dettagli proporzionati ali’ 
importanza del foggetto , pe^ un coltivatore . 



§. I, Co/a fi a la rimeffa dejlinata a tenere gli a l’ l ’ ea - 
ri : de ’ vantaggi che fe ne ricavano nel cujìodirvi lo 
api. 

Le cafse , in cui fi conferyano gli fciami , chia-> 
manfi in Italia arnie , copiglie , cadette da pecchie , 
e più comunemente alveari . Il luogo detonato a 
tenere gli alveari, dai Francefi chiamanfi rucher (*)» 
,Effo è una fpecie di ririieffa , di cui daremo nel 
* feguente § la descrizione. v *. 

Mólti fono i vantaggi che rifultano dal tenere 
gli alveari in quella rimefifa . Primo : effi fono 
efenti dal pericolo di effere roverfciati dai venti 
impetuofi, che dominano nell' autunuo . Tali venti 
pregiudicano molto alle api , le quali fono fchiac-i 
ciate dai favi , che la violenza del vento fa cede- 
re a baffo,. ' ’ "••• 

Se- 

-, 1 

(*) I Francefi chiamano rucher un edilìzio terreno , 
fatto efpreffaoiente per tenere gli alveari . In Italia. manca la 
voce corrifpondente, perchè inanca < l’ufo ili tali editici; qvun- 
di noi abbiamo adottata la voce di rimetta > che ci è fembrata 
la più propria . Sarebbe delìderabile , che in Italia fi a dot" 
taffe l’ufo di coiìripre i rmher. Nota degli Editori. 
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Secondo : con quello metodo le api fono al co- 
perto dalla pioggia , dalla neve , ed in una paro- 
la, da oghj forte di tempo cattivo . Giova poco il 
coprire gli alveari , che fi tengono vicino le mu- 
ra di un giardino , e di fabbricarvi fopra un 
tetto di tavole o di paglia . E' vero eh’ eflì in 
quella forma rimangono difeli dalla pioggia , che 
cade perpendicolarmente j. ma quando piove a 
vento , la pioggia cada loro d» fronte , fcola lun- 
go il fuolo , entra per le aperture , bagna i favi 
e li fa muffire . In tempo di primavera , la fola 
umidità r che penetra dalla parete citeriore, è ca- 
pace di nuocere agli embrioni delle ova , e di ri- r 
tardarne lo fviluppo . Nell’ inverno la neve traf- 
portata dal vento , fi ferma filila tavola , chiude 
la bocca degli alveari , e priva le api della necef- 
faria circolazione dell’ aria , L’ umidità della neve 
vi mantiene il freddo , il quale cominunicandolì • 
ai favi , ne reftano molto danneggiati . Se le api 
non muojono per vali incomodi , almeno nella fe- 
guente primavera hanno dà faticar molto, per to- 
gliere dai favi tutta la muffa , che vi fi è fatta ; 
e ciò a fpefe di un tempo preziofo , che allora^K 
debbono impiegare in altri oggetti jr- ■ 
Terzo: per quanto le api fiano provide alla lo- 
ro ctfnfervazionc , molte volte fono forprefe dal 
cattivo tempo , in mezzo ai laro viaggi , Una 
pioggia a vento , una grandine le coglie ro- 
vente in luoghi molto lontani dalla loro abita- 
zione . Effe G affrettano di ritornarvi , ma ciò non 
bada a falvarle , perchè non potendo tutte ad un 
* tempo entrare fubito nelle cellette, moltiffime api 
rimangono allo feoperta nella tavola dell’ alveare, 
ove fono offefi; dalla pioggia , e dalla ‘grandine , 
talché fe ne muojono per quella fola ragione , 
quando ancora l' impeto del vento non le traspor- 
ti 
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ti via . Dopo una pioggia tempeftofa, fi trova fo- 
vente una quantità di api, morte a piè dell’alvea- 
re ; ed effe fono quelle , che non effendofi potute 
riGovrare a tempo nelle loro celle, fono fiate uccife 
dalla tempefta . AH’ incentro quando tutti gli al- 
veari fono collocati nella rimetta , di cui parlia- 
mo , le api fubito che fono arrivate , non hanno 
più che temere , perchè fono già al coperto , e 
pottono afpettare fenz’ alcun pericolo , che fia 
arrivato il loro momento per entrare nelle cel- 
“ lette . 

Quartq ; le api fono molto danneggiate dal 
freddo , Un inverno troppo rigido è capace di 
farle morir tutte , fe fi Iafciano al di fuori ; anzi 
malgrado le diligenze pottibili per difenderle 
dal freddo , ne muore fempre una quanti- 
tà notabile . In quelle rimette il freddo li fente 
meno ; ed è cofa facilittìma il difporvi gli alveari 
in maniera , che lé api non ne fieno punto in- 
comodate . U caldo è rtìeno pericolofo per effe } 
ma io alcuni giorni dell’eftate il. caldo è così gran- 
de , che fi vedono Je api fortire dall’ alveare per 
prender aria , e pattare le notti intere attaccate^ 
alle pareti etteriori delfe loro abitazione . Sotto* 
una rimetta il caldo non è mai cosi intenfo , e le 
api pottono anche di giorno prender frefco , fen- 
Za e.fporfi ali’ ardore del fole , il quale molte vol- 
le fonde la cera de’ favi ? che rimangono fcQ- 
perti . 

Quinto : con quella rimetta-, di cui fi, può chiu- 
der la pòrta , fi falvano gli alveari dal pericolo di 
effer rubati in tempo di notte ; e fi prevengono 
ancora i tentativi delle volpi e di altri ani- 
mali , che fono ghiottiflimi del miele , alcuni de’ 
quali hanno -forza ballante per rovefciarc un alvea- 
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re , a fine di Taccheggiarlo con tutto il corno* 
do . 

§. IL Come ft po(fa con poca fpefa , fabbricare una ri- 
me U a da tenero gli alveari , - , - . 

Non è neceffario che quella rimetta fia un og- 
getto di ludo : bada , che fia folidà e como- 
da . E’ vero , che chi ha voglia di /pendere , 
può formare con tali rime (Te un bei ornamento 
della villa ; ma quando non fi penla , che alla * 
fola utilità , fi pottono coftruire con pochiflìma 
fpcfa . Quali tutti li contadini hanno in poter loro 
tutt’ i materiali necefiarj a tale oggetto . Fochi 
pezzi di legname , un poco di terra e di paglia , 

• ecco tutto quello che bifogna . 

Per coftruire una di quefte rimette , bifogna 
prendere due travicelli di quercia , più o meno 
grofiì , fecondo 1’ eftenfione che fi vuol dare all’e- 
dificio . Si bruciano le loro punte , acciò meglio 
relìftino all’ umidità del terreno , che potrebbe in- 
fracidarle ; indi fi piantano in terra nella profon- 
dità di circa due piedi , ed in diftanza di cinque 
piedi dal raUTo , al quale fi vuol’ appoggiare Pat- 
inatura. Si mette una traverla di legno fopra le 
due punte de’ travicelli , e vi s’ inchiodano forte- 
mente . Si collocano altri due travicelli dirimpetto 
al muro , piantati Umilmente in terra a due piedi 
di profondità , ma quelli debbono elTere più alti 
degli altri , acciò il tetto abbia il pendìo nccetta- 
rio per lo fcolo dell’ acqua , Anche fopra quelli 
fecondi travicelli s’ inchioda una traverfa . Si met- 
tono fopra le due traverfe alcuni pezzi di legno m 
in diftanza di un piede fra di loro ; e poi fi co- 
pre quella fpecie di armatura con la paglia di fé- 
cala , e cosi lì forma il tetto della rimetta . Per 
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*in terra alcuni pezzi di legno , nella diftanza di 
circa un piede e mezzo fra 1’ uno e 1’ altro , con 
mantenerli alla medefima altezza de’ travicelli .Per 
renderli più folidi , vi li mettono due o tre tra- 
verfe , che s’ inchiodano ne’ medefimi travicelli . 
S’ intralciano quelli legni con frafche di falce , 
o di qualunque altr’ albero , e s’ intonacono al di 
fuori con argilla ben battuta , ed impattata nell’ 
acqua , talché formi una fpecie di fmalto . In man- 
canza dell’ argilla , fi fa ufo della terra qomuae , 
con cui fi mefchia un poco di calce , acciò faccia 
più prefa . Quelli muri egualmente che il tetto, 
pollono eflere ancora coftrutti di tavole o di pa- 
glia ; anzi deve preferirfi la paglia , perchè nell* 
inverno tiene il luogo più caldo , nell’ eftate più 
frefeo . Oltre alla porta , che deve reftare nel mez- 
zo della rimetta , li debbono fare nel muro davan- 
ti due fineftre , un poco alte da terra , acciò fu- 
bito che nafee il fole batta dentro la ftanza , e 
rifcaldi gli alveari ; ed un altra fenellra dee farli 
in ciafcuno de’ muri laterali , acciò vi polla circo- 
lare l’aria. 

L’ eftenfione di quefta rimetta dee etter relativa 
al numero degli alveari , che vi fi vogliono tene- 
re . Bifogna però avvertire , che non batta il dar- 
gli la larghezza conveniente per collocarvi gli al- 
veari ; ma bifogna ancora lanciarvi uno fpazio fuf- 
ficiente per pattare tanto avanti , quanto di 
dietro di etti, a fine di poter ottervare tutte le par- 
ti , che hanno bifogno di riparazione , come pu- 
re di feoprire fe i forci , i topi ed altri animali 
vi fanno buchi, per rubare il miele . 

Quando fi vuol fare 1’ edificio a più di un pia- 
no , bifogna' dargli una foliditò maggiore , acciò 
polla meglio refittere al vento . Quella folidità di- 
AnimaliJJ' om JII. S • pen- 
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pende tutta dai quattro travicelli , che foftengono 
il tetto , e che debbono eflere più o meno grotti , • 
fecondo la Aia altezza , Ciafcun piano deve edere 
alto tre piedi , per lo meno , affinchè fi potta 
con tutta facilità introdurre, ed eftrarre gli alvea- 
ri . In confeguenza una rimetta a tre piani , deve 
ette r alta dieci piedi , prendendoli la milura dal 
Aiolo fino al tetto davanti , perchè il primo alvea- 
re deve etter tenuto un piede alto dal terreno . 
Anche quelli piani fono di poca fppfa , mentre fi 
formano con tavole inchiodate a grotti pali , pian- 
tati in terra , e fopra quelle tavole fi po/ano gli 
alveari . 

§ HI DelF efpofizione di una rimejfaj defiinata a cuflo- 

dire gli alveari . Quale efpofizione Jia da evitarfi . 

Per efpofizione di una rimetta qui s' intende la. 
fua Umazione , relativamente al fole ed»al vento . 
Non tutte le filiazioni fono buone per le 
api . Ette profperano e lavorano , ~ a mifura del- 
la parte del cielo , cui fono efpotte . - Dunque nel 
cottrpire una rimetta , bifogna aver 1' attenzione 
di fcanfare quell’ efpofizione , che potrebbe loro 
nuocere . Ancorché non abbiali fempre il comodo 
di Scegliere il luogo migliore , bifogna però affo- 
lutamente fcanfare p luoghi efpofti a tramonta» 
na , perefiè fono perniciofi a cagione de’ ven- 
ti- freddi , che pregiudicano tanto alle api , 
quanto alle loro uova . L’ efpofizione a levante 
non è così svanteggiofa , come quella di tra- 
montana j ma pure noq è la migliore . Alcuni 
pretendono che 1’ efpofizione a levante fia la più 
favorevole alle api > perchè i raggi del fole na- 
scente le rendono più vigilanti e più attive al la-* 
voro . Ma quéttò è un errore . E’ vero che le 
• ' api 
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api eccitate dal calore del fole , efcono più pre- 
do dall’ alveare ; ma ciò non è per prendere 
il volo , ed Andare alla campagna . Elle non fan* 
no altro che follazzarfi coq entrare e fortire dall’ 
alveare , e non partono per il lavoro prima dell’ 
ora , in cui fono folite di partire iq qualunque 
altra efpafizione . 

Può edere , che nell’ edate giovi alle api di 
ricevere i primi raggi del fole , il cui calore le 
rinvigorifce , e le dimoia a partire un poco più 
predo per la campagna << Ma vcrfo la fine dell* 
inverno, ed in principio di primavera, quedo. pri- 
mo calore, può loro pregiudicare moltiflìmo . De- 
terminate a partire per 1’ impresone, che hanno 
già ricevuta e che le ha rianimate , ede intra- 
prenderanno imprudentemente un viaggio , in mez» 
zo al quale- podono eder colte da una tempeda , 
i fenza aver forza di tornare , e così moriranno 
, in mezzo alla campagna « 

Wddam preferire a qualunque altra efpofizio- 
! ne , quella di ponente , perchè le api , che tor- 

I nano tardi dai campi , hanno un poco di luce per 

ritrovare 1’ alveare . Ma quando fe ne può avere 
una migliore, bifogna abbandonare, queda efpofi- 
zione , a cagione de’ venti occidentali , li quali 
fpedo producono piogge copiofe e fredde . Inoli 
tre nel mattino il fole batte troppo tardi nell’ ali 
veare , e così le api ritardano lq loro, partenza 
per ii campi «. 

Quale efpofizione debba preferirfi\ 

£a migliore efpofizione per lin alveare £ quel» 
la , iq cui il fole batte, più lungo tempo fugli al- 
veari . Quella di mezzo-giorno ha quedo van- 
| faggio , c le api che. vi fono efpode « profittano, 
i $ i fem- 
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Tempre de’ raggi del fole , per poco che il cielo 
fia fereno . Quando ancora nel mattino 1’ aria fia 
un poco frefca , fe le api rianimate dal calore 
fi determinano a partire , il fole trovali già 
da qualche ora nell' orizonte , 1’ atmosfera è ri- 
baldato abbaftanza , e perciò fe fono forpre- 
fe da un cattivo tempo, hanno forza fufliciente per. 
tornare alla cafa . 

Inoltre nell’ efpofizione a mezzo giorno , gli 
embrioni dell’ ova fono meno foggetti a patire , 
perchè non vi fono i venti freddi di tramontana , 
che Tempre colpirono un poco di lato gli alvea- 
ri efpofti a levante o pure a ponente . In confe- 
guenza il calore, che fa sviluppare le uova , non. 
è foggetto a quelle variazioni , che lì provano 
nelle altre efpolizioni. Le uova fi fchiudono più 
follecitamcnte , e quefto non è un picciolo van- 
taggio , perchè allora le api hanno tempo di pro- 
fittare di tutta la primavera, per fare la loro raccol- 
ta , e per allevare la nuova famiglia . E’ un of- 
fervazione collante , che gli alveari, efpofti a mez- 
20 -giorno , fono più copiofì per un fefto di tutti 
gli altri . 

Il folo inconveniente di tale efpofizione è un 
calore , talvolta troppo grande , che può fondere 
la cera , e far feorrere il miele ; cofa che non ac- 
cade quando gli alveari fono in una rimetta , che 
li difende dall’ardore ecceflìvo del fole-. Per ri- 
mediarvi , fi può circa due ore prima del mezzo 
giorno , coprire gli alveari , che reftano troppo 
all’ aria aperta, con rami di alberi fronzuti , la 
cui frefehezza modera iPforte calore , al quale al- 
lora fono efposti ; e fi può ottenere lo ftefio in- 
tento, con mettere fopra gli alveari grolle tele, 
inzuppate nell’acqua , dopo però averle beue fpre-< 
mute . 

. $• IV. 
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§. IV. Della pojizione di una rim e [fa , per tenere gli 
alveari . 

Poftzione da prefcegl'terfi . 

\ . > I ’ 

Per la pofizione della ritneffa , qui s’ intende la 
Tua fituazione- , relativamente a due oggetti . 
Primo : al comodo di colui , che cuftodifce le api . 
Secondo: al comodo delle api medelime , relativa- 
mente ai luoghi , che più abbondano delle cole 
che fono loro neceffarie . 

Circa al primo oggetto, è quali inutile il dire, che 
quando fi può , fi dee collocare la rimeffa in vi- 
cinanza della cala , fpecialmente quando il pro- 
prietario medefimo , voglia per Tuo diletto , o per 
fua induftria cuftodire perfonalmente gli alveari . 

Circa al fecondo , i luoghi più opportuni fo- 
no quelli , in cui le api poltono fare una più ab- 
bondante raccolta . Le api amano ne’ contorni 
della loro abitazione, un terreno ricoperto di er- 
betta tenera e Tempre verde, la quale nell’ eftate 
produce un bel frefco , di cui effe fono amantif- 
fime. L’erba però deve effer corta, perchè fe 
foffe alta , effe faticherebbero troppo a fortir- 
ne , fpecialmente quando fono bagnate . Un ter- 
reno , che non abbia quefta erbetta , è troppo 
polverofo in tempo di eftate : la polvere fi attac- 
ca alle loro zampette , bagnate dalla rugiada , ed 
impedifce loro il volare . In tempo d’ inverno , 
un terreno tale è troppo freddo e troppo umido . 

Ancorché le api fieno poco delicate nella fcel- . 
fa dell' acqua , poiché fi veggono . preferire alle 
acque pure e limpide , le fangofe e corrot- 
te , anzi cercano Tempre le acque delle la- 
trine , e degli fcoli de’ letamaj ; tuttavia V acqua 
io generale è per loro un oggetto effenziale , Co- 
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Jumella dice , che mancando 1’ acqua alle api , non 
è poffìhile , eh’ effe profperino 4 In confeguenza 
un picciolo rufcello , in vicinanza della rimef- 
fa , farebbe un malfimo vantaggio » Con get- 
tare a traverfo del rufcello rami di alberi , o 
piccioli falli , potrebbero prefervarfi le api. dal 
pericolo di annegarli > e di bagnarli le ale ,» Quan- 
do nelle vicinanze della rimeffa non vi è r'u/cel- 
lo , nè alcuna fontana , bifogna fupplitvi con 
metter 1* acqua ne’ vali . La maniera migliore fa- 
rebbe di fare incavi , a guifa di piccioli folchi , 
profondi tre linee ed altrettanto larghi > iti pietre 
lunghe , o in tavole di quercia , con riempire 
quelli folchi di acqua , la quale nelPèllate deve 
rinnovarli ogni giorno , acciò non manchi mai . 
Potrebbe ancora metterli 1’ acqua ne’ piatti * con 
fopra piccioli fufcelli , ove le api li poferebbero 
per andare a bere . 

Le api amano di viaggiare . Effe vanno a ra- 
dunare le provvilioni in luoghi lontani dal loro 
domicilio . Tutti li fiori , tutti gli alberi di un 
giardino ed anche di una vigna , non poffono dar 
loro quell’ abbondanza , eh’ effe trovano nelle cam- 
pagne , che feorrotto . Ciò non oliarne un giardi- 
no , pieno di fiori e di piccioli alberi , una bella 
pergola fono loro di una gran riforfa * in tempo 
di primavera. Quello è il luogo, in cui effe fanno 
il primo bottino , ed incominciano ad efefei- 
tare le forze , le quali loro non permettono di 
accingerli tutt’ ad un tratto àd un lungo viag- 
gio . Gli alberi poco elevati di un giardino fervo- 
no principalmente a trattenere i nuovi feiami , 1 
quali per lo più vi fi fermano, in tempo della lo- 
* ro emigrazione . Se non vi foffero quelli alberi * t 
elfi fe ne anderebbero piu lontano > e non potrebbe- 
ro ricuperarli . 

Po- 




Poftzioné da evitarji . 

La cempagrtd è il vero luogo , in cui conviene 
fidare il domicilio delle api , e non bifogua mai 
penfare a tetìerle dentro l’ abitato * 

La vicinanza delie fornaci di calce ó di matto- 
ni pregiudicano loro infinitamente . Il fumo denfo 
di tali fornaci > può riunirli fopra 1 ’ alveare , e 
foffocsre le api o almeno stordirle . Nelle vi- 
ciname de’ grofli fiumi e de’ (lagni , le api corro- 
no fefipfe pericolo di annegarli , fe un colpo di 
vento le roverfcia nell’ acqua , perché allora non 
poffono guadagnare la riva . 

Ffa le piante ve ne fono alcune, che dando un 
miele di cattivo fapore t ed anche pericolofo a 
mangiarli dagli uomini , Tal è , per efeinpio , 
una pùnta , che trovafi (ielle vicinanze di Tras- 
fonda , e che i Botanici chiamano eglotrotie , 3a 
cui fi rcava un miele peflimo , e quali venefico . 
11 bullo ed il tallo producono un miele acido , e di 
un' ama ezza infopportabile * I luoghi adunque , 
che abbondano di tali piante, fono una cattiva po- 
sizione per collocarvi le api . 

Circa alle: piante che poffono nuocere alle api , 
è più probabile , che non vi lìa alcun pericolo di 
abbandonale al loro inftinto . La natura > come 
provvida madre , le ha baftautemente inllruite del- 
le piante , eh’ effe debbono fuggire . Nulladimeoo 
molti autori credono , $he fra 1 ’ erbe , il jufquia-' 
mo , la ruta , la cicuta , il folatro , la matricale , 
1 ’ elleboro &c. , e fra le piante , 1 ’ olmo , il ti- 
glio , il corbezzolo , il comio Scc. , dieno un mie- 
le cattivo , ed ipfalubi'e per le api . Può effere, 
che il miei: di quelle piante faccia danno all’ uo- 
mo ; ma che pregiudichi alle api t è un fatto , 
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che difficilmente fi può verificare . In tutte le ma- 
niere perà,è bene di fcanfare, per quanto fi può , 
una contrada in cui trovanti quelle piante . 

► 

§. VI Delle differenti pofizioni delle rimeffe , re' ativa- 
mente al frutto , che fi può ricavare dalle api , ed 
al numero degli alveari ± che vi fi poffono cdlocare . 

Tutte le campagne fono buone per allevarvi le 
apirtutte le contrade prefentano una pofiziont più o 
meno vantaggiofa . A fine però di non trioltiplica- 
re gli alveari , che a proporzione del nutrimento, 
che le api pofiono trovare ne’ contorni del loro 
domicilio , conviene efaminare la qualità delle con- 
trada , il fuo grado di fertilità , e quanto djbon- 
di de’ generi neceffarj alla raccolta delle api • Le 
pofizioni variano all’ infinito . Tocca al coltivato- 
re il conofcere, per via di reiterati fperimeiti , il 
numero degli alveari , che pofiono manfeicrfi in 
una contrada . ' v 

Nulladimeno le pofizioni , per ricavale dalle 
api un maggior frutto, fi pofiono ridurre a tre. 

La prima , ch’è la migliore, fono le campagne, 
che abbondano di prati, e di valle pianure^uelle in 
cui fi femina molto grano faraceno , e die inoltre 
rellano vicine alle montagne , ricoperte di piante 
aromatiche , come fono il rofmarino , i! timo , il 
ferpollo , la gineftra , la falvia , lo /pio , e qua- 
lunque altra fpecie di erba odorofa . Quelle pofi- 
zioni fono poco comuni ; f ma quando ì! trovano , 
vi fi pofiono tenere fino a quattro o cinque sento 
alveari . 

La feconda pofizione è la contrada , in cui 
vi fono molti prati e *rufcel\j , e fi coltiva 
molto grano ; in cui fi trovano molti alberi frut- 
tiferi ; ed in cui la vicinanza delle Alve fornifee 
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alle api un abbondante raccolta . Una contra- 
da' di quella natura può mantenere più di zoo 
alveari . 

La terza pofizione , la quale però è molto in- 
feriore alle due prime , è la contrada , in cui vi 
fono prati ed alberi fruttiferi ; in cui lì coltiva 
qualche poco di grano ; e vi fofto felve in qual- 
che diftanza . Quella contrada appena può man- 
tenere un centinajo di alveari . 

Vi fono altre polizioni anche più cattive . Un 
territorio fecco ed arenofo offre fcarfe ricchezze 
alle api . Ciò non oliarne vi li può tenere qualche 
alveare , ma in poco numero , acciò le api per la 
fame non muojano , e non li diftruggano recipro- 
camente . Tutto coulille nel faper proporzionare ii 
numero degli alveari alla natura del paefc ; e nel 
contentarli di averne pochi e buoni , piuttoflo che 
molti e deboli . 

§. VII. Della maniera di di/pirre gli alveari nella ri - 

HT*.. . 

• La tavole, ché compongono i diverfi piani della ri«? 
meffa, debbono effere inchiodate ne’pali, che le fo- 
ftengono, acciò relìino ben ferme , e non facciano 
traballare 1’ alveare, e cosi non turbino le api ne* 
loro lavori . Si avrà 1’ attenzione , che gli -alveari 
non lì tocchino , ma che fra 1’ uno e 1’ altro vi 
lia almeno la dillanza di tre pollici > Altrimenti 
dovendofene cavar fuori uno i per travafarlo , per 
tagliarne il miele &c. , fe ne fcòmporrebbero 
molti , e quello è un inconveniente che bifogna 
evitare . 

Gli alveari debbono effer difpolli in maniera, 
da potervi girare liberamente all' intorno , fenza 
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pericolo di urtarli , allorché fi debbono militare , 
per vedere fe fieno in buon fiato . 

Inoltre bifogna , che gli alveari appoggino fo- 
p/a le tavole di legno da tutti li lati , e che (fie- 
no perfettamente a piombo . 

Ancorché gli alveari non fieno efpofti all’ aria 
aperta , tuttavia' bifogna prenderli la briga d’ in- 
collare tutte le unioni delle tavole , acciò non 
vi refti alcuna fiffura . Quefta è una fatica , 
che fi rifparmia alle api , le quali non vogliono 
avere nella loro abitazione altra apertura , che la 
porta . La materia per formare quefta fpecie di 
colla fi forma collo fterco delle vacche , e colla 
ccnerp pallata per un vaglio grollo , acciò non vi 
reftino i carboni . Ad- una parte eguale di cenere, 
e di fterco , fi unifce circa un quarto di calcina 
finorzata , e vi fi forma una fpecie di fmalto . 

5. Vili. Velia ■ maniera eli collocare gli alveari allo 

J coperto . 

Dopo quèllo , che ?ì è detto nell’ antecedente 
$. I , ciafcuno deve efifer convinto dell" utilità 
di tenere gli alveari dentro la rimelTa . Ma un 
coltivatore può trovarli in circoftanze da non po- 
terla coftruire . Per efempio , potrebbe egli non 
avére altro luogo , che le pareti efteriori della (ua 
cafa , e che non volefie deformarla con coftruir- 
vi una di quelle rimette , le quali lafciate nella 
loro rozzezza naturale , non fanno una bella ve- 
duta * 

In quefti cali è necefiario dr collocare tutti gli 
alveari in un medefimo luogo , a fine di poter 
vegliare all’ ufcita degli (dami . Ciafcun alveare 
deve avere la fua tavola particolare;perchè fe f of- 



by Google 



I 



' l * 

• y * ... * 

• . * 

fero tenuti tutti fopra una fola tavola, farebbe più 
difficile il difenderli dall’ acqua e dalla neve . Le 
tavole debbono edere di un buon legname di 
quercia , o di altro legno duriffimt) , e della grof- 
fezza di due buone difa. Si dee ancora proccurare, 
che fieno tutte di un pezzo ; fe fodero di più pez- 
zi uniti inlieme , 1’ umidità dell’ aria le fareb- 
be incurvare , ed ede perderebbero il necefiario li- 
vello k 

Le tavole non debbono mai eder montate fopra 
muri di pietra o di mattone . Quelli materiali, 
nell’ eftate confervano un calore troppo Vivo , e 
nell’ inverno fono troppo freddi ) due eftremi che 
pregiudicano molto alle api . 

Alciirte perfone hanno 1’ ufo di dare alle tavole 
degli alveari, un Colore a oliò, per difenderle dall’ v 
Umidità » Quello è un peffimo metodo ■. Un legno 
colorato è fempre più freddo di un legno nùdo . 
Inoltre ancorché il colore fieli ben . difeccato , 
fempre nel gran caldo dell’ eftate tramanda una 
puzza , capace di pregiudicare alle api ». 

Nella parte anteriore dell’ alveare * la tàvola de* 
ve avere un pezzo di riporto., che fpunti in fuori 
tre o quattro dita , acciò le api , nel giunger 
(lanche dal lavóro , vi li pollino ripofare , prima 
di entrare nelle cellette . Bifogna dare a que’fto 
riporto il pendio di un mezzo dito da Capo e da 
acciò 1’ acqUa della pioggia polla fcolarc 
più facilmente » 

La tavola « fu cui pofa 1’ alveare » s’ inchioda 
fopta tre pali di legno di quercia , che debbono 
eller piantati bene in terra , e rimanere alti dal 
fuolo poco più di Un piede. Nel Collocare 1’ alvea- 
re fopa la tavola > fi bada che polì egualmente da 
tutte le parti ; altrimenti fi eguaglia la parte 
mancante con un pezzetto di legno o di falfo . 
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Inoltre fi chiudono tutte le Affare dell’ alveare con 
quella fpecie di fmalto , compofto di Aereo di 
vacca , di cenere e di 'calcina , di cui abbiamo 
parlato nel §. precedente ; anzi con quello fmalto 
s’ incolla 1’ alveare colla tavola medefima . 

Gli alveari tenuti all’ aria aperta , fono e- 
fpofti a tutta 1’ intemperie delle ftagioni. Ac- 
ciò un vento impetuofo non li rovefei -, vi fi 
mette al di fopra una o più pietre , del pelo 
di una ventina di libbre . Quando piove fi di- 
fendono con una fpecie di manto , che li ricopre 
da capo a fondo . Quefto manto può farfi con ta- 
volette fattili, alle quali fi dà al di fuori una verni- 
ce a olio , acciò refiftino all’ acqua, ma prima fi 
lafcia bene àfeiugare la. vernice , acciò il puzzo 
non faccia male alle api . Quando fi hanno molti 
alveari , il manto di tavolette potrebbe porta- 
re molta fpefa ; oltre di che eflo è un poco inco- 
modo, quando fi deve mettere e levare . Si può 
adunque fare un manto di paglia , più comodo , 
e meno di/pendiofo . A quell’ effetto fi prende un 
mazzo di paglia di fegala , e fi lega ftretto in una 
delle fue eftremità con una corda , o con vinchi e 
coli’ altra eftremità fi forma una fpecie di padi- 
glione , e con elio fi copre 1’ alveare . In molti 
paefi. fi coftuma di fare fopra gli alveari un tetto 
di tavole o di paglia ; ma quefto tetto non li 
difende dalla pioggia e dal vento . Quando fi 
vuol far ufo del tetto, dee preferirli quello di 
paglia. .. ' ’ ’ v 
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CAPITOLO IV. 

• ( » 

‘ . Delle differenti forme degli alveari . 

§. I. Della firma degli alveari antichi , e di quelli , di 
cui anche oggidì fi fervono comunemente i contadini . 

I . • . . . ' -■ ' 

N tutti li tempi , la materia e la fbrma degli 
alveari ha variato moltilfimo . Gli Antichi teneva- 
no le api in tronchi di alberi tutti /cavati , o pu- 
re in cjmeftri di vinco o di paglia , di figura co- 
nica . In Francia per molto tempo fono flati ia 
ufo gli alveari di terra cotta ; e fi tenevano an- 
cora le api in una fpecie di forno , comporto dì 
mattoni . E’ imponibile di ritrovare un abitazione 
più incomoda per le api , e più capace di uc- 
ciderle . v 

In Alemagna anticamente .fi formavano gli al- 
veari con quattro tavole eguali, inchiodate infieme 
in figura di una cadetta , chiufa nel fondo con un 
altra tavola , ed aperta nel lato davanti . Quello 
metodo di formare gli alveari, fi ufa oggidì da 
quali tutti i noftri contadini d’ Italia , ond’ è eh’ 
effi danno comunemente agli alveari il nome di 
taffettà . < 

Gli alveari formati in quella guifa, fono meno 
cattivi degli altri ;* ma in Francia fe ne fofto in- 
inventati de’ più comodi per le api e per chi le 
cuftodifce , e che ancora fono di maggior frutto . 
Il migliore di tali alveari merita di efler cono- 
sciuto il Italia , per ridurre alla perfezione polli- 
bile l’ induftria delle api in un clima , eh’ è molto 
loro favorevole. • r 

Per 
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Per maggior chiarezza , noi diftingueremo gli 
alveari in due fpecie , cioè in alveari femplici , 
ed in alveari comporti . Noi daremo le regole ge- 
nerali per ben coftruire i primi; e circa a’ fecon- 
di , daremo la defcrizione del migliore di e (Ti, che 
oggidì fi ufa in Francia , e che è facilismo di fa- 
re anche in Italia , 

§. IL Dilla miglior maniera di fare gli alveari /em- 

piici . ■ 

Per alveari femplici noi intendiamo quelli eh* 
formano una fola cadetta . La loro figura è ba- 
rtantemente conofciuta in Italia . La lunghezza di 
tali cadette è arbitraria, e bada il proporzionar]* 
alla quantità delle api che compongono lo (dame* 
Se 1’ eftenlione della cadetta forte eccedente , ed© 
fi troverebbero imbarazzate a doverla tutta fornire 
di cellette, giacchèodiano il vuoto nella loro abita- 
zione , La bocca però non deve mai forpadare 1* 
mifura di poco più di un palmo, per impedire l’azion© 
eccediva del freddo e del caldo dentro 1 K alveare * 

Iq generale la materia , che bifogna impiegar© 
per la coftruzione degli alveari, lo debbono edere 1© 
tavole di pino , di abete , di tiglio , di pioppo , 
o di altro legno leggiero , Quando fe ne ha il 
comodo t è bene prefeegliere U pino o l’ abete « 
L'odore resinofo , che tramandano le tavole dì 
tali alberi , non incomodano ponto le api , ed è 
molto acconcio per difcacciare i cimici e gli altri 
infetti , che le moleftano . 

Sarebbe defiderabile che quelle cadette potedero 
coilruirii di paglia , perchè eda nell’ eftate non fi. 
rifcalda tanto , e nelV inverno difende meglio da) 
freddo . Ma bifognerebbe trovare una intonacato- 
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ra , che poteffe difendere la paglia dai Torci e dai 
topi , che la forano con tanta facilità . Quella in- 
tonacatura ancora non 1’ abbiamo . Del rimanente 
il formare cadette cbn la paglia intralciata inlìe- 
me , e fermata a regoli di legno , è cosa bea 
facile . 

Il vinco , 1’ ontano ed altri limili frutici , fono 
foggetti a tarlarli. Le tignuole vi li annidano , vi 
fanno le dova , ed è imponìbile il diltruggerle , 
perchè non li veggono ; quiqdi quella materia 
non è buona per fare alveari , 



§. UI. Degli alveari compofii 



L’ oggetto di tali alveari è di proccurarfi gli Teis- 
mi artificiali . S’ intende fare uno feiame artificia- 
le , quando fi fa si , che lo feiame di un 'al- 
veare li fuddivida , e ne formi un ntyovo, il quale 

f crò fegnita ad abitare nell’ alveare medelimo , 
vantaggi di tali feiami artificiali , fi capirà ba- 
flantemente dalla deferitone feguente . 

Il migliore alveare compollo , che finora fie- 
li inventato in Francia, è quello di M. Gclieu . Ef- 
To ha la forma di* una cadetta , che mifurata al 
di dentro è alia dodici pollici , larga nove > e 
lunga circa diciotto . Le due prime dimeniioni fo- 
no invariabili ; ma quando li vuole ingrandire o 
impicciolire 1’ alveare, fi può accrefcere o diminui- 
re la lunghezza • Le tavole , che compongono la 
cadetta r fono grolle un dito e mezzo . Con que- 
lla grolTezza le tavole , fenza il foccorfo del man- 
to , difendono perfettamente le api dal caldo e 
dal freddo : il miele e la cera non fono foggetti 
a fquagliarfi nell’ eilate , nè a congelarli nell’ in- 
verno , come accade quando le tavole degli alvea- 
ri Tono troppo fottili • Il coperchio è fatto con * 

una 
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una tavola , grotta (imilmente un dito e mezzo \ 
ed è inchiodata nella catta . La bafe dell’ alveare 
rimane appoggiata fopra una tavola,come negli al- 
veari comuni. Nella parte davanti dell’alveare.e pre- 
cifamentc in mezzo, ma verfo il fondo, lì fa una buca 
larga tre dita , e circa un mezzo dito alta ,e que- 
lla è la porta , per cui entrano e fortono le api . 

Dopo avere coftruita la cadetta in quella forma, 
fi fega tutta da alto in baffo , per' dividerla in due 
parti eguali . Quando è Hata fegata bene in mez- 
zo , la porta reila metà da una parte , metà 
dall’altra . Fatta quella divifione li prendono due 
tavolette grotte tre o quattro linee ; vi fi fa in 
mezzo un buco tondo , o quadro ( perchè ciò po- 
co importa ) della circonferenza di tre dita . Con 
quefte due tavolette fi chiude 1’ interno delle due 
porzioni fegate della cadetta,, e vi s’ inchiodano . 
In quella maniera , le due metà dell’ alveare fe- 
gato , prendono la forma di una fola cadetta , che 
ha la fletta apertura da baffo , che aveva là 
cadetta intera , prima di effer divifa ; con quella 
fola differenza , che le tavolette , le quali vi fona 
fiate aggiunte non arrivano , che fino alla porta, 
talché vi reila il vuoto di un dito tra la tavolet- 
ta , e la bafe della cadetta . In confegueoza 
quando le due cadette fono riunite , le api polfo- 
no comunicare facilmente iniieme , tanto per il 
buco , che abbiam detto doverli fare nel mezzo 
delle tavolette, aggiunte nell’ interno della cadetta 
divifa, quanto per mezzo della mezza porta, che 
rimane al baffo . 

Per ridurre quelle due porzioni ad una fola cadet- 
ta , fi mettono quattro forti caviglie a ciafcuna 
metà t conficcandole con diligenza, acciò il legno 
non li fpacchi , e lafciandone fuori un dit$> 

e mezzo, per poterle levare quando b i fogna < 
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Quelle due mezze cadette, quando fono riunite, * 
hanno la medefuna folidità , che aveano prima di 
eder fegate . Le due tavolette aggiunte , comba- 
ciandofi inficine , non fermano , che un muro di 
feparazione , il quale però non toglie la comuni* 
cazione alle api , perchè già abbiam detto , eh’ 
elTe poilono pallate nelle due divifioni per il buco 
di (otto, e per quello di mezzo. 

Dopo aver collocato quello alveare (opra la ta- 
vola , o fia {opra il fuo Tedile , li applica lo fmal- 
to,di cui li è parlato al di fopra nel $.VII del Cap. 

Ili, a tutte le fellure , per impedire che non vi 
penetrino, gl’ infetti , e per efentare le api dal do- 
ver fare elle medelime quello lavoro . 

Quella forma, di alveare dà tutto il comodo di 
prendere la cera ed il miele , fenza incomodare 
tutta la famiglia delle api , e fenza efporli ad ef- 
fer punto . Si sfuma leggiermente col folfo , quel- 
la porzione di cadetta , che fi vuole fpogliare de’ 
favi • Allora tutte le api fi ritirano nell’ altra par- 
te . Si (epara 1’ altra metà , cofa facilifiima ad efe- A • 
guirfi , quando le caviglie fieno fiate congegnate a 
dovere : fi levano tutti li favi,^ poi: fi torna ad u-> 
aire , quando non fe ne abbia un’altra da folli- 
tuirla Dubito , il che farebbe cofa migliore 

5*. IV. Tkgli aivem tra/parenti . 

Gli alveari trafparenti, che danno il comodo di ' 
vedere le interne operazioni delle api , fembra che 
non fodero conofciuti dagli Antichi .. Il folo Plinio 
racconta che un fenatore romano , ne aveva uno 
di corno diafano , con cui appagava la fua curio- 
iità . • 

I moderni », e fra elfi Calfini » Maraldi e Reau- 
aaur hanno portato molto avanti quella invenzione. 

Animati /r om. IH’. ’’ T 1% 
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la quale * fiata loro di gran foccorfo nelle bel- 
le «Nervazioni , che ci hanno comunicate intor- 
no alle api . *''%**’ -• .*• 

Ma a parer noftro, il migliore alveare trafpa- 
rente è quello di M. MaJhogancs , perchè nel tem- 
po fteflb che Cerve alla curiolità , rende qualche 
utile . Effo dà il piacere di vedere travagliare le 
api fenza difturbarle , e dà il comodo di profit. 
tare , quando A vuole , di una porzione,,- delie lo- 
ro ricchezze, fenza fcoraggirle . 

Quell’ alveare è formato dì tavole, ed è df fi- 
gura quadra . La fua altezza elìeriore è dì circa 
20. pollici , la larghezza di 15. E’ divifo interna, 
mente d’ alto in bado da tre trameszi , in figura 
di cadali : le api vi hanno la comniua icazione , 
per mezzo de’ buchi. , fatti a tale oggetto . Quelli 
canali rimangono nella patte pofteriore dell’ alvea- 
re : la, porta rimane davanti. 

La parte fuperiore , o lia il coperchio dell’ al- 
veare è traforato con cinque buchi , di tre polli- 
ci di diametro , e difpofti in figura circolare , ma 
un poco, lontani gli uni dagli altri . Sopra cialcun 
buco- li colloca una boccia di vetro, in cui le a* 
pi vanno fitbito a fare i loro lavori , perchè han- 
no per 'i&uto d’ incominciarli (empre dallo partì 
più elevate . Quando le bocce fono riempiute , 
{e non fi mutano , le api palliano a lavorare nell* 
interno dg' tramezzi . Dopo aver riempiuto il pri- 
mo »»»»es*ol-, pallhno nel fecondo o pai nel 
terzo u : Per portar via il primo tramezzo , no« 8 
deve ‘affettare , che il terzo lia riempiuto , altrii 
menti le. api non avrebbero più luogo da lavora- 
re . Appena fono, effe pallate nel terzo- tramezzo , 
fi pprta via il primo , e dopo averlo vuotato- , fi 
rimette a luogo fuo , acciò k api pofióao torna- 
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rt a riempirlo , dopo che hanno finito di lavora- 
le nel terzo , 

Se fi vuol prendere foltanto il miele , che le api 
hanno fatto nelle bocce , a fine che tornino a 
lavorare in quella parte , fi levarla boccia , eh’ 
è piena , e glie fe ne foftituifee fubito un altra 
vuota ; e fe non fi ha pronta una boccia nuova r 
fi chiude il buco colla cera , finché fi riporta * 
la boccia già vuotata. ' 

Quelle bocce fi tengono coperte con una tela, la 
quale fi leva , quando fi vuol vedere lavorare le 
api . 

CAPITOLO V. 

• 

Della cognizione degli alveari , e del loro trafpor* 

\ io da un luogo all ’ altro . 

- • 1 ‘ 
§■ I. Come fi conofee fe un alveare fia buono , 

LA cognizione dèlia qualità di un alveare non 
folo è utile , quando fi vuole comprarlo o ved-- 
derlo , a fine di non ingannarli ; ma ferve molto 
più per poter giudicare dello flato delle api, e de* 
loro infogni - Un buon alveare deve effer fornito* 
di api giovani , attive e laborlofe : deve effer> 
pieno di provvifioni t e deve effer polito. 

Balla olfervare le api- , per conoscere fe fono 
giovani e laboriofe . S’ efeono con molta vivaci- 
tà per intraprendere i loro viaggi ; fe al ritornoV 
fi affrettano per entrare nelle loro celle ; fe le lo- 
ro ali fono intere , fi può decidere , che fono 
giovani e piene di ardore per il travaglio . All’ . 
oppofto fe fono lente a prendere il volo , ed a < 
rientrare colle provvifioni raccolto; fe hanno le- 

Ti ali 

• t ■ 
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pii logore e frangiate , fi può ceochiudere franca* 
niente > che fono vecchie , e che penano molto 
«elle loro corfe . 

E ! facile il prendere equivoco nel voler giudica- 
re della popolazione di un alveare , dai numero 
delle api , che fi veggono entrare e fortire dal 
medesimo. Due o tre mila api che ftaflero in un» 
moto continuo , potrebbero far. credere che uell 
alveare ve ne fono 15. , o 30. mila . La fera ? 
quando tutte le api fono rientrate , e la mattina 
prima che fieno ufeite, è il tempo per fcandaglia'? 
re il loro numero . Un piccolo colpo full’ alvea- 
re, «dato colla giuntura del dito medio della ma- 
no , # mette in moto tutte le api . Se allora fi fen? 
te un ronzio cupo , il quale dura a più riprefe , 
ciò è fegno che 1' alveare è pieno di api e di 

I rovvifioni . All' incontro fe la popolazione è de- 
ole e le provvilioni fono fcarfe , il ronzio è più 
chiaro , e ceifa quali fubjto , 

Per fapere fe 1 ’ alveare é polito 4 e fe la cera 
non è annerita o muffita f etto fi alza leggìermen* 

; te , s- inclina un poco dalla parte di dietro , 
e fi offerva internamente . Quell' operazione però 
non può farli che allo fpuntar del giorpo , o pu- 
re nella fera > a lume di candela , perchè allora 
la frefehezza della notte ha affiderete le api , le 
quali quando trovanfi in tuttd U loro vigore, non 
permettono , che fi olTervi 1* interno della loro 
abitazione . Quando lì véde una cera bella e 
bianca ; quando non fi veggono folla tavola nè 
fWzure j , nè api morte; fi può concludere con 
Scurezza, che 1’ alveare è abitato da api giovani, 
piene di vigore e di attività , ed in qioltp nume- 
ro . Quando poi le api fono vecchie , e poco nu- 
mcrofe , la cera è nericcia e talvolta muffita , 
fpecialmente veri© il ba^o^eU’ alveare < perchè ir 
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abitato da un picciolo numero di api vecchie , le 
quali non hanno più, come pella loro gioventù, il 
niedefimo ardore per la fatica , e la medefima cu* 
ta per la politezza della loro abitazione . 

' * , * I» • i' • ì s , > 

5* Del tempo proprio per comprare gli alveari ,e pet 

traf portarli da un luogo àW altro » 

Il tenlpo il più pròprio per comprare gli alveari 
è tìell’ autunno , o nella primavera , perchè allora, 
piu che in qualunque altra fiagione , fi può giu* 
dicare della loro qualità . Quando però fi ha il 
conlodo di Scegliere , è meglio Tempre di preferi- 
re la primavera . Allora non lì corre alcun rifchio, 
perchè le api hanno già pallata la fiagione catti- 
va : fi può meglio giudicare dello fiato , ih cui 
fi trovano , e così é più difficile di rimanere in- 
gannato . , 

La fiagione la più favorevole per trafporfaro 
gli alveari da un luogo all’ altro , è la fine dell’ 
inverno, o il principio della primavera , In que- 
lli tempi le api non fi mettono tanto in moto per 
le {coffe del trafpor to , perchè il caldo non ha 
redimita loro tutta la vivacità ; ed all’ incontro 
l.^ria è baftantemente temperata, per poterle ìafeiar 
fonire uno t o al più tardi , due giorni dopo il 
loro arrivo . Quella fortita è per effe, di un alTo- 
luta necelfità t dopo efier fiate cambiate di luogo, 
tanto perchè pollano andare a (caricare il ventre 
fuori dell’ alveare , quanto ancora per follevarla 
dalla fatica del trafporto , il quale per quanto iìa ' 
fiato breve, ed efeguito eolia diligenza poffibile , 
fempre le incomoda . In confeguenza farebbe un 
grande inconveniente il farle viaggiare nel colmo 
dell inverno,iu cui non fi potrebbe dar loro quello 
Sollievo con farle efeire 4 * 

r * • * T 3 Sa- 
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Sarebbe un inconveniente maggiore il fare il 
trafporto in tempo . di eftate , ancorché ciò fe- 
guiffe di notte . Nell’ eftate i favi della cera 
non fono mai cosi folidi come nell’ inverno , 
onde è facile , che fi fiacchino , e che cadendo a 
baffo fi rompino . Inoltre le api avendo allora tutto 
il vigore, è facile che fe ne fuggano , per torna- 
re nella contrada antica , o pure che faccheggino 
gli alveari vicini . 

§. III. Della diligenza neceffaria nel trafportare gli 
alveari : della maniera più acconcia per fare quejìi 
trafporti . 

Il punto principale in quefta operazione è di 
fcuotere 1’ alveare meno che fi può , acciò le api 
non fi mettano in moto . Si fiacca leggermente 
P alveare dalla tavola , in cui era incollata collo 
/malto , e fi chiùde la bocca con una tela grafia 
e rada, acciò non impedifca la circolazione dell* 
aria . La tela fi lega ftretta intorno alla bocca cqn 
una corda , in maniera che rimanga ben chiufa . 
Quando per qualch' urgenza deefi fare il trafporto 
in tempo di eftate , bifogna farlo di notte , perchè 
allora le api rimaugono un poco ftordite dall’ aria 
frefca , e Hanno tutte dentro 1 ’ alveare . 

Quando vi fono pochi alveari da trafportare * fi 
la ufo di una barella, in cui fé ne poffono mettere 
cinque o fei , che due uomini portano comoda- 
mente , fenra molto fcuoterli . Se poi fono mol- 
ti ed il viaggio é lungo » bifogna fervìrfi di una 
carretta . Nel collocare gli alveari fi deve avverti- 
re , che la loro bocca refti fempre allo fcoperto , 
acciò le api non fi foffochino per mancanza deli* 
ària . Finalmente fi debbono puntellare i favi con 

pi«- 
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piccioli fufcelli , acciò lo fcuotimento non li fac- 
cia urtare inficme , e rompere . 

§. IV. Della diligenza da ufarfi nel collocare gli alvea- 
ri , dopo ejfer arrivati al loro dejìim. * 

Arrivati che fono gli alveari al loro dettino , u L 
collocano fopra la tavola, in cui debbono reftare,. 
ma non fi toglie la tela dalla bocca . prima che 
fia venuta la notte ; altrimenti le api Cubito fé ne 
fuggirebbero , fenra più tornare . La matina fe- 
guente fi vifita 1’ alveare , per vedere fe vi c qual- 
che favo rotto , che in tal cafo (ì deve portar 
via . Si tornano a chiudere collo fmalto tutte le 
feilùre , che potlono effetti aperte nel viaggio - la 
una parola fi procura di rimettere 1’ alveare nello 
fiato medefimo, in cui era prima del trafporto . 

CAPITOLO VI. 

Del tempo in cui fi tengono chiù fi le api dentro 
s /’ alveare : déllg maniera con cui fi debbono di- 
fporre a paffaYe P inverno : della cura , eh] effe 

efigono durante quejla Jlagione . 

» ' . « 

§. I. Del tempo , in cui fi dee racchiudere le api . 

Ncorckè 1’ autunno non fia per le api ua . 
tempo di raccolta ; milladimetio quando la ftagio- 
ne è temperata, e lfe giornate fono belle , fi poh- 
fono lafciare in liberti Èffe m tfuetto tém^ 
po non battono la Campagna , perchè itoti hatitrt» 
che raccogliete; ma fanno piccioli giri intorno all 
alveare , e ciò giova alla loro fallite , ed a wian- 
tenerle ia forza . E‘ Véro; che qttefto efertfiio ««- 
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eira loro l’ appetito > e fa sì che confumino più 
miele ; ma quella picciola perdita non equivale 
al pericolo di vederle morire per la noja di flar 
racchiufe in un tempo > in cui la dolcezza dell’ 
aria ed il fole le chiama alla campagna . In vece 
adunque di chiuderle affatto , balla di mettere 
nella bocca dell’ alveare una tavoletta con cinque 
o fei buchi grandi in maniera , che un* ape polla 
pallarvi comodamente . Con quello mezzo le api 
non potendo efeire in truppa , la maggior parte 
fe ne rellano dentro , ed efeono foltanto quelle , 
che fono impazienti di flar chiufe . 

Quando però incominciano le geIate,conviene af* 
folutamente condannar le api al ritiro, con chiudere 
la porta dell’ alveare , acciò non fieno tentate ad 
efeire , con pericolo evidente della loro vita . 
Ancorché nell' inverno comparine una bella 
giornata , farebbe malfatto il dar loro la' libertà . 
Quello calore momentaneo forfè le impegnerebbe 
ad allontanarli fconfigliatamente dall* alveare ; e 
forprefe in mezzo al viaggio dal freddo , fenza 
aver forza di tornare a cafa # , morirebbero in 
mezzo alia campagna , vittime dalla loro impru- 
denza . 

$. IL Delle precauzioni noce fiati* net tempo , eh* le api 
fi tengono chiufe » 

• . • 1 

Allorché fi chiude la pòrta dell’alveare , perchè 

le api non efehino , bifogna aver 1’ avvertenza di 
chiuderla iu maniera , che non reili impedita la 
circolazione dell’ aria , * altrimenti rimarrebbero 
foffocate . A tale oggetto fi mette alla bocca dell* 
alveare una graticcia di £1 di ferro , ma colle ma- 
glie ceti ftrettc , che chiuda il palleggio alle a- 
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pi ; o pure una tavoletta traforata, co’buchi tiretti 
come quelli della graticcia . v 

Le perfone poco pratiche credono , che per di- 
fendere le api dal freddo , fia necedario di chiu- 
dere la porta cosi efattamente , che retti impedita 
qualunque Comunicazione coll' aria cderna . Cofto- 
fo , pattato 1' inverno , trovando dentro moltiflìme 
api morte, credono , che il freddo le abbia fatte 
fnorire , e non riflettono , che fono morte foffoca- 
te per mancanza di aria . . 

Molte perfone , per meglio facilitare la circola- 
zione dell’ aria , e 1’ efito de' vapori , fogliono t 
dopo aver metTa la graticcia nella porta, fare nel- 
la parte fuperiore dell’ alveare un buco , di un 
pollice almeno di diametro , che poi chiudono con 
un pezzo di canavaccio molto rado , che vi attac- 
cano colla colla o con chiodetti . Altri fogliono 
follevare 1’ alveare dalla tavola urta o due linee , 
con mettervi fotto pezzetti di legno . Tutte quelle 
precauzioni fono, ottime per dare 1’ aria alle api , 
in un tempo che non poffono refpirarla esterna- 
mente . Bi fogna folo avvertire di non fol levare 
troppo gli alveari dalla tavola , per il pericolo * v 
che i forci entrino per la parte di fotto e vi fac- 
ciano qualche guado . Quello mezzo è quali ne- 
cedario , quando gli alveari fono tenuti dentro la 
rimelTa : .ma quando danno all’ aria aperta , bada 
la graticcia alla porta . 

§. III. De' differenti mezzi di preferì' are le api dal 
freddo , Quando gli alveari non fona tenuti nella ri - 1 
truffa « - 

f . ' r • * , 

. Nel dare 1 J aria alle api , bifogna procciifar 1<3* 
ra un dolce calore , il quale fenza metterle in a* 
aioae y le difenda dai freddo quanto bafta , per 

non 
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non morire intirizzite . Per condurli faggiamente 
fu quello propolito , è necelTario di fapor cono- 
fcere la qualità degli alveari , cioè fe fieno forti 
o deboli . Un alveare ripieno di api e di provvi- 
lìoni, ha meno bifogno di elTer difefo dal rigore 
del Freddo , che un altro poco popolato , e poco 
provvifto . La ragione li è , che in un alveare , in 
cui fono molte api e molti favi , vi è meno vuo- 
to ; e perciò chi lo abita rella più in caldo,che in 
un alloggiamento più fpaziofo . 

AH’ incominciar dell’ inverno li polTono riporre 
in Un tinello, in un magazzino , o in qualunque 
altro luogo chiufo gli alveari , che nel rello dell’ 
anno li tengono ne’ giardini o in altri luoghi a- 
perti . Gb' alveari forti non hanno bifogno che di 
quella diligenza , perchè le api ribaldandoli reci- 
procamente , hanno un grado di calore ballante 
per relillcre al freddo . Ma quando gli alveari fo- 
no deboli, non balla il racchiuderli ; bifogna an- 
cora coprirli con le lluoje , colla paglia , o in 
altra maniera equivalente. 

§. IV. Della cura , che efigono le api , durante I inverna. 

Dopo avere difpofti e riaperti gli alveari nella 
maniera deferirla qui fopra , non bifogna più tocr 
Carli prima della bue di febbrajo . Solamente dì 
tanto in tanto li vilìtano per /vedere fe i forci,i to- 
pi &c. vi fanno qualche gualìo ; ' e fi ha 1’ av« 
vertenza di tenere nelle loro vicinanze le trappole 
per prendere quelli animali . Si olFerva ancora fe 
le api aevlTero confumata tutta la provyiliorre, per 
fupplirvi . Ma quando fui principio dell’ inverno 
T alveare era ben provvido , il miele manca di ra- 
do , perchè allora k api mangiano poco . La prov- 
■ • ni- 
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vifione può incominciare a mancare fui fine di 
febbrajo , conforme diremo in apprelTo . 

Accade talvolta , che nel mefe di gennaio com- 
parifee qualche bella giornata; ma farebbe un er- 
rore il lafciadi ingannare da quello bel tempo, eh’ 
è folamente momentaneo , per aprire la porta al- 
le api , acciò potefiero fare una palleggiata . Ff- 
fe li allontanerebbero troppò dalla loro abitazio- 
ne , e forprefe dal freddo in mezzo al viaggio , 
perirebbero ficUramente . Quando ancora ciò non 
feguilfe , acquerebbero una fame così grande , 
che diminuirebbe nolabilmeute le loro provvilìoni. 

CAPITOLO VII. 

Della fortìta delle api dopo /’ inverno , e delle cu- 
re , eh' effe efigono in qv.efto tempo . 

§. /• In qUal tepipo fi dee rendere la libertà alle api 4 

) 

Non. fi può fiflare. con ptecifione il tempo, in 
cui conviene mettere le api in libertà . Ciò di- 
pende dalla qualità della Ragione , la quale talvol- 
ta comincia ad efler calda fui fine di Febbrajo , e 
talvolta feguita ad efierè fredda, anche per tutto i! 
mefe di Marzo . Inoltre ciò dipende dalla varietà 
de’ climi « 

In generale può drrfi, che fino che dura il fred- 
do ; fino che non fi è diflìpata affatto la neve ’ r 
'fino che nella notte fa un gran gelo , non è an- 
cora finito 1’ inverno per le api , ed effe debbono 
ftare rinchiufe . Quando poi I’ aria fi è raddolcita, 
quando il fole coipincia a riacquiftare un .poco di 
forza , fi debbono mettere in libertà . Se quando 
fa bel tempo fi vo.hefie oftmare a tenerle chiufc , 
effe fi agiterebbero fortemente per trovar la ma- 
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niera di efcire ; quefto moto ecciterebbe loro l’ap- 
petito , e le obbligherebbe a mangiar molto , do- 
po di che dovendo {caricare il ventre dentro le 
cellette medefime , la pinza delle fecce farebbe 
capace di farle morire 4 

§. IL Delle chre , che efigono le àpi prima , e dopo Ite s 
foie forata è 

# • * 

' è ‘ * • 

Nel giotno medefimo , in cui fi apre la porta 
ille api , per metterle in libertà fi debbono 

levare con un baffone tutte ’lc api morte , che 
pofTono trovarli all’ ingreflo dell’ alveare 4 II di fe- 
guente , o pure .nella feta medefima > quando è 
tramontato il fole, fi polifce l’alveare,- a fine di 
rifparmiar loro quella fatica. A tale effetto si ab- 
balla 1’ alveare da un lato , o pure fi leva intera- 
mente dal fuo pollo: indi con un Coltello fi rafehia 
la tavola , per levare tutte le immondezze, che vi 
(lederò attaccate , e poi li dropicfcia con un poco 
di fieno , ma che non puzzi , • pure con un po- 
co di paglia . Si guarda nell’ interno , per vedere 
fe vi è ancqra il miele , e quando non vi sia , vi 
li mette . 

' Due o tfe giorni dopo quella prima fortita , fi 
torna a vilitare 1’ alveare di nuovo , perchè può 
edere , che le api deboli o vecchie , le quali non 
hanno avuta forza badante per efcire t vi abbiano 
depode le loro fecce . A fine di don difiurbarle, 
e di*non efporfi alle loro punture , fi fa queda 
operazione nel gran mattino , o nella fera , come 
la prima volta . Si oderva le dentro 1’ alveare vi 
fono ragni , e fe quedi vi hanno fatte le loro te- 
le : fi uccidono i primi , e fi portano via le fe- 
conde. Se vi fono tignuole bifógaa fiaccarne i ni- 
di e le uova colla punta di un coltello 4 Ma fe le 
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tignuole foffero in gran numero, il partito miglio- 
re e di trafportare le api in un altro alveare , 
fenza afpettare che fe ne fuggano da se medefi- 
tre . Se 1’ edremità de’ favi è muffita , (ì taglia la 
porzione guada con un coltello ben affilato’ , e 
collo dedo coltello fi leva la muffa , che potedje 
dare attaccata nelle parèli dell’ alveare , afciugan- 
dole poi con una tela polita, per portar via tutta 
1’ umidità . 

Dopo che alle api fi è renduta interamente la 
libertà , le cure eh’ effe efigono , riduconfi a tre 
oggetti principali . Primo : a guarire le malattie , 
che poffono aver contratte nell 1 inverno . Secon- 
do ; ad impedire il Taccheggio , cui più di tutti 
fono efpodi gli alveari deboli . Terzo: a vegliare 
alla fortita de’ nuovi feiami . 



§. I. Delle cagioni della diffenteria , e de' futi rimed'f « 



le api, è il miele, di cui fi fono unicamente ciba-r 
te nel corfo dell’ inverno , per effer loro mancata 
la cera . M. Reaumur ha nutrito per un da-> 
to tempo le api racchiufe col falò miele , ed 
effe fono dare tutte attaccate della diffenteria ; e 
quedo fperimenro 1’ ha- convinto , che ‘tale ma- 
lattia non procede che dal miele , che le api fono 
codrette a mangiare in mancanza della cera . Il 
▼edera , che le api foggiacciono alla diffenteriti 
folariK'e.e dopo 1’ iaverno , e dopo che è manca- 
ta loro :a cera , diinodra la verità del feqtimentp 



CAPITOLO Vili. 



Delle malattie delle dpi , e de' loro rimedj . 




vera e fola cagione della diffenteria del- 
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di Reati mur , e l’errore di molti autori, i quali 
airribuifcono quella malattia a "certi fiori.che man- 
giano le api . 

La didente ria* è una malattia pericoIoSa ed epi&e- 
mica per Le api . Ss non vi fi rimedia a tempo ,, 
diftrugge uifallibiimente I' alveare intero . Gli 
escrementi delle api infetflb cadono fbpra le api 
fané , e le fanno morire , perchè invischiano lo rat 
le ale, o* chiudono le trachee della refpiraziaae . 

Quella malattia dhnoftra un temperamento de- 
bole e che ha bifogno di ederfòrtificato. Quindi 
per rimediarvi , fi dee rinnovare 1’ aria nell’ al- 
veare , e dare a mangiare alle api un (iroppa. 
oomuolìo di parti eguali di miele , di buon vino, 
e di zucchera t dopo averlo fatto un poco rappi- 
gliare a fuoco lento . Il rimedia più efficace fa-, 
rebbe di dare a mangiare alle api ammalate , 
favi compofti di cera rullica . La natura illeda 
indica loro quello rimedio , perchè fi veggono ro. 
ficchiare le punte de’ favi , quando fono attacca-» 
te dalla didenteria . Ma non Tempre fi ha il co- 
modo di dar loro quello, cibo , Senza far fcarSeg- 
giare le altre api di una provvilìoqe cosi ef- 
fenziale . 

M. Palteau ha indentata un altro rimedio , che 
fi è travato malto proficua . Si prendono quattro 
boccali di vino vecchio , due boccali di miele , 
e due libbre e mezza dr Francia , o fieno circa 
tre libbre e mezza italiane , di zucchero . Si fa 
bollire il tutto a fuoco lento , e fi fchiuma Spedo. 
Quando là compofizione ha acquifiata la confiden- 
za di un firoppo , fi leva dal fuoco , fi lafcia rak 
freddare, e Se ne riempiono bottiglie , che fi ten- 
gono in cantina per fervirfene al bifogno . Dopo- 
ché le api nella primavera fono fortite la prima 
volta , fi dà loro a mangiare quello firoppo , eh* 

è un 
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è un prefervativo per le lane , ed un medicamen- 
to per le inferme . 

Alcuni autori fuggerifcono di mettere vicino 
agli alveari picciole fcodelle , o altri vali pieni di 
oriua ; e dicono , che le api , amanti delle acque - 
falate , beono quell’ orina e guarifcono . 

Wildam dice , che balli di fpargere fopra 1’ al- 
veare una quautità di Tale ben pedo ; atteftando 
di aver ofTervato , che le api lambivano quello 
fole , e che ne ricavavano moltiffimo giovamento . 

E’ indubitato , che le api , dopo la prirpa fortita 
cercano ardentemente le 'acque falate , e li vedo- 
no correre in folla negli fcoli delle cloache , e 
de’ letamaj delle Halle de’ cavalli . Ciò fa crede- 
re che le acque falate fieno un rimedio efficace 
contro la dillenteria , che allalifce le api fulla fine 
dell’ iuverno . 

§. IL Della malattìa dell* antenne , e de' fuot rìmedj • 

Quelle cornette , che hanno le api in cima del- 
la tefta' , dai Naturalisti chiamanti antenne . Queft» 
parte rimane talvolta affidila da un torpore , e da' 

Un inazione , che forma una vera malattia , fe- 
condo le recenti oflervazioni di M. Schirach . F.e 
api , attaccate da quella malattia , hanno 1* eflre- : 
mità dell’ antenne aliai gialle , colla punta un po- 
co gonfia , come un bottone di fiore , che fta per 
aprirli . Anche la parte davanti della tefta diventi 
gialliccia . 

Le api quando fono affialite da quello male , 
diventano languide , e pèrdono la lóro vivacità 
naturale . Quella malattia è meno pericolofa dellar 
difsenteria , ma non per quello dee trafeurar- 
fì . Ella nafee da uu ecceffiva debolezza , ed in 
conseguenza il lìroppo di M. Palteau , di cui lì 

è par- 
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è parlato nel §. precedente , è molto buono per 
rimetterle in forza , e per guarirle in due 

0 tre giorni . In mancanza di quello fìroppo , 
bada un poco di vino di Spagna , che fi può met- 
tere in un piatto , nella bocca dell’ alveare . 

*- [ • 

§. III. Delle malattie degli embrioni morti , e de' loro 
r 'imedj . 

. * ' . t i 

1 

I vermi e lo crifalidi morte , e corrotte dentro 
le cellette ( i Francefi le chiamano faux-couvain)ò 
il contagio il più terribile per le api . Quando io 
un alveare vi fono molti di tali cadaveri^ effe , o 
znuojouo impeliate , o fe no fuggono per trovare 
Un altra abitazione . Quella mortalità de’ vermi 
salice per un freddo ecceffivo , o perchè le api 
non hanno potuto dar loro un buon nutrimento , 
t> finalmente perchè la regina non ha collocate a 
dovere le uove nelle cellette , 

L’ unico rimedio è di portar via fubito quelli 
Cadaveri , di togliere i favi , che ne fono rimalli 
infetti , e di ben polire tutta l'alveare Dopo 
quello li lafciano paffare due* giorni , per dar tem- 
po alle api di (caricarli di tutto il nutrimento in- 
fetto , che hanno prefo ; indi per fortificarle 4 
fi dà loro il firoppo di JVJ. Palteau , di cui fi £ 
parlato nel §. I di quello capitolo , o pure un po- 
co di vino di Spagna . Se 1’ alveare folle tutto in- 
fettato , è indispenfabile di far paffare le api in 
un altro alveare . Io quello calò, prima di torna- 
re a mettere in opra 1’ alveare vecchio , fi ripuli- 
re cfattamente , e fi profuma con huoni odori , 
bruciandovi al di fotto la meliffa A il ferpollo , cq ‘ 
altre piante aromatiche . Indi fi llropiccia bene al 
di dentro con un pugno di fieno , che abbia ua 

cdq- 
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odore . Senza tali precauzioni , è cofa molto peri* 
colofa il mettervi di nuovo le api . 

§. IV. Errori fu certe fuppofìc malattie delle api . < 

L’abate della Ferriere ha creduto , che le api 
follerò foggette ad una malattia periqolofiffìma , 
eh’ egli chiama » la rougèole . Ecco, le fue parole • 

La rougèole è una fpecie di miele felv aggio , rojfo c 
denfo , che non empie mai * che la metà de' favi i 
eJJ’o è pik amaro , che dolce ; : co l tempo diviene gial- 
liccio , fi corrompe e genera farfalle , che inquieta- 
no , c fanno morire le api . Quindi egli raccomanda 
di ilare attento a levar via quello miele , quando 
fi vede effervi ne’ favi. Tale ragionamento dimo- 
flra la grande imperizia di quell’ Autore nell’ ilio- 
ria naturale delle api . Quella materia , eh’ egli 
chiama rougèole , non è un miele falvatico , insalu- 
bre alle api; ma è la cera rullica , eh’ effe radu- 
nano x perchè è per loro un alimento cosi necef- 
fario , che fe non l’ hanno , fono affalite dal- 
la diffenteria . Inoltre quello pretefo miele fal- 
vatico è la materia prima con cui le api com- 
pongono la cera , per fabbricare le loro celle .. 

CAPITOLO IX. 

Del focheggio, e degl ’ inimici delle api « • 

I. In quale fiatone e per qual motivo fe api fi fo- 
cheggiano fra di loro. 

Jl faecheggio il pili terribile per le api, è quel- 
lo , che fi danno reciprocamente . Quello però re- 
golarmente non accade x che quando effe mancono 
Animali fFom.UI. V di 
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di provvifioni , nè poffouo procuracele nella cam- 
pagna . Allora è naturale , che vadino a sfamarli 
negli alveari vicini , e che fi accenda una guerra , 

§. II. Come fi cono/ce fe un alveare fia efpofio al fae- 
(hcggto • ' 

\ 

E’ difficile il conofcere in una maniera ficura , 
fe un alveare fia efpofto al Taccheggio . Talvolta 
fi poflono prendere per una guerra fumale , i di- 
battimenti, ed i giuochi innocenti, che fanno le api 
nate di frefco , la prima volta ch’efcouo all’aria 

aperta , ' 

Quando fi fente nell’ alveare , o ne’ fgoi contor- 
ni un ronzio confiderabile ; quando fi veggono le 
api efcire a folla dall’ alveare , e rientrarvi preci- 
pitofamente , nell’ atto fteffo che le altre fvolaz- 
2ano all’ intorno , e Tembra che chiamino le loro 
compagne ; tutto quefto fracaffo dimoftra che allo- 
ra vi è una vera guerra . 

Per capire fe quefta fia una guerra inteftina fra 
gl’ individui della medefima famiglia , o pure fra 
quella di un altro alveare affamato , che vuol da- 
re il Taccheggio , fi gitta un pugno di cenere, 
o di altra polvere bianca Tulle api che rondano 
intorno all' alveare , che fi crede minacciato del 
Taccheggio . Quelle api Te ne fuggono , ed allora 
. Jì ofTerva io quale alveare fi ritirano , fenza che 
fia loro fatta refiftenza dalle api che ftanno al di 
dentro , Con quefto mezzo fi arriva a capire 
chi fia T aggrefiore , e fi diftrugge o fi allonta- 
na, per mettere io falvo le aflaljte . 
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§. IIJ. Come fi pojfono falvare le api dal fa$cheggìo % 

Le api di buona indole non Taccheggiano gli 
alveari altrui , le non quando vi fono corrette 
dalla fame e dalla neceflità , per non aver potutQ 
a Tuo tempo radunare le provvilioni neceffarie , e 
per non trovarle allora nella campagna: o quando 
fono obbligate ad abbandonare la loro abitazione, 
divenuta fporca , o infettata dalle tignole » dai ci- 
mici o da altri infetti : o quando odiano il loro 
alveare per effere troppo vallo , e fproporzionato 
al numero della loro famiglia : o finalmente quan- 
do , avendo perduta per qualche accidente la loro 
regina , tutta la focietà fi difcioglie , e di- 
viene, per dir cosi, una truppa di mafnadieri. Ne* 
primi tre casi, il rimedio confitte in fomminiftra- 
re alle api le provvilioni peceffarie fino alla nuova 
flagione , ed in provvederle rifpettivamente di ua 
nuovo alveare più polito, più proporzionato, e non 
infettato dagrinfetti. Quando poi è mancata la re- 
ggina , bifogna olTervare fe in quell’ alveare fiavi 
la colletta reale , in cui elìftono le uova , da cui 
debbono nafcere le Api-regine . Quella celletta è 
vifibiliflìma , è qualunque femplice contadina lo 
conofce per la fua ampiezza . Se vi fi vede que- 
lla celletta collo uova , batta tener chiufe le api 
per qualche giorno , perchè effe per la fpe- 
ranza di acquietare in breve un nuovo capo , ab- 
bandonano il pendere di difperderfi . Se in quel 
alveare non vi è la celletta reale , bifogna 
prenderla da un altro alveare , e portarvela , 
con tenere fimilmente- chiufe le api, fino che noa 
fia nata la nuova regina . 

Tali efpcdienti però, quanto fono efficaci colle 
api di una buona natura , e che fi mettano a m- 

V z ba- 
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bare foltanto per la fame e per la necelfità , a!, 
trettanto fono inutili con quelle che rubano per 
cattiva indole , § per non voler travagliare . Noi 
abbiam detto in altro' luogo t r che l'unico partito 
da prenderli con quella razza di api, è il diftrug- 
gerle . ' 

Per feparare le api quando è già incominciata 
la zuffa , balìa gettare in aria un poco di polve» 
re fottile , o pure mettere uno ftraccio accefo iti 
cima di un baffone, e far andare il fumo verfo le 
combattenti . Effe allora lì dividono , e non tar- 
dano molto a rientrare nell’ alveare , di cui li 
chiude la bocca colla graticcia . Ma bifogna met- 
ter in Opra i mezzi fuggeriti qui fopra , acciò la 
Zuffa non ricominci il giorno appretto , 

§• IV. Quali fieno à ritmiti più pericolo ft per lt api , $ 

ton quali mezzi fi pojfimo diftruggtre , 



Gl' inimici li più pericolofi per le api fono le 
api medelìme , colla guerra che fi fanno fra di lo- 
ro . Ma di quello fi è parlato abbafianza nel §. 
precedente , 

Le velpe èd i calabroni fono nemici delle api. 
Effì non ardifeono di affalire un alveare colla for- 
za aperta . Non fi adunano mai in numero ballan- 
te per tentare tale imprefa , ed inoltre manca lo- 
ro il coraggio , Elfi non fanno altro , che ronda- 
re intorno gli alveari , per affalire le api che 
tornano dalla campagna , e divorare il miele , eh’ 
effe hanno raccolto. 11 picciolo numero delle api, 
che rimangono uccile in quelle imbofeate , non 
forma un oggetto , e non può mai indebolire un 
alveare . Tuttavia li potrebbe tentare di dillrugge» 
re quell’ infetti , con mettere fopra gli alveari fia- 
fchi pieni di acqua melata , in cui li annegareb- 
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bero. Ma tal’ efpediente non è praticabile , per- 
chè riefcirebbe egualmente fanello alle api . II 
mezzo migliore per liberacene, è di difperdere i 
loro nidi intorno agli alveari , e nelle fabbriche 
vicine . 

Anche le formiche poffono contarli fra gl’ inimi* 
ci delle api , perchè fono ghiottiflime del miele . 
Ma 1' aculeo fa loro paura ed effe fono troppo 
prudenti per non fodisfare alla gola , col rifchio 
della vita . Quindi (i contentano di andare nell* 
fole cellette abbandonate , per mangiare gli avanzi, 
di cui si fono pafciute le api. Intanto è cofa facile 
di allontanare le formiche da un alveare . Quando 
vi fono , fi uccidono coll’ acqua bollente : quando 
non vi fono, fi femina ne’ contorni un poco di ci- 
pollina , perchè allora non vi fi accollano . 

I ragni vanno in cerca delle api e non del 
miele . Se pofiono entrare furtivamente in ua ■ 
alveare , vi tendono le loro reti , e fempre attrap- 
pano qualche ape . Quello in fe lìcito à picclola 
cofa , ma produce gravi conleguenze , perchè tal- 
volta le api non potendo fornire la fporchezza 
de' ragnateii , abbandonano per quella fola 
'ragione il loro domicilio . L 1 inverno è il tempo 
in cui pofiono i ragni introdurli negli alyeafi , len- 
za efier veduti dalle api : in qualunque altra fta- 
gione le fcntinelle , che Hanno alla porta, non li 
lafciarebbero palfare . Dunque quando torna la 

{ >rimavera bilogna vifitare bene gli alveari , • 
evare tutte le tele , che vi hanno fatto i ragni « 
Le tignuole dillruggono tutti li lavori delle api* 
fenza che quelle fi pollano accorgere del loro ni- 
mico , il quale lavora fempre ai coperto 4 Quello 
infetto nafce dagli uovi di una picciolà farfalla 
notturna , come quelle che di nòtte fvolatzano 
intorno alle lucerne . Le api non potendo figurar- 
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si ,' che un si picciolo animaletto, poffa fare in 
cafa loro un tanto guaito, gli lanciano depor- 
le fue uova liberamente . Quelle non tardono mol- 
to a fchiuderfi , e ne nafce un vermetto, che rofi- 
ca un favo) in tutta la fua lunghezza : le api non 
lo vedono , perch’ elio fta Tempre nafcolto 
dentro li favi . Etto fora tutte le cellette , 
che trova nel paffaggio , e non abbandona il fuo 
afilo prima di efferli trasformato in farfalla . Intan- 
to da quelle cellette traforate fcola tutto il miele, 
ed anche la gelatina , che deve nutrire i vermi 
delle api . Il fegno , che addita 1’ elillenza della 
tignuola, fono le tele cd i cannelli di fieta , che lì 
veggono negli alveari , ed i frantumi della cera 
fminuzzata, che cadono a bafib.il rimedio in que- 
llo cafo è di tagliare tutti li favi , in cui fi capi- 
fce efiferfi annidate le tignuole. Quando quelli favi 
fono molti , è indifpenlabile di far paffare le api 
in un altro alveare ; altrimenti effe fe ne fuggireb- 
bero , anche a collo di abbandonare tutti li loro 
lavori , e di difperderfi . 

Le api fono foggette ancora ad una fpecie di 
pidocchio roffo , che non è più grande della tella 
di un picciolilfimo spillo . Effo fi attacca al corpo 
delle api vecchie foltanto , e non mai delle giova- 
ni , e comunemente non fe ne vede , che uno per 
ciafcun ape . Si è creduto per molto tempo che 
<juell’ infetto foffe molto molello alle api ; ma al 
giudicare dall’indifferenza , con cui effe lo fop- 
portano anche in que’ liti , in cui farebbe loro fa- 
c : Iiffìmo di difcacciarlo colla bocca o colle zampe, 
fa prefumere il contrario . Tuttavia quando 
fi tuole liberare le api da quello pidocchio, balla 
di fp;uzzarle con un poco di orina o di acqua- 
vite , per mezzo di una feopa fottile , e l’ infetto 
fubito ien muore . 

- ' . I so- 
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I rofpi , le ranocchie , le lueerte non hanno col- 
le api una guerra dichiarata , e (ì contentano di 
mangiare quelle che trovano in terra afiìderate dal 
freddo. Quello danno è di poco moménto; tutta- 
via è Tempre bene di tener lontani quelli animali 
dall’ alveari , con difcacciarli ed ucciderli . 

I Torci, ed i topi di tutte le Tpecie , Tono quelli 
che più di qualunque altro animale, fatino ftrage 
delle api , e nè conTumano le provvilioni • Nell’ 
inverno Tono capaci di ’diltruggere in pochidìmo 
tempo tutto un alveare t Te non li ripara . Elfi li 
accomodano a tutto quello che vi trovano : 
la cera ed il miele è un boccone per loro 
molto delicato ; e quando hanno conTumate tutte 
quelle provvilioni , finiTcono col mangiarli le api . 
Mentre le api godono di tutto il loro vigore, que- 
lli animati non fi arriTchiano ad entrare nell' al- 
veare ; ma nell’ inverno , quando le api Torto in- 
intorpidite dal freddo, etti podono intraprender tut« 
to impunemente. Finché dunque dura il freddo, bi- 
fogna Ilare attento a Talvare le api da quelli pe- 
ricolofi ninnici. Molte volte le trappole Tono inutili, 
perchè elTì non v’ incappano . Bifogna allora ricor- 
rere al veleno , di cui li può far ufo contro di 
loro , Te nza alcun pericolo delle api . Ecco la 
maniera di avvelenarli. Si taglia una Tpugna in mi- 
nutidìmi pezzi e poi s’ inzuppa nel grado fquaglia- 
to e ben Talato.Si mette quella Tpugna, unitamente 
a’ vali di acqua, ne’ luoghi più ovvj a quelli ani- 
mali , i quali dopo aver mangiata la Tpugna, li 
mettono a bere : la Tpugna d gonfia e gli uccide . 

Sarebbe deliderabile che con pari facilità fi po- 
tettero dill bùggere gli uccelli , che Hanno in una 
continua veletta , per prendere le api quando vo- 
lano . Le padere e le cingallegre ne fanno una 
gran flrage , perchè le danno a mangiare ai loro 
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CAPITOLO X. 

> 

Delle circoftairzx , in cui bifogna fommimijlrare alle 
api il cibo ; . quale fpecie di nutrimento converta 
ga dar loro ì ed in qual maniera . 7 

§. J. In qual tempo poffono mancare le provvifioni alle 
api y e come fi conofca il loro bifogno . 

L * epoche , in cui alle api poffono mancare le 
provvifioni, regolarmente fono la fine dell 
eftate , e la fine dell' inverno ; e fo’pratutto dopo 
un inverno , in cui vi fono fiate molte belle gior- 
nate , ed ha fatto un poca di caldo . Allora le 
api effendofi rifcoffe dal loro torpore,!! fono molto 
agitate a fine di poter efcire } e quello moto 
ha loro eccitato un grande appetito » per cui 
hanno fatto uno ftraordinario confumo di provvi- 
fioni . Quando le api dopo una primavera piovo- 
fa , o dopo un’eftate, che colla fua liceità ha bru- 
ciate tutte 1’ erbe , fi trovano fprovvifte , bifo- 
gna foccorrerle fui fine di Agofto , o filili primi 
di Settembre , e non più tardi , perchè fe fi afpet- 
taflfe di più , potrebbe accadere eh’ effe non 
avellerò forza ballante per calare a baffo dell* 
alveare . Durante, 1’ inverno , le api rellano come 
tramortite, trafpirano pochiflìmo,ed in confeguenza 
non hanno quali alcun bifogno di alimento • 

Col pefare un alveare filila fine dell’ eftate, e col 
tornarlo a pefare di nuovo dopo paffato l’inverno, 
fi può rilevare il confumo che hanno fatto le api, 
c ,le provvifioni di cui hanno bifogno . Ma pef 
fare tale fcandaglio , Infognerebbe fapere quanto 
pelavano le fole tavole dell’alveare, prima dj met- 
tervi le api . Fochi però hauuo F avvertenza di 
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fare quello pefo , o di tenerne il regiflro . Quin- 
di per giudicare delle provvifioni di un alveare , 
non vi è altro mezzo che di efaminarne 1' interno. 
A quell’ effetto li folleva un poco , e s’ introduce 
ne’ favi un picciolo ferretto , come quelli da la- 
vorar calze : fe fi ritira il ferro bagnato e rico- 
perto di miele ,• ciò è fegno , che le api hanno 
ancora con che vivere . Si può ancora , fenza mo- 
vere 1’ alveare , farvi un buco in uno de’ lati con 
un picciolo fucchiello , o lia trivello , c da queflo 
buco s’ introduce il ferretto . Non lì dee però a- 
fpettare , che le provvifioni fieno mancate affatto , 
per il pericolo che le api indebolite da un lungo 
digiuno , non abbiano forza badante per profittare 
del foccorfo , che loro fi dà . Gli alveari deboli , 
e quelli che fono flati uniti infieme prima dell’in- 
verno , trovanli quafi Tempre in quefta indigenza , 
e non vi è bifogno di alcun éfame . Prima e do- 
po I’ inverno , è necelfario dar loro le provvi- 
fìoni, per foflentarc le api per tutta una flagione, 
che non permette loro di provvederli da se mede- 
lime . % 

§• IL Qualità e quantità del nutrimento , che fi dee 
dare alle api , che non hanno provvifioni . 

I favi pieni di cera mitica e di miele , fono il 
miglior nutrimento che fi porta dare alle api ; 
quindi bifogna Ilare attento , allorché fi unifeono 
infieme gli alveari deboli , di redimire alle api gli 
alveari , che hanno dovuto lafciare nell’ abi- 
tazione antica . Quando fi tagliano gli alveari fui 
principio dell’ autunno , la prudenza vuole , che lì 
confervi fempre una certa quantità di favi , per 
darli alle api, mancanti delle provvifioni nel cor* 
fo dell’ inverno . Nel cafo poi . f come accade 
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quali Tempre) che non fi avellerò fulla fine dell’in- 
verno i favi , fi dà il miele , mifchiato con ut* 
quinto di vino , che lo rende più liquido , e più 
facile ad effer lambito dalle api . Si mette il vino 
ed il miele fopra il fuoco lento , e fi maneggiano 
finché fienfi perfettamente mefchiati iufieme . Vi li 
può aggiungere un poco di zucchero , dopo effer 
fiato /quagliato : le api mangiano avidamente que- 
fta fpecie di firoppo . 

Quando non li ha miele fufiìciente, vi fi può 
fupplire col fugo di pera , al quale le api fi adat- 
tano benifiimo . A quell’ effetto li pellano le pera, 
e fe ne cava il fugo : dopo averlo lafciato pofare, 
fi verfa leggermente in un altro vaio , con Ilare 
attento, che non vi cadano le feccie del frutto . A 
quello fugo , fi aggiunge una quarta parte di mie- 
le , o pure ( in mancanza del miele ) di zucchero 
non raffinato , e fi fa bollire il tutto , finché cali 
due terzi . Tale firoppo però inacitifce facil- 
mente , e non fi conferva , onde non bifogna far- 
ne che una quantità da poterli fubito conminare . 
In mancanza delle pera, fi può far ufo delle mela, 
le quali fono egualmente buone per fare quello fi- 
roppo . In generale , tutte le frutta cotte al forno 
col loro fugo , fono un alimento , che fi può dare 
alle api in tempo di carellia . Nell’eftate poffono 
non nutrirli , che di quelle frutta , fino che arriva 
il tempo di tenerle chiufe , o di farle fortire di 
raro . Allora quello femplice nutrimento non è più 
tuono , perchè non è per le api , che un cibo 
giornaliere ; ma vi vuole il firoppo , eh’ effe pof- 
lono confervare ne’ loro magazzini . 

Quelle differenti fpecie di nutrimento^ tutto quel- 
lo cheli può proccurare di meglio alle api in cafo 
di bifogno , e chiunque ne farà l’efperienza , ri- 
marrà convinto della Tua utilità-. Alcuni autori 
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configliano la patta di lenticchie , di fave , o dì 
pifelli , pattata in un pannolino, con aggiunger- 
vi un poco di miele , acciò le api la mangino . 
Altri propongono le fette di pane , inzuppate nel 
vino mielato . Altri finalmente fuggerifcono la fa- 
rina di vena, mefchiata col stuccherò . ..Ma tutti 
fuetti alimenti non convengono alle api . A prin- 
cipio etti vi fi gettano fpinte dalla fame , ma 
dopo averli atteggiati , fi ritirano , fenza ettersi fa- 
aiate . 

Le api fono tanto econome nel confumo delle 
provvifioni , che loro fi fomminiftrano, che non vi 
è pericolo che ne abufino , o le difperdino . Nul- 
ladimeno è bene di limitarti al puro necettario , 
tanto per rifparmiare la fpefa , quanto ancora 
per non far trovare i magazzini pieni , nel tempo 
in cui ette pottono andare in campagna . Per 
quanto nutnerofo fìa un alveare , le api non pof- 
fono confumare al raefe pili di due libbre di mie- 
le o di firoppo . Si dà loro quello cibo prima 
dell’ inverno , acciò abbiano il comodo di portarlo 
ne’ loro magazzini . E’ vero , che durante il 
freddo effe non mangiano , e che vi fono alcuni 
mefi , in cui batta loro mezza libbra di provvifio- 
ni . Sfiati però attento di non ufare con ette una 
foverchia economia ; e rammentiamoci , che le api 
ricompentano con ufura tutte le notlre fpefe e le 
oottre cure . • 

§. 111. Delle precauzioni nectjfarit nel dare il nutri- 
mento alle api, 

- Di qualunque fpecie fia il nutrimento , che fi 
dà alle api, bifogna badare di non lafciarlo mai 
cadere davanti 1’ alveare . Etto fervirebbe a 
radunare le vcfpe ed i calabroni , li quali non 
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contenti di quelli refidui , vorrebbero entrar den- 
tro . Inoltre le api degli alveari vicini, che non 
trovatili in bifogno , farebbero tentate di andar 
ad inquietare le indigenti , per vivere a fpefe lo- 
ro , e rifparmiare le provvifioni proprie . Per tutti 
quelli motivi , nel giorno li tiene chiufa la porta 
di tutti gli alveari indigenti con una graticcia , 
acciò le api non lieno inquietate , e folo la notte 
si Jafcia aperta . 

Tutti li siroppi che si danno alle api , debbono 
e/Tere ben raffreddati . Se follerò caldi , i loro va- 
pori produrrebbero nell’alveare deH’umidità. Quan- 
do è neceflario fui fine dell' inverno di foccorrere 
gli alveari deboli, è bene afpettare , che le api 
sieno rimafie al di fuori per un intera giornata , e 
che abbiano avuto il comodo di andare a deporre 
fuori i loro efcrementi , che ftando racchiufe, de- 
porrebbero dentro le celle . Quando però un al- 
veare è {provveduto affatto , non bifogna afpettare 
quella fortita delle api , per dar loro a mangiare; 
altrimenti potrebbe accadere , che la ftagione non 
permettelle di reftituir loro la libertà , e che nel 
tempo Hello folle baftantemente temperata per rif- 
vegliar loro 1' appetito . Se in quello cafo li 
volelfe condannar le api all’aftinenza , fi efporrcb- 
bero.al rifchio di morir di fame. 

§. IV, Delle differenti maniere dì dare il cibo alle api • 

Quando prima dell’ inverno li dà il nutrimento 
alle api , fia in miele , fia in firoppo , fi deve ap~ 

Ì irefiar loro tutta la quantità , necelTaria per palm- 
are la fiagione , acciò pollano fubito prendere il 
tutto , e portarlo ne’ magazzini. Tale quantità fi 
inette in un piatto , con fpargervi fopra fufcellini 
di .paglia o di legno , in cui elle fi ripofano per 
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mangiare . Un piatto di legno farebbe ottimo ; 
Quelli di terra verniciata fono troppo freddi , e 
le api vi li arrampicano difficilmente . Si mette il 
piatto Culla bocca dell’ alveare , ed è cofa inara- 
vigliofa il vedere , che ordinariamente in'una gior- 
nata il piatto è rimaflo vuoto . 

Altri praticano di dare le provvifiqni alle api un 
poco alla volta , per meglio conofcere quando l* 
hanno confumate tutte . Volendoli tenere quello 
metodo , li mette il miele o pure il liroppo in un 
fìafco fpogliato : li chiude tutta la bocca dell’ 
alveare cou una tela ben stefa: li fa un buco nel- 
la tela , e per quello buco s’ introduce nell’alvea- 
re tutto il collo del fìafco , che deve al di fuori 
legarli forte con uno fpago, acciò non cada . Le 
api entrano per la gola del fìafco a prendere le 
loro provvilìoni , le gitali fi vede Cubito quando 
fono finite . 

Quelli fouo i due metodi migliori per fominini- 
flrare le provvilìoni alle api. Alcuni autori ne fug- 
gerifcono altri , ma poco adattati t o troppo im- 
barazzanti . 

Quando fi danno alle api le pera , o la mela 
cotte , non bifogna mai metterle dentro la bocca 
dell’ alveare , perchè tali frutta • così rillrette , e 
tenute fopra il legno , contraggono un Capore 
diCgulloCo . Si mettono di rimpetto all’ alveare , in 
un lìto il più comodo per le api . Quefli pomi , 
quando Cono all’ aria aperta , non inacitifcono , 
nè muffifcouo , ed allora le api li mangiane 
tutti . 



I ■ 

CA 




Digitized by Google 



3if 

\ 

CAPITOLO XI. 

Del travafamento degli alveari . 

• ,*> 

§. I. In quali cirtoflanzje i necejfario di travafare un 
alveare , 

, ' ' i 

I Ravafare un alveare vuol dire obbligare le 
api ad abbandonare l’antico domicilio, per paca- 
re in un «nuovo . Quello cambiamento deve far-* 
fi: Primo , quando 1’ alveare è divenuto vec- 
chio e cattivo . Secondo , quando le tignole lo 
hanno occupato in maniera , che per libe- 
racene, è indifpenfabile di levar via tutt’ i favi . 
Terzo , quando fi vuol prendere tutta la cera ed 
il miele , fenza però uccidere le api . Quarto , 
quando un alveare, troppo vallo, è poco fornito di 
api e di provvilioni, talché è neceffario di collocare 
le api in un altro più picciolo . 

§. II. Della Jìa glene prepria per travafare gli alveari. 

Quando fi trafportano le api dalla loro abitazio- 
ne antica in una nuova, in cui non vi è alcuna forte 
di provvilioni , fi dee fcegliere una ftagione , in 
cui elle pollino rimpiazzare con nuove provvilioni 
quelle , che hanno perdute . Quindi il tempo più 

S roprio per tali cambiamenti è il principio di 
laggio.che offre alle api ricchezze immenfe. Se fi 
afpettalfe Luglio o Agoflo , effe non troverebbero 
più nella campagna le provvifioni per tutto 1’ in- 
verno , e fi dovrebbero alimentare con molta fpe- 
fa e fatica , per non vederle morir di fame . 
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11 Maggio adunque è il tempo per trarafare gli 
alveari rotti , o infettati dalle tignole . Circa a 
quelli , che fcarfeggiano di api e di provvilioni , 
bifogna differire fino ai principj di Settembre , 
perchè è fperabile , che durante l’eftate, 1’ eftrema 
fecondità dell' ape- regina li renda più numerofi , 
e che allora le api vedendo crefcere la loro po- 
polazione , prendano «more a quel tale alveare , 
e proccurino di riempirlo delle provvifioni ne- 
cefiarie , 

Inoltre facendoli il trafporto prima di Settembre, 
fi perderebbero i parti della regina , li quali folo 
polfono riparare al bifogno dell’ alveare . Quando 
è paffato il mcfe di agofto , regolarmente è finito 
il tempo degli fciami , e delle provvifioni . 

Dopo aver cambiato il domicilio delle api , non 
bifogna impadronirfi delle provvifioni , che effe 
avevano nell’ alveare antico ; ma bilogna metterle 
nel nuovo , ed ancora aggiungervi del miele , 
fe le api non ne hanno abbaffanza, fiso alla pri- 
mavera feguente . Si attaccano i favi vecchi colli 
nuovi , col mezzo di fufcellini, che fi trapalano 
e fi unifcono inficine , 



§. III. Della maniera di tr ava far e- gli alveari . 

Per travasare un* alveare bifogna fqegliere una 
bella giornata , e che faccia fperare un feguito di 
giornate Ornili . Se vi è qualche fegno che 1’ al- 
veare da travafarfi ftia per dar fuori uno fciame , 
ù afpetterà che quello lìa partito , e dopo averlo 
raccolto in un nuovo alveare , fi mettono nell* 
alveare medefimo le api che (lavano nell’ antico . 
Per fare quella operazione regolarmente fi fceglio 
il mattino : allora le api fono più tranquille , vi- 
etano con più quieto la nuova dimora t e vanno 
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fui momento a procacciarli il vitto nella campagna. 

Quando gli alveari da travafarfi, fono di vinco 
o di paglia , o pure fono di cadette lunghe 
stir ufo de’ noftri contadini • d’ Italia , il gior- 
no prima 11 diftaccano leggiermente colla lana di 
un coltello , dalla tavola , in cui Hanno attaccate 
collo fmalto . Acciò le. api fieno più sbalordite , e 
meno in iftato d’ impedire 1’ operazione colle loro 
puntute, fi può. la fera, avanti rovefciare l’alvea- 
re in un lato, e lafciarlo in quella (ituazione tut- 
ta la notte . Il giorno feguente al primo albore , 
fi prende il nuovo alveare , che deve eder flato, 
già preparato, nettato e ftrofinat^ con. erbe odorofe, 
a fine che le api vi refti.no con piacere . Si mette a 
traverfo di una fedia , o in altro luogo , in cui 
non polla cadere , ma in maniera , che la bocca 
redi in alto . Indi fi prende 1’ alveare , che fi vuol 
travafare , e fi mette dirimpetto al nuovo , 
in modo tale , che le due bocche combacino l’una 
coll’ altra. .. Siccome però gli alveari difpofti in 
quella forma, lafciano fempre un poco di fpazio fra 
l’uno e l’altro, e non reflano mai uniti in modo, che 
non vi fia qualche efito alle api , fi chiudono 
tutte quelle fedine con un pezzo di tela , per 
toglier loro ogni via per fortire ; e fi ca- 
povoltano in maniera , che 1’ alveare antico riman? 
ga al di fotto . Allora con replicati colpi di bac- 
chetta , che bifogna tener preparata , fi percuote 
! alveare di fotto , incominciandoli dalla cima , 
fino al bado. , Dopo aver battuto per cinque mi- 
nuti continui , fi accolla 1’ orecchio all’ alveare fu- 
periore , per fentire fe le api vi fono padate . 
Quando fi lente dentro' quell’ alveare molto ron- 
zio, ciò iodica , che la regina vi q padata eoa 
quali tutto il fuo feguito . Se fi ode , che an- 
cora le api ronzano nell’ alveare inferiore , fi con*. 
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tinua a battere ; e quando ette fi oftinano a 
non voler partire fi ricorre al fumò , nella ma- 
niera fnggerita nel § feguente . 

Quando fi può capire le api , almeno nella 
maggior parte , fieno pallate nell’ alveare fuperio- 
re j, elio fi (Tacca , per collocarlo immediatamente 
fulla tavola , in cui (lava l’ amico , e quello si ca- 
povolta Copra un lenzuolo, diftefo in terra . Si fan- 
no cadere nel lenzuolo i favi che. vi erano attac- 
cati , e fi fanno partire le api , che vi fono Telia- 
te , fcopandole con una penna. Indi fi porta via il 
vecchio alveare , con tutti li favi , acciò le api 
non fieno tentate a ritornarvi. Affinchè poi le api, 
rimafte nel lenzuolo , pollano più facilmente unirli 
alle loro compagne , pallate nell’, alveare nuovo , 
fi mette una tavoletta , fra il lenzuolo e quefto 
alveare , ed effa ferve loro come di un poqte . 

Quando fi è travafato un alveare , bifogna aver 
1’ avvertenza di mettervi dentro porzione di que’ 
favi , che ftavano peli' antico , o pure un poco di 
miele in un piatto, acciò le api prendano amore 
alla nuova abitazione . Altrimenti Ce quella fofTe 
affatto sprovifta , effe la prenderebbero in avverlìo- 
ne, e pafferebbero a faecheggiare gli alveari vicini, 
ancorché avellerò il comodo di andare a cercare 
le provvifioni nella campagna. 

I germi nafeenti fono le più care fperanze del- 
le api , le quali fi danno una fatica indicibile per 
allevarli . Elfi fornifeoho le nuove colonie ; elfi ri- 
parano le perdite cotidiane , che fanno le api, 
per li tanti accidenti, cui fono efpofte. Non vi è 
dunque attenzione che balli per confervare tali’ 
germi . Quando nell’ alveare, che fi travafa, vi fo- 
no' le uova, bifogna dar loró tempo per nafeere , 
ed alle api quello di allevarle . A tale oggetto 1? 
lafciano i due alveari uniti infierire , e non fi fe- 

pa- 
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parano , che a capo di tre fettimane per Io meno. 
Dopo quello, tempo , fi può collocare 1’ alveare 
nuovo {opra la tavola ; le api fi fono già a (Tue fat- 
te al loro nuovo domicilio , ed i nuovi germi 
hanno avuto il tempo neceffario per accrefcere la 
popolazione , 

Quando gli alveari fono comporti , e fpecial- 
mente quando fono fatti fecondo il modello di M. 
Gèlieu ; da noi defcritto nel §. Ili , del Capitolo 
IV il travafamento riefce più comodo per tutti li 
riguardi ; perchè fi può travafare mezzo alveare 
alla volta , lafciando intanto rimanere le api nell* 
altra metà . 

§. IV, De' dì {ferenti mezzi, che fi pojfono impiegare , per- 
far poffare le api nell] alveare , in cui fi .vogliono tra - 
va fare . . r . ' ' . 

• 

Quando fi vuole obbligare le api ad abbando- 
nare un alveare , per paffare in un altro , può, 
mette.rfi. in ufo 1’ acqua , o pure il vento , o pure 
il fumo. Quelli tre mezzi non folo fono fuggenti 
dagli Autori, ma fono ancora in ufo ia molti paelì. ' 
Per altro il vento, e 1’ acqua fona mezzi troppo 
imbarazzanti , ed inoltre 1’ acqua efige troppa 
deftrezza, per non danneggiare le api. Dunque at- 
teniamoci. al folo fumo , eh' è facile , ovvio , ed 
anche ficuro , perchè non fa altro che rtordire le 
api per pochi minuti . 

Noi abbiam detto , che le cadette de' r due al- 
veari, fatti alla foggia antica , e che fono attuali 
mente in ufo in Italia , fi debbono unire iqfiemfc 
celle loro bocche , dovendo rimanere al di fotto ' 
i’ alveare pieno, , e al di fopra 1’ alveare vuoto . 
Quando dunque le api ricufano. di paffare nell’ al- 
veare fuperiore,fi fa un buco in quello di fotto, e vi 

X 2 s’ in- 
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s’ introduce il cannello di un imbuto , fqtto al 
quale ii mette uno fcaldavivande , o altra cofa li- 
mile , e vi li bruciano ftracct vecchi , o pure i! 
(empi ice fterco fecco di vacca . Con un soffietto 
si dirige il fumo nell’ imboccatura dell’ imbuto , 
il cui cannello, deve dirigerli verfo ii baffo dell' 
alveare. Allora le api fe ne vanno nell’ alveare fu- 
periore , in cui non vi è fumo . 

In vece di bruciare li (tracci nello fcqldavivan- 
de , in cui non riefee Tempre di dirigere il fumo 
come lì verrebbe, lì può adattare una graticcia di 
ferro nella bocca dell’ imbuto medelimo , in un 
dito di diftanza dal Tuo cannello , con mettervi 
fopra un carbone accefo e lo {traccio . Quindi 
facendoli vento con un foffietto , jl fumo deve ne- 
ceflariamente entrare nel cannello , perchè rimane 
fempre rifpinto dal lòffio ellerno . 

GAPJTOLO XII; 

-Della maniera di tagliare o di digradare gli al- 
veari di qualunque forma . , 

I. Nice[fttìi di tagliare gli alveari , 

- ♦ * . ' f 

1. Agliare o digradare un alveare vuol dire le- 
vargli una porzione della cera e del miele , che 
le api vi hanno radunato . Ancorché elle fieno 
attaccati dime alle loro provvilìoni , e Tempre pron- 
te a difenderle con un furore ipconcepibije , tut- 
tavia in certi cali li fa loro un beneficio, con por- 
tar via una porzione de* favi , che rende troppo 
augulli gli alveari , ed impedisce in più maniere f 
che le api profperino , Ila cqn eftinguere in lo- 
ro T amore per la fatica , lia con rendere trop- 
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po augnila 1 * abitazione , conforme è ben facile a 
concepire * 

§. IL Delhi moderazione , con cui bifogna fare quefli 

digrajfamenti . 

Nel digradare un alveare non bifogna vuotarlo 
affatto . E’ utile alle api 1’ effere private di una 
provvilìone fupefflua * e che loro riefce incomoda* 
ma non bifogna impoverirle , per arricchirli di 
tutte le loro fpoglie . 

In quelta operazione bifogna regolarli fecondo 
le cifcollanze , fecondo i tempi e fecondo r bifo- 
gni delle api . In autunno ,• a cagion di efempio , 
fi debbono levare meno favi **.che nella primave- 
ra , perchè le api non trovanti piu in una ftagion» 
favorevole, per riparare le loro perdite; ed inoltre 
con allargarli la loro abitazione, quella rimane più 
efpolla al freddo . 

In tempo di primavera non lì fa alcun danno 
alle api, con prendere la metà delle loro provvi- 
lìoni . Se la llagione è favorevole, effe in pòco 
tempo riparano quella perdita , e nell’autunno fe- 
guente li potrà profittare di nuovo del frutto del- 
l&’loro indulèria . Ciò però deve intenderli degli 
alveari forti, cioè di quelli , che fono ben forniti 
di api e di proVvifioni . Ma quando im alveare è 
debole- , e fpecialtnente quando è troppo vallo a 
proporzione delle api , che 1 ’ occupano , è meglio 
di lafciatgli tutto Quello, che polliede , ed afperta- 
re il fine dell’ ellate * o il principio dell) autun- 
no , tempo in cui , fe le api fono di. una fpecie 
attiva e laboriofa * avranao accrefciute un poso 
le loro ricchezze . In quello cafo I* alveare potrà, 
effere digraffato di un quarto , o al più di un 
terzo di favi . Nell’ anno appreffo , quando fi farà 

X . 3 più 
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più fortificato , fi potrà tagliare anche fino alla 
metà , fenza efporre le api all’ indigenza . 

§./1 1. De ’ me fi , in cui fi debbonò tagliare gli alveari 4 

M. Palteau configlia di digradare gli alveari nel 
mefe di Luglio , perchè allora le api hanno ripa- 
rate le perdite dell’ inverno , ed hanno fatta molta 
raccolta > fpecialmente fe la ftagione é fiata favo- 
revole Egli ordina di tagliare nel riiefe di Mag- 
gio li foli alveari , che follerò foverchiamente pie- 
ni próvvifioni , talché manchi alle api lo fpazio 
per collocare le nuove * Il 'mete di Ottobre è il 
tempo , in cui egli fuggerifcé di tagliare gli alvea- 
ri di qualunque fpecie j con aver 1’ avvertenza di . 
lafciare alle api le ’provvifioni neceflarie per 1’ in- 
verno , a proporzione del loro numero . Egli fa 
contò , che la quantità del miele , che può con fu- 
mare un alveare il più numerofo , non oltrepafll 
una libbra francefe ed un quarto t o (Leno 20 on- 
ce al pefo d r Italia - Quella quantità , ancorché 
picciolà , potrebbe badare , fe nell’ inverno Tem- 
pre facelle freddo ; ma quando la ftagione è cal- 
da , e vi fono belle giornate ; le api fi mettono 
in moto e mangiano più * Quindi venti once 
di miele potrebbero non ballale perciò configlia 
di apcrefccre quella dofe , per prevenire tutti li 
casi pofiìbili j e non .efporre le api a patir la 
fame * 

v In fatti cot digradare gli alveari nel mefe di 
Ottobre * fi àcquifta un miele eccellente t il quale 
perderebbe, in parte la fua bontà , fe fi lafciafie 
Offre neir inverno nell’ alveare . La cera che allo- 
ca li prende, è bella, e fi purifica più facilmente, 
che quando è divenuta rolficcia , per effer fiata 
racchiufa dentro l’ alveare , in cui i vapori , pro- 
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dotti dalle api , regolarmene la fanno muffire . 
Anche le* api ricavano vantaggio , con effer pri- 
vate di una porzione delle loro provvifio^i , fpe- 
cialmente negli alveari , come è quello di M. Ge- 
lieu , da noi deferitto al di fopra ; perchè toglien- 
doli allora la metà della cadetta , e rinchiudendo- 
li le api nell’ altra metà , effe reftano più in cal- 
do . 

%' IV. Se fia bene il tagliare gli alveari pià volte 

all'anno. 

Quando le api Hanno in una contrada vantagr 
gioliffitna , e poffono fare più raccolte , è indubi- 
tato , che fi può più volte all’ anno profittare del- 
le loro ricchezze . Nelle contrade fertiliffime , ac- 
cade molte volte , che cffendoli tagliati gli alvea- 
ri nel mefe di Maggio, elfi in tre fettimane fono 
flati riempiuti come prima . In quello calo , ficco- 
me la raccolta non è ancora finita , fi può torna- 
re a tagliarli di nuovo , per mantenere nell’ape 
1' amore alla fatica . E’ vero , che in molte con- 
trade la raccolta termina folli primi di Luglio ; 
fna ne’ luoghi , in cui fi femina molto grano fa- 
raceno e molte rape , ed in cui i prati fi falciano 
due o tre volte all’ anno, i meli di Agollo e di 
Settembre fono per le api quali una nuova pri- 
mavera . Quando fi Ha in quelli polli così vantag- 
li* 0 ^ , fi deve tornare a tagliare gli alveari dentro 
il mefe di Luglio , ancorché fieno flati tagliati 
nel Maggio precedente , • a fine di dare alle api 
lo fpazio conveniente per adunare le provvilioni' , 
Che ancora trovano nella campagna . Altrimenti fe 
loro mancaffe il luogo ove metterle , effe perde- 
rebbero un tempo preziofo . 

X 4 J $V. 
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§. V. Delle cognizioni tteceffacie per tagliate gli al* 

veaù .* 

Kbn tutte le perfone hanno 1* abilità neceffarià 
per efeguir Jjene quella operazione . Bifogna fapé- 
re diftinguere i favi , che contengono il miele , e 
quelli in cui fono i germi da nafcere . Quella 
diilinzione è effenziale , altrimenti confondendoli 
i primi co’ fecondi , fi diflrUggerebbeto gli embrió- 
ni delle uovà , es' impedirebbero la moltiplicazio- 
ne degli feiami . I favi , o fieno le cellette.in cui 
fono le ova , comunemente reftano limati nella 
parte d’ avanti , come il luogo il più acconcio per 
il loro fviluppò , e per 1* educazione de’ germi * 
Si conofcono facilmente quelle cellette dai coper- 
chi di cera , coti cui fono chiufe. Quelli coperchi 
fono convelli , ed un poco ofeuri ; all’ incontro 
quelli delle cellette del miele , fono più piatti • 
più bianchi . 

Si debbono ancora offervafe le cellette , che 
fembrano vuote , e che intanto poffono contenere 
le uova o gli embrioni già nati , per avernp 
una maflìma cura . Quando di lontano non fi 
arriva a conofcerè fe ‘in effe Vi fieno que- 
lle uova , fi può rompere un pezzo di favo , per 
poterlo efaminare più da vicino . Senza quella di- 
ligenza fi metterebbe al rifehio di perdere uno 
feiame , che dopo pochi giorni forerebbe da que- 
lle cellette . 

Conviene ancora faper eonofeere , fe il giorno 
dellinato al taglio A è favorevole al travaglio delle 
api . Quando non ló fia , farà bene di differire , 
a fine di non difanimarle . Si conofce quello gior-, 
no dalla fretta eh' effe mollrano per partire per la 
campagna fin dal primo mattino , dalla vivacità 
’ eoa 
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con cui si dibattono davanti la loro abitazione , 
dall’ ardore , con cui prendono il volo . AH’ incon- 
tro quando effe trovanfi in una fpecie di inazione 
e di torpore , quando non fi (copre la loro viva- 
cità ed il loro brio naturale ; ciò è una prova 
che in quel giorno non anderanno al lavoro , ma 

10 pifferando quali Tempre in ozio . Se in una 
di quelle giornate fi toccaffero le loro provvifioni, 
effe farebbero capaci di pèrdere 1’ amore alla 
fatica , e di abbandonarli al Taccheggio . 

E’ difficile di affegnare la ragione di quella ac- 
cidentale fvogliatezza delle api,Ia quale non è Tem- 
pre cagionata dal tempo cattivo . Molte volte il 
tempo è buono , Tplende il fole, fpira lo fcirocco, 
eh’ è il vento eh’ effe amano più , e pure non 
vanno alla campagna, e .rollano in ozio . Nel 
tintore che le api continuino in quello fiato per 
molti giorni , e che intanto non fi polla differir» 

11 taglio, fi può dar loro un poco di miele , fciol- 
to nell’ acquavita . Quella vivanda > eh’ effe tanto 
appetirono , rianimerà il loro ardore e vivacità 
Ordinaria . 

§. VI. Della ntanieta di tagliàre gli àhiar’t /empiiti • . 

Quando lì tratta di tagliare un alveare fe tripli- 
ce., cioè quelli che ufano comunemente in Italia, 
fi tratta di una vera Tpedizione militare . In fatti 
bifogna attaccare una piazza , che farà virilmente 
difefa da più di 30. mila api, tutte difpofie a fa- 
grificare la Vita , per non perdere le loro ricchez- 
ze . M. Simon dice , che fi può ridere del furor» 
dell’ api, e metterli al coperto dal loro aculeo , 
Còn bagnarli femplicemente le inani e la faccia 
colla propria orina . Quello efpediente è facile a 
prenderli t ma non Tappiamo Tc produca il Tuo ef- 



fetto, cd è cofa perieolofa il farne la pruova . 

Il riiigl ior partito è quello di coprire le parti 

E iù efpofle del corpo , in una maniera impenetra- 
ilc all' aculeo . Le genti comode potranno farli 
una fpecie di armatura , cioè manopole , elmo , 
corazza e flivali di cuojo. I contadini fi copriran- 
no la tcfla con un cappuccio di grolla lana , che 
cada loro avanti il petto , come una mantelletta 
da prete : davanti gli occhi fi metteranno un ve- 
lo .forte , ma trafparettte* acciò non impedifea il 
vedere : fi copriranno le mani con buoni guanti , 
e tutte le gambe con falviette . 

Nella fera precedente al giorno j deflinato al ta- 
glio t bifogna fiaccare 1’ alveare dalla tavola , in 
cui refia appoggiato , levando leggermente con un 
coltello lo (malto ; e fe noti vi è timore che quel- 
la notte geli f fi può rovefciarlo in uno de’ lati . 
Nella mattina , prima che levi il fole , fi sfuma 1’ 
alveare per alcuni minuti, nella maniera , che ab- 
biamo fuggerita al di fopra ; fi mette ftefo fopra 
una fedia o in altro fito equivalente , ma in modo 
che i favi refiino dalla parte di fotto , a fine di 
poter efeguire il taglio con tutto il comodo . Per 
fare taglio, fi adopra un coltello lungo e ben affi- 
lato , ed un poco rintorto verfo la cima, a foggia 
di un falcetto . Allora rifparmiando fempre i favi, 
in cui fi capifce efTervi le ova o gli embrioni , fi 
tagliano alla rinfufa tutti gli altri , che fono pieni 
di miele . Per poi non tagliare infieme co’ favi 
anche le api , fi obbligano quelle a ritirarli nella 
parte fuperiore dell’alveare,col fumo di uno (trac- 
cio , che fi tiene accefo in cima di un ballone . 
Tutta la difficoltà confitte in tagliare il primo fa- 
vo , perchè fe 1' alveare è ben pieno , la mano 
ha poco fpazio , per poter agire liberamente,. I 
favi tagliati fi mettono in un vafo preparato a 
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quell’ oggetto . Dopo aver tagliati tutti li favi , 
che fi volevano prendere, fi radunano tutti quelli , 
che fi fodero rotti , e poi fi fpuntano quelli , che 
rimangono , a fine di portar via tutta la cera 
vecchia , o quella che folle muffita . Si rirfiette V 
alveare al fuo luogo , e fi proccura che vi batta 
il fole , acciò le api fieno animati a riparare la 
perdita , che hanno fatta . Nel fecondo faglio fi 
prendono i favi che fi erano lafciati la prima vol- 
ta , e così fi rinnova continuamente Inalveare. 

^Tertpinat* il taglio, fi portano via i favi imme- 
diatamente, acciò le api non vi tornino . Siccome 
però Tempre vi rimase qualche ape , fi ha 1’ av- 
vertenza di farle partirei fcopandole leggiermen- 
te con una piuma , e fi mette una tavoletta 
fra il caneftro, dove danno i favi , e V alveare, ac- 
ciò ella ferva come di ponte p.er falire nell’ alvea- 
ae medefimo « 

Due giorni dopo quella operazione , fi torna a 
vifit'are 1’ alveare : conviene fare quella vilita , di 
buon mattino , per non dillùrbare le api, e per non 
efporlì alla loro collera . Si folleva leggiermente 
l’alveare per feopare la tavola , e portar via 'le 
api morte e tutti i frammenti de’ favi , che vi 
fodero rimalli ; indi fi torna ad incollare nella ta- 
vola » 

M. Simon fuggerifee di tagliare iti quella o cca- . 
fione tutte le cellette delle uova , da cui debbono 
nafeere le regine, e eh’ egli chiama fiffeti , a fine 
di prevenire il difordine , che cagionerebbe nella 
famiglia 1’ efillenza di molte regine ; e nel tempo 
fledo vuole , che fi confervino le cellette t in cui 
fono le uova delle altre api . *Ma che giot& il 
coaferVare le uova, da cui deve nafcere uno feia- 
me , fe fi dillruggono tutti li capi , ed in confe- 
renza «’ impoffibilita lo feiame a fare un nuovo 



J^abilimento? Almeno avrebbe dovuto foggerire di 
confervare due o tre cellette reali , a fine di la- 
feiare allo fciame il comodo di fceglierfi un capo. 
II cordiglio adunque di M. Simon , è pelfimo . Si 
confervino pure tutte le cellette indiftintamente , 
cioè tanto quelle, in cui fono le uova delle api 
operaje , quante quelle delle uova delle api-regi- 
ne ; perchè dopo che quell' ultime faranno nate , 
le api mèdelime penferanno a fceglierfi la regina, 
e a disfarli delle altre , .che potrebbero turbare 
la pace della famiglia . 

• • 

§. Vii Maniera di tagliare gli alveari compofti . 

. • * . 

Nel f. Ili del Capitolo IV abbiamo data 1’ idea 
di un alveare compofto , ed abbiam deferitto il 
migliore , che fiali in quello genere inventato itt 
Francia , cioè quello di M. Gèlieu . La llruttura 
di detto alveare dimoflra baftamente •, che 1’ ope- 
razione di tagliarlo non folo non è pericolofa 
ed imbarazzante , come quella degli alveari fem- 
plici, ma è delle pili facili . Per meglio capirla , 
bifogna aver prefente la detta deferizione , alla 
quale rinviamo il lettore. 

In foflanza non fi deve far altro , che sfumare 
coll’ ideilo metodo da noi fuggerito per gli alvea- 
ri femplici , quella porzione di alveare , che fi 
vuole tagliare . Le api difcaccjate, dal fumo, fi 
ritirano fubito nell’ altra porzione : allora fi divide 
•la cadetta , fi prende la porzione , che fi vuo- 
le tagliare , fe ne fchioda il coperchio con un® 
fcabello o altro inftrumento limile , e per mezzo 
di ®iello vacuo , fi tagliano tutti li favi , o folo 
una porzione di elfi , fecondo fi llima più oppor- 
tuno . Fatto ciò , fe fi vuole impicciolire T alvea- 
re, fi chiude collo fmalto il baco , che flava nel 
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mezzo della tavoletta diviforia ; altrimenti fi tor- 
na ad inchiodare nella maniera, in cui flava pri-- 
ma . In quefto taglio non vi è bifogno di rifpar- 
miare le cellette colle pova , perchè ve ne reftanci 
abbaftanza nell’ altra porzione dell’ alveare . 

§. Vili. In quali cìrcofìanzs convenga tagliare gli /da- 
mi del medejìmo anno . - 

. . 4 W 

; •' * . • 

Gli alveari nuovi , q fieno gli fciam» raccolti io 
quell’ anno medefimo , efigono altre diligenze ed 
altre precauzioni nell’ effer tagliati , che gli alveari 
antichi . Si deve badare eh’ eflì non fieno nella 
maggior parte comporti di api gjpvaui , le quali 
fe veniflero private delle loro prqvvifioni , rimar- 
rebbero difanim'ate , e perderebbe 1’ amore al tra- 
vaglio . Quando gli feiami fono tardivi , cioè quan- 
do ftentaqo a riempirli di api e di provvilioni , 
non fojo non bifogna mai tagliarli , ma anzi bifp- 
gna vedere fe hanno bifognÀjfi elTer foccorfi , 

Per prendere una qualcl^porzione della rac- 
colta, fatta da uno feiame , fenza efporfi a rovi- 
narlo , bifogna che ciò fi faccia ne’ primi giorni 
di Maggio : che l’alveare, in cpi lo 'feiame è al- 
loggiato , fia pieno di cera e di miele ; e che in- 
oltre la ftagione dia favorevole , perchè le api pof?- 
fino fijbitq tornare a riempirlo ✓ 

E’ neceflar'io ancora di notare , che la cera 
di uno feiame giovane è troppo frefea e poco con- 
fiftente , e che da' favi tagliati ne feda facilmente 
il miele , Bifogna dunque avere 1' avvertenza di 
mettere fotto all’ alveare un vafo , p.er ricevere il 
miele che fcola , per poterlo poi dare a mangia-? . 
re alle api . Se quefto miele reftaffe nella tavola • 
dell’alveare, ficcome è troppo * fluido , potrebbe 
impainare le ale alle api; e fcolando al di fuori 

fcr- 
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fervirebbe di richiamo pgli altri animali , ph’è be- 
ne di tener lontani da un alveare . 

. ' CAPITOLO XIII. 

De' rae^pl per mantenere le api nell ' attività per 
il travaglio , 

T « F, api' ne’ loro lavori e nel radunare le lorf 
provvifioni, non hanno in villa , che il proprio co- 
modo e la confervazione della fpecie . Per quanto 
fieno portate naturalmente a faticare , effe non 
travagliano , che «quando trovanlì in un alveare f 
eh’ è di loro guita , ed in cui abbiano rifolutq 
di ftabilirfr , per li comodi ed i vantaggi , che cre- 
dono di trovarvi . Subito che hanno prefo in odio 
la loro abitazione , rimangono oziofe f e non tar- 
dano ad abbandonala , per trovarne un altra di 
loro piacere ASine adunque d’ indurle a 
fermarli in un alveare , bifogna fare il poffìbile 
acciò quello . riefea loro comodo t bifogna te- 
nerlo colla malfima polizia , ed allontanarne tutti 
gl’infetti capaci a danneggiarle , Deverfi ancora 
proporzionare, per quapto fi può, 1’ ampiezza dell’ 
alveare al numero delle api , che compone la fa- 
miglia . Quando 1’ abitazione è troppo valla , effe 
perdono il coraggio , confiderando i molti lavori 
che fono ncceffarj per riempirla . All’ incontro 
quando 1’ alveare è proporzionato al numero delle 
api , quelle fi affrettane* a travagliare , ed in poco 
tempo hanno- già incominciate le cellette, che poi 
• terminano con un ardore incredibile . 

Quelli fono i veri mezzi per accendere , e per 
confervare nelle api l'amore alla fatica. Subito che 
fi vede , che la popolazione di un alveare è dimi- 
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nuita , non fi dee afpettare , eh’ effe annojate del- 
la loro abitazione , 1’ abbandonino ; ma bifogna 
unire quell’ alve§re indebolito per la perdita de’ 
fuoi individui f con un altro di forza eguale-. In 
quella maniera , con due alveari , che rimanendo 
feparati non avrebbero renduto alcun frutto , fe 
ne formerà un folo , il quale ne renderà molto 9 
fortificandoli reciprocamente . 

CAPITOLO XIV. 

, * 

* Dvgli. feiami < . * 

N * ' * \ 

_A.Ncorchè in plcunl paefi d’ Italia • la parola 
feiame , fi ufi indillintamente per dinotare una 
truppa di api che volano , o pure che Han- 
no dentro un’ alveare ; tuttavia ella propriamente 
'lignifica la nuova famiglia delle api , ch’è nata da 
un alveare . Noi qui T adopri^mo in quello fenfo * 

• 

§. I. Delle cagioni che fanno che uà alveare dia fuori # 
■' ’ feiami , 



Subito che lì avvicina la primavera , il doriti 
calore dell’ aria rianima le api , e mette in molò 
. tutto 1’ alveare . Le api operaje ripigliano i loro 
lavori , e la regina incomincia i fuoi parti , chfe 
aveva interrotti per il rigore del freddo , Quindi 
non tarda molto a comparire una nuova famiglia , 
la quale ripara le perdite degl'individui, morti 
nell autunno o nell' inverno . Le molte api , ch$. 
nalcono cotidiniamente da quelli parti, accrefcono 
notabilmente la popolazione , talché *1’ alveare di- 
viene troppo angullo per alloggiarla tutta . Bifo- 
gna dunque , che allora una porzione lì rifolva a 
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difpatriare , e ad andare a fondare un nuovo fta»» « 
bilimento , fotto la condotta di una nuova regina. 
Quella colonia è quella , elle propriamente chia- 
mali feiame , e quando 1’ alveare 3a dà fuori , fi 
dice volgarmente , che un alveare ha /damato . 

Per quanto fia grande la popolazione di un al- 
veare , 'una porzione delle api non lì rifolve a par-- 
tire , fe non ha un capo , che le conduca . Quin- 
di per avere una feiame , non balìa , che un al- 
veare lia ben provvifto di api , ma è altresì di 
meltieri , che vi fia una giovane regina capace di 
metterli alla tetta di una colonia , per impegnarla 
a trafmigrare . Le api, prive di regine, fono in- 
capaci di alcuna itnprefa . Non hanno alcun 
guffo al travaglio , perchè diljpcrano di vederlo pro- 
sperare . 

M.Reaumur ha avuto un alveare cosi pieno di a- 
pi , che una parte di effe dovevano reftare al di 
fuori , attaccate iplìeme , in forma di un gomitolo. 

E pure da quello alveare non forti alcun feiame { 
nell’atto medefimo che altri alveari meno nume- 
Toli , ne davano fuori molti . M. Reaumur tuffai 
nell’ acqua quell’ alveare , che non feiamava , ed 
avendo avuta la pazienza di riconofcere le api una 
per una , trovò éffettivamentc , che fra quelle non 
vi erano giovani regine . 

Le cagioni dunque , che fanno feiamare un al- 
veare fpno una popolazione eccefiiva , e le giova- * 
ni regine , che fi rtiettono alla tella delle nuove 
colonie , 



§. II. In quale Jla gìone , ed in qual' ora gli filami par- 
tono dall ’ alveare . 



Il clima e 1’ efpofizione degli alveari con.tribùi- 
feono molto a far partire gli Sciami , più pretto o 
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pjù tardi , perchè il gran calore prodotto da una 
numerola popolazione , che è ben battuta dal fo- 
le , obbliga una porzione delle api ad abbandonare 
1’ alveare , fubito che ha trovato un capo . Il tem- 
po adunque della fortita degli fciarni,è relativo al 
grado di calore, che {offrono le api'. In confe- 
guenza un alveare ben fornito di api , darà fuori 
uno fciame più pretto di un altro, che fìa meno popo- 
lato , quando amcndue fieno nella medefima efpo- 
Azione . Ne’ paefi di un clima temperato, gli {da- 
mi regolarmente fortono verfo li io o gli li di 
Maggio : talvolta efcono prima , quando 1’ eftate 
anticipa , perchè le api rimangono incomodate da 
un abitazione troppo angutta . Ne’ paefi di clima 
caldiflfimo , gli fciami partono fulla fine di Aprile, 
e talvolta ancora verfo la metà . All’ incontro ne* 
climi freddi , erti partono più tardi x e talora 
«on cominciano ad efeire, che fulla fine di Maggia) 
ed anche fulli primi di Luglio . Il tempo in cui 
dura la molla degli fciami , regolarmente è di un 
mefe , ma talvolta feguitano ad efeire per due 
rnefi . 

Siccome il caldo è quello , che induce gli fcia- 
mi alla partenza , efiì non abbandonano l'al- 
veare in qualunque ora , ma peT lo più inco- 
minciano a muoverli tre ore prima del mezzo- 
giorno x perchè allora il fòle eccita un calore, chq 
riefee infopportabile alle api ; e ficcome quattro 
o cinque ore dopo mezzo-giorno non fa più tanto 
caldo , allora gli fciami non fi muovono . Si può* 
dunque vegliare alla fortita degli fciami da tre ore 
prima , fino a cinque ore dopo il mezzo- giorno , 
perchè quello è il tempo , in cui elfi comunemen- 
te prendono il volo . 

Quefta regola però , ancorché molto coflapte » 
foffre le fue eccezioni , fpecial mente quando il 
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caldo è eccepivo . Molte volte !e api, fei ore pri- 
ma del mezzo-giorno , trovandoli animatela' rag- 
gi del fole , che fin d’ allora incomincia ad ave- 
re la fua forza , prendono il loro partito , ed ab- 
bandonano un abitazione, che riefee loro incomoda. 
Anzi puole accadere , che. gli feiami fi mettano in 
moto , anche prima che il fole fia comparfo full’ 
orizonte , fe V aria è calda e foffocata . 

§. III. A guati fegrìt fi conofca che un alveare non tar- 
derà a dar fuori uno /dame . 

fi “ * '• ; 

Quando una famiglia di api fi prepara a man- 
dar fuori una colonia, per fondare un. nuovo ftabi- 
Jimento , feirjbra che fi trovi nella maliima agita- 
zione . ^ella fera , precedente fi fente un ronzio 
continuo, che dura tutta la notte. 

Quello ronzio ftraoxdinario , che verifimilmente 
denota 1’ inquietudine e T impazienza dello fidarne 
di abbandonare un abituazione , in cui Ila con 
difagio , da alcqni autori è flato interpetrato per 
il pianto delle api nel fepararfi dalle loro compa- 
gne ; da altri per up fuono di gioja ; da altri 
è flato prefo per una vera marcia militare . 
Ma ciò fi riduce, o mere fpeculazioqi , più bizzar- 
re che utili . 

Un fegno. molto probabile della trafmigrazìo- 
jie di uno feianje , fono i fuchi , che allora com- 
. parifeonfe . La ragione è evidente . Abbiatn 
detto in altro luogo , che tutti li fuchi fui fine 
dell’ eftate fono caceia'ti dall’ alveare , Q pure uc- 
cifi fe fi oflinano a reltare . Dunque per tutto 1’ 
autqnno e l’ inverno non vi fono fuchi in un al- 
veare . In confeguenza i fuchi che comparifcono 
nella primavera , dinotano che la regina ha da- 
ta alla luce una nuova colonia , che dee proccu- 
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rarfi un nuovo ftabilimento . Puole però accadere, 
che le nuove api non iìeno in numero fufficiente 
per fornire una nuova colonia, o pure che l’al- 
veare fia baftantemente grande per non obbligarle 
a trafmigrare - In quello cafo la comparfa de’ fu- 
chi riefce fallace-; e perchè fia un legno univoco, 
bifpgna che le api li fieno moltiplicate al punta 
di vederle ammucchiate 1’ une fopra le altre , di 
vederne ricuoperta tutta la tavola dell! alveare , 9 
che molte di effe , in mancanza di cellette, Aleno 
attaccate fulle pareti interne dell’ alveare me-, 
defimo . t. . "'•**' ' a 

La prova però la piti ficura per credere che un 
alveare è fui punto di fciamare , e che ciò feguirà 
in quel giorno medefimo , è quando fi vedono 
le api tornare dalla campagna colle- provvi- 
fioni , lenza curarli di entrare nell’ alveare , per 
deporvi il loro fardello , ma lo ritengono preffo 
di fe . Ciò dimòftra che quelle api effendo ac* 
cinte alla partenza , non vogliono depolìtare la 
provvifioni nell' abitazione che devono abbandona- 
re , ma le ferbano per il nuovo domicilio , gb* 
prevedono di trovar fprovveduto , 

Il momento che precede la partenza di una 
fidarne,- è Tempre preceduto da un ronzio' confide* 
rabie , e più forte del folito . Si veggono allora 
fortire le api con fomma fretta e prendere 
il loro volo. La nuova regina talvolta precede, e 
talvolta va dopo la: truppa ; ma nell’ uno é 
nell’ altro cafo una folla di api feguitano le prime; 
che hanno prefo il volo , e vanno a pofarfi nel- 
la parte , che fi fono prefcelta . Subito che In 
prima truppa ha prefo ii volo , tutto lo fcia- 
me , in meno, di un minuto , è nell’ aria . Allora 
bifogna effer attento a feguitarlo , per vedere in 
qual parte fi ferma . ' S& 
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$. JK Di quali fpteie , e di quante api fia compofto uno 
„ /dame . 

• • » < 

Svammerdam credeva che uno fciame era Tem- 
pre condotto dall’ antica regina ,■ la quale cedeva 
li Tuo pollo ad una di quelle nate di freTcO, 
per paffare a fare un nuovo ftabilimento ; e che 
i fuchi regolarmente rimanevano nell’ alveare, in 
cui erano nati. Ma quelle due Tuppolìzioni Tono 
fai Te egualmente . 

Qualunque fciame è Tempre compollo di una 
regina , e talvolta di due , ed anche di tre ; nè 
quella regina è mai quella dell’ antico alveare , da 
cui è partito lo Tciame , ma è una delle api fem- 
mine nate allora . La Tua gioventù lì riconoTce 
baftantemente dalle ali ben confervate , tra- 
fparenti e frefche . AH’ incontro quelle della regi- 
na antica Tono frangiate e tagliuzzate , il che nelle 
api è un indizio certo di vecchiezza . 

Tre o quattro cento fuchi feguitano la nuova 
colonia , e vanno , per dir così , a Tervire nel 
ferraglio della regina . Quindici o venti mila api 
* qualche volta più , formano il grolfo della nuo- 
va colonia, e vanno a far prova de’loro talenti . 
Quelle api però non Tono tutte giovani , ma 
ve ne Tono anche delle vecchie ; fpecialmente 
quando un alveare abbonda di popolazione , e 
le api vecchie afpettano un nuovo Tciame per tras- 
migrare. Si è detto in altro luogo , che le api 
vecchie lì dillinguono facilmente dalle giovani , ed 
in confeguenza fi vede benidimo , che in uno fcia- 
me ve ne Tono di tutte 1’ età . Anzi molte api 
giovani reilano talvolta nei vecchio «alveare , la- 
sciando partire lo amiche ; forfè perchè in tempc 
eh’è fortito lo Telarne, effe ffavano a lavorare den 
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tro le cellette , e non hanno avuto il tempo o la 
voglia di feguitarlo . / . - • 1 

Non tutti però gli fciami fono compofti di 15 , 

0 20 mila api . Ve ne. fono di un numero 'molto 
minore ; anzi alcuni non ne hanno più di 3,04 
mila . Quelli regolarmente fono gli ultimi , che dà 
fuori un alveare , e per quella ragione fono li piti 
cattivi , perchè quando la flagione è inoltrata ' , la 
regina è poco feconda . Gli fciami , che fortono* 

1 primi , fono li migliori , non folo per eller più 

numerofi , ma ancora perchè quando non fofle- 
ro tali , la regina ha il tempo di popolarli in 
pochi giorni . • 

Uno fciame allora è buono , quando è numero» 
fo . Siccome li fciami li mettono nelle caffette , le 
quali regolarmente fono vuote , cosi è facile di 
fare uno fcandaglio , con pefare la cafTetta prima 
che vi entri lo fciame , e con tornarla a, pefare 
dopo eflfervi entrato . I migliori fciami fono quel- 
li , che pefano fette in otto libbre italiane . Quan- 
do pcfano dieci libbre , è un fenomeno ra- 
ro , il quale non è delìderabile , che fucceda , 
perchè un "numero così grande di api , indebolireb- 
be foverchiamente 1’ alveare , da cui è partito , e 
le api di quell’ alveare correrebbero rifehio nell’ in- 
verno di morire .. * ’ 

Del rimamente, chi vuoi fapere qual numero di 
api componghino quelli rifpettivi peli , potrà con- 
fuse il $.VI, del Capitolo * 1 , di quello Trattato, 
9Hb &*•: • 

* ■* '% » 

$. V. Dtlla maniera di far fermare nn» feìamt thè 
w>la . 

Non balla di feguitare uno fciame allorché vo- 
la , ma bifogna penfare a fermarlo , ed ©bbligar- 
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lo a fiffarfi ove fi vuole. Quando lo fciame al for- 
tire dall’ alveare prende nn volo troppo alto , li * 
corre pericolo , che fe ne vada troppo lontano , 
fe non vi fi ripara a tempp . /Vllora elTo li per- 
de , come molte volte fuccede . Anticamente 
per .far fermare uno fciame , fi praticava un efpe- 
diente {ingoiare . Si faceva colle padelle o co’ cal- 
• daj di rame un forte romore , a fine d’ imi- 
tare il fracaffo del tuono , il quale non vi è dub- 

bio , che faccia paura alle api , perchè quando 
tuona, effe fubito li ritirano. Ma fe le api aveano 
prefo il volo moko alto , non fi lafciavano ingan- 
nare da quello ftrepito, e fluitavano il loro cam- 
mino . Anche oggidì i contadini ignoranti ufano que- 
llo mezzo ridicolo ed inutile , e eh’ è piu proprio 
a far fuggire le api , che a fermarle . 

Il mezzo , che fi può impiegare con fucceffo , 
è di gittare fililo fciame grofli pugni di arena , o 
' di terra fottile , la quale facendo * forfè loro cre- 
dere di effer colte dalla pioggia , effe calano a 

baffo , e fi pofano fui primo albero , che trova- 
no . Si può ancora nel momento che le api pren- 
dono il volo , fpruzzarle di acqua con una feopa, 
perchè allora il timore della pioggia è più fon- 
dato. 

Quando quelli due mezzi non fi hanno pronti 
o '•«ire fono inefeguibili , per trovarli le api trop- 
po' ia alto , balla tirare due o tre colpi di archi- 
bugio o di pillola cd allora lo fciame ferma fu- 
* bito il volo , e fi in qualche luogo molto 

baffo . 
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5* Vi. In quante maniere lo /dame fi pofi , e cofa 
debba far fi per raccoglierlo . 

■> i w «' 

/ " ♦ ' 

Quando uno fciame.fi ferma , per efempio , in 
im albero, la regina non fi unifce fubito col re- 
tto della fua truppa . Elia afpetta in uu ramo fe- 
parato , che tutte le api fienli radunate ed abbiano 
formata una fpecie di gruppo . Allora abbandona 
il pollo , e va ad unirli Colla fua truppa , la qua- 
le Tempre più fi va ingtolTando , per le api cha 
arrivano da tutte le parti , e che formano fina 
fpecie di piramide , tenendoli arrampicate colle- # 
loro zampctte . Effe refta*no immobili in quella po- 
litura , ed appena fe ne vede fvolazzare qualcuna . 

Non bifogna però Jafciarle lungo tempo in quelli 
fpecie di calma , perchè non tardano molto a ri- 
prendere il volo , fpecialmente fe 1 ’ aria è calda , 
a fine di trovare un pollo più vantaggiofo e me- 
no incomodo . Quando non fi ha pronto un al- 
veare , bifogna coprir le api con una tenda , che fi 
fpande loro fopra , a foggia di un padiglione . La 
frefehezza le indurrà a rimanere in quel luogo pet 
qualche ora , e cosi fi ha tempo di preparar l’al- 
veare . 

Nella liagione degli feiami , bifogna Tempre te- 
nere apparecchiato utì dato numero di alveari , in 
illato di alloggiare le api . Elfi debbono oliere po- 
litiffimi al di dentro , ed a quell’ effetto fi ha 1 * 
avvertenza di ben nettarli , e di levare fe fpogliè 
delle farfalle , delle tignole , ed i lagnateli , che 
vi poffono effere . Se nell’ alveare vi fonò fiate 
^Jtre api, e che fiavi qualche relìduo di cerà . at- 
taccata alle pareti interiori , bifogna lafcìarlS Ila- 
re , perchè riefeirà di gran comodo alle nuove of- 
piti . Si flropicciano quelli alveari al di déntro 
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con foglie di fava , di melifla , ò di qua- £*■ 
lunque altra pianta , che non abbia un cattivo? * 
odore . Molti codumano di bagnare utl poco 1’ al- 
veare col miele , o col fior di latte , nel momen- 
to medefimo, in cui vi fi debbono mettere le. api. 
Quella diligenza è buona , perchè è capace diy 
rènder loro grata la nuova abitazione * 

Quando lo fciame non fi è pofato in un altez- 
2 a notabile , è cofa faciiifiìma il raccoglierlo , 
Balla che (lia in un fito , in cui una perlina , fen- 
za fcuotere il ramo in cui Hanno pofate le api , ab- 
bia, il comodo di mettervi fotto un alveare ; allora 
con uno llraccio accefo in cima ad un ba/lone , fi 
sfumano un poco , ed effe fubito entrano dentro . 

Se poi Hanno troppo in alto , per non po- 
terli fare quefl’ operazione , fi mette la bocca dell’ 
alveare al di fotto , e vi fi fa cader dentro il 

S ruppo delle api , fcuotendo un poco il ramo . 

lei cafo che dentino ad entrare , fi prende una 
fcopa fottile , e fi fpingono leggermente dentro . 

In quefla operazione qualche picciola porzione di * 
api cade in terra , o fen fugge , ma nop bifogna 
metterfene in pena . L’ efienziale fi è che il grof- 
io della colonia abbia prefo portello del nuovo 
domicilio , e che dentro vi fia la regina : le altre 
verranno a poco a poco ad unirli alle loro com- 
pagne . 

E' raro il cafo , che uno fciame fi poli nel 
terreno ; ma quando ciò fuccede , S cofa facilifli- 
ma il raccoglierlo . In quedo cafo bada di co- 
prirlo coll’ alveare, che fi pofa fopra due. badoni 
podi in terra orizontalmente , per timore di non 
fchiacciare le api . 

Quando lo fciame fi è rifugiato dentro una fol- 
ta bratta , bifogna collocare 1’ alveare al di fopra. 
Colla bocca voltata all’ in giù, ed obbligare le api 
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ad entrarvi , fpingendole con una fcopa : fe fi 
opinano a non voler entrare , bifogna ricorrere 
al fumo . 

Gli fciami trovano i luoghi per pofarfi fecondo 
il proprio gufto , e non fecondo il comodo di 
chi deve raccoglierli . Talvolta fi fermano fulla 
cima di un albero altilìitno , e fopra rami cosi 
fonili , che farebbe cofa pericolofa o pure im- 
ponibile di appoggiarvi la fcala : ora fi ficcano nel 
buco di un albero, fcavato, o pure in quello di un 
muro elevato . Quando lo fciame fi è fermato nel 
ramo di un albero, in cui non fi può falire colla fca- 
la , bifogna tagliare il ramo ; e calarlo a terra 
bel bello . 

Quando lo fciame è andato a fermarfi nella, ca- 
vità di un albero , o di un muro , bifogna Ilare a 
fargli la guardia , fino al momento eh’ è tramon- 
tato il fole , a fine di feguirlo , fe mai prende di 
nuovo il volo , e non avvicinarli nel fuo afilo , 
prima che fia inoltrala la notte . In quello tempo 
le api fono più trattabili , e fi poffonp, prende- 
re e portar via, fenza che facciano molta refiften- 
za . Una perfotta monta in una fcala per arrivare 
al luogo , in cui elle fi fono fermate ; ed un’ altra 
perfona tiene al di fotto l’alveare in maniera , 
che redi a portata di colui che Ila nella /cala , 
e che deve raccogliere lo fciame. Siccome allora 
le api Hanno ammucchiate inlieme , fi polfono pren- 
dere facilmente anche colle mani, coperte di guan- 
ti , o pure con fchiutnarole di ferro ; e trovandoli 
allora iftupiditc per il frefeo della notte, è facile 
di raccoglierle turte in tanti gruppi , e di metterle 
nell’ alveare. Non ve ne rellano , che poch-'fiìme , 
le quali nella feguente mattina vanno ad unirli al- 
le compagne . Quando molte api fi fono internate 
nel buco , talché non lì pofiauo prendere , li lafcia 
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tutta la notte ed il giorno feguente 1’ alveare in 
quelle vicinanze , acciò elTe poffano più facil- 
mente riunirli colle altre . Se iti quel luogo non vi 
è ombra , per tenete 1* alveare difefo dal fo- 
le per tutta quella giornata , li copre con fami 
di foglie verdi , o con tele bagnate di acqua , ac- 
ciò il caldo non ecciti le api a prendere nuova- 
mente il volo . Dopo tramontato il fole, li trafpor- 
ta 1’ alveare nel luogo deflinato . Se il buco folTe 
troppo ftretto per non potervi introdurre la tnàno 
o la fchiumarola , li proccura d’ ingrandirlo , ma 
con diligenza, a fine di non uccidere le api . Quan- 
do le api , che non fi fono potute prendere , fi 
oftinano a rimanere nel luogo , in cui fi fono 
pofate , fenz’ andare ad unirli colle compagne , fi 
flropiccia il luogo dove effe ftanno, colle foglie di 
farnetico , o di ruta , o pure fi sfumano con uno 
flraccio accefo fopra uh baffone , per così obbli- 
garle a rifugiarli nel domicilio , in cui fi è fer- 
mato il forte dello feiame . 

§. VII. Co/a debba far fi quando uno /dame è divi/o in 
più truppe , $ pure quando ne partono molti nel me- 
defimo tempo . 

Molte v$lte uno fidatine che parte , ha molti ca- 
pi alja fila tetta ; ed ancorhè un folo debba go- 
vernare, nulladimenò due.o tré pretendenti afpira- 
no a quell’ onore , e mettono la difeordia nella fa-<- 
miglia , colla fperanza di divenirne il fovrano \ 
Quella moltiplicità di regine cagiona divilioni : la 
colonia fi feinde in più truppe, ciafcuna delle quali 
ha una regina alla Aia teffa . Ma le api , che non 
vogliono indebolire ìa loro famiglia con quelle di- 
vifioni , abbandonano a poco a poco le regine 
foprapumerarie , •che le lìra/ciuano con effe nella 
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loro fuga t e vanno ad unirli con. quella che ha 
più feguito . • • < - ' 

Quando dunque le api fono divife in più grop- 
pi , fi airimaffano tyite nel medefimo alveare ; e fi 
lafcia ad effe la cura di fcegliere la regina , che 

E iù loro piace , e di disfarli delle altre , che tur- 
erebbero la pace della colonia . Le regine gio- 
vani , che reftano nell’alveare antico, non avran- 
no un 'miglior deftino : anch*'effé faranno uc- 
ci£e come le altre , che hanno feguitato lo feiame* 
Vifitandofi un alveare due giorni dopo , che n’ è 
partito uno feiame , è raro il cafo , che non vi fi 
trovino molte regine uccife . Quando ne' diffe- 
renti gruppi i che formano uno feiame , fi veggono 
molte regine , fi potranno prendere ed uccidere *, 
acciò le api fi riunifehino più prefio , ma bifogna: 
aver 1' attenzione di lafciarne almeno una . 

Talvolta fi è veduto uno feiame avere due re- 
gine , ed intanto vivere pacificamente in un nve- 
defimo alveare . Allora quelle fono due repubbli- 
che diftinte , i cui individui travagliano feparata- 
• mente . I lavori ..rimangono fegregati fra di lo- 
ro da un muro diviforio , e non fi confondono 
mai . Ma quelli fono cali rarifiìmi , e tali alveari 
non profperano che • nel primo anno ; perchè a 
mifura , che la popolazione crefce , 1’ abitazione 
diventa angufta , e le api cominciano ad effere in* 
guerra . Se una famiglia cede all’ altra il fuo po- 
flo , ciò non fuccede , che dopo un conflitto fan- 
guinofo , e funefio ad atrienduc i partiti , e molte 
volte tutte le api fen fuggono . 

Chi ha molti alveari , è foggetto ad avere mol- 
ti feiami in un medefimo giorno , e talvolta in 
un ora medefima . Quando quelli alveari fono i 
primi della ftagione , lìccome regolarmente fono i 
migliori, cosi bifogna fare il poffibile per feparar- 
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li , fe fi follerò uniti nel volo , con gettar > 
loro addotto grotti pugni di arena , o pure con ba- 
gnarli coll’ acqua , conforme fi è fuggerito poco 
fopra ; nè fi dee mai afpcttare , che fienfi po- 
fati tutti in una medefima parte , ed abbiano for- 
mata una fola truppa . Qualche volta però non 
riefce il dividerli , ed allora bifogna metterli tutti 
n »1 medelimo alveare . E’ vero che fi potrebbe di- 
videre in due porzioni eguali la truppa formata di 
due fciami riuniti , e metterle in due alveari fepa- 
rati . Ciò può farli con tutta facilità , ma 1’ ef- 
fenziale confitte in fapere fe in ciafcuna delle due 
porzioni vi lìa la regina . Quando non vi folle, la 
divifione farebbe inutile , perchè la porzione man- 
cante di regina, anderebbe fubito a ritrovare l’al- 
tra , in cui vi è , e non farebbe polfibile il fidar- 
la in un alveare , privo del capo . Se li avelie 
una regina in pronto , fi potrebbe mettere nell’ 
alveare , in cui fi vede che manca ; ma non è 
facile il capire fe in un alveare liavi o no la re- 
•gina , fe non dopo che le api fono partite, ed al- 
lora la regina non ferve più . Dunque 1’ efpedien- 
te migliore è di collocare in un alveare medelimo 
i due fciami, che non fi fono potuto dividere : elfi 
non tarderanno molto a rifolverfi a vivere infieme. 
Se amendue hanno la regina , ciò a principio ecci- 
terà qualche tumulto ; ma quello terminerà pretto 
colla morte di una di elle , che renderà la pace 
alla repubblica . 

Se fi feguitano fubito i due fciami uniti , e che 
non è fiato polfibile di feparare allorché volavano, 
elfi faranno raggiunti quali fui momento , che lì 
pofano in qualche parte, e fi vedranno fvolazzars 
fopra o intorno il gruppo , formato dalle api 
attaccate inlieme , molte regine. Allora è facile di 
prenderle colle mani , coperte co’ guanti o pure 
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con una baccherina , in cima alla quale vi fi a uh 
poco di vifcbio ; ma però fi deve Ilare at- 
tento di non impaniare le api , ballando applicare 
ìa punta della bacchetta lui corpo . Prefe le 
regine , fi mettono in un vafctto , per poi darne 
una per uno ai due Sciami, dopo averli collocati 
in due alveari didimi . 

VI IL DeW ardere de* nuovi f ci ami per la fatica 7 t 
della maniera di governarli ntl luogo , in cui fi fono 
fiabilitì . 

t « 

Tòlto che uno fciame è flato rneflo in un alveare 
di fu» guftp , non tarda molto ad incominciare i # 
jfuoi lavori , ed a gittare i fondamenti de’ nuovi 
edificj . Ancorché nel primo giorno non fi vegga- 
no ufcire le api per andare alla campagna , non 
bifogna penfare che allora redino oziofe . In que- 
di primi momenti , effe mettono in opra la cera , 
che hanno avuta 1’ avvertenza di portar l'eco , nel 
cambiar domicilio . Molte ancora tardano due gior- 
ni ad efcire ; ed allora votandoli P alveare , fi 
troverà un favo già incominciato , e forfè ancora 
il primo abbozzo di uno o di due altri . M. Reau- 
mur ebbe uno Iciame , che a cagione della piog- 
gia , non potè efcire dal nuovo alveare , che dopo 
due giorni ; ed intanto vi trovò un favo di ce- 
ra, lungo 15 in 16 pollici , e 4 in 5 largo . 
Queda fcnza dubbio è la prova la più decifiva 
dell’ amore delle api per la fatica . 

Per quanto uno fciame fia forte , non fi dee mai 
tralasciare di dargli tutti li foccorfi , che poffono 
bisognargli, dopo effer dato collocato nell’alveare . 

Se piove o fa freddo , talché non poffa andare 
in campagna , per trovare le fue provvisioni , bi- 
fogna portargli il nutrimento , altrimenti cprre ri- 
fchio di morire di fame. Q> a- 
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. Quando però fa bel tempo , non vi è alcun bi* 
fogno di nutrire lo fciame . La campagna gli fom* 
iniiilìra fuflìcienti ricchezze , tanto per vivere # 
quanto per continuare i fiioi lavori . Se allora ve- 
nire pafoiuto dentro 1' alveare fenza nceellità , 
farebbe un fomentarne la pigrizia , e fargli perde- 
re 1’ amore al travaglio . 

. La principale attenzione che lì dee. avere a 
cdtififte nell’ impedire , che lo fciame no^f ,n« 
dia fuori un altro . Quell’ ultimo fciame farebbe 
troppo debole , e non avrebbe maniera di fare le 
• fue provvilioni , perchè allora la raccolta farebbe 
troppo inoltrata e quali finita . Da un altro can- 
* to rimarrebbe troppo ellenuta la colonia nafcénte, 
da cui fen parte « Per impedire adunque quelli 
fecondi fciatnji $ fi proccura di tenere 1’ alveare piti 
frefco che fi può , anche con follevarlo un poco 
dalla tavola inferipre , mettendovi fotto pie* 
ciole zeppe di legno , , acciò rcfti difiaccato dalla 
tavola due o tre linee , L’ aria che invertirà I’ al- 
veare da tutte le parti , gl' impedirà di fciatnare » 
perchè le api vi daranno con piacere . Quell’ at- 
tenzione non deve mai tra feltrarli con alveari 
della forma antica, o fia cogli alveari , femplici , 
perchè quelli non pollano ingrandirli . .* 

. „ ' Y < » 

§. IX. Della manierti di obbligare un alveare a J ci a* 

mare . 

* • . • > 

Quando wu alveare è forte , e ciò non ofiante 
non feiama , è fegno che non è popolato abba* 
fianza , per mandar fuori una colonia , fenza in* 
debolirfi ; o pure che le nuove api non hanno una 
regina , che le conduca : o finalmente eh’ effe Han- 
no comode ove fi trovano . Talvolta poffono effer 
nate tute le uoya delle api operaje , ed efferfi 
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perdute tutte quelle delle api femmine , o fi a del- 
le regine. In quello- cafo non ferve fperare uno 
iciame , perchè manca un capo per condurlo . 

M. Carne fuggerifce alcuni tentativi per obbliga- 
re un alveare a fciamare . Se lì tratta di un al- 
veare femplice , egli configlia di alzare l’alvea- 
re due o tre pollici fopra la. tavola inferiore , con 
introdurre nelle feflure picciole leve di legno o di 
ferro . Si lafcia 1’ alveare in quella politura" per 
due o tre giórni , e poi in una giornata molto 
calda fi abballa come llava prima. . Allora le api , 
incomodate dal calore , fi determinano a trafmi- 
grare . Se poi fi tratta di un alveare compollo „ 
come farebbe quello di M. Gèlieu,M. Carne fug- 
gerifce d’ ingrandire l'alveare, con aggiungervi una 
terza calfetta Quella aggiunzione è ben facile , 
confervando la llruttura e la dimenfione delle al- 
tre due . Ma egli confelTa , che con quello meto- 
do non fempre li ottiene 1’ intento , perchè le api* 
in vece di trafmigrare , fi mettono a riempire la 
cadetta aggiunta . 

Quelli tentativi' polTono elTer buoni, per obbli- 
gare un alveare a fciamare ; ma in generale farà 
fempre vero , che quando le api llaano comoda 
nella loro abitazione , non fi rifolvano mai ad ab- 
bandonarla , e quando ancora vi llieno a difagio, 
non periteranno mai a trafmigare , fé non han- 
no una regina alla lor teda . Quindi il mez- 
zo migliore è di afpettare con pazienza , che 1’ al- 
veare feiami da per fe ileilo , e di raccogliere lo 
feiame quando ha prefo il volo . E’ vero eh’ è una 
cofa fallidiofa lo Ilare a fare la guardia ad un al- 
veare per più fettimane , per vedere fe feiami ; e. 
che un mezzo , che .lo facelfe fciamare quan- 
do fi vuole , farebbe molto comodo . Ma que- 
llo mezzo non vi* è , o almeno ancora non li è 
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icoperto , e perciò bifogna nfolvcrfi a vegliare fem- 
pre intorno ad un alveare, quando è la Cagione de- 
gli fciami » 

§. X, Come pojfa tmpedbrfi , thè un alveare fciami . 

Gli fciami fono una cofa molta vantaggiofa , 
perchè accrefcono il numero degli alveari . Ma 
talvolta riefcono dannofi , e ciò accade quando in» 
debolifcono foverchiameHte 1’ alveare, da cui par- 
tono , o pure riefcono inutili , jcon fortire in una 
llagione , in cui fono poco numerofì , edi in cui 
non fono più in tempo per raccogliere le provvi- 
fioni neceflarie . Queir epoca può regolarmente fif- 
fa'rfi ai 25. di Giugno . 

Quando un. alveare ha fciamatp due volte , bi- 
fogna contentarli . Il terzo fciame farebbe troppo 
debole e bifogna impedirlo . A queft’ oggetto fi de- 
ve andare all’ origine della eaufa , che regolar» 
mente induce le api a trafmigrare . Efta per Io 
più è l’incomodo , che provano nell* alveare, di- 
venuto troppo augufto . Quando dunque fi teme 
che un alveare fciami , e che fi vuole impedirlo , 
balia ingrandirlo , o con togliere una porzione de* 
favi , o pure con alzare un dito al dito gli alvea- 
ri femplici , e con accrefcere una porzione, di re- 
cinto agli alveari compoft» . Come fi efeguifcano 
quelle due operizioni , 1* abbiamo infegHato nel 
$. precedente . c ' 

Bifogna però Ilare attento di non ingrandire 
1* alveare foverchiamente ; perchè allora in vece 
di trattenere ld fciame con rendergli più comoda 
1’ abitazione , fi obbligherebbe anzi a partire, per- 
chè, come abbiamo detto poco prima , un alvea- 
re troppo vallo e fproporzionato al numero del- 
le api le induce a trasmigrare : 
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Inoltre con uccìdere le nuove regine , fi 'ottiene 
facilmente 1’ intento di impedire., che le api nate 
di frefco pallino altrove . 

§. XI. Come fi può rendere alF alveare uno f dame 
eh' e già partito , e tome fi pojfono riunire molti 
fidami . * 

Tutte le diligenze additate nel §. precedente, 
talvolta non banano per impedire , che un al- 
veare feiami . In quello cafo bifogna procu- 
rare di rellìtuirgli lo feiame , che ha perdu- 
to ; è quell’operazione fi fa nel giorno consecutivo a 
quello in cui è partito lo feiame . Si fceglic 1’ ora 
della fera , dopo ^tramontato il fole . Si pren- 
de 1’ aveare , cne ha feiamato , e fi met- 
te di rimpetto gli’ altro in cui è flato raccolto lo 
feiame , in maniera , che le due bocche comba- 
cino infieme . Si danno tre o quattro colpi di bac- 
chetta un poco fòrti in quell’ultimo alveare, ac- 
ciò le api cadino dentro T alveare antico , in cui 
efle rientrano tanto più volentieri > in quanto che 
abbandonano un abitazione fprovveduta di tutto , 
e ritornano dove ftarano prima . Finché dura la 
notte fi fentìrà nell’ alveare antico un tumulto leg- 
giero , perchè le api Remeranno a vedere la no-* 
vita , che vi è in cafa loro; ma quando ferà gior- 
no » ed il fole le avrà rifcaldate , il tumul- 
to crefccrà notabilmente , e he antiche padrone 
della cafa vedranno con pena quella nuova colo- 
nia . Quindi fi accenderà una guerra , la quale ter- 
minerà colla morte di una delle due regine , e tut- 
ta la famiglia reflerà in pace . 

’ Se l’alveare che ha feiamato , fofie baftantemen- 
te forte , per non aver bifogno di ricuperare lo 
feiame perduto ; o fe all’ incontro gli feiami for- 
Animali, Tom. 111. Z h ti ti 
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riti fpffcro troppq deboli , per non poter forma-» 
re da se foli una competente famiglia , fe ne u- 
niranno inlieme due , o pure anche tre, fecondq 
la rifpettiva debolezza , Quell’ operazione è molto 
femplice: balla di sfqmare lo fciame che vuole u- 
nirlì ad un altro , col fungo , chiamato vcfsìar le _ 
api rimangono tramortite per una mezz’ ora fenza 
{offrire altr’ incomodo . Quello tramortimento gio- 
va a due aggetti : 1’ uno di poter prendere le api 
anche colle mani, per trafportarle nell’altro alvea- 
re : 1’ altro di poterne uccidere la regina . 11 fa- 
grificip della regina q indifpenlabilc , perchè altri- ! 

ipenti fe nel nuovo alveare vi fodero due capi , 
fi ecciterebbe un tumulto , che filerebbe in una 
guerra fanguiqofa . All’ incontro fe le api trafpor- 
tate nel nuovo alveare fi troveranno fenza la loto 
regina , crederanno di effer tutte di una tnedefima 
famiglia , e non faranno alcun movimento. 

XIL Della necefftth di riunire i /dami venuti troppa 

tardi, e gli alveax\ troppo deboli , # 1 

Alcuni per difpenfarfi di riunire i fqiami venuti 1 

troppo tardi, propongono di collocarli iti alveari più ì 

piccioli , e proporzionati al numero delle api , che i 

li compongono . Ma queflq metodo nou feptbra i 

buono , perchè potrebbe accadere , che la flàgione < 

foffe favorevole pii} del folito , ed allora uq alvea- 



re picciolo farebbe fproporzionato per la raccol- i 

ta.che le api potrebbero fare. Quindi il vero mez- i 

20 per cavar profitto dai feiami , che fortoho tar- 1 

di e eh? fono, deboli , è di riunirli . Quello mez- i 

20 è indifpenfabile , quando fi avvicina 1' inverno, « 

Ì ierchè fe faceffe gran freddo , e le api fi trovai- • i 

ero in uji’ alveare troppo grande , effe morireb-. j 

bero tutte , non potendofi rifcaldare reciprocamen- i 

te , | 
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te ; e quandi ancora effe refifteffero al freddo nel 
oorfo dell’ inverno , farebbe facilismo, che nella; 
feguente primavera , difguftate di un abitazione 
troppo vada , prendeflipro la fuga * pér la diff- 
razione di non poterla riempire come conviene . 

. s ** ’ t « t 

CAPITOLO XV. 



, Degli fciami artificiali. 

§, I. Della, maniera di formare gli / dami artificiali , 
fecondo, il metodo di M. Schixacb . 

t 

M.Schirach , Segretario della Società economica* 
per il governo delle api nell’Alta Lufazia , ha in- 
ventata la man.iera di prevenir la natura , con 
trovar l’arte di formar fciami artificiali • A fine 
di poter ben. capire il fua metodo. , bifogna aver 
l’ idea; di quella fpec^e di alveare, o lìa la fcatola, 
di cui. elfo (ì ferve . Eccone la. defcritione . 

Quelli alveari o fieno fcatole, fono, callrutte con 
tavole feccbe e ben piallate > di legno di pino , di 
abete o. di tiglio . Si può dar loro la propomo* 
ne , che lì vuole , tanto, in altezza , quanto in 
larghezza ed in profondità , purché però non ec- 
cedine? di molto, la grandezza, degli alveari ordina- 
rj .. Se follerà troppo grandi. , le api farebbero 
maliflìmo alloggiate , e non potendo abballanza rif- 
caldasli, gli embrioni non potrebbero crefcere , e 
foni le uova nè pure fi fvilupparebbero . M. Schi- 
rach è flato, poco, fcrupolofo nella dimensione , e 
qu|fi ogni volta ne ha fatta ; una nuova . Le pri-* 
me fcatole , da liti fotte lavorare , erano più lun- 
ghe , Che alte : in apprelfo. ha cambiata quella for- 
ma ,* facendole più alte , che larghe . Quelle fca-> 
tole, formate di 4. tavole, fono quali il doppio più. 
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alte che larghe . II loro coperchio confitte io una 

tavola , che fi può ferma -e con piuoli , o pure 
con due cerniere , collocate in uno de’ Iati , quan- 
do fi voglia aprirlo e chiuderlo ad ufo di una por- 
ta . In metto a quello coperchio fi fa un buco , 
tondo o quadro , da fei fino ad otto pollici di 
diametro . Quello buco fi chiude con una piaftra 
di latta , traforata con piccioli pertugj , o pure 
con una graticcia di fil di ottone . Elio facilita 1’ 
evaparazione dell’ ccceflìvo calore dell’ alveare , 
che puole pregiudicare alle api ed ai loro lavori , 
e nell’ atto Hello proccura una circolazione di aria* 
che riefce loro molto falubre . Dalla parte davan- 
ti , nel fondo della fcatola , vi è un cafiettino 
poco profondo , che ferve per mettere il miele , 
per nutrire le api quandb rettano chiufe . Se non 
fi facelTe quello cafiettino , bifognerebbe mettere 
il mele in un piatto p pure in una fottocoppa , e 
fare in uno de' lati un bqco , per introdurvi 
il tubo dell’ imbuto , e così far colare nel piatto 
il miele , che fi vuol dare alle api . In uno de’ 
lati fi fa uu buco limile a quello del coperchio , 
chiufo Umilmente colla latta traforata ,. o pure 
colla graticcia ; e quello è un fecondo fpiraglio , 
che ferve a rinnovare l’aria interna. Nella llefia 

J arte di avanti , e nel baffo dell’ alveaje vi 
un apertura lunga due dita , e alta circa un di- 
to, con di fotto una fpecie di gradino o di Tedile, 
il quale deve effer congegnato in maniera da ro- 
vefciarlo fiopra 1’ apertura , quando fi vuole chiu- 
derla . Quella è la porta , per cui entrano le api 
dentta* la loro abitazione . 

11 di dentro della fcatola è divifo verfo la- 
fua metà da una fpecie di ponte., fermato con pic- 
cioli baffoni , Tiretti infieme , e che rettano attac- 
cati alle pareti laterali della fcatola . Siccome le 
«M* ■ ' * api 
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api incominciano Tempre a lavorare dalla parte più 
alta , i loro efcrementi cadono a baffo a tra- 
verfo de’ fuddetti baffoni : li fari reflano attaccati 
più folidamente , e ' dovendofi trafportare gli al- 
•veari, non vi è pericolo, che fi .fcomponghino : le 
api hanno tutto il comodo per lavorare, e per en- 
trare nelle cellette . Quello è imo de’ vantaggi del 
ponte . 

PremefTa quella defcrizione , la quale può fer- 
vire per un altro modello degli alveari compofti , 
oltre a quello di M. Gelieu , di cui fi è parlato al 
di fopra, pag. 287. , fi palli al metodo di formare 
gli feiami artificiali , con un alveare di quella fog- 
gia . Subito che il fole , fui fine di Febbuajo o 
Tulli primi di Marzo , ripiglia un poco di vigore, 
le api incominciano a rifcuoterli dal torpore , in 
cui le aveva gettate il freddo .La regina ricomin- 
cia i Tuoi parti , le api operaje i loro lavori . Sul- 
li primi adunque' di Marzo fi può dar principio 
al travaglio degli feiami artificiali *, perchè allora 
trovanti già nell’ alveare i differenti embrioni , ne- 
ceffarj per quella operazione . A tal’ effetto fi 
provvedono tónte fcatole , quanti debbono effera 
i feiami . Devefi inoltre preparare tanti baffoni , 
quante fono le fcatole : ciafcun baffone deve effere 
sbucato in diftanze eguali , ed in ciafcun buco vi 
deve effere un piuolo , di una lunghezza propor- 
zionata alla larghezza della fcatola . M. Schirach 
chiama il baffone preparato in quella forata , ra - 
temi , perchè in fatti ha la figura di un^raflrello . 
Anche noi ci ferviremo di quefto termine . 

Si feeglie una bella giornata , e fi afpetta , che 
fia tramontato il fole, acciò le api fieno ; un poco 
afliderate dal frefeo , e non fi agitino tanto . Per 
quella medefima ragione , anche la mattina a 
buon ora è un tempo molto a propofito . Si pren- 
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dono allora da ciafcun alveare tre pezzi di quei 
favi , in cui vi fono gli embrioni, e fi* mettono fra • 
gli piuoli del raftrello , con avere però 1’ avver- 
tenza , che non fi tocchino fra di loro , e che re- 
fiino nell’ iftefia .politura , che avevano nell' al- 
veare ; e fi guarnirono tutti gli altri piuoli del 
raflrello , porzione co’ favi pieni di miele , e por- 
zione co’ favi comporti di fola cera . Dopo avere 
cosi riempiuti tutti li piuoli, fi ricopre il raftrello 
con una porzione di favi -, in cui vi fieno tutte tre 
le fpecie degli embrioni , .cioè le Uova > i vermi e 
le crifalidi . Le api regolarmente formano la ceì* 
letta reale in quell’ ultimo favo . 

Si colloca quello raftrello* fui- ponte > o fia fal- 
la loggia della fcatola \ e fi ha 1’ avvertenza di la- 
fciare ne’ favi le api , che dentro vi fono , e di 
non prender piai favi vecchi * Se ne’ favi ncn vi 
follerò api in numero fufficiente , fe ne prendono 
altre dall’ alveare , fino al numero di 7 , o 800 , 
le quali baftanó all’ operazione . Dopo elTer flato 
introdotto quello numero di api nella fcatola * fi 
chiude efattamente , acciò non portino efcire : fi 
itrafporta la fcatola in una rtanza , Jn cui 1' aria 
fia temperata * e fi tiene lontana dal fuoco . Ne’ 
primi cinque giorni * in cui le api fi Occupano a 
lavorare la celietta reale * bifogna pehfare a nu- 
trirle . Due o al più tre libbre di miele bàftano , 
il quale fi mette nel cartettino della fcatola . Vi fi 
può mettere tutto ih una volta, ma è meglio dar* 
lo in due volte diftfhte t 

Le api trovandoli raccbiufe, a principio ronzano 
furiofamente , e fi agitano per trovare la maniera 
di efcire: fi fermano per un poco * e poi ricomin- 
ciano a ronzare, e ad agitarfijma non tardono mol- 
to a darli pace e fi mettono a lavorare .Molte vol- 
te nel fecondo giorno hanno porto mano alla c el- 
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letta reale . Si tiene la fcafoTa nella ftaoza per 
due o tre giorni ; e fé fa bel tempo , fi può traf- 
portare ógni, mattina nel giardino , .per riportarla 
al coperto, quando 1’ aria comincia a rifcaldarfì . 
L’ aria del matfiiio tinfrefcherà le api , e rinno- 
verà quella della fcatola . Dopo efferfi tenute 
chitlfe le api per cinque giorni , fi trafporta la 
fcatola in una parte lontana dagli altri alveari , e 
fi apre la porta , per reftituire alfe api la libertà . 
Si capifce il pericolo ,* cui elle farebbero cfporte, 
con rimaner chiufe piti lungo tempo : do^o efferfi 
faziate di miele, dovrebbero deporre gli eferemen- 
ti dentro 1’ alveare , e la puzza le dantieg darebbe 
notabilmente . Subito aperta la uorta , le api for- 
tono precipitofamente * e nella Icatola non ve ne 
rimane tlè pur uua ; ed a voler giudicare dall’ ar- 
dore con cui prendono la fuga , fi direbbe che 
non fi laveranno più rivedere . Ma dopo due o 
tre ore fe ne ritornano tutte , e rientrano nella 
fcatola . Allora fi afpetta , che venga la fera , e 
poi lì chiude nuovamente la porta , e fi rimette 
la fcatola dentro la cafa . 

Dopo partati quindici giorni , bifogna aprire la 
fcatola,., per vedere fe la cel letta reale è aperta . 
Se fi ofTerva rolicata da un lato , è fegno , che la 
regina è morta , per effer efeita immaturamente ; 
ma fe la celletra è sbucata in mezzo , è fegno , 
che l’operazione è riefeita bcnirtìmo,e che la regina 
è fortita dalla celletta in ottimo fiato , per met- 
terli alla tefta della fua truppa . Allora bifogtià 
penfare a collocare la nuova famiglia in un abita- 
zione più comoda , e più vafta di quella , in cui 
è nata . Prima di tramutare le api» , fi attaccano 
in cima del nuovo alveare , tre o quattro pezzi di 
Favi di cera; e quando fono fiate tramutate, fi re- 
ftituifea loro il raftrello con tutti li favi , che vi 
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fono,. con metterlo a bailo dell’ alveare . In 
quella nuova abitazione lì tengono le api chiù* 
le per altri due o tre giornee poi lì dà loro la li- 
bertà. Se in quel tempo la campagna è fprovvedu- 
ta , bifogna dare alle api il nutrimento necelTario, 
fino che arriva il tempo di poterfelo proccurare 
da se medefime . 

Due obbiezioni li fono fatte contro quello me- 
todo,il quale però nell’ Alemagna lì è renduto quali 
generale . Si £ detto che jcon levare agli alveari 
una porzione degli embrioni , erti reftano molto 
danneggiati ; e che lì perdono i feiami , che a 
fuo tempo ne verrebbero alla luce . M. Schirach 
rifponde , eh’ egli propone il fuo metodo per li 
foli alveari forti , i quali non polTono edere 
danneggiati con quella picciola diminuzione . 
E che la perdita degli 'feiami naturali rimane ba- 
ftantemente compenfata da quelli feiami artificiali, 
i quali fono incomparabilmente più comodi per 
tutti li riguardi . . . - 

II. filtro metoi» dello JìejJo M. Schirach , per avere 

gli feiami artificiali . ^ , 

Si fcegliono gli alveari che hanno molte ‘api , e 
molti favi pieni di embrioni . Sulla fine di Feb- 
brajo lì trafportano una ventina di palli lontano 
del loro pollo , e lì mettono in un giardino , fe 
fi può quivi collocarli in un bel lito , o pure fiotto 
qualche tetto. Sulli primi di Maggio quelli alvea- 
ri fi tagliano : dopo due o tre fettimane le api li 
hanno riempiuti come prima , ed allora li prende 
T alveare , in cui lì vuol formare lo feiame . 
Quell’ alveare Beve nettarli perfettamente , e ftrop- 
picciarii al di dentro con foglie di melilfa : inol- 
tre deve effer fimililfimo all’alveare acciò le api re - 
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ftino meglio ingannate.. Un ora dopo il mezzo 
giorno , eh’ è il tempo , in cui le api regolarmen- 
te Hanno alla campagna, fi mette il nuovo alveare a 
lato dell’altro, da^cui lì vuole ricavare lo feiame, 
e fi prendono da .elio , o da qualche altro alvea- 
re , tre pezzi di favi , grandi come la .palma del- 
la mano , in cui fieno tutte tre le fpccie degli 
embrioni , cioè le uova , i verm, nati da tre gior- 
ni , e le crifalidi , Se i vermi avellerò più di tr* 
giorni , r operazione non riefdrehbe . Si attacca- 
no i favi con piccioli fufcelli , o in altra manie- 
ra, nella parte la più alta dell’alveareje fi potrebbe 
ancora far ufo del raftrello , collocandolo in ma- 
niera , che reftafie almeno fopra la metà del- 
1’ alveare . Si lafciano fugli favi Je api , che 
vi fi trovano , e fi ha folo 1’ avvertenza di 
cacciarne via la regina , fe mai vi folle , acciò 
non abbandoni 1’ alveare antico . Quando fi ag- 
giungono a quelli embrioni due o tre altri favi 
col miele , ed altrettanti compolli di fola cera , 

1’ operazione riefee meglio . 

Dopo date quelle dilpofizioni , fi toglie dal fuo 
pollo l’alveare antico, che fi trafporta altrove, c 
vi fi follituifce il nuovo. Le api nel tornare dalla 
campagna entralo nel nuovo alveare , fenza ac- 
corgerli della mutazione , attefa la fua perfetta 
fotniglianza coll’ antico, e li mettono a lavorare , 
credendo di non dover far altro , che rimpiazzare 
le provvilioni , che hanno perdute . Nel giorno, 
feguentc gettono mano alla celletta reale ,. che 
rimane compiuta in poco tempo . L’ antico alvea» 
re non perde molte api, perché fono più quelle , 
che rellano dentro 1’ alveare a travagliare che le 
altre , che vanno alla campagna . Se fi vede , che 
nel nuovo alveare non ve ne lìa un numero fuffi- 
ciente , fi mette una perfona nella bocca dell’ al- 
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vcare antico , fa quale con una piuma impedirne 
alle api di entrar dentro i Quelle trovandoli di- 
fcacciate , fe ne torneranno nel pollo antico.e così 
accrefceranno il numero di quelle del nuovo alveare, 
che trovano nel medblìmo pollo ■. Bifogna però 
badare a non far partire dall’ alveare antico un 
numero eccepivo di api » per non indebolirlo fo- 
verchiamente , 

Accade talvolta , che tìel nuovo alveare inforge 
una guerra domeftica > a cagione di più regine , 
che afpirano al comando, e che dividono la fami- 
glia in più partiti ; dal che ne viene * che le re- 
gine che trovanfi efclufe , fe ne fuggotìo con ua 
certo numero di api , eh’ erano del Aio feguito . 
Bifogna flara attento a quella feparaziene , la 
quale regolarmente accade dentro i primi quindici 
giorni ; ed in quello cafo fi raccoglie lo feiame 
partito , col metodo infegnato al di fopra circa la 
maniera di arreftare i feiami , che volatto i fi uc- 
cide la regina > e fi procura di riunirlo all’ alvea- 
re antico . 

M. Schirach > il quale parla Tempre appoggiato 
all’ efperieuza , afiìcura che gli fciatnr artificiali 
formati fecondo quello metodo > fono iufinitamdh- 
te migliori degli feiami naturali ; *e che le api di 
tali feiami artificiali fono più laboriofe , e meno 
inclinate .a trafmigrare . Nè vi è pericolo , che la 
regina dell’ alveare antico parta dal fuo domici- 
* Jio , per andare a trovare i fuoi fudditì dell’ al- 
veare nuovo , che 1’ hanno abbandonata . Ma 
quando ciò accadefle , le api dell’ alveare antico 
penferebbero fubito a crearli un nuovo capo , nell’ 
atto Hello che 1’ antica regina dovrebbe combatte- 
re con quella dell’ alveare nuovo , fa quale non fi 
fentirebbe difpófta di cederle il comando . Nel 
terzo giorno quelli due alveari formeranno due po- 
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poli dipinti , che non avranno più alcun inter elle 
comune . Ciafcuno di efli metterà le file fentinel- 
le alle porte , per impedire che le api dell’ uno 
entri nell’ altro . 

I vantàggi che tròva M. Schirach negli feiami 
artificiali, fonò ì Primo : quelli fidami fono fem- 
pre egualmente buoni e talvolta migliori degli alr 
veari, da cui fono cavati . Secondo:cón quello me- 
todo il Coltivatore fi libera dall’imbaratzo di far la 
guardia, per afpfettare il momentojin cui partono i 
feiami naturali -, e dal pericolo di perderli -, per 
non averli potuto raggiungere i Terzo J la molti- 
plicazione degli feiami dipende unicamente dalla, 
volontà del coltivatore , ed egli può accréféérriè e 
diminuirne il numero a Tuo piacere . Quarto : 
fi toglie il pericolo che un alveare s’ indebolifca 
foverchiatiiente , con mandar fuori Un numero ec- 
ceflìvo di feiami naturali . Quinto : imo feiame 
proccuralo con quello metodo , porta picciola fpe- 
fa per mantenerlo > perchè le api hanno tempo 
ballante per fare le loro raccolte . 

III. Nuove metodo di formare gir /nàtivi artificiali , 

per mezzo della divifiòne degli alveari , inventato 
• da M. Célie u . 

Per formare gli feiami artificiali , fecóndo il 
metodo di M. Gèlieu ; è heceilario che le api fie- 
no alloggiate negli alveari inventati da lui , Noi 
ne abbiamo data la deferizioue ai di fopra pag. 
287 , che conviene aver qui pfefente . 

Quando 1 ’ alveare non Ila ben fornito di api e 
di provvifioni , non bifogna penfare a far feiami 
artificiali , altrimenti fi correrebbe rifehio di rovi- 
narlo , con togliergli la popolazione a le derrate 
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neceflarie . Un alveare debole produrrebbe fcia- 
mi , che difficilmente potrebbero profperare . 

M. Gèlieu fiira per epoca de’ Tuoi fciami artifi- 
ciali li meli di Aprile e di Maggio, dopo cioè che 
la regina ha data alla luce i fuoi parti. Per cogliere 
il giufto momento di fare queft' operazione , bifo- 
ra accertarli fe 1’ alveare è ben provveduto .di 
api . A tale oggetto fi folleva un poco dal- 
la parte di dietro , fcegliendofi 1’ ora del mat- 
tino , in cui 1’ aria è frefca * Quando fi vede , che 
la tavola è ben ricoperta di api , e eh’ effe Hanno 
in molto numero attaccate ne’ favi e nelle pareti , 

. fi ha una pruova certa , che quella popolazio- 
ne è in illato di fuddividerfi . Se fra quelle 
api non fi vedefle alcun fuco , non bifogna met- 
terfene in pena , perch’ effi trovanfi già nelle cel- 
lette , fui punto di fortire in pochi giorni . 

Quando fi è rifoluto di dividere un alveare per 
formare due fciami , fi afpetta che fia tramonta- 
to il fole , e fi mette un alveare vuoto vicino a 
quello , che fi vuol dividere . Si leva leggiermente 
colla punta di un coltello lo fmalto , che chiudeva 
le feffure dell’ alveare antico , e fi fiacca una por- 
zione dall’ altra . Allora una perfona leva una 
metà dell’ alveare pieno , e la unifee fubito 
colla metà dell’ alveare vuoto , ed un altra 
perfona fa lo fteflo delle altre due metà . In una 
parola di quelli due alveari 1’ uno pieno , e I* al- 
tro vuoto, lì formano altri due alveari , ciafcuno 
de’ quali ha una metà vuota , colle medelirae 
difpofizioni interne ed efierne , che debbono avere 
tali alveari , cioè il buco interno nel tramezzo , e 
la porta nel ballo . Quindi fi fermano i due alvea- 
ri colle caviglie , e fe ne chiudono tutte le fefiu- 
re collo fmalto. 
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Ancorché l’alveare pieno, (ia ftjto divjfo «fatta- 
mente , Tempre una metà avrà più api dell’ 
altra . , ed è quella in cui trovali la regina . 
Per ridurre quelle due metà all’ eguaglianza puni- 
bile , bifogna accertarli in quale alveare è rimalia 
la regina. Ciò lì fcopre facilmente dal ronzio, e dall’ 
agitazione dell’alveare che n’è privo , a diftinzione 
della calma, in cui rimane quello che la poffiede. O 
pure per accertarfene meglio , balla avvicinare un 
poco fra loro gli alveari , perchè allora le 
api dell’ alveàre orfano , inoltreranno -tutta 1* impa- 
zienza di palTare in quello , in cui fanno effere la 
loro cara madre . 

Dopo elTeffi conofciuto 1’ alveare , che poffiede 
la regina , li trafporta quello lontano dal luogo 
fuo una ventina di palli , e fi mette in quel pofto 
1’ alveare fenza regina . Quello a poco a poco ri- 
prende coraggio , li mette a lavorare , e lì forma 
una nuova regina , la quale a capo di tre fetti- 
mane farà in illato di partorire . Molte volte ciò 
accaderà più preflo , fe nell’ alveare vi fono gli 
embrioni delle api-regine . i In tal maniera la po- 
polazione di quell' alveare crefcerà notabilmente , 
per le api , che vi accorreranno dall’ altro alvea- 
re , per tornare all’ antico pollo . • -, 

Alcuni fuggerifeono di tràfportare l'alveare, in 
cui trovali la regina, molte miglia lontano dall’al- 
tro in cui non vi è . Ma quello configlio non è 
buono , perchè una diltanza così grande , toglie- 
rebbe alle api il comodo di tornare al primo po- 
llo , e di accrefcere la popolazione del nuovo al- 
veare . , 

- In tutti gli anni fi poflono formare limili feiami 
artificiali , con feparare gli alveari nella maniera 
qui deferitta . Balla che elfi fieno ballantemente 
forti, per non rima aere danneggiati da quella opa- 
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razione ; e ch’efla fi faccia più pretto q più tardi , 

- feconda che i primi parti della regina fono fiati 
. q meno fecondi . 

Gli fidami proccutati con quefta metodo fona 
molto migliori degli (dami naturali, per quanto quelli 
fieno forti • Le api trovano una cala già prepara, 
ta , le provvigioni radunate ,• ed una famiglia fui 
punto, di nafcere . La nuova colonia etige po- 
chiiììma cuftodia -, perchè ha le neceffarie prowi- 
fioni ; e, non vi è pericolo, , che prenda in a v- 
vcrfìone il fuq domicilio , perchè è il medefìmo , 
in cui flava primj . All’ incontro il coltivatore è 
efente dalia briga, di fiate a far la guardia agli: 
fciami che partono t es che inoltre moke volte 
non pollo no elfer raggiunti.'. Finalmente fi elude’ 
1’ ofiinazione. di moki alveari , li quali talora non} 
vogliono (damare , ancorché fieno ripieni di api , 
Non fi debbono formare quelli fciami artificiali, 
che in tempo, di primavera , acci^. le api «ovina 
nella campagna un abbondante prowifta . Quan- 
do (iamo alla metà di Luglio', non ferve più pcn- 
farvi , perchè allora è finita la ftagione , * in cu( 
le api poflono fare la loto raccolta per 1’ in- 
verno . • 

t " ‘H 

CAPITOLO XVI, 

' ■ > - 

Ricapitolatone del metodo di governare ■ le api y il % 
J tutt' i me/i dell’anno. 



I - - • , ;; w 

N molti luoghi di quello. Trattato abbiatndetto % 
che il metodo di governare le api , fìa per acce- 
lerare o per ritardare alcune operazioni , fìa pec 
prendere o per omettere certe precauzioni , dipen- 
de molto dal clima , E fìccome quello varia nota- 
bile 
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bilmente nelle eoflre contrade d’Italia , è necelia- 
rio che ciafcqao prima di tutto confulti il proprio 
paefe, per adattarvi il prefente Profpetto,che a fine 
di renderlo più generale , fi è da noi forma-* 
to per le parti più fredde dell’ Italia tr.edefima , 
Tocca al prudente coltivatore di vedere ciò che 
conviene al fuo clima ; e balla a noi 1’ aver fif» 
fate le regale generali , che con un faggio difeer- 
nimento poffono adattarli a tutti . 

Novembre, Decemrre , Gennajq , e FebbrajcU 

1 1 . #' . 

In quelli quattro meli regolarmente domina un 
freddo rigidilfimo * Finché effo dura , le api 
rimangono^ come tramortite , ed in confeguenzn 
non han bifogno , che d; uno fcarfifiìmo nutrì* 
mento , Edé mangiano foro nelle giornate ‘al- 
quanta calde , e nelle quali il fole , che batte 
noli’ alveare , le rianima. un poco, Subito che ri» 
comincia il freddo , fi attruppano in cima dell* 
alveare v ed attaccate luna all'altra, rellano in que- 
llo fiato finché il freddo fi mitiga , e così alter* 
nativamente • In tutto quello tempo- bifogna Ilare 
attento a tenerle lempre cbiufe . Subito che arri-. , 
va, il primo gelo , e li preparano le api a palla rei 
If inverno , li. tiene collantemente la graticcia ali» 
porta doli alveare . Ancorché iq quella* ftagion» 
yi folle qualche bella giornata , non fi polTono’ 
lafciar fortire le api , lenza efporle al pericolo* 
certo di morire . Il caldo , che provano nell al* 
veare, le ingannerebbe : effe prenderebbero fi vo* 
Io per andare alla campagna , ma in me^zo al 
viaggia farebbero forprefe da un aria troppo fred- 
da , relativamente a quella, della loro abita- 
zione . Ed oltre a ciò , quando ancora nel mo- 
mento io cui, partono ,,1’ aria folle più dolce , un 
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ora o due dopo può cambiare , attefa la natu- 
rale ìncoftanza di. quella llagione , e le api 
forprefe- da quello improvifo cambiamento , mori- 
rebbero Vutirizz ite dal freddo io mezzo de campi 
fenza poter tornare nell'alveare . 

Ancorché lìa neceffario di tener chiule * e a P x * 
e di fare il poffibile per difenderle da un freddo 
eccelfivo , bifogna però Ilare attento di non Sof- 
focarle , col difegao di tenerle cald| * L’ aria^ e 
per effe di una pofitiva neceflità : bifogna rin- 

novarla negli alveari, altrimenti quelli riafforbireb- 
bero i vapori che tramandano , con molto danno 
de’ favi e delle api medefime. Per prevenire tale 
inconveniente, bifogna che nel baffo di cjafcun al- 
veare vi fieno buchi ballantemente ftretti, per im- 
pedire il paffo alle api , ma ballantemente larghi 
per' mantenere la circolazione dell’ aria . Nel cor- 
fb di quelli quattro meli non bifogna in alcuna 
maniera toccare gli alveari : balla vifitarli di tanto 
in tanto , per prevenire o per riparare i guattì di 
certi animali , che profittano di quella llagione 
per Saccheggiare le api . Quello è il tempo , in 
cui i forci ed i topi di ogni fpecie , intra- 
prendono tutto impunemente , perchè le api non 
poffono difenderli - Elfi fono capaci di diftrugge- 
re in pochi giorni tutte le api e d’ impatrouiru 
della loro abitazione . Bifogna dunque per tutto 
quello tempo , far loro la guerra colle trappole * 
e con qualunque altro mezzo capace di «ermi- 
narh . - - ' . 

Marzo. 

Quello è il mefe , in cui le api piò che in qua- 
lunque altro , efigono le cure maggiori. , Queito 
è il tempo, in cui fanno maggior confumo di prov. 



vifìoni , pprchè colle loro frequènti fortite acqui- 
ftano molto appetito , per cui debbano ricorrere 
alle raccolte de’ loro magazzini , • non potendo 
ancora trovare il miele nelle campagne . In que- 
llo tempo adunque farebbe cofa pericolofa di pren- 
dere una porzione, anche la più picciola, delle lo- 
ro derrate . Molti Autori fuggerilcono di taglia, 
re gli alveari nel mefe di Marzo ; e nel tempo 
fteffo dicotio che bifogna dare il nutrimento alle 
api,quando non ne abbiano a fufficienza. Ma per- 
chè efporli a dover nutrire le api , fuhito che ci 
polliamo cfentare da tal briga con lafciar loro 
tutto quello che poffeggono , fino al momento, in 
cui la campagna può fornire una nuova rac- 
colta ? Le api ufano la più rigorofa economia 
nel confumo delle loro derrate : non vi è perico- 
lo , che ne abufìno , o che le difperdiuo , dopo 
che ne hanno prefo il puro neceflario . Noi non 
polliamo pretendere da effe che il fuperfluo ; ma 
fe noi fiamo (icori di trovarlo dentro 1’ alveare in 
qualunque tempo , perchè vogliamo affrettarci ad 
averlo in un tempo , in cui fi corre rifehio. di 
prendere non folo il fuperfluo , ma ancora il nc- 
ceffario ? Gli autori , che configliano di tagliar* 
gli alveari nel mefe di Marzo , non conofcono 
che gli alveari femplici » ed il loro configlio è re- 
lativo al minor imbarazzo , che vi è nel tagliare 
detti alveari in quello mefe , in cui le api 
con fono così ardenti . Ma quello pericola 
con bada per autorizzare un taglio fuori - dì 
tempo; ed inoltre quando trattali di alveari compo- 
ni , manca affatto anche quello motivo , in fe ftef- 
fo irrilevante , per efeguire il taglio nel mefe di 
Marzo . 

M. Palteau fuggerifee di rifcaldare le api di 
tanto in tanto nel mefe di Marzo , a fine , dice 

Anìmali^Tim.Ul. A a egli* 
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egli , dì rifcuoteile più pretto dal lorq letargo «• 
Moiri altri autori hanno ciecamente adottato que- 
llo coofiglio , fenza efaminare fé M. Palteau fi 
fondi io una buona ragione . Etti non hanno con- 
fiderato , che ciò equivarrebbe alla fciocchezza di 
voler dettare mi uomo dal fonilo , per farlo 
mangiare , acciò non patilTe con un luugo digiu- 
no . Lafciamo fare alla natura : quella è la vera 
regola . Perchè rendere le api più delicate con uq 
attenzione inutile ? Ne’ bofehi effe affettano fenza 
alcun pericolo , che il fole abbia acqqiftata la for- 
za ballante a rianimarle . Perchè dunque a- 
vranno bifognó di quetta diligenza in un al- 
veare , ove flanno incomparabilmente meglio , che 
dentro il tronco di un albero ? p’ vero che con 
ribaldare le ?pi , tt rjnvigorifcono ; ma allora fi 
abitano violentemente dentro 1’ alveare a fine di 
poter efeire , e quello moto fa far loro un confu- 
so foverchio di miele . Se fi apre loro la porta 
e fi lafciano efeire , 1* aria elleriore più fredda , 
che l’ambiente dell’ alveare, le intirizzifee ; ed al- 
Tora non avendo più forza per ritornare a cafa , 
o muojono di freddo in mezzo alla campagna , o 
fono divorate dagli uccelli . 

Fino dai primi giorni di Marzo , fe P aria ha 
incominciato a rifc'aldarfi, fi vifita l’alveare., e fi 
apre un pocp , a fine di ripolirlo , quando però 
non vi fia pericolo di raffreddare le api . A quell’ 
effetto ,fi polifce con una feopetta di piuma, fi rafehia 
per levarne tutte le fozzure , fi firopiccia, e poi fi 
afeiuga con una tela , Q con un pugno di paglia. 
In quella occafione fi efamina attentamente tut- 
to 1’ interno , a fine di togliere dai favi la muf- 
fa , le farfalle e le tignuele , che poffono effer- 
vifi annidate , ed i ragni che forfè vi hanno fatte 
le loro tele . Si vede in quale flato tro vanii le 

prov- 
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provvifìòni , per fomminiftrarne alle api , che le 
hanno tutte confumat? . Dopo che le api fono 
efcite la prima volta , fi dà loro il firoppo , per 
guarire o per prevenire la diiTenteria . Non bifo- 
gna contentarli di due o tre vifitc , ina re- 
plicarle fecondo il bifogno , ad oggetto di po- 
ter provvedere a tutto . Nel dare- il nutrimento 
agli alveari indigenti , fi bada a non lafciarvi , 
che una piccola apertura , a fine di non efporre 
le api al Taccheggio : la loro ficurczza farà tanto 
maggiore , quanto minore farà il numero delle 
porte che dovranno cuftodire . Potrebbe ancora 
darli il cafo di dover chiudere inolia graticcia tut- 
te le aperture , dopo, aver dato il miele agli al- 
veari indigenti , 

Aprile . 

> . '• * m x* ' , 

Anche in quello mefe le api' hanno bifogno 
di un attenzione continua . Bifogna vifitare 
gli alveari deboli per efaminàre lo fiato de’ 
loro magazzini , ed alimentare le api fe efiì 
fono vuoti . Vi è ancora molto pericolo, del 
Taccheggio , perchè allora la campagna non t fom- 
minifira , che una fcarfillima raccolta . Quindi 
non fi dee dare alle api , che fi nutrifco.no , un 
intera libertà ; ballerà un buco , in cui pollouo 
fortire cinque o Tei alla volta . Se la fiagione an- 
ticipa , può elfere , che circa la metà di quello 
mele , efda qualche fciame. Conviene dunque ftar 
in guardia per raccoglierlo , e tener pronto gli 
alveari per collocarlo . Il fine di quello mefe è 
il tempo proprio, per tagliare gli alveari , ne” pae- 
fij in cui la. campagna comincia già a fiorire: all’ 
incontro in quelli , in cui la primavera viene piifc 
tardi . bifogna afpettare il mefe feguente . 

A 4 4 Maq- 
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Mastio . 



Quando la campagna tarda a fiorire;, puole ac- 
cadere , che anche in quello mele lì debbano nu* 
trire le api indigenti . Quindi è indifpenfabile di 
continuare a vilitare i toro magazzinf Fino dai 
primi di quello mefe vi è luogo a fperare', che 
le api pollino fare molta raccolta . In confeguen- 
za fi debbono aprire tutte 'le porte, acciò tutte le 
apr pollino liberamente efcire per andare alla 
campagna , a raccogliere le loro provvilioni . Ver r 
fo la metà di quello '-tnéfe fi può penfare a taglia- 
re gli alveari ■; allora la llagione è ballantemente 
inoltrata , perchè le api portino riparare le lo- 
ro perdite . Si debbono ancora rinnovare gli 
alveari , confumati dal tempo , q danneggiati 
dalle tignuole , e travafarli , fecondo il me- 
todo indicato a Tuo luogo . Tutto quello mefe 
è il mefe il più favorevole per la raccolta delle 
api . S’ effe l’ impiegano con profitto , fi farà nel- 
la neceflità d’ ingrandire gli alveari , fenza però di- 
minuirne le provvilioni , a cagione degli embrioni 
che allora vi fono . Quello ancora è il tempo di 
Ibridare gli feiami artificiali . Quando non fi vuol 
prendere la briga di formare tali feiami , bifogna 
ogni giorno (lare a fare la guardia agli feiami , 
che fprtono paturalmente , lette ore prima , fino 
a quattro o cinque ore dopo il mezzo giorno , a 
fine di feguitarli e di raccoglierli . Si debbono vi- 
etar fpeffo i nuovi feiami, per vedere f? lavorano, 
e fe hanno le provvifioui neccffarie . ' 

- / ; " '■ U;* ■$ 
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Bifogna Umilmente preparare a ricevere gli feia* 
mi , fino alla metà di quello mefe , e qualche 
volta anche più tardi . Gii feiami che fono già 
Tortiti i e che fi fono raccolti , portòno efìgere 
qualche cura , fé fedo deboli . Quando elfi fono 
forti e laboriofi / bifogna mantenerli in quella fe- 
lice difpofizione , ed anche eccitarli af lavoro 
con ingrandire l’ alveare , fe forte tutto pieno . 
Gli altri feiami , che vengono fugli ultimi di que- 
llo mefe, per lo più fono poco numerofi, e ficco- 
me la ftagione inoltrata non permette loro di au- 
mentarli , conviene rimetterli nell’ alveare antico , ' 
o pure unirli , con farne un folo di molti . 

Quello è il mefe , in cui più che in ogni al- 
tro , le api mettono in opra con ardore la cera 
nuova . Si deve dunque Ilare attento a vibrare 1 * 
alveare per ingrandirlo , quando fia troppo pie- 
no . Ciò deve intenderli degli alveari comporti ; 
ma per ciò che riguarda gli alveari femplici , non 
fi può fare a meno di tagliarli, quando fi vede , 
che le api non hanno più luogo* per lavorare.. 
Altrimenti , fe le api non avertete più fpazio per 
collocare le provvirtoni , che ancora trovano nel- 
le campagne , fi darebbero all’ 0210- , e perdereb- 
bero la loro attività . 



* Luglio . 

N* , • », . . * . • 

’ In quello mefe vi è pericolo del Taccheggio t 
perchè la campagna è quali interamente fpogliata. 
di fiori , ed in confeguenza le api non portano 
più fare alcuna raccolta . Le vefpe ed i calabro- 
ni , che fenza metterli in pena dell’ avvenire , 

A’ a $ peno. 
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penfano Co lo a procacclarfi il vitto cotidiano , vi- 
fitano continuamente gli alveari , ed inquietano le 
api colle loro ruberie . Anche le api- vicine , che 
non hanno raccolte , o hanno diflipate le necefla- 
rie provvilioni , lì mettono a Taccheggiare le loro 
compagne . Bifogna penfare a mettere le api al 
coperto dall' iucurlioni di tutti quelli nimici . 

Il caldo eccepivo può rendere alle api l'alveare 
molto incomodo ed anche infopportabile : può an- 
cora fondere la cera, e far fcolare il miele . Si dee 
dunque fare il poflìbile,per mantenervi una continua 
circolazione di aria . Se gli alveari fodero troppo 
efpofti al fole, fi dovrebbero coprire con groflì ra- 
mi di foglie verdi , o pure con canavacci, in- 
zuppati nell’ acqua . Quello lìmilmente è il mefe* 
in cui è neceflario di riunire gli feiami troppo 
deboli , quando non fieli potuto farlo nel momen- 
to , in cui fono Tortiti . 

Agosto. 

In molte contrade le api poffono fare anche in 
Agofto un abbondante raccolta . Quando in quel- 
le vicinanze fi (emina molto grano faraceno , bi- 
fogna profittare dell’ indullria delle api * ed obbli- 
garle al travaglio . A quello effetto li pollono un 
poco ingrandire gli alveari comporti , e taglia- 
re gli alveari (empiici }' ma Tempre colla maffìma 
moderazione , e fecondo la poliziotte t in. cui erti 
fi trovano . In quello mefe crefce il pericolo del 
Taccheggio , in quelle contrade , in cui la raccolta 
è terminata affatto < Quindi è neceflario di ufare 
le precauzioni poflibili per impedirlo ^ 

Dentro il mefe di Agofto le api dichiarano la 
guerra ai fuchi , e li difcacciano dalla loro repub- 
blica , Erte hanno una maffìma premura di disfar- 
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fette * ma molte volte non ne tengono a capo , 
che con molta fatica , e dopo avere i fì»chi con- 
fumate molte prowilioni * Fino che dura quella 
guerra e quefta ftrage , è un tempo perduto per 
la raccolta delle api , quando la campagna ne fom- 
tniniftraire ancora < Con ud poco di pazienza fi 
potrebbe ajutarle a liberarli da quelle bocche inu- 
tili . Ballerebbe di metterli in fentineìla nella por- 
ta degli alveari , ed a inifiira , che i fuchi efeo- 
tio , prenderli con le mollette , o con bacchette 
invischiate . 

SetteMérè . 

Anche in quello rtiefe vi è timore del faccheg-* 
gio . Bifogna dunque continuare ad impiegare i 
mezzi per impedirlo . Verfo la fine del mefe fi 
tagliano gli alveari còmpofti < Nelle contrade , 
in cui le api hanno trovato molto grano Taracene, 
fi può fare una raccòlta di cera e di miele t li 
quali deteriorarebbero , fe fi lafci sfleso per tutto 
1' inverno dentro 1' alveare . Circa agli alveari fem- 
plici, è meglio -tagliagli nel mefe di Luglio , a fi- 
ne di non ingrandire Soverchiamente l’abitazione, 

in cui le ' api darebbero male nell* inverno . * 

r. 

Ottobre . 



Quando nel mefe precedente non fi fono taglia- 
ti gli alveari compofti , non bilbgna difterite a 
farlo folli primi di Ottobre . Verfo la .fine di que* 
Ho mefe , fi difpongono le api a paffare 1’ in- 
verno , fe il freddo comincia a farfi Sentire .< Nel 
cafd , che la ftagione Seguita ad <effere un poco 
temperata > fi differisce fino ai primi di Novent- 
i A-* 4 1 Wt, 
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bre , eh’ è il mefe in cui regolarmente il freddo 
non manca . ' v > * 



CAPITOLO XVII. . 

1 

Del miele . 

• .( 

T . ‘ . ' '*• 

I . A cura e le fpefe , che fono infeparabili dal- 
la coltivazione delle api , fono ricompenfate con 
ufura dalla cera e dal miele , che fono il frutto 
della loro induftria . Ma per profittare di quelli 
due preziofi prodotti , fi ricercano molte cognizio- 
ni , indipendenti dal governo delle api , e tutte 
■relative a'prodotti medefimi. Bifogna conofcere le 
diverfé qualità del miele , e faper la maniera di 
fepararlo dai favi , di purificarlo, di confervarlo , 
e di metterlo in ufo . Altrettanto dee dirli della 
cera, della quale tratteremo nel capitolo feguente. 

§. I. DelP .orìgine del miele , e fu quali piante le api 
lo raccolgono . 1 

f * ' * » #»’ / . * * ^ . 

* Virgilio nelle Georgiche dice , che il miele è 
una rugiada celelie , ed un dono degli Dei . An- 
notile e Plinio fono fiati di un medefimo Penti- 
mento . Ma fe il miele folle una rugiada , che 
cade filile piante , le api dovrebbero camminar 

f ioco per radunarlo , e dovrebbero prevenire la 
evata del fole , il quale co’ fuoi raggi difecca Tu- 
bilo la rugiada , caduta in quella mattina . I fio- 
ri , che hanno il calice inclinato o perpendicolare 
ne participarebbero pochilfimo ; quelli che hanno 
il calice chiufo, non ne parteciparebbero affatto . 

I foli fiori col calice largo ed aperto, abbondereb- 
bero di quell' umore «. > 
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Intanto è indubitato , che le api partono per u 
lóro viaggi dopo levato il /ole , e che il forte 
delle loro corte è quando il fole è molto in alto, 
cioè in un tempo, , in cui non vi è più rugiada « 
Ancorché la mattina Zia afeiutta, ed in quella not- 
te non lìa caduta affatto rugiada > le api partono 
fecondo il folito , e tornano a cafa col miele . 
Chi dubitalle di quella verità non dovrebbero far 
altro , che prendere un ape allorché torna in una 
mattina , in cui non vi è /lata rugiada , premer- 
gli la bocca colle dita , per fargli fortire la ma** 
teria che vi tiene , ed aflìcurarfi con alleggiarla , 
fe veramente lìa miele . Inoltre le api entrano 
nel calice di qualunque fiore, ancorché per la fua 
inclinazione obbliqua o verticale , non lia capace 
di contenere la rugiada . Entrano ancora ne’ fiori , 
che nella notte fono flati al coperto , e che 
in conffcguenza non pollono aver raccolta rugiada. 
Nè fi può dire , che allora le api s’ ingannano , 
con cercare il miele in una parte , in cui non vi 
è . Si metta la liugua nel fondo del calice di 
quelli fiori , fi rompino i petali co’ denti , li fac- 
chino , e vi fi fentirà il fapore del miele . Allora 

fi capirà benilfimo , che le api non s’ingannano, 
quando entrano in quelli fiori, del pari che in quel- 
li , che fono fiati efpolli alla rugiada . Si vede 
molte volte uno ftuolo di api gjttarfi con un ar- 
dore forprendente fopra un gelfomino , fenza ba- 
dare ad un rofajo , che gli ila vicino , ancorché 
le rofe vi fieno ben aperte , ed abbiano le foglie 
larghifiime . Un garofalo Semplice dovrebbe con- 
tenere meno rugiada , che quei belli garofoli dóp- 
pj , e colle foglie fpalancate . £ pure le api 

preferifeono il primo ai fecondi » Ma per vederfe 

s’ effe ‘ hanno ragione , balla fucchiare la punta 
inferiore di una foglia di garofalo femplice, fiaccata 

dal 
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dal calice, e vi fi troverà una dolcezza incompara- 
bilmente maggiore , che in una foglia di un ga- 
rofalo doppio < 

La rugiada adunque non è la .materia che co- 
flituifce il miele > ma però concorre molto a pro- 
durlo . f.fia , del pari che le piogge leggiere for- 
nifce ai vegetabili un umidità f eh’ è ricevuta da 
piccioliflimi cadali , li quali hanno il loro orificio 
nella fuperficie delle foglie 4 Quello fugo arriva 
alla parte fupefiore delle foglie > che ha i pori 
più aperti , ed in cui (i fa la maggiore trafpira- 
zione del fugo interiore » perchè quivi terminano 
i vali eferetorj t pe’ quali efalaao gli umori delle 
piante , e per li quali elfi afibrbifeono la pioggia 
ed i vapori neceffafj al loro nutrimento . Tale 
Umidita , unita a quella , che la pianta attrae dal- 
la terra per mezzo de’ tubi % che fono in fondo 
di tutte le radiche , s’ incorpora nella follanza 
della pianta medefima , mediante la fermentazione 
combinata di quelle materie > e produce il fugo , 
di cui la pianta fi nutre . Quello fugo non folo 
ferve a nutrire la pianta t ma concorre ancora 
alla riproduzione Vegetale ; quindi è eh’ elio fali- 
fee per li canali della pianta tnedelìma , e va a 
terminare in quella gianduia , che trovasi nel fon- 
do della capfula de’ fiori . II fupetfluo di quello 
liquore forte per 1’ ellremità fuperiore della gian- 
duia > e ricade nel fondo della capfula . Quello 
è il luogo , in cui le api vanno a raccogliere il 
liquore , il quale o in fe Hello è miele , o è ca- 
pace di divenirlo * . 

Tutti li vegetabili Contengono i principi del mie- 
le , e la differenza confitte nel più e nel meno . 
In confeguenza pei* tutte le contrade le api tro- 
vano con che nutrirli , é con che fate una pro- 
porzionata raccolta . Ma i prati ricoperti di fiori , 

e le 
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« le campagne piene di grano faranno , di rape 
&Lc. le feLve fomite di ógni fpecie di alberi , of- 
frono a quelli infetti ricchezze imrnenfe • La 
montagne coperte di rofmarino t di ferpollo &c. 
non folo fomminiftraùo provvifiotu abbondanti 
ma ancora eccellenti * 



s 



§.//. De//* manierai cen tm la api raccolgono il miele • 



Anticamente crederai! che le api fucchiaflero il 
miele ; e che la loro tromba folle una fpecie dì 
tubo i che tiraffe a fe il miele per afpirnziotté * 
Ma le ricerche e le (coperte de’ Moderni * ci 
hanno convinto 4 che le api non fanno che lam- 
bire quel liquore limpido 4 che trovano ne' fiori, 
e che poi racchiudono nella lingua 4. per mezzo 
delle due vagine 4 di cui ella è munita , conforme 
abbiam detto in quello Trattato medefimo,ttel par- 
lare della defetizione delle api . Dopo aver fatta 
una raccolta Aifficiente di quello liquóre 4 1’ ape 
colla lingua , che ha diverfe inflellìoni 4 lo 
fa calare nel fuo primo ftomaco 4 in cui il liquore 
riceve un grado di concozione fenza però che fi 
alteri la fua qualità ì quivi il liquore fi condenfa , 
e diviert miele . Subito che 1 ’ ape ha riempiuto a 
fufficienza il fuo ilomaco , fe ne torna all’ alveare 
per depofitarlo * Circa alla maniera con cui l’,ape 
cava il miele dallo (lomaco 4 per metterla nel 
fuo magazzino 4 i moderni Namralifti non fono d’ 
accordo ; ma è più verifimile che lo rigetti da 
quel buco, che ha fotto la tromba 4 e che in fó- 
«ftanza è la bocca 4 piuttofio che lo faccia efeire 
per la tromba medefima . ^ 

Le api non depofitano indifferentemente il mie- 
le in tutte le cellette . Effe incominciano dal!? più 
alte 4. e poi padano alle piti bade, a mifura, che 
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te prime fon piene . Non felftpfe però vanno a 
deporre i! miele nelle cellette . Quando incontrano 
le compagne , che non hanno avuto tempo 
per andare alla campagna , fanno loro parte del 
miele , che portano * L’ ape , che ha raccolto il 
miele ftende la fua tromba alla compagna , la 
quale anch' cfla allarga la fua , e lambifce il mie- 
le , che gli viene dato colla maggiore cordialità . 

§. Iti. In qual fonila il miele rtfii collocate ne ’ favi . 

. * ' » , < 

Sembra difficile che il miele , il quale al fortire 
dallo llomaco delle api v è molto liquido , polla 
contenerO delle cellette , che fono di figura ori- 
zontale . Quando ve ne fono poche gocce \ lì ca- 
pifee che vi può Ilare comodamente j ma a mifu- 
ra , che la celletta lì riempie , fembra , che do- 
velte verfarli al di fiiori . Intanto le api , avendo 
un gran internile acciò non lì difperda un liquore, 
che ha loro collata tanta fatica * fanno sì che 1' 
Ultimo ilrato del miele che retta nella celletta (ìa 
piò folido , e formi una fpecie di coperchio . Ma 
di qnal merlo fi fervono per fare quello lavoro ? 
Ciò non fi è capito ancora . Quello , che fi sa 
di certo fi ó , che quando un ape entra in una 
celletta , v’ introdoce prima la tetta , e colle fue 
aampette d’ avanti , folleva quello coperchio , 
e ‘ depone il miele , e poi prima di. partire ufa 
la diligenza di tornare colle ;ampette a chiudere 
il coperchio , e d’ incalvarlo quanto balla acciò 
ttia forte , ed il miele non feorra . 

Dopo che le cellette dellinate a confervare il* 
miele fono piene , le api per chiuderne la porta , 
vi formano all’intorno un cordone di cera, fino che 
retti chiufo tutto il buco ; e chiufa , che iia la 
belletta , non fi tocca più . Quella è una (pecie 



di magazzino , che fi apre folo in tempo - di 
careffia . L' oggetto però di chiudere quelli 
magazzini non è per mettere in Calvo le prov- 
vifioni da ogni abufo , che potcffe farfene . 
Ciò è imponìbile ad accadere t perchè tutte 
le api fono frugali , econome , ed incapaci 
di cibarli più del bifogno . Chiudono i magazzini 
per impedire I’ evaporazione , che (ìcuramcnte fa- 
rebbe cagionata dal caldo dell"’ ellate . £)opo che 
fode fvanito il miele più liquido , 1’ altra porzio- 
ne diverrebbe troppo denfa e granita . Ora 
quello è quello , che le api non vogliono che fuc- 
ceda ; perchè effe non potrebbero mangiare i| 
miele ridotto in quello (lato , fenza faticar troppo 
a maflicarlo ed a renderlo liquido, a fine di poter-’ 
lo inghiottire . Le api , che fono infaticabili „ 
quando li tratta di raccogliere il miele , e di met- 
terlo in ferbo , cercano poi tutto il loro comodo 
quando li tratta di mangiarlo . Per qualunque par- 
te lì riguardi la condotta di quell’ infetto , non fi 
trova che il maravigliofo cd il forprendente . 

Oltre a quelle cellette chiufe , ve ne fono altre 
Umilmente piene di mi^le , le quali non li chiu- 
dono mai , perchè fervono ai confuino cotidiano 
della famiglia . 

’ 

§. IV. "Della maniera dì eftrarre il miele da' favi . 

- Subito cavati i favi dall’ alveare , fi feelgono i 
più belli ed i più bianchi , e li feparano da quel- 
li » in cui vi è la cera tullica t q pure gli embrio- 
ni delle uova . I migliori favi regolarmente Hanno 
ne’ lati dell’ alveare . Si paffp leggiermente la la- 
ma di un coltello , fulla fuperficie di quelli favi > 
a fine di levare i coperchi , che impedirebbero al 
miele di fcolare . ludi fi rompono tutti in più 

pez- 



I 



jt* 

pezzi , e fi mettono in caneftri politiflSmi , 9 
/opra graticcie di Vinco , o (opra un canavaccio 
iìefa in telajq . Se fa molto freddo , bifogna av- 
vicinare il caneftro ad un fuoco leggiero , acciò il 
njiele fcoli più facilmente . Dopo fcolato quello 
miele , il quale è il più giallo ed il migliore , e 
pérciò chiamali miele vergine , fi ftri tonano 4 favi 
colle mani , fenza però impattarli, e vi fi aggiun- 
gono gli altri favi di mediocre qualità , e fi ri- 
mettono qel caneftro : ftolerà un altro miele , 
che farà molto buono , ancorché non quan- 
to il primo . Quando è finito di {colare ft mie- 
le , s' impattano tutti li favi colle mani , lenza 
.però mefchiarvi quelli, io cui fono gli embrioni, 
perché farebbero inacitire tutto il miele . Do- 
po aver formato una fpeci? di matta , fi mette 
fotto il torchio , o pure dentro un canavaccio , 
grotto e forte , che due perfone , 1* una da una 
parte , e l’altra da un altra, lo torcono quanto pi$ 
pottono . Da quella pasta fi caverà qualche altro 
poco di miele , il quale ancorché fia molto grof- 
lolano , potrà effcre di qualche ufo . Bifogna Ilare 
attento a non fervirfi del torchio nè per il primo, 
nè per il fecondo miele ; quella farebbe la ma- 
niera di farvi mefchiare la cera , che lo rendereb- 
be men buono e lo altererebbe . 

Il miele , che fi è fatto colare naturalmente dai 
favi, tion ha bifogno di un alcun apparecchio per 
confi?rvarfi . Balta metterlo iu vali politi , e ver- 
niciati al di dentro ; chiuderli efattamente nella 
bocca, e tenerli in un luogo frefco,acciò il miele non 
fermenti , quando fa- gran caldo . Circa al miele 
che fi è /premuto , molti coftutnano di farlo bol- 
lire, a fine di coafervarlo ; ma quella operazione 
talvolta non giova, e la più licura è di confumar- 
lo fenz’ appettare , che venga 1’ ellatc . 
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Sembra inutile il dire f che 
miele piu che fi può dai Torci 
to ghiotti , dalie mofche . e da altri infetti . La 
diligenza di tenere ben chiufa la bocca del vafo , 
previene qualunque danno , che potettero fare que« 

fli Animali » • • 

§. V. Delle differenti qualità del miele. 

• • ~ \ 

Ancorché tutti li mieli fieoo compolli dei mede* 
fimi principi , e fia preparato dalle medefimc api 
che hanno tutte un metodo uniforme ; nulladitneno 
ve ne fono alcuni , che differifcopo effenzialmente 
nel colore e nel fapore . Accade del miele, come 
di tutti li prodotti della terra . La diverfità de’ 
climi » la differenza de’ terreni , la maniera di 
coltivarli , fa variare quali all’ infinito le quali- 
tà dei prodotti del regno vegetabile, La natura e la 
qualità del miele foggiacciono a quelle medelìme 
variazioni . Il miele raccolto nelle montagne , pie- 
ne di ogni fpecie di piante aromatiche, ha un gu* 
fio balsamico , che non fi trova nel miele raccol* 
to nelle pianure le pili fertili , In quelle ultime fi 
raccoglie miele in maggior copia , ma nelle prime 
fe ne raccoglie puì eccellente . Il miele del mon- 
te Hitnetto , per cui i Gjreci avevano tanto traf* 
porto , formava!] dalle api , che trovavano in que- 
fla montagna ogni fpecie di erba aromatica , che 
potevano fceg fiere a loro piacere.il miele di Nar, 
bona , così pregiato in gran parte dell’ Europa , 
e cju? fupera molto in hoptà tutti quelli degli . al. 
tri paefi , prende il Tqo fapore balfamico dalla me- 
lifTa , dal rofmarino e da aftre piante odorofe , di 
cui fono ricoperte le montagne aggiaccati a quella 
città . 

u 
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II miele che chiamali di prima qualità, è Tempre 
quello che fabbricano le api , che Hanno nelle 
montagne . Quello che può chiamarli di feconda 
qualità, è il miele che fabbricano le api alloggiate 
ne' prati e nelle campagne ricoperte di grano fa- 
raceno ; e quando le api fono •lloggiate nelle fel- 
vc , il miele è anche di una qualità inferiore . 

II miele bianco è il migliore, e dimoftra di erte- 
re miele di montagna . Elio tramanda un odore 
dolce , grato ed aromatico j A ’denfo , granito , 
chiaro e molto pefante . Il miele giallo è buono 
anch’ elfo , ma aon quanto il primo . Quando fi 
cava dall' alveare non ha fempre quello colore „ 
ma per lo più è un poco pallido , e li va ingial- 
lendo a mifura , che invecchia . Lo fteflo ac- 
cade del miele bianco , il quale coll’ andar del 
tempo perde un poco della fua bianchezza. Quan- 
do fi ha il comodo di fcegliere , bifogna fempre 
preferire il miele di montagna , e quello delle 
contrade fecche al miele de’ terreni gradì . Il mie- 
le-che li cava dall’alveare in tempo di primavera, 
è il migliore ed il più (limato . Quello dell’ ellate 
non è tanto buono , ma è migliore del miele dell* 
autunno . Il miele degli fciami giovani A miglioro 
che quello degli fciami vecchi . * 

Dunque il miele regolarmente è di due colori M 
bianco e giallo . Fra quelle due tinte non vi è 
che il più e il. meno . E’ vero che M. Reaumur 
ha una volta travato in un fuo alveare il miele di 
Color verde , talché nel cavarli dalle cellette pa- 
reva fugo di erba ; e quando fu deporto nel va- 
fo , quarto colore divenne più chiaro . Ed il piu 
forprendente li è , che in quel medefimo alveare, 
in cqi fi trovò, il miele verde , in tutti gli altri 
favi il miele era giallo,. Ma il colora ftraordjnario 
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di «quello miele non può fpieggrfi altrimenti , che 
colla cattiva difpofizione di una porzione delle 

api-, ' ’ '{Z' 

in generale la bontà ed il fapore del miele è 
quali lempre lo fteffo, nè vi è una differenza effen- 
ziale ; Tuttavia può il miele avere un ottimo fa - 
pore , ma effere- di cattiva qualità , talché 
riefca un cibo infalubre , ed anche pericolofo . 
Nella fteffa maniera , che le piante aromatiche con- 
tribuifcono alla .fua qualità falubre , le piante cat- 
tive e piene di fughi pernicioli , poffono dargli 
una qualità quali venefica . E’ cofa notiffima , che 
il miele delle api , che hanno nelle loro vicinan- 
ze le pipite di buffo -, è di un fapore acre e dif- 
guftofc . Alcune piante hanno un fugo cosi noci- 
vo , che poffono comunicare la loro cattiva quali- 
tà al miele , che le api vi raccolgono . Ne ab- 
biamo una prova nell’avventura dei io. mila fol- 
dati Greci , riferita da Senofonte . Avendo coftq- 
ro nelle vicinanze di Trabifonda trovati molti al- 
veari , fi faziarono di miele ; ma poco dppo furo- 
no affaliti da diarrèa , da vomito , da delirio e 
da convulfioni ; talché alcuni fepibravano ubbria- 
ci , altri pazzi furio!} , altri moribondi . Si 
vedeva il terreno ricoperto di uomini fieli , come 
dopo una battaglia, . Peraltro niuno mori ; ma ‘il 
male cefsò dopo 24. ore , e dopo 3. o 4. giorni 
i foldati furono in iftato di marcia^ , rimanendo 
folo un poco indeboliti , come fe avellerò prefo 
un purgante . Tournefort , che cita quello palio 
di Senofonte , penfa che quello miele foffe fiato 
•ricavato da quella pianta venefica, che 1 Botanici 
chiamano eg lotrone , e che trova fi nelle vicinanze 
di Trabifonda , conforme abbiamo accennato in 
altro luog9 . Jfér 1^on|i forte , nelle tioftre cffiù 
trade non fi trova un miele cosi perniciofo . 

AnirrnilijTom.lIL B b §.FZ. 




$. VI. De differenti ufi, in cui fi impiega il miele. > 

Dopo la feoperta del zqccjhero , 1 ’ ufo dql mie-» 
Je ò divenuto meno comqne . Gli Antichi , che 
non cqnofcevano il zucchero , facevauo grande 
Alfe del miele per condire le loro vivande . Virgi- 
lio .dice , che con il miele fi correggeva 1’ afprez- 
za del vino , ma quella preparazione non è arri- 
vata fino a noi • Alcuni lo riguardavano come un 
eccellente antiputrido t e come un medicamente* 
univerfale * capace di prolungare la vita . Pitta- 
.gora. e Democrito non mangiavano , che pane e 
.miele, credendo con quello nutrimento di avere una 
lunga vita . Pollione eh’ era arrivato # a!l’ ultima 
decrepitezza, fenza eflerfì mai ammalato , fu inter- 
rogato da Augnilo cofa aveffe fatto per viyer tan- 
to , e per conferyatfi così bene in falutp , Rifpo- 
ìe , che non avea fatto altro , che nutrirli di mie? 
le - In quei tempi 4I miele era in tanta venera- 
zione, che veniva riguardato come un cibo fagro & 
come una emanazione degli altri. Ne’ tempi prefenti, 
non folo non li hanno idee così fublitpi della fua ori- 
gine , ma 1’ ufo de{ zucchero , eh’ è fiato foftitui- 
to al miele, lp ha quali confinato nelle fplp fpezic- 
rie , per le compolizioni delle medeoine . Sola- 
mente i poveri contadini continuano 9 fqrvirfer- 
ne , e ne fanno la loro delizia , perché il luf- 
fo non ila ancora introdotto predo 4i loro 1’ ufo 
del zqcchero. ln alcuni paelì , e fpcqiaitneute i.n 
quelli del b|ord , vi fi forma una bevanda molto 
gufiofa , e molto falubre , conofeiuta fotto $ no- 
me d’ idromele. 

I medici pretendono , * che il miele tanto fepa-> 
plice , quanto mefehiato gon altri alimenti, difec- 
chi e rifcaldi ; quiudi non fe ne fervono che 

* U. - ' ,V. per 
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per le tirane , per li gargarismi e per li lavativi . 
I catarro lì, e quelli che abbondano di umori grof- 
fi e vifcofi , (ia per temperamento , (ìa per effetto 
di qualche malattia , Tempre ricavano qualche pro- 
fitto con mangiare il miele . I Chirurgi fe ne fer- 
vono con fuccefTo per lavare e detergere le pia- 
ghe ulceròfe . Contro la puntura delle api, non vi 
è rimedio più ficuro e più pronto del miele ap- 
plicatovi Sopra . 

CAPITOLO XVIII, f" 

Della cera . 

§, 7, De' prìncipi , 4i cui è compo/la U cera K 



T. 



Utti i Naturali Iti moderni convengano, che In 

cera nella fua origine è la polvere, che Ita racchiu- 
da in picciole capfule , Sotto la Sommità degli Itami 
de’ fiorile che in tempo della* fecondazione vivi- 
fica il germe della pianta . M. de Tuffieu con re.- 
plicati Sperimenti, fatti Sulla polvere degli ftami de’ 
fiori di ogni Specie, fi è accertato , eh.’ ella con- 
tiene i principi della cera perfetta . Egli ha ofier- 
vato , che i granelli di quella polvere,, medi nell’ 
acqua , fi gonfiavano al punto di crepare e che 
allora ne Sortiva uno Spruzzo ,di liquore, untuofa 
ed - olioSo* , il quale Senza mai mischiarli .coll’ ac- 
'qua , vi andava a galla. ; ed ha infinite volte re- 
plicati tali Sperimenti , Sempre col medefimo risul- 
tato . La polvere adunque degli Itami de’ fiori è 
■1* materia prima della cera , .poiché rie contiene i 
principi , ancorché non fieno combùrati e riuniti 
come nella cera perfetta / perchè altrimenti per 
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aver la cera , non vi faria bifogno della prepara- 
zione, che le danno le api . 

Quella materia della cera è la riunione di pic- 
cioli globetti , più o mfeno tondi e lunghi , cia- 
fcuno^de’ quali può elfer conliderato come un pic- 
ciolo facco membranofo , pieno di cera , o di u- 
na materia , che e fui punto di convertirli in ce- 
ra . Tutti li globetti di un medelimo fiore hanno 
la medelìma figura -, la quale varia folo fecondo 
le differenti fpecie delle piante . 

§. II. Delle diver/e piante , nelle quali le api raccol- 
gono la cera : della maniera , con cui effe fanno que- 
•J la r accetta . 

4 - *• • r 

Le api, che conofcono perfettamente la materia 
• gdattàta ai loro lavori, vanno a raccogliere la pol- 
vere negli ftami de’ fiori di qualunque fpecie . A- 
riftotele aflicura , che quando le api hanno inco- 
minciato a raccogliere la cera in una fpecie di 
fiori , non cambiano mai , finché npn hanno 
terminata la loro palletta . Ma M. Reaumur ha 
offervato eh' effe padano indiftintamente da una 
fpecie all’ altra . E’ vero peraltro che le due pal- 
lette di cera , che portano le api quando tornano 
dalla campagna •, fono fempre del medefimo colo- 
re , e non accade mai , cho una , per efetnpio, 
fia bianca e 1’ altra bruna . Quindi è verifimile , 
che le api nel cambiare la fpecie de’ fiori 4 vadi T 
no in cerca di quelli, che poffono dare una cera di 
colore limile a quella , che hanno incominciato a 

v raccogliere . ^ ; ' 

Le api non raccolgono la materia della cera che 
fugli ftami ot’ fiori , li quali fono forniti di quella 
polvere , e non mai fulle foglie degli alberie del- 
le piante , perchè quelle non hanno ftami • Il Sig. 

Ma- 
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Maraldi fuppoue il contrario; ma, quello è un er- 
rore , pèrcnè 1’ umore che vanno^a cercarg, 
api nelle piarne e negli alberi, non! è la materia 
della cera, come crede il Sig. Maraldi,^ ma è una 
foftanza zuccberofa e glutinofa, ^ (cùve loro ad 
altri oggetti . . ^ T /«V; 

Tutto il corpo delle api è coperto di un pelo 
folto . Quando elle entrano nel calice di un fiore, 
i cui ftami fieno carichi di quella polvere , "proc- 
curano di fregare tutte le parti del corpo nella 
cima degli ftami , talché la cera- entra loro ne* 
peli , e ne fortono tutte impolverate t gioite 
volte arrivano a cambiar colore , e comparifoono 
rode, gialle o brune , fecondo il colore della pol- 
vere . Quella è una della maniera, con cui le api 
talvolta portano la polvere nell’ alveare ; ma per 
lo più ne formano due picciole pallette , che rac- 
chiudono nella cavità triangolare , . che hanno nel 
terzo modo delle gambe di dietro . Quando le 
capfule , che contengono la polvere degli ftami 
non fono aperte , 1’ ape mette in opra i Tuoi den- 
ti , eh’ elfendo formati come .tante mollette , Jqno 
molto acconci a tagliarle . ■ ' ^ 

A qualunque ora del giorno le api ritornano dai 
campi , più o meno cariche, di quella polvere ; ma 
la mattina è il momento più favorevole a quella 
raccòlta , perchè la materia elfendo impregnata 
della rugiada , o dell’ umore che trafpìrano gli 
flami , 1’ operazione riefee. più breve .e più facile , 
mentre allora l’umidità de’granelli medelimi, prima 
di elfer flati difeccati dal fole , ajuta a poterne 
formare una malfa . In confeguenza fi oile-rva , 
che le api , le quali tornano all' alveare verfo il 
mezzo- giorn» , portano una molto minore quantità 
.di cera , e ie pallette fono ■ picciole di quelle, 
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che portane le àpi , che hanno viaggiato nel ^ 

mattino . 

L’ ape che ritorna dalla campagna con un buon <j 

carico di cera , sbatte le ali fopra li favi , per 
invitare le compagne ad ajutarla a deporre il fuo , 
fardello . Quindi fubito ne accorrono due o tre t 



le quali la circondano per levarle il carico . Cia- f 

' fcuna prende co’ denti una porzione della palletta, 1 

la rompe , la maftica > e dopo averla inghiottita , y 

ne riprende un altra porzione , fino che (ia porta* c 

ta via tutta » \ 

111. Quale Jia il laboratorio , in cui le api preparano 
la etra « **j ;! i 



• La cera ruftica fi prepara nel corpo dell* ape , 
e diviene cera perfetta . il fuo fecondo ftomaco è 
il laboratorio defiinato dalla natura per alterare , 
concuocere , e digerire la polvere degli ftami de* 
fiori , acciò fi converta in vera cera . Quello 
è il luogo, in cui i principi della cera, che trovanti 
nella polvere, refiano analizzati ' , combinati e riu- 
niti , per formar là cera 4 L* ape adunque dee 
mangiare e digerire la polvere degli (lami de’ fio- 
ri , a fine di poter avere la cera per la fabbrica 
delle fue cellette . * 

Tutti li moderni Naturalità convengono in que- 
lla verità di fatto , autenticata dalle piò accurate 
ofiervazioni . Oifputano folo fe 1 ' ape per cavarli 
la cera dal corpo, la rigetti per la bocca , o la 
mandi fuori per 1’ ano ; ma è piò probabile , che 
la cera efea per 1' ano < Può vederli fu quello 
propofito una, Memoria di M. Dobbes , inferita * 
nel Giornale economico eli Parigi , del mefe di Otm 
tobre , 1753 , pag. 163 ; ed una lettera di M« 
Wilhclmi da’ xx Ago&o 17 68 , inferita nelle Nua- 
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i/e Scopèrte delle Sódetà Economica delC Afta Lujazia . 

§. IV. Dell ’ ufo thè fanrio le api della tanta cera , che 
raccolgono t 

i 

Le api nòli folo fi fervotiò delie cera per có* 
ftruire le loto cellette , ma ne fanno incora il 
loro nutrimento * iti tempo * che non trovano pili 
nelle campagne di che nutrirli. Gli Antichi ufando 
del linguaggio de’ loto poeti ; chiamavano il mie- 
le 1* artibrofia > è la cera il nettare delle api ; Pii- 
nio è di parete che la Cera ila il nutrimento ordi- 
nario delle api , allorché effe travagliatiti ; Nell’ 
Olanda , nella Fiandra , e ilei Brabante la cera 
non ha altro nomé * che di pane delle api . M. 
Swammerdam credeva inverifimile > che le api po- 
tettero mangiar la cera * perchè egli non era arri- 
vato a fctìprife in effe là bócca , e perciò noa 
capiva conte tinà materia dtira come la céra -, po- 
tette entrare nel loro, ftorhaco , per mezzo della 
trombai Ma gli efpefimehti di M. Reaumur di- 
mottrarió evidentemente , che lina gran parte doli- 
la cera , che le api taceolgohó , ferve lóro di nu- 
trimento , e che là tttinor porzione è quella , 
che impiegano pet fabbriche de’ loro edificj . 

» ' j ’ •* fi '■ j 

§. V. Come fi prepara la Cera, dopò tjfer fiata cavata 
delf alveare i 

’• • • » r * . * ■ ■ 

« * * . j • . . * » * > . i, 

I favi , che fi cavatio dall’ alveare * t che fono 
pieni di miele , fona compófti di cera , che le a- 
pi hadno ridotta a perfezione < Dòpo efferne fepa- 
rato il miele, fecondò il metodo additato nel Ca- 
pitolo precedente , fi lafcta la cera in. iniufione 
nell’ acqua chiara, per due o tre giorni . lo qtioflo 
tempo fi Va di tanto » tasto muovendo, à fitte di 
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fc pararne qualunque porzione di miele , che può ; ‘ «« 

enervi rimafla . Bifogna tener quella cera in un raz 

luògo inacceiìibile alle api , altrimenti erte in po- tac 

co tempo la rolicchiarebbe tutta . Dopo effer Hata de 

tenuta la cera dentro l’acqua, per uu tempo Tuffi- un 

ciente a fepararne tutte le particelle del miele , li nel 

inette in una caldaja , la quale fi riempie di acqua fo 

in maniera che ricopra la cera per più della, me- gr 

tà . Indi fi mette la caldaja a bollire in un fuoco fr< 

moderato, ed a mifura che alza il bollore, e che la te 

cera fi va fquagliando , fi rimefcola con una fpa- fit 

tuia di legno , acciò non fi bruci , attaccando- * fc 

fi alle pareti della caldaja . Se fi lafciafle cuocer f; 

troppo, la cera diverrebbe fragile e di colóre fcu- ri 

ro , e diffìcilmente potrebbe rimediarli a quello d 

difetto allorché s’ imbianchile . Quando ha inco- t 

minciata a fquagliarfi, è bene di diminuire il fuo- 1 



co, e dopo che fi è (quagliata tutta, fi verfa imme- 
diatamente con tutta 1’ acqua in un facco di tela 
grolla e rada , il quale fi mette fubito in un tor- 
chio, con aver 1’ avvertenza di collocarvi fotto una 
tinozza con un poco di acqua calda , acciò ogni 
corpo eflraneo vada al fondo . 11 torchio deve ef- 
fer politifTìmo , e deve elfer flato precedentemente 
lavato , acciò non vi fia alcuna fporchezza , 
che unendoli colla cera , ne alteri la qualità 
ed il colore . Indi fi fpreme la cera nei tor- 
chio , ma a poco a poco , acciò non fcoli tutta 
ad un tratto , e cosi non cada fuori della tinoz- 
za . 

Quando non fi ha il torchio , può farfi ufo di 
un facco di tela grofTa e forte , formato come un 
cappuccio , colla bocca larga , e coll’ eflremità 
puntuta . Prima di mettervi la cera , s’ immerge il 
cappuccio nell’ acqua calda , e quando vi è fiata 
polla la cera, li fpreme leggermente , acciò non 
* ; ? *i- 
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rimangano /primati coloro , che fanno 1’ ope- 
razione . La bocca del facco deve eiTer at- 
taccata ad un cerchio , in cut fi mettono due cor- 
de , per mezzo delle quali fi appende il facco in 
u n trave . ■ Dopo aver verfata V acqua e la cera 
nel facco , ( folto il quale deve metterli un va- 
fo per ricevere la cera ) fi fpreme con due 
grolfi baffoni ben lifci , e bagnati nell' acqua 
frefca . A principio fi fpreme il facco leggiermen- 
te , pattando li baffoni foliecitamente dalla bocca 
fino al fondo . Indi fi torna a premere con più 
forza , finché tutta la cera fia fcolata dal 
facco , o almeno la maggior parte . La feccia 
rimalta nel facco fi rimette nell' acqua frefca per 
due o tre giorni , acciò polla fpogliarfi di tut- 
te le impurità : fi fa fquagliare la feconda 
volta , e fi torna a colare . _ 

Si afpetta che la cera caduta nell’ acqua fi 
congeli , ed a mifura che fi va raffreddando , fi 
cava dal valp , e colla punta di un coltello , fi 
levano tutte le immondezze , che fteffero attac- 
cate fopra ciafeun pezzo . Per ridurla in pani, fi 
mette di nuovo a fquagliare dentro una caldaja , 
ma con meno acqua che !a prima volta : fi fa 
fquagliare a fuoco lento e chiaro : quando è 
fquagliata , fi fchiunl’a , e poi fi mette in vali di 
creta , che fieno più larghi - nella bocca , che nel 
fqndo : fi lafcia raffreddare , fenza mai toccare 
il vafo, quaudo non folle per coprirlo, acciò non 
vi cada la polvere . Quando è i^ffreddata per- 
fettamente , ed è divenuta un pane , fi rafehia nel» 
•la fiiperficie per toglierne le fporchezze . Per ca- 
varla dal vaio più facilmente , fi prende una 
cordicella , fi annoda in amendue i capi , e fi 
fa paffare dentro un bilione , che fi mette a 
traverfo del vafo ; la corda li attacca alla cera 
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a mifura , che qnefta fi va congelando e per 
mezzo della cordicella fi cava il pane dal va fo. 

' i ■ ' 

‘ §. VI. Delle qualità che d'evi avere la buona cera . 

* - • 

Le cere differifcono moltiffimo fra di loro, fé* 
cotido la diverfità delle api , che 1* hanno com- 
porla . La differenza principale confìtte nella faci- 
lità- o difficoltà d’ imbianchirla . Anzi talune ce- 
rte non fi arriva mai àd imbianchirle perfettamen- 
te , per quante diligenze fi ufino . La cera rac- 
colta nelle montagne , in cui trovali molto buffo , 
riefce Tempre più bianca , che quella raccolta nel- 
le pianure . La cera di Corfica , eh* era tan-. 

fo {limata dagli antichi Romani per la* Tua 
Bianchezza , riconofceva . quella qualità dalle mol- 
te piante di buffo,, che erano in quell’ Ifola . La 
muda altera notabilmente la cera ie non la fa mai 
ridurre ad una bianchezza perfetta» Quando nello 
fqu-aglrarfi la prima volta, è Hata troppo cotta , e 
molto più quando è fiata bruciata , acquifta un co- 
lore bruno , che è imponìbile a levarle * 

L’ altra differenza notabile della cera confitte 
nell’ odore . La cera raccolta nelle montagne pie- 
ne di erbe aromatiche » ha un odore più grato , 
che quella raccolta nelle pianure e ne‘ terreni 
graffi . La cera di ottima qualità , deve effere 
gialla, graffa, unita , leggiera e di buon odore . 
Allora fe le può dare qualunque colore, fecondo 
gl’ingredienti che s’impiegano a queft’oggetto. Ma 
regolarmente non fi ricorre a quell’ efpediente , 
che quando la cera è cattiva , o puro quando è 
fiata troppo cotta , allorché è fiata fquagliata la 
prima volta ; in cortfegtlenza bifogna Tempre (car- 
tate la cera , che non é gialla » Quando la cera 
in pane comparifce molto bianca , ciò nafee per- 
chè 
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chè fi è ufàta la furberia di dargli qttefto color» 
con mefchiarvi la polvere di cipro, allorché era 
fquagliata . 

» . I . 

§. Vii. Dt' mezzi , cbt uf avano gli Antichi pef aectt* 

/ cere il prodetto. della cerar 

»l 

Subito che lì conobbe 1’ utilità della cera * fi 
proccurarono ì mezzi potàbili per accrefcerne la 
raccolta * A. tal’ effetto fi pensò di far viaggiare 
le api , e di condurle da Un paefe all’ altro > per 
metterle a portata di fare un abbondante raccolta 
di cera» Quelli viaggi furono inventati dagli Egi- 
ziani ; ed anche oggidì il popolo che abita nelle 
ricche contrade dell’ Egitto , fiegue 1’ éfenipio de’ 
fuoi maggiori • Nell’ Alto Egitto , i prodotti della 
terra vengono un mefe*e mezzo prima > che quel- 
li del Baffo Egitto » Quindi gli abitanti dì quell* 
ultima Contrada , veffo il fine di Ottobrè.,mettono 
i loro alveari ne’ battelli > e fanno loro rimontare 
il Nilo » In ciafcun battello è fognato il nome del 
proprietario , con farfene il regiffro in Utt libro 
pubblico, nell’atto dell’ imbarco . I battelli arriva- 
no nell’ Alto Egitto nel momento * che le acque 
del Nilo fi fono ritirate , e che le campagne fi 
fono, ricoperte di fiori . Tutti gli alveari riman- 
gono fopra li battelli , ammucchiati infieme iti 
forma di piramidi . Quando fi capifce che le api * 
hanno fpogliato tutto quel tratto di paefe, fi tra- 
fportano più a baffo, nella diftanza di otto o dieci 
miglia ; e dopo che fono fiati tenuti per quelle 
campagne, per il tempo che bada a fare una buo- 
na raccolta di cera, fi riportano nel Baffo Egitto, 
dove allora Cominciano i campi a fiorire » Ciafcun 
proprietario xiconofce allora i fuoi alveari, e li 

’ ■ " ca- 
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cava da’ battelli , per profittare delle ricchezze , 
che le api hanno raccolte nell’Alto Egitto . 

Quello metodo degli Egiziani è fiato imitato 
uda’ Greci , e dagl’ Italiani cht abitano fulle rive 
mel Pò, tanto antichi, quanto moderni . Golumella 
rifcrifce , che i Greci trafportavano le loro api 
dall’ Acaja nell’ Attica, perchè in qucft' ultima re- 
gione la fioritura de’ campi cominciava , quando 
nella prima era terminata . Molte perfone nel pae- 
fe di Giuliers, trafportano gli alveari nelle falde 
delle montagne , quando nelle pianure non vi fo- 
no p ù fiori . Quell’ ufo è conofciuto anche in 
Francia , e fpecialmcnte nella provincia di Bret- 
tagna . Un particolare di Yèvres- la- ville , diocelì 
di Orleans , inviava i Tuoi alveari in Beauce , o 
nel Gattinefe, e talvolta fino a Sologna . I favi 
erano ben fermati negli alveari , per mezzo di 
bacchette polle a traverfo . La bocca dell’ alveare 
era chiufa con una tela grolla e rada , acciò im- 
pedifse 1’ ufeita delle api , ma non la circolazione 
dell' aria. Metteva gli alveari a due a due, fopra 
, una carretta j la quale arrivata al fuo dettino , li 
collocava nella contrada, in cui li poteva fare una 
più copiofa raccolta di cera . Quello è un fatto 
notilTimo in Francia . 

§. Vili . De' diverft ufi y incu) s' jmptega la cera. ■ 

i ' , 

In tutti li paeli lì fa un grandifiimo confumo di 
cera . Il lutto 1’ ha renduta di una necelfità indi- 
fpenfabile , per li bifogni della vita domeliica , e 
-delle arti . Oltre alla quantità immenfa delle can. 
de!e , che (i lavorano per ardere nelle chiefc , e 
per illuminare le cafe , la farmacia fa entrare la 
cera in quali tutti gli ungueuti , ed anche ia 
alcuni ballami . Gii Anatomici ne formano 

N fche- 
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fchelatri umani, che imitano perfettamente la natura, 
e così rifparmiano a’ihidiofi il ribrezzo c la naufea, 

. che cagiona la fczione de’ cadaveri . Le arti di 
curiofità vi lavorano manifatture di ogni fpecie,che ; 
per la loro naturalezza , fono belliflìme 3 vederli. 

Noi non parliamo della maniera di preparare la 
cera , d’ imbianchirla &c. , perchè quella mecca- 
nica appartiene alle arti , e non all’ agricoltura , 
conforme riflette benillimo il Signor Abate Rozier. 



Fine del Tomo III degli Animali . % ' 
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Degli articoli e delle materie , contenute 

in, quejìo III Tomo*\ 

DELLE PECORE, 

/ ' t < 

Cap.I. Della cognizione e della fcelta delle befiig 
' • , da lana « '■ • *• • - 4 

Velia diverfa fiatarci del beftiame pecorino , e come 
—fi conofcq . 6 

Delle diverfità delle lane : maniera di conofcerle . 7 

De' feg ni della cattiva o della buona falute delle pe- 
• ' core .. • 9 

Delle propor fioni , da cui fi cono f ce la bontà di un 
montone e di una pecora , la 

Di quale età bifogna prendere le beftie da lana , per 
formare una greggia . Se fi debbano fempre pre- 
ferire le pecore della più alta fiatura : Se le raf - 
\e più grandi fieno preferibili in tutti i paefi. il 
Delle divcrfe fpecie di pecore nel Regno di Napoli, 1 3 
Cap.II. Dell* accoppiamento, delle beftie lanute t e 
del miglioramento delle loro rane . 14 

Delle diligenie da praticarfi nell ’ accoppiamento delle 
beftie da lana, per avere allievi delle miglior qua- 
lità , ' -ivi 

v Del tempo più opportuno per V accoppiamento delle 
pecore ; . 1 5 

Se fieno .preferibili i montoni fen\a corna a quelli che 
le hanno : di che età fieno effi in grado di pro- 
durre buoni agnelli : quante pecore debbano darfi 
ad ogni montone , ‘ r 
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in qual età fi debbano far coprire le pecore : fe effe 
fieno capaci di trasmettere d figli i loro difetti : 
me-{fi per impedire che ciò fiiueda . 18 

Come fi pojfano migliorare le lane . jg 

Come fi poffa rendere piu abbondante il prodotto del- 
la lana ; fe fi pojja far generare da pecore di 
pelo matto , agnelli che non abbiano pelo matto. 15 
Se fi pojja ottenere un più follecita , e proficuo mi- 
ghor allento delle befiie da lana , procurando e 
comprando arieti di gran pretto . 16 

Mcfti per migliorare una razza di pecore J’enza J'psjà, 
o con ben poca , 28 

Mefti per mantenere in buono flato una ra^q di pe- 
core migliorata. 2 g 

Se fia necejjario di far venire co' montoni anche le 
pecore, quando fi vuole avere una razza efifiente 
in nn paefe lontano o foreftiero . ivi 

Dell' età e della fiagione , nelle quali bifogna far 
venire le befiie^ da lana ; maniera di governarle 
nel viaggio ; precauzióni da prenderfi per avvez- 
zarle al nuovo paefe , 39 

Cap.III, JD ella Generazione. 

Delle precauzioni che bifogna prendere per la monta 
delle pecore . j v j 

Delle cure, che bifogna avere per le pecore dopo ia 
monta , Me {l i per prevenire gli accidenti che ca- 
gionano /’ aborto . 

Quando duri la gravidanza delle pecore : come fi co- 
no fia che la pecora fia vicina a partorire : afa 
ijogmt fare quando flenta troppo lungo tempo 
fi n Z a potere fgravarfi . ‘ 

Cofa- debba farfi quando una pecora parlari fie , ed il 
feto fi pre finta male . Della finzione dell' a- 
gnello nel ventre della madre . Dei mezzi da 
"npiegarfi per cambiare fi cattiva fitua7Ìone del 
feto . Delfi fecondino . *1 

_ , 34 
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Delle cure da praticarci intorno alla pecora dopo che 
ha partorito . De mc^i da. impiegar fi perchè e fi- 
fa allatti V agnello e ne abbia cura . Cofa debba 
fiarfi quando partorifce pili cC agnello al mcdefimo 
, " parto . 36 

Come fi faccia venire il latte in maggior copia alle 
pecore che non ne hanno troppo . In qual tempo 
fi poffono mungere le pecore , e quali fono quelle 
che fi pojfiono mungere ■ Dell ’ ufo del latte 37 
- Delle diligente da ufiarfi dopo che l' agnello è nato . 
Modo di conoficere il latte di buona qualità . 
Cofia dcbbafi fare , quando la madre non ha lat- 
0 ne ficarfeggia ; quando è cattivo , quando 



è malata , ovvero che è morto il figlio 


39 


Cofa deve farfi quando fi accorge che V 
è malinconico , 0 magro , 0 ajfiderato a 

del freddo . 

Cofa de e fi fare degli agnelli che non nafeono 


agnellino 

cagione 

41 

, fe non 


alla fine di Aprile 0 in Maggio . 


4* 


Maniera d’ ingranare gli agnelli . 

Di qual età gli agnelli p af ono nutrirfi con 


IVA 

altri cibi 


fuori del latte . Quali precauzioni debbano pren- 


• derfi, finck‘e[fi fiano divedati. Quando , 


e come 


/ debbano diveftarfi . 


43 


Se fi debba troncar la coda agli agnelli : maniera di 


■ troncarla . . 


40 


Della caftratura , ed in qual’ età degli agnelli debba 


farfi tale operazione . ’ 


47 


Delle majone : come e quando fi facciano . 


48 


Cap.IY. Dell' ingraffare i cattrati . y 


5° 


Del terreno il più proprio per ingranare li caftratì . ivi 


Modo d' ingr affare i caftratì . Dell’ erbe migliori t ivi 


In qual età fìa meftieri ingranare i caftrati . Come co • 


nofcafi fie il caftrato fia ben graffo . 


44 


Cap.V.DcI condurre le pecore al pafcolo . 


55 


Perchè debkonfi far pafeere le pecore oggidì . 


5Ó 
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Perche non lafciar pafcolarc le gregge Uberamente nei 
pafcoli de' campi , ficcome ne' chiufi . ifi 

Perchè debbanfi evitare i terreni umidi , iyi 

Perchè firn neceffario metter le befiie da lana all' om- 
bra , e farle camminar la mattina dalla parte dì 
ponente , e la fera dalla parte , di levante . 57 

Per qual ragione vadano allontanate le pecore da quell' 
erbe , che loro poffono nuocere. 

Perchè Jìa necejjario il coiidur lentamente la greg • 
già , e fpecialmcnte nel J'alir le colline . , < 5 j 

Cap.VI. Del nutrimento delle pecore. 62 

Del miglior nutrimento delle pecore . D' onde dipenda 
la bontà de' pafcoli . Peli’ erbe migliori. iyi 
Pello /traine feccp . Mcz\i per impedire i Juoi funefii 
effetti • Ve' nutrimenti frefehi che pomo averji per 
le pecore nella cattiva fìagione . 63 

Se fi pojj'ano dare alle pecore cofe più nutritive delle 
radiche . 64 

Ve' covoni e delle frafche t che fi danno alle pecore 
nell’ inverno . 6$ 

Pe' migliori fieni e della miglior paglia . Peli' erbe, di 
cui fi fanno prati artefatti, per le pecore . Pe' lo- 
ro effetti . Delle lor qualità . Pelle altre J'pecie 

di nutrimento , 66 

tfe' pafcoli relativi alle pecore di Puglia. 70 

Cap. Vii. Della maniera di dar a mangiare alle 
pecore . Della quantità degli alimenti Manie - 
ra di farle bere , e di dar loro il Tale . 71 

In qual tempo debbafi dar a mangiare alle pecore . ivi 

Pella quantità di foglie di cavolo , di carote , di na- 
voni , di patate e di marroni d’india , da dar fi 
alle pecore • 72 

Della quantità di paglia e di fieno, de dar fi alle pc- 
core 73 
Jn qual tempo fi ceffi, di dar a mangiare alle pecore . 
tjuant' erba mangi una pecora iu un giorno . 74 

Animali tTom.III. C c Peli' 
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Peli' acqua migliore per le -pecore f Quant' acqua p offa tifi 
bere , ed in qual tempo debban o far fi bere . 75 

Se bifogna dare il fole alle pecore . In qual tempo bi - 

fogna darlo . Quanto debba darfene per volta . 
Quali fieno gli effetti del fale . 77 

Cap.VIII. Dello ftabbiare i terreni per mezzpJel- 
le beftie da lana . f H 3 

Che co fa fignifichì ftabbiare . In q ual guifa convenga , 
per far ciò , regolarfì còlle beftie da lana . ivi 

Come debbano effere fatti i graticci di un barco : mg - 

pierà di fituarli per formare il ùarcò ; firn ejien- 
fione . S2 

Jn qual guifa il poffare far debba il barco . Manierq 
~ di fare un barco vitina all' altro . 85 

Velia capanna del paffore . Dove debba eff'er situata . 86 * 

Per quanto tempo si facciano ftare le pecore nel barca 
ogni notte . A che Ora sia necejjario cambiar lo* 
ro il barco, e notte e mattina. 87 

Se si poffa Jlabbiare d’ inverno per me\\o delle peco- 
re . Del minor numero delle beftie da lana , che 
può adoperarsi a quefte fine . Effetti dello f abbia- 
mento / _ __ _ ?9 

Cap.IX. Dell* ovile , della lettiera t e dello Sab- 
bio delle pecore. . . , . 91 

sia tneftieri di ricoverare le pecore pelle falle 
chiufe : dove debbano ricoverarsi, per mantenerle 
in buona faluìe , c per avere buona lana e buona 
ftabbio . ; ivi 

pelle falle aperte : del bene e del male che fanno 
alle pecore . Delle tetto}* e delle capanne : della 
loro proporzione . 91 

j DelV eftensione di un parco domeftico : della fua si- 
tuazione , * dell ' altezza che bifogna dargli per 
mettere le pecore in sicuro da' lupi , Delle map- 
patore $ delle rajlrelliert * v 94 

St 
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Se le pecore pojjano resiftere all' ingiùrie dell' aria negl* 
inverni i piu rigorosi , fen\a f lare al coperto in un 
' barco domeftico . qj 

Se lo flabbbid di un parco sia buono egualmente che 
quello di Una ftalla ; 109 

Cap. X. Della tosatura delle pecore . ioi 

Pel tempo dì tofare le pecore . Degl' inconvenienti del 
tofar troppo prefto , o pure troppo tardi . De * 
cattivi effetti del tofar ritardato . ivi 

Che cofa bifoghd fare prima dì tofare le pecore . le» 
Della lavanda in dojjo : come si faccia . 105 

Come bifogna tofare le pecore . Come vadano trattai? 
allorché fono tofate . Che cofa, debba temersi per 
gli animali dopo queJP operarcene. . Mqji d' evi • 
tare tutti i pericoli, - -104 

Che debba farsi del vello , dopo che l' animale è fato 
iofatÓ i « 106 

j)eg? infetti che pili degli altri guajlanó la land . Ma- 

nierd di conoscerli e di prefevarnela . ivi 

CaP.XI.- Delle malattie delle pecore . 109 

Malattie acute . 110 

Malattie croniche, 1 r 1 

Cffe rv anioni relative alle pecore di Puglia . ' - ivi 
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SÈLLA LANA. 

Cap. I. Saggi o Aprico del perfezionamento delle 



lane . 4 11$ 

Cap.II. De* mezii per perfezionare la lana. 1 37 
Dèi duna * ivi 

DelC ascoppiare le rax{e di qualità fuperiore con quel » 
le di qualità inferiore . 144 

Della tranfmigra\ione delle pecore di Puglia . Me\\ì 
da perfezionare le lane del Regno . 1 5 ° 

Co» DEL 
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DEL LATTE E DELLE SUE DIVER- 
SE MANIPOLAZIONI. 



Cap. L Del latte . 


« 54 




Delle parti qofiitutive del latte . 


155 


1 


Della maniera di cavare il latte dalle poppe degli 




animali . 


156 




Del siero . e della maniera di averlo . 


159 




Delle diverte qualità del latte . 


161 




Del fole , 0 sìa del zucchero di latte . 


167 




Cap. 11. Della Cafcina . 


170 




Cap.III. Del Formaggio . 


*74 




Della fabbrica del formaggio in generale . 


I7S 


1 


De’ formaggi di latte vaccino cotto. 


m 


i 


formaggio di -Geradmcr . 


188 




Formaggio di All'ernia . 


i#9 


1 


Formaggio chiamato 'di Brejje . 


19Ó 


1 


De ’ formaggi di latte di vacca crudo • 


198 


1 


De > formaggi di latte di pecora . 


Z05 


C 


De' formaggi di latte di capra . 


»3 




Modo di lavorare il formaggio di Saffenage . 




c 


Del verme del formaggio. 


216 




Delle proprietà del formaggio . 


219 


c 


Cap. 1V. Del Burro . 


zzo 




De' principi del burro . 


ivi 


c 


Dalla maniera di fare il burro . . 


223 


1 


Della politela neceffaria per lavorare il burro . 


229 


Jh 


Dell ‘ ufo del latte sfiorato . 


ivi 




Della maniera di falare il burro . 


231 


i fi 


Della qualità del burro. 


>33 


m 


Cap.V. De’ divertì lavori di latte , che fi 


tanno 




nel Regno di Napoli . 


>34 


il 


Formaggi thè si lavorano in Cajcrta e nell’ Aquila all' 





ufo di Lodi % 2,35 

Me- 







Ricotte . 


*19 


Stracchini . 


ivi 


Ma f carponi « 


14 0 


Lattemer , 0 Lattando < 


ivi 


Manteca . 


ivi 


De’ caciocavalli . 


MI 


Delle provature e di altro formaggio di latte di bu« 


fala . 


M» 


Del formaggio forte della provinola di Lecce., ivi 


De', rafchi di Calabria . 


*4J 


DELLE API. 


• . • 


• * 

CaP. I. Delle diverfit fpecie dell* api . 


„ MS 


Di quanti individui sia compofia eiafcuna 


Specie di 


api . 


248 


Dell' ape -regina , 




De' fuchi . 


M* 


Delle api operaje » 


*$s 


Quale preffo a poco sia il numero dell' api t 


ohe eom - 


pongono un alveare . 


260 



riproduzione delle api . 261 

Opinione degli antichi Filofofi fulla generazione delle . 

api » 'ivi 

Opinione de' Filofofi moderni fulla generazione dell » 
api . * \ 265 

Jn qual tempo comincia la regina a far le uova , o 

quando finifie . ; \ • 2&| 

Della maniera , con cui le uova fono situate nelle 
cellette : della loro figura ; del tempo , che toro 
bifogna per fchiudersi. ivi 

9 ella forma del verme : della fua situazione nella ccl- 
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letta : del fio nutrimento ; del tempo , in etti ri* 

mane in qucfto fiato . 26$ 

Villa crifalide : del tempo , in cui fia racchìufa : del- 
la maniera , con cui forte dalla fua prigione , z 6 $ 
Come si diflinguono le api giovani dalle vecchie . z 68 

Quanto vivono le àpi . ^ ^ ivi 

Cap IIl.Degli alveari, c de' luoghi ia cui elfi me- 
glio fi cuftodilcono , , . a 6 g 

f°f a sia la rimeJJ'a desinata a tenere gli alveari : de * 

■ vantaggia che ft ne ricavano , nel cuftodirvi le 

r ; api. ■ . ... 

Come si pojfa con poca fpefa , fabbricare uua rimejfa 

da teneri gli alveari - - - - zjz 

Veli * efposiiìone di una rimeJJ’a, deftinata a cuftodirc 
g li alveari . Qual 1 efposi\ione sia dq evitarsi » 274 

^Qitu^efposi\ionc debb a preferirsi , 275 

Posizione da prefeegliersi . ; *v 277 

Posizione da evitarsi . 279 

Vèlie differenti posizioni delle rlmeffè y relativamente 
.* • * al frutto , che si può ricavare dalle api , ed al 

* ~ • numero degli alveari , che vi si poffòno colloca- 

••"•V* 're v. . * • .. 280 

Vèlia maniera di difporre gli alveari nella rimef- 

* fa . z 8 i 

Velia maniera di collocare gli alveari allo feoper- 

'» * . t •/ -- t : ■ v -, >. ^ ' »8» 

Cap. IV. D elle differenti forme degli alveari . 285 
Della forma degli alveari antichi , e di ■> quelli , di t 
cui anche o ggidì si fervono comunemente i conta - 



éni . , ivi 

Della miglior maniera di fare gli alveari femplici • 286 

Degli alveari compofti . , - z 8 j 

Degli alveari trafparenti . . ' ... 28$) 

Cap. V. Della cognizione degli alveari , e dei 
loro trafporto da un luogo all’ altro . 291 

Come si cenofee fé un alveare sia buono . ivi 
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Pd tempo proprio per comprare gli alveari* , e per 
- • traffortatU da un luogo all ’ altro . 293 

j Della diligenza necejjaria nel trafportare gli alveari : 
della maniera pili acconcia per fare quejìi traf - 
porti . 294 

CAP.VI.DeI tempo, in cui fi tengono chiufe le api 
dentro l’alveare: della maniera, con cui fi deb- 
bono difporre a paflare 1’ inverno : della cu- 
- ra , eh’ efiie efigono durante quella Hagio* 

_J ne . ... 29$ • 

pel tempii t - in cui ti dee racchiudere le api , ivi 
Delle precauzioni necejjàrie nel tempo , che le api si 
'■ r tengono chiujè. . - 296 

De' differenti me\fi di pre fervore le api dal. freddo « 
quando gli alveari non fono tenuti nella rime f- 

>• ' 2 97 . 

Della cura , che esigono le api , durante V inverno . 298 

CAP- Vii; Della lortita jelle api dopo l’ inverno, 
-, e delle cure, eh* effe efigoao in quello tem* 

po . . 299 

In qual tempo si dee rendere la liberta elle api . ivi 
Pelle aire , che esigono le api , prima e dopo la loro 
. * fortita . . 300 

Cap. Vili. Delle malattie delle api , e de’ loro 
rimedj . 30 1 

Pelle cagioni della difj enteria , e de'fuoj rimedj , ivi 



Della malattia dell', antenne , e de' fuoi rimedj. 


301 


Delle malattie degli embrioni morti , e de' loro 


rime - 


d) • 


3°4 


Errori fu certe fuppofle malattie delle api . 


3°5 


Cap- IX. Pel laccheggio e degl' inimici delle 
< api . . .... • ivi 

In quale flagione e per qual motivo le api si focheg- 
giano fra di loro . ivi 

Come si conofee fé un alveare sia efpoflo al faccheg • 


gio . 


306 



Come 
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lem* si poffbno falvere te api dal facckeggio . 317 

Quali sieno i nimici più pericolosi per le api ; e con 

S ali rnezqi si poffono diftruggere . 30# 

.Delle circoftanze.in cui bi fogna fommtniftrarq 

~ alle api il cibo ; quale fpecie di nutrimento 
convenga dar loro , ed h» qual maniera ♦ 313 

In qual tempo poffono mancare le provvisioni alle api , 
e come si conosca il loro hijàgno « ivi 

Qualità t quantità del nutrimento , che ri dee dare al- 

• le api t che non hanno provvisioni . 314 

Delle precauzioni neeeffarie nel dare il nutrimento alte 
api. ' * * « 31$ 

Vette ‘differenti maniere di dare il cibo alle api . 31 7 

Cap.X1. DcI travafamento degli alveari . 319 

In quali circoftanqe i neceffario di travasare un al- 
veare , . ivi 

Della figgiate propria per travafare gli alveari « ivi 
Della maniera di travafare gli alveari . ~~ l** 

De differenti mezzi , che fi paffono impiegare , per 
far poffare le api nell' alveare , in cui fi voglia- 

no travafare , 

Cap.XII. D ella maniera di tagliare o ita digraffare 
gli alveari di qualunque forma » 324 



Neceffùà di tagliare gli alveari . 

Della moderazione , con cui bifogna fare qttefii dtgraf- 
famenti . ; 315 

De' mefi , in qui fi debbono tagliare gli alveari . JZ <5 
Se fia bene il tagliare gfi alveari più volte al? anr 

no. 317 

Delle cognizioni neeeffarie per tagliare gli alveari . jlì 
Della maniera di tagliare gli alveari femplici-m 319 
Maniera di tagliare gli alveari compofti 1 331 



m 



In .quali circofianze conveng a t agliare gli Jciand dei 
mede fimo anno . 131 

Cap. XIII. De' mezzi per mantenere «elle api V 



attività per il travaglio 
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Cap.XIV. Degli /clami. ‘ ‘ ìH 

Delle Cagioni che fanno , che un alveare dia fuori gli 
filami . ivi 

In quale Jlagiohe , ed in qual ' ora gli fiiami partono 
dall'alveare. 33 ^ 

A quali figni fi conofiq che un alveare non tarderà m 
dar fuori uno filarne , 33* 

Di quali fpecie , e di quante api fia ' compofio uno 

fiiamo . 34 * 

Della maniera di far fermare uno filarne che vola . 341 

In quante maniere lo filarne fi pofi t e co fa deb ba far - 
fi per raccoglierlo . » 34? 

Cofatlebba far fi quando uno filarne è divi fi in più 
truppe , o pure quando ne pa rtono molti nel me - 
de fimo ,tempo . 346 

Dell' ardore ne' nuovi fiiami per fa fatica ; « delta 
maniera di governarli nel luogo , in cui fi fono 
ftabiliti * 349 

Della maniera di obbligare un alveare a fciamare. 

Come poffa impedir fi t che un alveare fiiami. j gZ 
Come fi può rendere all' alveare uno fiiame eh e 
già partito , e come fi poffono riunire molti fila - 

mi » > » ' 333 

Della necejjità di riunire i fiiami venati troppo tar - 
di , je gli alveari troppo deboli • • 354 

Cap.XV. Degli Iciami artificiali . i 355 

Della maniera di formare gli fiiami artificiali , fecon- 
do il metodo di M. Schirach . ivi 

Altro metodo dello ftejjo M. Schirach , per avere gli 

fiiami artificiali . 360 

Nuovo metodo di formare gli fiiami artificiali , per 
. mefto della divifione degli alveari , inventato da 
M. Gtlieu . 336 

Cap XVI. Ricapitolazione del metodo di governare 
le api, in tutt' irceli dell' anno . 3 66' 

■ Cap. 
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JcAP.XVir. Del micie , n 

Dell' origine del miele , e fu quali piante le api lo rac- 



colgono .■ 


• • 
IVI 


Della maniera , con cui le api raccolgono il miele . 


il 9 


In qual forma il miele refti collocate ne' favi • 


3X0 


Della maniera di eflrarre il miele da' favi . 


381 


Delle differenti qualità del miele 4 383 


De differenti ufi , in cui s' impiega il miele 4 386 


Cap. XVIII. Della cera . 


1 * 7 , 


De' principi, di cui è compofia la cera . 


IVI 


Delle diverfe piante , nelle quali le api raccolgonÓ là 



cera ; e della maniera > con cui. effe fanno queftà 

raccolta .- ì8 8 

Quale fia il labóratorio y tri cui le api preparano là 
cerei 4 J9Ó' 

Dell' ufo , che fannd le api della tanta cera fiche rac- 
colgono . 35 a 

Come fi prepara là cerò. T dopò effer fiata cavata dall * 
alveare 4 ivi 

Deila qiialità , che deve' avere la buona' cera « 394' 

De' mrpfij che ufavano gli Amichi per accrejcere jj 
prodotto della cera. . ' Vìi 

De’ diverfi ufi ,■ iti cui / impiega la cera » 39^ 



Fine della Tavola e 



ni - • ' -•— * •’ - ~~ r~ 

CORRE £lON I.- 

% • 

* 

pag. 314. Un. 1$. refiituìre' alle api gli alveari 
leggafi, re ili tu ire alle api i favi 
pag. 304 .lin.ultim, abbia un odore 

leggafi , abbia un buca odore 
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OPERE CHE S* IMPRIMONO PER ASCRI- 
ZIONE DA’ SOC J DEL G ABINETTO 
LETTERARIO 

fino fi Piccmbrc 1788, 

I, Domat , le Leggi Civili nel lor ordine naturale tra- 
dotte dal francete, accresciute di diverte annotazioni 
intorno al Dritto del Regno, 8. (>. voi . a gr, 45. il 
voi . Si fono p /ty itati i primi cinque , 

Jl.Corfo generale di Geografia, incominciata da Bufching, 
continuata e rifatta da Berenger in francefe , e tra- 
dotta in italiano e migliorata Spora i moderni Viag- 
gi, da’ Soci del Gabinetto Letterario 8 grande 30 
voi., a grana fio il voi. Di quejìo Cor/o non rejla da 
compire che la par e d ’ Italia de'P Avvocato Galanti , 
come Jt vedrà nel feguen'e articolo, 

III. Npova Delcrizione dorica e g ogr^fica dell’ Italia 
dell’Avvocato Galanti 8. 5 voi. Si fono fumicati f 
primi due, 

IV. Definizione geografica e politica delle Sicilie fatta 
di ordine del Re dall’avvocato Galanti 8. 6 voi. Si 
fono piblicati i primi due. 

y, Medicina Domeftica di G.Burhan, tradotta di nuo- 
vo daU’ioglefe, accrelciuta delle intere o Nervazioni di 
DuplaniJ, fui la nuova edizione di Parigi del 1788 e 
della Macina prarica di Napoli , \z. 6 voi. a gr. 
40. il voi ( Si fpno pubiirati i primi quattro, 
vi. Storia delTimpetator Carlo V, Scritta da Roberr- 
fon , e tradotta in inglefe 8. 6 voi. a gr. 40 il voi» 
Si fono publicati i primi cinque voi. 
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Storia delle Rivoluzioni da prefervarli in vita; tradurla, 
d’ Italia di Carlo Denina, ne dal francefe, 11.1779, 00 1% 
in C. 4 voi. 1788. Quarta — — - idem carta reale 00 if 
ódiiiont ■ 1 <Jo Re di Prussia , Diflerta- 

LorrT, Saggio fopra l’ufo zione fopra i mezzi da ftabilire 
0 natura degli alimenti ; tr 3- o abrogare le leggi ; tradotti 
«lotto dal francefe , 11. z. voi. dal fi ancelle , 8. 1779 60 io 
Napoli ,1788 00 80 Fontenelle , Entretien* 

— - idem carta reale 1 10 fur la pluralità dei monde! , 

Galanti, Giufeppe Maria, con una nuova verfione italia- 
Elogio Storico dell’Abate Ge- na a fronte dfl tcjlo frante» 
novefi; terza edizione, accre- fe, 8 1783 00 30 

fciuta dell’ Elogio di Barto- Idem carta collata co 49 

lommeo linièri e di una let- Fourcroy , Maniera più 
tera fulle accufe di plagio , g naturale di allevare i fanciulli, 
pirentf 1781 _ co 50 o Ija Storia naturale dell’uóino 

»r- Saggio full’ antica ftoria nella prima età , tradotta dal 
de’ primi abitatori dell’Italia , francefe , 8, 1787 00 30 

Seconda edizione, notabilmente Senac Joann. de recondita 
ttecrefciuta e carretta 1785,00 55 febrium intermittentium Se re» 

•— Elogio del Macchiavelli, inittentium natura , 8c de ea- 
Segretario Fiorentino , con un rum curatione 8» 1788 50 

Difcorfo intorno alla codini- Quarin Joftphi, Methpdu* 
«ione della Società ed al go- medendarum febrium &r tenta» 
Terno politico 8.7884 00 ij mina de cicuta, 8. 1786 00 zo 

idem carta reale co 10 — Methodus medendarum in- 
Galanti, Dello Spirito ge- flammationum, 8. 1786, 00 za 
Aerale della religione crifiiana Tavole cronologiche dal 
xiTeria edizione 1788, 00 ©<5 principio del mondo fino a’ 
Dolemieu Commendator , tempi prefenti , e (fratte dal- 
Memoria fopra i rremuoti di 1 ’ Opera francefe dell’ Ar- 
Calabrià delUanna 1785 ; tra- te di yerificar le date . Si 
rotta dal Fràiicefe , 11 Napoli i accrefciuta di una nuova $ 
J 7 ®{* ‘ 00 io d'tjlinta cronologia Jlorica de're 

_ CHATELLUX Cavalier di, d' Italia , de' principi di Be- 
Oflervazioni fopra U forte dell’ n evento, di Salerna e di Ca- 
umanità, nelle diverfe epoche può , e de' Sovrani di Napoli 
nella ftoria moderna, tradotta e di Sicilia, fino al tempo pre- 
dai francefe, con una Di (Ter- /ente . Seconda edizione 8. 
tazione intorno al governo feu- 1788 00 j a 

dale di David Hume , tradot- Profpetto d*' progredì del- 
ta dall’Inglefe, 8. 1785,00 50 la Società in Europa, dall* 
Ballexerd, Difiertazione diftruzione dell’ Impero ro- 
*®P r i a le cagioni della mortali- mano fino al principio del 
H ce’ fanciulli, e fu de’ mezzi XVIfeeolo 8.1.701.1789. 8» 
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